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Lost Town Inn Hotel olarak, yiyecek ve igecek hizmetlerimizde surdurulebilirlik ilkelerine
bagl kalmayi, dogal kaynaklari korumayi ve gevresel etkilerimizi en aza indirmeyi
hedefliyoruz. Bu politika, otelimizin mutfaginda kullanilan trlinlerin gevre dostu, yerel ve
sorumlu bir sekilde temin edilmesini ve gida israfinin 6nlenmesini kapsamaktadir.

1. YEREL VE ORGANIK URUN KULLANIMI
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Yiyecek ve icecek tedarikimizde yerel giftgilerden ve Ureticilerden temin edilen
truinlere oncelik veriyoruz. Yerel Grlinleri tercih ederek hem bolge ekonomisine
katkida bulunuyor hem de karbon ayak izimizi azaltiyoruz.

Kimyasal giibre ve pestisit kullanimi en aza indirgenmis, organik sertifikal triinlerin
kullanimini tesvik ediyor ve mutfaklarimizda organik gidalara daha fazla yer
veriyoruz.

. MEVSIMSEL VE TAZE URUNLER

Men planlamasinda mevsimsel Urlinlere yer vererek, yiyeceklerin dogrudan
tarladan sofraya ulagmasini sagliyoruz. Mevsiminde Uretilmis taze tGrunleri
kullanarak, hem misafirlerimize yiiksek kalitede lezzetler sunuyor hem de gevresel
surduralebilirlige katkida bulunuyoruz.

Gida tedarik stirecimizde, mevsimsel ve yerel gidalarin tercih edilmesiyle enerji
tuketimini ve nakliye kaynakl karbon salinimini en aza indiriyoruz.

. GIDA iSRAFININ ONLENMESi

Gida atiklarini azaltmak igin etkin bir atik yonetim sistemi uyguluyoruz. Geri dontisim
ve kompostlama gibi uygulamalarla yiyecek atiklarini degerlendiriyor, israfi en aza
indiriyoruz.

Mutfak ve restoran alanlarinda porsiyon kontrolii ve dogru stok yonetimi saglayarak
gereksiz gida tiiketimini 6nliyoruz. Gida israfini azaltmak igin ¢alisanlarimiza diizenli
egitimler sagliyor ve misafirlerimizi bilinglendiriyoruz.

4. SURDURULEBILIR BALIKGILIK VE HAYVANCILIK URUNLERI

Deniz Uriinlerinde stirdurtlebilir balikgilik yontemleriyle elde edilmis trinleri tercih
ediyoruz. Tehdit altindaki deniz turlerini korumak amaciyla misafirlerimize
surduralebilir sertifikal balik ve deniz triinleri sunuyoruz.

Et, sUt ve yumurta gibi hayvansal Urtinlerin tedarikinde hayvan refahina 6nem veren
ureticilerle galigiyor, insan sagligina ve gevreye zarar vermeyen Uretim sureglerini
destekliyoruz.

. SU VE ENERJI TASARRUFU

Mutfaklarimizda su ve eneriji tasarrufu saglayan ekipmanlar kullaniyoruz. Yemek
hazirlama ve temizlik siireglerinde su tiiketimini azaltmak igin su tasarruflu
armaturler kullaniyoruz.

Yiyecek ve icecek tretim stireglerinde enerji verimliligi saglamak amaciyla eneriji
tasarruflu pigsirme ekipmanlari ve firinlar kullaniyoruz.

6. SURDURULEBILIR PAKETLEME VE TEK KULLANIMLIK PLASTIKLERIN
AZALTILMASI

Paketleme siireglerimizde geri donustirulebilir ve cevre dostu malzemeler
kullaniyoruz. Tek kullanimlik plastik Grtinlerin kullanimini en aza indirerek gevreye
zarar vermeyen alternatiflere yoneliyoruz.

Misafirlerimize g¢evre dostu segenekler sunarak, yeniden kullanilabilir siseler ve
dogada ¢6zlinebilen ambalaj malzemeleri kullanmalarini tesvik ediyoruz.

7. CALISAN VE MIiSAFiR FARKINDALIGI

Calisanlarimizin strdurilebilir mutfak uygulamalari konusunda bilinglenmesi igin
diizenli egitimler sagliyoruz. Mutfak ekibimizin gida israfini 6nleme ve surduralebilir
Uriin kullanimina yonelik bilgi sahibi olmalarini destekliyoruz.

Misafirlerimizi, stirdiirtlebilir meni segenekleri ve gevre dostu uygulamalarimiz
hakkinda bilgilendiriyor ve onlarin da bu strece katilimini tegvik ediyoruz.

8. IZLEME VE SUREKLI IYILESTIRME

Yiyecek ve icecek sureglerimizin gevresel etkilerini diizenli olarak degerlendiriyor ve
surdurdlebilirlik performansimizi izliyoruz. Elde edilen verilere gore sureglerimizi
gelistiriyor ve yeni iyilestirme hedefleri belirliyoruz.

Surdurilebilir gida tedariki ve atik yonetimi sureglerimizi giincel standartlara uygun
hale getirmek igin diizenli i¢ denetimler yapiyoruz.

Lost Town Inn Hotel olarak, surdirilebilir yiyecek ve icecek politikamizla, misafirlerimize
hem lezzetli hem de gevreye duyarli bir gastronomi deneyimi sunmayi hedefliyoruz.
Cevreye olan sorumlulugumuzu yiyecek ve icecek hizmetlerimizde de stirdiirtiyor, dogal
kaynaklari korumayi ve topluma katkida bulunmayi 6ncelikli degerlerimizden biri olarak
gorlyoruz.

As Lost Town Inn Hotel, we aim to adhere to the principles of sustainability in our food and
beverage services, protect natural resources and minimize our environmental impacts. This
policy covers the provision of products used in our hotel's kitchen in an environmentally
friendly, local and responsible manner and the prevention of food waste.
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4.

USE OF LOCAL AND ORGANIC PRODUCTS

In our food and beverage sourcing, we prioritize products sourced from local farmers

and producers. By choosing local products, we both contribute to the regional

economy and reduce our carbon footprint.

We encourage the use of organic certified products with minimized use of chemical

fertilizers and pesticides, and we include more organic foods in our kitchens.
SEASONAL AND FRESH PRODUCE

By including seasonal products in menu planning, we ensure that food reaches
directly from the field to the table. By using fresh products produced in season, we
both offer high quality tastes to our guests and contribute to environmental
sustainability.

In our food procurement process, we minimize energy consumption and
transportation-related carbon emissions by choosing seasonal and local foods.

PREVENTION OF FOOD WASTE

We implement an effective waste management system to reduce food waste. We
evaluate food waste with practices such as recycling and composting and minimize
waste.

We prevent unnecessary food consumption by providing portion control and correct
stock management in kitchen and restaurant areas. In order to reduce food waste,
we provide regular trainings to our employees and raise awareness of our guests.

SUSTAINABLE FiSHERIES AND LiVESTOCK PRODUCTS

We prefer products obtained by sustainable fishing methods in seafood. In order to

protect threatened marine species, we offer our guests sustainably certified fish and
seafood.

We work with producers who attach importance to animal welfare in the supply of
animal products such as meat, milk and eggs, and support production processes that
do not harm human health and the environment.

. WATER AND ENERGY SAVING

We use water and energy-saving equipment in our kitchens. We use water-saving
faucets to reduce water consumption in food preparation and cleaning processes.
We use energy-efficient cooking equipment and ovens to ensure energy efficiency in
food and beverage production processes.

. SUSTAINABLE PACKAGING AND REDUCING SINGLE-USE PLASTICS

We use recyclable and environmentally friendly materials in our packaging
processes. By minimizing the use of single-use plastic products, we turn to
alternatives that do not harm the environment.

We offer eco-friendly options to our guests and encourage them to use reusable
bottles and biodegradable packaging materials.

. EMPLOYEE AND GUEST AWARENESS

We provide regular trainings to raise awareness of our employees about sustainable
kitchen practices. We support our kitchen team to have knowledge about preventing
food waste and using sustainable products.

We inform our guests about our sustainable menu options and environmentally
friendly practices and encourage their participation in this process.

. MONITORING AND CONTINUOUS IMPROVEMENT

We regularly assess the environmental impact of our food and beverage processes
and monitor our sustainability performance. Based on the data obtained, we
improve our processes and set new improvement targets.

We conduct regular internal audits to bring our sustainable food sourcing and waste
management processes in line with current standards.

As Lost Town Inn Hotel, we aim to offer our guests a delicious and environmentally friendly
gastronomic experience with our sustainable food and beverage policy. We maintain our
responsibility to the environment in our food and beverage services, and we see protecting
natural resources and contributing to society as one of our primary values.
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	Lost Town Inn Hotel olarak, yiyecek ve içecek hizmetlerimizde sürdürülebilirlik ilkelerine  bağlı kalmayı, doğal kaynakları korumayı ve çevresel etkilerimizi en aza indirmeyi  hedefliyoruz. Bu politika, otelimizin mutfağında kullanılan ürünlerin çevre dostu, yerel ve  sorumlu bir şekilde temin edilmesini ve gıda israfının önlenmesini kapsamaktadır.  1. YEREL VE ORGANİK ÜRÜN KULLANIMI
	Yiyecek ve içecek tedarikimizde yerel çiftçilerden ve üreticilerden temin edilen  ürünlere öncelik veriyoruz. Yerel ürünleri tercih ederek hem bölge ekonomisine  katkıda bulunuyor hem de karbon ayak izimizi azaltıyoruz.  Kimyasal gübre ve pestisit kullanımı en aza indirgenmiş, organik sertifikalı ürünlerin  kullanımını teşvik ediyor ve mutfaklarımızda organik gıdalara daha fazla yer  veriyoruz.
	2. MEVSİMSEL VE TAZE ÜRÜNLER
	Menü planlamasında mevsimsel ürünlere yer vererek, yiyeceklerin doğrudan  tarladan sofraya ulaşmasını sağlıyoruz. Mevsiminde üretilmiş taze ürünleri  kullanarak, hem misafirlerimize yüksek kalitede lezzetler sunuyor hem de çevresel  sürdürülebilirliğe katkıda bulunuyoruz.  Gıda tedarik sürecimizde, mevsimsel ve yerel gıdaların tercih edilmesiyle enerji  tüketimini ve nakliye kaynaklı karbon salınımını en aza indiriyoruz.

	3. GIDA İSRAFININ ÖNLENMESİ
	Gıda atıklarını azaltmak için etkin bir atık yönetim sistemi uyguluyoruz. Geri dönüşüm  ve kompostlama gibi uygulamalarla yiyecek atıklarını değerlendiriyor, israfı en aza  indiriyoruz.  Mutfak ve restoran alanlarında porsiyon kontrolü ve doğru stok yönetimi sağlayarak  gereksiz gıda tüketimini önlüyoruz. Gıda israfını azaltmak için çalışanlarımıza düzenli  eğitimler sağlıyor ve misafirlerimizi bilinçlendiriyoruz.

	4. SÜRDÜRÜLEBİLİR BALIKÇILIK VE HAYVANCILIK ÜRÜNLERİ
	Deniz ürünlerinde sürdürülebilir balıkçılık yöntemleriyle elde edilmiş ürünleri tercih  ediyoruz. Tehdit altındaki deniz türlerini korumak amacıyla misafirlerimize  sürdürülebilir sertifikalı balık ve deniz ürünleri sunuyoruz.  Et, süt ve yumurta gibi hayvansal ürünlerin tedarikinde hayvan refahına önem veren  üreticilerle çalışıyor, insan sağlığına ve çevreye zarar vermeyen üretim süreçlerini  destekliyoruz.

	5. SU VE ENERJİ TASARRUFU
	Mutfaklarımızda su ve enerji tasarrufu sağlayan ekipmanlar kullanıyoruz. Yemek  hazırlama ve temizlik süreçlerinde su tüketimini azaltmak için su tasarruflu  armatürler kullanıyoruz.  Yiyecek ve içecek üretim süreçlerinde enerji verimliliği sağlamak amacıyla enerji  tasarruflu pişirme ekipmanları ve fırınlar kullanıyoruz.

	6. SÜRDÜRÜLEBİLİR PAKETLEME VE TEK KULLANIMLIK PLASTİKLERİN  AZALTILMASI
	Paketleme süreçlerimizde geri dönüştürülebilir ve çevre dostu malzemeler  kullanıyoruz. Tek kullanımlık plastik ürünlerin kullanımını en aza indirerek çevreye  zarar vermeyen alternatiflere yöneliyoruz.  Misafirlerimize çevre dostu seçenekler sunarak, yeniden kullanılabilir şişeler ve  doğada çözünebilen ambalaj malzemeleri kullanmalarını teşvik ediyoruz.

	7. ÇALIŞAN VE MİSAFİR FARKINDALIĞI
	Çalışanlarımızın sürdürülebilir mutfak uygulamaları konusunda bilinçlenmesi için  düzenli eğitimler sağlıyoruz. Mutfak ekibimizin gıda israfını önleme ve sürdürülebilir  ürün kullanımına yönelik bilgi sahibi olmalarını destekliyoruz.  Misafirlerimizi, sürdürülebilir menü seçenekleri ve çevre dostu uygulamalarımız  hakkında bilgilendiriyor ve onların da bu sürece katılımını teşvik ediyoruz.

	8. İZLEME VE SÜREKLİ İYİLEŞTİRME
	Yiyecek ve içecek süreçlerimizin çevresel etkilerini düzenli olarak değerlendiriyor ve  sürdürülebilirlik performansımızı izliyoruz. Elde edilen verilere göre süreçlerimizi  geliştiriyor ve yeni iyileştirme hedefleri belirliyoruz.  Sürdürülebilir gıda tedariki ve atık yönetimi süreçlerimizi güncel standartlara uygun  hale getirmek için düzenli iç denetimler yapıyoruz.
	As Lost Town Inn Hotel, we aim to adhere to the principles of sustainability in our food and beverage services, protect natural resources and minimize our environmental impacts. This policy covers the provision of products used in our hotel's kitchen in an environmentally friendly, local and responsible manner and the prevention of food waste.  1. USE OF LOCAL AND ORGANİC PRODUCTS
	In our food and beverage sourcing, we prioritize products sourced from local farmers  and producers. By choosing local products, we both contribute to the regional  economy and reduce our carbon footprint.  We encourage the use of organic certified products with minimized use of chemical  fertilizers and pesticides, and we include more organic foods in our kitchens.

	2. SEASONAL AND FRESH PRODUCE
	By including seasonal products in menu planning, we ensure that food reaches  directly from the field to the table. By using fresh products produced in season, we  both offer high quality tastes to our guests and contribute to environmental  sustainability.  In our food procurement process, we minimize energy consumption and  transportation-related carbon emissions by choosing seasonal and local foods.

	3. PREVENTİON OF FOOD WASTE
	We implement an effective waste management system to reduce food waste. We  evaluate food waste with practices such as recycling and composting and minimize  waste.  We prevent unnecessary food consumption by providing portion control and correct  stock management in kitchen and restaurant areas. In order to reduce food waste,  we provide regular trainings to our employees and raise awareness of our guests.

	4. SUSTAİNABLE FİSHERİES AND LİVESTOCK PRODUCTS
	We prefer products obtained by sustainable fishing methods in seafood. In order to  protect threatened marine species, we offer our guests sustainably certified fish and  seafood.  We work with producers who attach importance to animal welfare in the supply of  animal products such as meat, milk and eggs, and support production processes that  do not harm human health and the environment.

	5. WATER AND ENERGY SAVİNG
	We use water and energy-saving equipment in our kitchens. We use water-saving  faucets to reduce water consumption in food preparation and cleaning processes.  We use energy-efficient cooking equipment and ovens to ensure energy efficiency in  food and beverage production processes.

	6. SUSTAİNABLE PACKAGİNG AND REDUCİNG SİNGLE-USE PLASTİCS
	We use recyclable and environmentally friendly materials in our packaging  processes. By minimizing the use of single-use plastic products, we turn to  alternatives that do not harm the environment.  We offer eco-friendly options to our guests and encourage them to use reusable  bottles and biodegradable packaging materials.

	7. EMPLOYEE AND GUEST AWARENESS
	We provide regular trainings to raise awareness of our employees about sustainable  kitchen practices. We support our kitchen team to have knowledge about preventing  food waste and using sustainable products.  We inform our guests about our sustainable menu options and environmentally  friendly practices and encourage their participation in this process.

	8. MONİTORİNG AND CONTİNUOUS IMPROVEMENT
	We regularly assess the environmental impact of our food and beverage processes  and monitor our sustainability performance. Based on the data obtained, we  improve our processes and set new improvement targets.  We conduct regular internal audits to bring our sustainable food sourcing and waste  management processes in line with current standards.
	Lost Town Inn Hotel olarak, sürdürülebilir yiyecek ve içecek politikamızla, misafirlerimize  hem lezzetli hem de çevreye duyarlı bir gastronomi deneyimi sunmayı hedefliyoruz.  Çevreye olan sorumluluğumuzu yiyecek ve içecek hizmetlerimizde de sürdürüyor, doğal  kaynakları korumayı ve topluma katkıda bulunmayı öncelikli değerlerimizden biri olarak  görüyoruz.
	As Lost Town Inn Hotel, we aim to offer our guests a delicious and environmentally friendly  gastronomic experience with our sustainable food and beverage policy. We maintain our  responsibility to the environment in our food and beverage services, and we see protecting  natural resources and contributing to society as one of our primary values.
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