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Paz y Heyué Pastelería Artesanal es un
proyecto que nace de nuestra pasión por la
pastelería artesanal de calidad para tod@s. 



10 berlinas

12 financiers

20 brownie 

24 galletas mantequilla

Pack dulce 10 pax
10€/pax 

10 brioche vegetal

10 salmon

10 pollo

20 brownie 

15 cookies

Pack mixto 10 pax
12€/pax

Opción bebidas y montaje de mesas: preguntar



10 brioche vegetal

10 brioche salmon

10 brioche pollo

10 focaccia

20 brownie

12 galletas de mantequilla

20 lemon pie

Cóctel 1 para 10 pax
15,6€/pax 

10 brioche vegetal

10 tuna melt

10 brioche pollo

10 focaccia

10 quiche

12 financiers

20 brownie

20 lemon pie

12 galletas

Cóctel 2 para 10 pax
22,5€/pax 

Opción bebidas y montaje de mesas: preguntar



Brioche de pollo

Brioche casero relleno de pollo

y mayonesa de mostaza y limón.

Propuestas saladas

Brioche vegetariano

Brioche casero de tomate,

rúcula y queso fresco.

Brioche de salmón

Brioche casero relleno de

salmón, queso crema y rúcula.

Tuna melt

Clásico sandwich de atún con

mayonesa y encurtidos, planchado

con queso Mahón mallorquí.

Quiche

Tarta salada francesa: opción

bacon y queso o puerro y queso

de cabra.

Focaccia

Pan italiano crujiente con

ricota, pesto y mortadela.

24€/10 uds.

Opción bebidas y montaje de mesas: preguntar





Propuestas dulces
Mini Lemon Paz 24€/20 uds.

Tarta de limón y merengue.

Mini Brownie de chocolate 70%

24€/20 uds.

Carrot cake 24€/20 uds.

Tarta de zanahoria y frosting de

queso.

Galletas 3 chocolates 24€/15 uds.

Alfajores 12€/12 uds.

Galletas crujientes rellenas de

manjar blanco.

Pavlovas de frutos rojos 24€/15 uds.

Merengue, chantilly y frutos rojos.

Bizcocho de chocolate 12€

Galletas de mantequilla choco negro

o choco leche

10€/12 uds.

Berlinas 24€/10 uds.

Masa dulce rellena de crema

pastelera o chocolate.

Opción bebidas y montaje de mesas: preguntar
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www.pazyheyuepasteleria.com

Telf.: +34 673 03 60 94
@pazyheyue_pasteleria

pazyheyuepasteleria@gmail.com

http://www.pazyheyuepasteleria.com/
https://www.instagram.com/pazyheyue_pasteleria/?hl=es

