
Carta Paellas 2026 
En A Tavola las preparamos, bajo pedido, los jueves y los viernes. Como 
para todos los platos hay que reservarlas con un día mínimo de 
antelación. Se pueden servir en la paella y en este caso se cobra un 
depósito que se devuelve a la entrega de la misma; si el cliente lo 
prefiere, se trasvasa a uno o más contenedores evitando tener que volver 

a la tienda. 
 
Para todas las paellas se requiere un pedido mínimo de 3 raciones. Cada 
ración tiene 100 gr. de arroz en crudo. 
 
 
1. Paella Valenciana 13 €  persona (suplemento con opcionales, consultar)  
Ingredientes: Pollo, conejo, judía verde y garrofón. Opcionales: caracoles y/o en 
temporada: alcachofas. 
 
2. Paella Marinera (De Marisco) 16 € persona 
Ingredientes: Calamares, sepia, mejillones, gambas, gambones, almejas, cigalas. 
 
3. Paella del Senyoret: 16.50 € persona 
Mismos ingredientes de la Marinera, pero todo el marisco está limpio, sin cáscaras. 
 
4. Paella Mixta (Mar y Montaña): 15 € persona 
Ingredientes: Pollo, calamares, gambas y otros mariscos, judías verdes. 
 
5. Paella de Verduras (Vegetariana) 12.50 € persona 
Ingredientes: Espárragos, pimiento rojo, alcachofas (temporada), judías verdes, apio, 
setas. 
 
6. Paella alicantina 13 euros persona 
Ingredientes: Pollo, cerdo, garbanzos, pimiento rojo, ajos. 
 
7. Arroz Negro 15 € persona 
Ingredientes: Tinta de calamar, calamares, sepia, gambas, ajos. 
 
8. Paella con bogavante 19 € persona 
Ingredientes: Bogavante, gambas, ajos. 
 
9. Arroz caldoso con rape o bogavante 18 € persona 
Ingredientes: Rape o bogavante, caldo de pescados y gambas. 
 
10. Tu arroz: ¿Te apetece un arroz que no está en esta carta? Lo hablamos. 
 
A TAVOLA Majadahonda. Visita nuestra web: atavola.es Teléfono: 666 438 569​
Calle Sacrificio, 12 Majadahonda (Madrid). De lunes a domingo. Sólo encargos. 

http://atavola.es
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