OLHOS N'AGUA

TO START



» Couvert da casa / House couvert (2 pax)

- Azeite alentejano [ Olive oil from Alentejo

- Pd&o [ Bread

- Manteiga / Burger

« Paté de atum / Tuna paté

- Azeitonas [ Olives

- Salada de gréo de bico [ Algarvian chickpeas salad
- Sopa de legumes [ Vegetable soup

« P&o com alho [/ Garlic bread

» Pdo com alho e queijo [ Garlic bread

- Bruschetta [ Bruschetta

« Bruschetta com queijo [ Bruschetta with cheese
 Queijo de cabra gratinado com nozes e mel

| Goat cheese gratin with honey & walnut

- Lulas fritas [ Baby squids

- Calamares [ Squid rings

-« Camardes frito / Fried shrimp

« Tempura de camaréo com maionese de alho

| Shrimp tempura with barbecue sauce

» Asas de frango com molho barbecue

| Chicken wings with barbecue sauce

« Cocktail de camaréo [ Shrimp cocktail

- Salada de polvo [ Octopus

- Prato de presunto (Pata negra) / Smoked ham (Pata
negra)

- Trilogia de tapas

(Calamares + 4 asas de frango + chef’s tapa)

| Mixed tapas (Squid rings + 4 chicken wings + chef’s
tapa)

« Mexilh@o “Olhos n'agua” [ Olhos n‘dgua mussels
- Mexilnd@o a pescador [/ Fisherman mussels style
« Ostras [ Oysters (min 3 un.)

- Améijoas [ Clams (+/- 280g)

» Carpaccio de bacalhau [ Cod carpaccio

« Cogumelos salteados [ Sauteed mushrooms
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