


ÚLTIMO HOMBRE
chenin blanc

100% Chenin Blanc

Mendoza:
Agrelo

6 meses en barricas 1er uso de roble francés

13,8%

El Flaco Schiavi, histórico jugador de Boca,
Newell’s, entre otros, y la Selección

Argentina, suma un nuevo capítulo a su
vida con la presentación de su línea de

vinos “Último Hombre”.

Amarillo verdoso con notas aceradas. Limpio y brillante. Notas florales como
jazmín, rosas y notas tropicales como ananá, durazno y maracuyá; que se
amalgaman con notas de chocolate blanco y vainilla. En boca amable, con
acidez equilibrada que nos da frescura, con elegante y persistente final.



ÚLTIMO HOMBRE
cabernet franc

ÚLTIMO HOMBRE
MALBEC

Color rojo violáceo brillante. En nariz, frutas rojas y negras, violetas y suaves
especias. En boca, elegante, con taninos finos, buena frescura y final
persistente

De carácter profundo y elegante. Combina aromas de frutas rojas, pimienta
y eucalipto, con taninos suaves y gran equilibrio. Un Cabernet Franc
moderno y expresivo.

100% Cabernet Franc

Mendoza:
Maipú
Gualtallary

16 a 18 meses 
1er y 2do 
roble francés 

14,8%

100% Malbec

Mendoza:
Las Compuertas
Gualtallary

16 a 18 meses
barrica francesa

14,7%



Blend magnum

ÚLTIMO HOMBRE

ÚLTIMO HOMBRE

blend

Un corte sofisticado que une Malbec, Cabernet Franc y Merlot. Aromas a
frutos rojos maduros, especias y cacao. Boca intensa, de taninos redondos y
final prolongado.

 24 meses 
roble francés 
 primer y segundo uso

Altamira
Maipú
Gualtallary

Mendoza:

60% Malbec , 25% Cabernet Franc , 15% Merlot

14,5%

Un corte sofisticado que une Malbec, Cabernet Franc y Merlot. Aromas a
frutos rojos maduros, especias y cacao. Boca intensa, de taninos redondos y
final prolongado.

 24 meses 
roble francés 
 primer y segundo uso

Altamira
Maipú
Gualtallary

Mendoza:

60% Malbec , 25% Cabernet Franc , 15% Merlot

14,5%



che bandoneón
cabernet sauvignon

che bandoneón
malbec

Color rojo profundo con reflejos violáceos. Aromas intensos de frutas
negras (mora, ciruela) combinados con notas florales (violeta) y especias
(pimienta negra, vainilla) provenientes de la crianza en barrica. En boca es
untuoso y elegante, con taninos suaves y bien integrados. Presenta un buen
equilibrio entre acidez y fruta, con un final largo y persistente.

6 meses 
 roble francés 
3er uso, conservando fruta y potencia en nariz.

Luján de Cuyo
Valle de Uco 

Mendoza:

100% Malbec 

El Cabernet presenta un color rojo rubí con matices oscuros.Aromas
intensos de frutas negras (Grosella) combinados con notas florales
como rosas) y especias (pimienta verde).Taninos sedosos y de firmes,
y un final fresco. Sabor intenso y con personalidad.

14%

100% Cabernet Sauvignon

Mendoza:
Luján de Cuyo
Valle de Uco 

6 meses 
 roble francés 
3er uso, conservando fruta y potencia en nariz.

14%



che bandoneón
reserva malbec

che bandoneón
cabernet franc

Rojo violáceo con destellos rubí. Presenta aromas típicos con un perfil
herbal, pimientos y notas a grafito En boca posee una marcada mineralidad,
con final muy expresivo donde se puede percibir frutas negras de carozo.

Roble francés 
1er y 2do uso
6  meses 

Luján de Cuyo
Valle de Uco 

Mendoza:

100% Cabernet Franc

Color: Vista: rojo Violáceo muy intenso . Notas de ciruelas maduras y
manteca. Complejo y maduro.Con buena entrada. Repite notas de ciruelas
acompañado de cierta frescura. Excelente y largo al final.

14%

100% Malbec

Mendoza:
Luján de Cuyo
Valle de Uco 

12 meses 
barricas de roble francés 
3er uso, conservando fruta y potencia en nariz.

14%



amosa
chardonnay

amosa
malbec rosé

En vista color rosette muy elegante. En nariz presenta aromas de frutas
rojas frescas como frutilla, ciruela y frambuesas las cuales generan una
sensación muy fresca. En boca es fresco, con buena acidez, pero nos
diferencia su redondez en boca con un muybuen cuerpo. Algo que nos
caracteriza es por tener un rose queinvite a seguir disfrutando de cada copa
con lo cual acompañauna gran persistencia de sabor y aroma

Valle de Uco 
Mendoza:

100% Malbec

‍Un blanco que equilibra frescura y fluidez, con cuerpo.Su acidez justa lo
hace un vino fresco, expresivo y su paso por roble y trabajo sobre borras le
confieren elegancia y untuosidad.

12,5%

100% Chardonnay

Mendoza:
Valle de Uco 

30% fermentado en barricas de 2do y 3er uso
70% fermentado en tanques de acero inoxidable.

12%



amosa
gran blend

amosa
malbec de la casa

En vista presenta un profundo e intenso color violeta. En nariz tiene un
aroma intenso y concentrado, presenta notascassis y frambuesa y notas
minerales (grafito). En boca combina la densidad y dulzor de las frutas
negras, suaves notas de tabaco, y especias aportadas por su paso por
barrica.

6 meses 
Roble americano - fracés

Valle de Uco 
Mendoza:

100% Malbec

‍En vista color rojo violáceo intenso con notas rubí. En nariz presenta
aromas a frutos maduros como ciruela y pasas de uva, mermeladas.
Muy elegante y una buena complejidad de madera. En boca muy
buena entrada en boca, equilibrado de taninos sedosos. Muy
elegante y complejo.

14%

Malbec, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon  Merlot

Mendoza:
Valle de Uco 

12 meses 
Roble francés - americano

14,5%



Agrelo
Mendoza:

Pinot Noir extra brut

12,3%

barricas de 5°y 6° y reserva de 6 meses

chas
ESPUMANTE

El método charmat sorprende con una burbuja delicada y
elegante.
Liviano con notas de frutas rojas frescas y flores amarillas.

Ubicado en el oasis norte de Mendoza, a 65
km de la capital, en el distrito Gustavo

André del departamento de Lavalle. Se lo
conoce como el “desierto mendocino”,

por sus escasas precipitaciones. Lugar de
refugio de los Huarpes. Es un viñedo donde
se cuidan las condiciones ambientales y se

respeta la ecología.
Solo fertilizamos con abonos orgánicos y
materias naturales. Las enfermedades las

manejamos mediante el control biológico y
la prevención.



chas
blend de mesa

chas
Sangria

Agrelo
Mendoza:

Malbec Merlot Syrah

13,8%

14,9%

Merlot Malbec Syrah

Mendoza:
Agrelo

Si uno se deja llevar por las cepas, llama la atención lo ligero
y poco invasivo que es. Un vino que sabés que le va a gustar a
todos.
Para nosotros, un momento para tomarlo es mirando
el atardecer pensando en absolutamente nada.

Un vino en donde se destaca la fruta roja, ese descansoen
botella, fue el tiempo perfecto para que sabores y texturas se
terminen de unir y se pueda degustar en su máxima expresión.

Crianza en botella por 11 meses antes de salir al
mercado.



chas
Blend de Blancas

Agrelo
Mendoza:

Pedro Ximenez . Roussane

13,8%

Bonarda Teroldego Carignan

Mendoza:
Agrelo

Crianza en barricas de 4°, 5° y 6° uso por 10 meses

barricas de 5°y 6° y reserva de 6 meses

13,4%

13,4%

chas
BTC

Vino blanco pensado para ser tomado todo el año.
La acidez marcada del Pedro Ximenez está acompañada por
un Roussanne delicado, untuoso en boca y con dejos a miel.

Teroldego, cepas de origen italiana y Carignan, de origen
Francés y Española acompañan a un Bonarda y juntos logran un
blend lleno de fruta, aroma, de estructura pero que
mágicamente desaparece,dejando la boca preparada para otro
sorbo.



Familia aicardi
red blend

Familia aicardi
red blend

Color rojo rubí intenso con matices violáceos. Se destaca por su
complejidad aromática con notas de frutos negros y rojos como casis y
cereza negra, combinadas con aromas especiados y notas
características de la crianza en roble como vainilla y chocolate. 

18 meses 
roble francés y americano

San Patricio del Chañar
Neuquén:

50% Cabernet Franc. 38% Merlot. 12% Cabernet Sauvignon

Rojo púrpura brillante y profundo. En nariz, aromas intensos de frutos
negros y rojos con notas calcáreas. En boca, es equilibrado y armónico, con
madera bien integrada y gran complejidad aromática.

14,6%

70% Malbec. 20% Cabernet Sauvignon. 10% Merlot 

Neuquén:
San Patricio del Chañar

18 meses 
roble francés y americano

14,4%



Familia aicardi
malbec

Familia aicardi
cabernet franc

Rojo rubí con reflejos violáceos.La impronta de esta hermoso vino se revela
en la perfecta sinergia entre las notas tostadas del roble francés y los
aromas de frutos rojos y especias, dando como resultado un bouquet nota
balsámica.

18 meses 
roble francés 

San Patricio del Chañara
Neuquén:

100% Cabernet Franc 

Rojo púrpura brillante. Aromas plenos de fruta roja madura como ciruelas y
cerezas, con notas de vainilla y café aportadas por su crianza en roble. Es un
vino fresco, con muy buena acidez y taninos gentiles.Rojo púrpura brillante.
Aromas plenos de fruta roja madura como ciruelas y cerezas, con notas de
vainilla y café aportadas por su crianza en roble. Es un vino fresco, con muy
buena acidez y taninos gentiles.

14,7%

100% Malbec 

Neuquén:
San Patricio del Chañar

12 meses 
roble francés y americano

14,1%



Familia aicardi
cabernet sauvignon

Familia aicardi
cabernet franc

Rojo rubí intenso con matices bordó, brillante. Aroma a casis, frutillas y
grosella negra; notas de pimienta negra y pimiento rojo. Taninos redondos y
persistentes; elegante, equilibrado y con buen cuerpo.

12 meses 
roble francés y americano

San Patricio del Chañara
Neuquén:

100% Cabernet Franc 

Color rojo rubí intenso con matices bordó, brillante. Nariz expresiva con
notas de frutos del bosque como casis, frutillas y grosella negra. Notas de
pimienta negra y pimiento rojo. Taninos redondos y persistentes. Es un vino
elegante, equilibrado, con buen cuerpo y estructura. 

14,4%

100% Cabernet Sauvignon 

Neuquén:
San Patricio del Chañar

12meses 
 roble francés y americano

15,4%



Familia aicardi
pinot noir

Familia aicardi
merlot

Color rojo rubí con reflejos bordó, profundo y brillante. Aromas
especiados provenientes del añejamiento en roble. En boca presenta
notas minerales y de fruta negra como grosellas y moras. Es un vino
elegante, aterciopelado, con sutiles notas de chocolate que aportan
mayor complejidad. en boca.

12 meses 
roble francés 

San Patricio del Chañara

Neuquén:

100% Merlot

Color rojo rubí con tonos suaves y atractivos. Nariz frambuesa y frutilla, y
delicadas notas de hongos de pino. Las notas de madera están muy bien
integradas. Es un vino que se destaca por su elegancia y equilibrio,

14,4%

100% Pinot Noir 

Neuquén:

San Patricio del Chañar

12 meses 
roble francés 

 13,5%



Familia aicardi
pinot noir

Familia aicardi
malbec

Color rojo con reflejos violáceos de intensidad media, brillante. En
nariz se destaca notas florales y frutas de carozo como ciruela,
cerezas y frutas del bosque, acompañadas de notas mentoladas. Es
un vino vivaz, fresco, taninos amables, muy fácil de tomar. 

San Patricio del Chañara

Neuquén:

100% Merlot

Rojo rubí suave, con destellos translúcidos. Aromas delicados a frutos
rojos como frutilla, frambuesa y casis y una nota hongos, típicas de la
variedad. Es un vino elegante, de acidez fresca y equilibrada

14,8%

100% Pinot Noir 

Neuquén:

San Patricio del Chañar

 12,3%



Familia blanco
sauvignon blanc

Familia blanco
blanco blend

18 meses
Barrica Francesa

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo,

Mendoza

76% Malbec, 19% Bonarda, 5% Cabernet Sauvignon

14,1%

100% Sauvignon Blanc

12 meses 
Barrica Francesa 

13%

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo

Mendoza

La unión de Malbec, Bonarda, Cabernet Franc y Cabernet Sauvignon
crea un blend único, elegante y potente. En nariz revela frutos rojos y
negros, notas de café, chocolate negro, especias, vainilla y un delicado
toque ahumado. En boca es equilibrado, con un inicio frutado, un centro
envolvente y un final largo y refinado.

De color amarillo pálido con reflejos acerados, este Sauvignon Blanc ofrece
aromas florales de azahar y jazmín, junto a durazno blanco y delicados
toques de vainilla y tostado. En boca es fresco, vibrante y estructurado, con
una acidez cítrica persistente y un final largo, elegante y de sutil perfil
mineral



Familia blanco
Espumante Brut

Familia blanco
Bonarda

sin paso por madera.

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo,

Mendoza

100% Bonarda

12,2%

100% Bonarda

12%

El resultado de este Desafío es un vino fresco, jugoso, redondo y fácil de
beber. Resaltan en nariz notas a guindas y arandanos, y se expresan en
boca notas a frutos rojos como la cereza, acompañados por toques
especiados.

De entrada seca, este espumoso se caracteriza por tener taninos
definidos, de intensa estructura y amplio volumen de boca lo convierten
en un espumante de gran elegancia y persistencia, complejidad que
mezcla aromas y sabores de frutas rojas con el tostado de las levaduras.
Un Bonarda rosé sorprendente, imposible dejar de admirar su color y
sus aromáticas burbujas.

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo,

Mendoza



100% Bonarda

14%

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo

Mendoza

Familia blanco
Bonarda

Notas marcadas de fruta madura como grosellas, cerezas y arándanos.
Taninos amables y dulces; y largo final en boca. En la elaboración de
este Bonarda hemos querido potenciar las bondades de la variedad,
logrando un vino con estructura, identidad y potencia suficiente para
conquistar cualquier paladar

12 meses 
barrica francesa
2do y 3er uso

Nuestra bodega se encuentra ubicada en
Finca Don Gabriel en la zona de Los

Cerrillos-Alto Agrelo, en Luján de Cuyo;
último distrito del departamento

colindante con Tupungato. El edificio fue
inaugurado en 2013, con una capacidad de

producción actual de 262.000 litros por
año entre vasijas de cemento, tanques de

acero inoxidable y barricas de roble
francés.



Familia blanco
Reserva Malbec

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo

Mendoza

100% Malbec

14,3%

12 meses en
barrica francesa
2do y 3er uso

70% Malbec, 18% Bonarda, 12% Cabernet Franc

14%

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo

Mendoza

Familia blanco
blend

La combinación de Cabernet Franc, Malbec y Bonarda crea un vino de
nariz compleja y elegante, con notas de pimiento rojo y fruta roja
madura. En boca muestra taninos marcados, una textura envolvente y
un equilibrio preciso, con un final largo, vertical y refinado.

12 meses 
barrica francesa
2do y 3er uso

En nariz presenta aromas a ciruela fresca, cerezas y violetas, con sutiles
notas especiadas, vainilla y humo. En boca es elegante y complejo, con
taninos marcados. En esta línea reserva se busca un equilibrio entre
fruta y madera, donde la fruta se expresa primero y la madera aporta
elegancia y distinción al final.



Familia blanco
Sauvignon Blanc

8 meses en
barrica francesa.

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo,

Mendoza

100% Sauvignon Blanc

12%

100% Bonarda

13,7%

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo,

Mendoza

Familia blanco
bonarda

Amarillo delicado con reflejos verdosos. En nariz, ofrece aromas a
cítricos de fruta fresca sobre un fondo de crema pastelera. En boca
presenta una estructura sólida con notas mantecosas muy bien
integradas, dando paso a un final vibrante pero persistente.

Este bonarda nos habla de su variedad desde el comienzo al fin. De un
viñedo de más de 40 años seleccionamos las mejores uvas. Suave en el
ataque de boca, con buen volumen en el medio del paladar y largo en
final este bonarda nos da la opción de combinar muy bien con gran
variedad de platos y ocasiones.



Familia blanco
cabernet Sauvignon

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo,

Mendoza

100% Cabernet Sauvignon

13,7%

100% Malbec

13,9%

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo,

Mendoza

Familia blanco
malbec

Aromas a frambuesas, frutos negros, pimientos asados y especias se
guardan dentro de este vino. Intenso, complejo, amplio en el paladar,
con taninos notorios y un final largo memorable por su elegancia. Los
seis meses de madera no sólo le dan notas ahumadas y chocolatosas a
este vino sino que, además, le otorgan un gran potencial de guarda. 

Elegante y fresco con acidez natural gracias a su cosecha
temprana con un largo final en boca. Se encuentran los sabores
primarios típicos de la variedad, ciruelas frescas y violetas, se
mezclan con suaves notas tostadas y especiadas que le aporta el
roble francés. En boca es amplio, con taninos importantes y
semiduros pero amables.



Familia blanco
Sauvignon blanc

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo,

Mendoza

100% Sauvignon Blanc

12%

100% Torrontés 

13.5%

Alto Agrelo 
Luján de Cuyo,

Mendoza

Familia blanco
torrontés

Sus nítidos aromas de frutos tropicales y cítricos, como el pomelo, se
mezclan con sutiles notas herbáceas como la ruda. En boca es bien
estructurado y de cuerpo medio, tenso y con una acidez natural muy
balanceada que le da un largo final. Este es un vino elegante y complejo.
Logramos así dar con un vino que, si bien es liviano por su baja
graduación alcohólica, también es untuoso y sabroso en boca media

Vino muy aromático y fresco, de baja graduación alcohólica y una acidez
natural muy equilibrada y largo final. 



cimarrón
Malbec Malbec

Tupungato
San Rafael

Mendoza:

Blend de Malbecs.

12 meses en barricas de roble 

14,5%

A la vista presenta un intenso color rubí con reflejos violetas. En nariz
combina flores, frutos rojos, notas especiadas y matices balsámicos. En
boca ofrece una entrada potente, paladar redondo y amable, con frutas
de carozo y negras, seguido de un final largo y persistente con sutiles
notas de eucaliptus y mentol.

Cimarrón es una bodega creada bajo la idea
de crear productos vitivinícolas únicos,

indomables y de la mejor calidad. Somos un
grupo de personas que buscan liberarse de
lo que nos ata, para poder hacer eso que

amamos. Llevar a cabo nuestros sueños
siempre con el lema de conservar el

«romance por el vino»



cimarrón
Nebbiolo

San Rafael
Mendoza:

100% Nebbiolo

100% Malbec

Mendoza:
Alto Gualtallary

12 meses en barricas de roble seleccionadas

12 meses en barrica, que aporta complejidad, estructura y
elegancia al perfil del varietal

14,5%

14,7%.

cimarrón
malbec

Se caracteriza por ser un vino tinto de gran cuerpo y complejidad
aromática, con intensas notas de cereza, granada, ciruelas y moras,
acompañadas por delicados matices de rosa seca y violetas. En boca es
estructurado, con taninos firmes, acidez vibrante y sabores de cereza
madura, menta, tabaco y cuero, que conducen a un final largo y
envolvente

Una sutil madera acompaña dando longitud y complejidad se percibe el
sabor a la fruta fresca y el color rojo rubí intenso. Para mayor disfrute,
se recomienda maridarlo con una buena compañía, buena música y al
aire libre para su mejor degustación



cimarrón
Cabernet franc

Tupungato
Mendoza:

100% Cabernet Franc

100% Malbec

Mendoza:
 San Rafael

12 meses en barricas de roble seleccionadas

12 meses en barricas de roble 

14,5%

14,5%

cimarrón
malbec

Predomina la fruta fresca, acompañada por notas de pimiento asado,
pimentón dulce, eucaliptus y orégano que aportan complejidad. En boca
presenta una entrada potente, taninos dulces, textura carnosa y un final
persistente y amable con sutiles notas de madera.

En boca, es un vino con una entrada potente, de paso amplio y suave,
con una gran longitud y persistencia en boca, lo que permite apreciar
toques balsámicos como el eucaliptus fresco y sutiles pirazinas.
Además, se percibe un sutil toque de mentol.



100% Cabernet Franc

Mendoza:
Valle de Uco 

12 meses 
barricas de 3er uso
Roble francés tostado medio

a corazón abierto
cabernet franc

14%

Con una intensa tonalidad roja y destellos violáceos, este vino
deleita los sentidos con aromas a frutas rojas maduras, notas
especiadas y un sutil toque herbáceo. En boca, se presenta
equilibrado, con taninos suaves y una persistencia aromática que
invita a seguir disfrutando. 

Nuestra bodega se encuentra ubicada en
Finca Don Gabriel en la zona de Los

Cerrillos-Alto Agrelo, en Luján de Cuyo;
último distrito del departamento

colindante con Tupungato. El edificio fue
inaugurado en 2013, con una capacidad de

producción actual de 262.000 litros por
año entre vasijas de cemento, tanques de

acero inoxidable y barricas de roble
francés.



a corazón abierto
cabernet sauvignon

a corazón abierto
malbec

Presenta un profundo e intenso color violeta. En nariz es intenso y
concentrado, presenta notas de cassis, frambuesa y notas minerales
(grafito). En boca combina la densidad y amabilidad de las frutas negras
con atractivos dejos minerales, suaves notas de tabaco, y especias
aportadas por su paso por barrica.

100% Cabernet Sauvignon

Mendoza:
Luján de Cuyo
Valle de Uco 

14%

12 meses 
3er uso
Roble francés tostado medio

 A la vista presenta un intenso color bordó vivo. En nariz se observa la
presencia de aromas a frutos negros, grosellas y moras con algunas
notas herbáceas de eucalipto, que le aportan gran complejidad. En
boca, ofrece un buen equilibrio de acidez, resultando un vino muy
aterciopelado, redondo y muy sabroso.

100% Malbec

Mendoza:
Los Chacayes

12 meses 
barricas 3er uso 
Roble francés

14%



a corazón abierto
gran malbec

a corazón abierto
gran corte

Un Blend es el resultado de combinar distintas variedades de
uva con el objetivo de lograr un vino equilibrado, complejo y
armonioso. Esta práctica, con raíces en las grandes regiones
vitivinícolas del mundo, permite a los enólogos crear perfiles
únicos aprovechando lo mejor de cada cepa.

6 meses 
 roble francés 
3er uso, conservando fruta y potencia en nariz.

Valle de Uco 
Mendoza:

Malbec  Cabernet Franc  Petit Verdot

14%

100% Malbec

Mendoza:
Los Chacayes

 12 a 18 meses
barricas de roble francés

Presenta un color rojo violáceo intenso con notas rubí. En nariz
destacan sus aromas a frutos maduros como ciruela y pasas de uva,
mermelada. Muy elegante, muy buena complejidad aportada por la
madera. En boca posee una entrada amable, es equilibrado y posee
taninos firmes pero sedosos. Elegante y complejo, de largo final.



auro
Single Malt Ahumado

 Añejado en barricas sherry cask

 Añejado en barricas sherry cask

Single Malt

Single Malt

 42 %

 42 %

auro
Single Malt

Nuestros whiskys single malt se elaboran mediante la meticulosa
combinación de maltas seleccionadas, agua de deshielo de pureza
excepcional y un proceso de destilación preciso. Cada expresión
representa una etapa única en nuestra trayectoria, pero todas
comparten una identidad común, un equilibrio armonioso y un carácter
distintivo.

Nuestros whiskys single malt se elaboran mediante la meticulosa
combinación de maltas seleccionadas, agua de deshielo de pureza
excepcional y un proceso de destilación preciso. Cada expresión
representa una etapa única en nuestra trayectoria, pero todas
comparten una identidad común, un equilibrio armonioso y un
carácter distintivo.


	barricas de 5°y 6° y reserva de 6 meses
	El método charmat sorprende con una burbuja delicada y elegante.
	Liviano con notas de frutas rojas frescas y flores amarillas.
	Si uno se deja llevar por las cepas, llama la atención lo ligero
	y poco invasivo que es. Un vino que sabés que le va a gustar a todos.
	Para nosotros, un momento para tomarlo es mirando
	el atardecer pensando en absolutamente nada.
	Un vino en donde se destaca la fruta roja, ese descansoen botella, fue el tiempo perfecto para que sabores y texturas se terminen de unir y se pueda degustar en su máxima expresión.
	Blend de Blancas
	barricas de 5°y 6° y reserva de 6 meses
	Vino blanco pensado para ser tomado todo el año.
	La acidez marcada del Pedro Ximenez está acompañada por
	un Roussanne delicado, untuoso en boca y con dejos a miel.

	BTC
	Teroldego, cepas de origen italiana y Carignan, de origen Francés y Española acompañan a un Bonarda y juntos logran un blend lleno de fruta, aroma, de estructura pero que mágicamente desaparece,dejando la boca preparada para otro sorbo.

	Malbec Malbec
	Nebbiolo
	Una sutil madera acompaña dando longitud y complejidad se percibe el sabor a la fruta fresca y el color rojo rubí intenso. Para mayor disfrute, se recomienda maridarlo con una buena compañía, buena música y al aire libre para su mejor degustación

	Cabernet franc
	En boca, es un vino con una entrada potente, de paso amplio y suave, con una gran longitud y persistencia en boca, lo que permite apreciar toques balsámicos como el eucaliptus fresco y sutiles pirazinas. Además, se percibe un sutil toque de mentol.

	Single Malt Ahumado

