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NOS ENTREES ET SALADES &

Damier de feta et pasteque, dentelle de jambon cru 19€
Veritable burrata, tomate d’antan et sa fraicheur de mangue 21€
Foie gras poéle sur tartelette pomme mangue fagon churney 20€
Déclinaison autour du melon (nature, givré, ou a boire) 17€
Salade Royale Occ¢ane (gambas, crabe, saumon fume, avocat...) 32€

NOS PLATS &

Escalope de veau milanaise a notre fagon, pommes grenailles, roquette et parmesan 28€
Brochette de canard roti fagon asiatique 28€
Entrecote sauce au choix (poivre, roquefort, ou maitre d’hécel) 34€
Tartare de boeuf traditionnel 28€
Tartare de saumon avocat mangue sur wakame 28€
Thon mi-cuit en crotite de sésame, caramel thai 26€
Risotto de gambas et Saint-Jacques, sauce fraicheur aux perles de citron 34€
Paccheri creme de tomate et basilic, mozzarella burrata fondante 26€

NOS DESSERTS

Assiecte de fromages, mesclun et confiture de figues 14€
Brioche fagon pain perdu, caramel beurre salé glace vanille 14€
Ecrin griotte fagon cheesecake 14€
Harmonie chocolat coeeur pommes récies 14€
Croquantin glace vanille meringue, noisettes et amandes torréfiées 14€
Tarte du jour 12€
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