
Le Pesage

La Carte

N O S  E N T R É E S  E T  S A L A D E S

N O S  P L A T S
Esca lope  de  veau  mi lanai s e  à  notre  façon ,  pommes  grena i l l e s ,  roquet t e  e t  parmesan
Brochet t e  de  canard  rô t i  façon  as ia t ique
Entrecôte  sauce  au  cho ix  (po ivre ,  roque for t ,  ou  maî t re  d ’hôte l )
Tartare  de  boeuf  t rad i t ionne l
Tartare  de  saumon avocat  mangue  sur  wakamé
Thon mi-cu i t  en  croûte  de  s é same ,  caramel  tha ï
Ri so t to  de  gambas  e t  Sa int - Jacques ,  sauce  f ra i cheur  aux  per l e s  de  c i t ron
Paccher i  c r ème  de  tomate  e t  bas i l i c ,  mozzare l la  burrata  fondante

28€
28€
34€
28€
28€
26€
34€
26€

Les  chèques  ne  sont  p lus  autor i s é s

Damier  de  f e ta  e t  pas t èque ,  dente l l e  de  jambon cru
Vér i tab l e  burrata ,  tomate  d ’antan  e t  sa  f ra i cheur  de  mangue
Fo ie  gras  poê l é  sur  tar te l e t t e  pomme mangue  façon  chutney
Déc l ina i son  autour  du  me lon  (nature ,  g ivré ,  ou  à  bo i re )
Sa lade  Royale  Océane  (gambas ,  c rabe ,  saumon fumé ,  avocat . . . )

19€
21€
20€
17€
32€

N O S  D E S S E R T S
Ass i e t t e  de  f romages ,  mesc lun  e t  conf i ture  de  f i gues
Br ioche  façon  pa in  perdu ,  caramel  beurre  sa l é  g lace  vani l l e
Écr in  gr io t t e  façon  chee secake
Harmonie  choco lat  cœur  pommes  rô t i e s
Croquant in  g lacé  vani l l e  mer ingue ,  no i s e t t e s  e t  amandes  torré f i é e s
Tarte  du  jour

14€
14€
14€
14€
14€
12€

Prix  e t  s e rv i ce  compr i s FAIT MAISON

Notre second restaurant,  plus intimiste, vous accueille avec vue imprenable sur la ligne d’arrivée !
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