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Tartelette de croctin de chevre tiede au confit d’oignon, salade estivale
Mozzarella burrata sur caviar de tomate, déclinaison de tomates d’antan
La focaccia italienne et sa dentelle de jambon cru

Cannelloni de saumon fumé, fromage frais et asperges croquantes

Salade d’artichaucs confits, vinaigrecte truffee, roquette et parmesan

La belle salade de poulet crouscillant fagcon César
2
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La génereuse brochette de poulet au bacon, sauce sace

Tartare de beeuf traditionnel

Entrecote et beurre maitre d’hécel

Le cheeseburger du Paddock

Lasagnes maison et mesclun du Pays

Paccheri creme de tomate et basilic, mozzarella burrata fondante
Risotto du jardin

Tartare de saumon avocat mangue

Tentacule de poulpe en persillade sur risocco crémeux

Quatuor des mers en brochette de citronelle (thon, saumon, gambas, Saint-Jacques)

Assiecte de fromages, mesclun et confiture de figues
Harmonie chocolat coeur pommes rocies

Entremet fleur de fraise et ses fruits frais

LE QUINTE
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Prix et service compris FAIT MAISON -5

Créme brulée traditionnelle
Nougat glacé aux éclats de fruits secs

Tarte du jour

18€
19€
17€
19€
16€
22€

24€
26€
32€
26€
21€
24€
22€
26€
28€
34€

12€
12€
12€
10€
12€
10€
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