
Le Paddock

La Carte
Les  chèques  ne  sont  p lus  autor i s é s

N O S  E N T R É E S  E T  S A L A D E S

Tarte l e t t e  de  c ro t t in  de  chèvre  t i ède  au  conf i t  d ’ o i gnon ,  sa lade  e s t iva l e
Mozzare l la  burrata  sur  cav iar  de  tomate ,  déc l ina i son  de  tomate s  d ’antan
La focacc ia  i ta l i enne  e t  sa  dente l l e  de  jambon cru
Canne l lon i  de  saumon fumé ,  f romage  f ra i s  e t  a sperge s  c roquante s
Sa lade  d ’ar t i chauts  conf i t s ,  v ina igre t t e  t ru f f é e ,  roquet t e  e t  parmesan
La be l l e  sa lade  de  pou le t  c rous t i l lant  façon  César

18€
19€
17€
19€
16€
22€

Été 2026

N O S  P L A T S

La généreuse  brochet t e  de  pou le t  au  bacon ,  sauce  sa té
Tartare  de  bœuf  t rad i t ionne l
Entrecôte  e t  beurre  mai t re  d ’hôte l
Le  chee seburger  du  Paddock
Lasagnes  mai son  e t  mesc lun  du  Pays
Paccher i  c r ème  de  tomate  e t  bas i l i c ,  mozzare l la  burrata  fondante
Riso t to  du  jard in
Tartare  de  saumon avocat  mangue
Tentacu le  de  pou lpe  en  per s i l lade  sur  r i so t to  c rémeux
Quatuor  de s  mers  en  brochet t e  de  c i t rone l l e  ( thon ,  saumon,  gambas ,  Sa int - Jacques )

24€
26€
32€
26€
21€
24€
22€
26€
28€
34€

N O S  D E S S E R T S

Ass i e t t e  de  f romages ,  mesc lun  e t  conf i ture  de  f i gues
Harmonie  choco lat  cœur  pommes  rô t i e s
Entremet  f l eur  de  f ra i s e  e t  s e s  f ru i t s  f ra i s
Crème  brû lée  t rad i t ionne l l e
Nougat  g lacé  aux  éc la t s  de  f ru i t s  s e c s
Tarte  du  jour

12€
12€
12€
10€
12€
10€

Prix  e t  s e rv i ce  compr i s FAIT MAISON
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