
 Vinho tinto suave (doce). Taça ≃330ml

Vinho da casa                             R$ 20,00

Iguarias e

Bebidas

vinho fino tinto seco ou semi-seco. Consulte a
disponibilidade das variedades. Garrafa 750ml.

Bebidas para brindar
Cálice da lua roxa                       R$ 10,00

Caneca de ≃450ml

Bebidas para brindar
Chopp pilsen artesanal        R$ 14,00

Adquira suas moedas na
recepção com a mestra das

moedas!
Moeda de OURO: R$ 15,00
Moeda de PRATA: R$ 10,00
Moeda de BRONZE: R$ 2,00 

Faça seus pedidos direto no balcão ou com
algum mestre da casa

*Não cobramos taxa de serviço

Chopp outros estilos              R$ 17,00
Artesanal - Caneca de ≃450ml
American Wheat; IPA; Dry Stout
consulte disponibilidade da noite

Hidromel                                 R$ 65,00
variedades: hibisco (seco), maçã (semi-
seco), uvaia (doce). Consulte disponibilidade.
Garrafa 750ml.

Vinho de uvas viníferas     R$ 55,00

 suco de uva integral. Taça ≃330ml

Poção dos Hobbits                        R$ 8,00
 refrigerante de cola. Caneca 350ml

Agua enfeitiçada                         R$ 4,00
 água com gás. Garrafa 500ml

Agua comum                                R$ 0,00
Sois hóspedes em nossa Taverna, e o mínimo de gentileza
que a tradição espera de um anfitrião honrado é oferecer
água e descanso a seus convidados. Sirva-se à vontade
nos potes da casa!

Peça ao Mago!
Agua das Fadas                           R$ 15,00
Água gaseificada, saborizada com xarope de
frutas (não alcoólico). Taça ≃330ml

Melomel                                        R$ 10,00
*Primeiro adquiria sua garrafa de hidromel, depois
procure o mago para transformar vosso hidromel em
um elixir frutal mágico! Coquetel de hidromel com frutas
variadas (consulte disponibilidade).

Poções mágicas!
Elixires místicos. Consultai o grimório para

escolher o feitiço desejado ou deixe que as runas
descubram o que buscas... Taça ≃330ml

todas R$ 25,00



queijo vegano picado (sabor suíço - NatuCheese).
Acompanhado de melaço artesanal de cana açúcar.
Porção ≃ 100g

linguiça de pernil ou toscana grelhada na brasa
servida em haste. Acompanha pão/torrada e geleia
artesanal. Porção individual.

Merenda Campestre  (veggie)   R$ 35,00

Arpões de Vanhalla                     R$ 15,00

bolinhos de carne bovina assada na lenha e/ou
grelhadas na brasa servidas em haste. Acompanha
pão/torrada e geleia artesanal. Porção individual.

linguiça vegana artesanal (proteína de ervilha)
grelhada na brasa servida em haste. Acompanha
pão/torrada e geleia artesanal. Porção individual.

Trufas de Asgard                            R$ 15,00

Arpões de Valquírias (veggie)   R$ 15,00

bolinhos de carne vegana artesanal (proteína de
ervilha) assados na lenha e/ou grelhadas na brasa
servidos em haste. Acompanha pão/torrada e
geleia artesanal. Porção individual.

 legumes (batata, cebola, pimentão e tomate)
grelhados em brasa servidos em haste. Porção
individual.

Trufas de Freyja (veggie)        R$ 15,00

Hastes Camponesas (veggie)   R$ 10,00

especialidade da casa. Tirinhas de peito de frango
marinada em limão-cravo e gengibre, douradas em
manteiga e azeite, levado ao lume com vinho branco,
cravo-da-índia e mel. Acompanha pão/torradas e geleia
caseira. (sem adição de temperos industrializados).
Porção 1 a 3 pessoas.

Iguarias
Ave solar         *novidade*               55,00

Merenda Pastoril                             35,00
queijo defumado picado. Acompanhado de mel
artesanal de abelhas silvestres.
Porção ≃ 180g

Galo Baŕbaro                                   R$ 15,00
par de coxas de Frango grandes assadas na lenha.
Acompanha pão/torrada e geleia artesanal.

Iguarias Iguarias

Grãos de além mar                R$ 15,00
milho torrado com mostarda e mel.
Porção 1 xícara de chá.

Acompanhamentos extras
Massarinyë                                 R$ 4,00
porção extra de pão ou torradas.

porção extra de geleia caseira: Sabores: pimenta;
limão cravo apimentado. (consulte
disponibilidade). [Feita em nossa Taverna com
ingredientes naturais/orgânicos.] (≃ 30g)

Creme de brasa                            R$ 4,00Conserva dos Bosques (veggie)      R$ 20,00
 legumes de conserva artesanal (batata, cebola,
cenoura, pepino, pimentão, rabanete e chucrute),
acompanha pão/torrada e creme de queijo vegano
(sabor ‘gorgonzola).  Porção ≃180g.

Doce dos Druidas                     R$ 12,00
lâminas de maçãs coloridas com cerejas in natura
de conserva probiótica artesanal, ao gengibre e
canela; servidas com chantili. Porção ≃ 180g.

Leite da Terra                            R$ 4,00
porção extra de queijo cremoso veggie [sabor
‘gorgonzola’] (≃ 30g)

Grãos de bronze                      R$ 10,00
amendoim rústico frito com pele.
Porção 1 xícara de chá.

Coração de guerreiro                    R$ 15,00
coração de frango grelhadas na brasa servidos em
haste. Acompanha pão/torrada e geleia artesanal.
Porção individual.


