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APROBADO POR COORDINADOR DE CALIDAD
Linea de aditivos para harina de trigo
Efectos reoldgicos
Industria Productos Concentracion Funcion principal ) (W) (P/L) Beneficio producto terminado
. (L)  Extensibilidad Fuerza de Equilibrio de
Tenacidad masa masa
Acido ascérbico
! Powder ! 100% Oxidante- reductor + - + + Textura, miga y volumen
Acido ascérbico
Farma 100% Oxidante- reductor + + + + Textura, miga y volumen (long life)
Azodicarbonamida 100% Oxidante + - + + Volumen, textura y corteza
Azodicarbonamida 25% Oxidante + - + + Volumen, textura y corteza
Azodicarbonamida 10% Oxidante + - + + Volumen, textura y corteza
< Alfa-amilasa 5000SKB Generador CO2 = + + + Salto de horno, color y corteza
—
E Peroxido de calcio 75% Oxidante blanqueador + = + + Volumen, miga y corteza
2
= Perdxido de calcio 25% Oxidante blanqueador + = + + Volumen, miga y corteza
o
S Peréxido de benzoilo 32% Oxidante blanqueador + = + + Volumen, miga y corteza
Xilansas +
g glucoxidasas Coctel Generador CO2 + + + + Textura, volumen y salto de horno
2 Best bread 100% Aditivo integral + + + + Volumen, miga y salto de horno
[y
% Gluten vital de trigo 100% Aditivo integral + + + + Volumen, nutricién y corteza
-9 EFC-PC 100% Oxido reductor + + + + Volumen, textura y salto de horno
Vol It h
Vitapan 100% Oxi- Emulsificante + + + + ‘o umen, textura y salto de horno,
vida anaauel
Super pan 100% Aditivo integral + + + + Volumen, textura y miga
Maxipan 100% Aditivo integral + + + + Volumen, textura y salto de horno
Glucoxidasa Coctel Fortalecedor gluten + + + + Volumen, textura y salto de horno
e Segln - - . -
Nucleos Vitaminicos L, Aporte Nutricional = = = = Nutricional segln requerimiento
formulacién
Best Bread 100% Aditivo integral + + + + Volumen, miga y salto de horno
2
A®) Maxipan 100% Aditivo integral + + + + Salto de horno, miga y volumen
o
s EFC PC 100% Aditivo integral + + + + Volumen, textura y miga
™ —
= Sustitucién de Azucares
2 RAS 100% ! |~ R z = = + + Volumen, textura, dulsor
< afiadidos
o
EFC AME 100% Aditivo preservante + - + + Volumen, vida anaquel y sabor
w v — v n
o wWw 100% Fermentaciény salto de - : : - Eliminacidn de cintura en pan de
horno molde
(%))
'<_t Polvo de horneo 100% Generador de CO2 = = = = Volumen, textura y salto de horno
4
3 Vitapan 100% Volumen y textura + + = = Aporte Nutricional
a N
Aminoprot
antimicr:biano 100% Preservante = = = = Preservante y vida en anaquel
= Complejo E H-500 100% Suavizante masa = + + + Optimizacién de proceso
i
[
w Aminoprot LI 100% Suavizante masa = + + + Textura, olor, color y sabor
=
é EFC PC 100% Equilibrio de masa + + + + Crocancia, sabor y textura
w
o Proteazym 100% Equilibrio de masa + + + + Calidad horneo
(%))
E Yucapan 100% Suavizante masa = = = = Crocancia, sabor y textura
Reduccién de Azucares
S RAS 100% u |~ R zu = = = = Sustitucion de aztcares 1al
o afiadidos
Complejo E S-100 100% Mejora proceso - + + + Optimizacién de proceso
w < Emulsol 100% Emulsificante - + + + Mejora el proceso y rendimiento
oz
v w
'<_t I;, Fresh bread 100% Textura - + + + Suavidad y vida til
Z 0O
< QO
: E Aminoprot LI 100% Suavizante de masa = = = = Textura, olor, color y sabor
Aditortas 100% Volumen, textura, miga = = + + Optimizacién de proceso




Aminoprot LI 100% Suavizante de masas + + + + Color, textura y rendimiento
w %
o
2 5 Yucapan 100% Optimizacién de proceso + + + + Crocancia olor color y textura
=<
2 . Textura, tiempo de coccion
<z: [7) Polvo de horneo 100% Aditivo para proceso = = = = o P v
>S5 rendimiento
(-9
RAZ 100% Reduccién de azucares = = = = Mejoramiento nutricional
Aditivo para Arro . . Aporte Nutrici I, iad
ftivo p z Aminoprot LI 100% Aportes organolepticos olor, color y sabor Rendimiento del PT p‘or € _u r|C|ona! pr,ejsenc'a €
en grano aminoaciodos y vida util
Aditivo para . . .. Aporte Nutricional, presencia de
. Aminoprot LI 100% Aportes organolepticos textura, olor, color, sabor y crunch Rendimiento del PT i R T
Harinas de Arroz aminoaciodos y vida util
Aditivo para . .. Aporte Nutrici 1, iad
itvo p Aminoprot LI 100% Aportes organolepticostextura, olor, color y sabor Rendimiento del PT porte Rutricional, presencia de

Harinas de Maiz

aminoaciodos y vida util
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