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Via di fuga

D'estate siamo in viaggio, inauto, aereo o nave
L a bella stagione regala sapori nuovi
Ma lascia un retrogusto di ricordsi
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lara Schwarzenberg &
una donna minuta che diventa
possente quando parla della sua
azienda di vino sull'isola di Sali-
na.Natae cresciutaa Parigi, incon-
trale Eolie daragazzina in vacan-
za con i genitori. A Salina siinna-
mora di Diego, un ragazzo del po-
sto che va per mare ma che ha vo-
glia di fermarsi. Ci sono desideri
confusi che hanno bisogno di un
legame per prendere forma. Die-
go Taranto vorrebbe fare il vino,
Schwarzenberg si occupa di tea-
tro, fa l'attrice e la regista in Fran-
cia, ma ogni volta che prendel'ali-
scafoperandare viadall'isolasen-
te una stretta al cuore.
Einnamorata di questoragazzoe
di Salina, ma ha bisogno di conti-
nuare a creare cose per sentirsi a
suo agio. Il vino diventa il loro le-
gameeil pegno d'amore cheli uni-
sce.

Nasceraancheunbambino, mala

loro prima creatura sichiama Bar—

banacoli, tre ettari scarsi di vigna
aMalfa, uno dei tre comuni dell’i-
solaeoliana.Ilnome évenuto fuo-
ri dalle mappe comunali perché
era andato perso. Qualche vec-
chio salinaro ricorda anche una
fermata del bus con quel nome.
Recuperarlo é stata un‘idea un po'
francese,dare a unvigneto I'appel-
lativo diuna contrada, richiaman-
do quel concetto tanto caro Oltral-
pe conosciuto come terroir.
Tornarea Parigiper sfuggire all'in-
cantesimo dell'isola ]

Quella di Schwarzenberg € una
storia di viaggi che continuano
tra la Sicilia e Parigi almeno una
volta ogni due mesi, per portare il
bimbo dai parenti, per vendere il
vino, per continuare ad andare in
scena. Taranto & piti stanziale, per-
chéaSalina ciénato e conosce be-
ne quella malia, quella specie di
sortilegioche hannoleisolenel ri-
succhiarti.

ALLE EOLIE

Dare vita ai vigneti invece di possederli
FRANCESCA CIANCIO
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Clara racconta la bellezza di que-
sta sensazione ma anche la peri-
colositd, quindi, ogni tanto fa la
valigia e parte: «Per0 i ritorni —
spiega la produttrice — sono bel-
lissimi perché l'isola & la mia ca-
sa». Le prime prove di vinificazio-
ne sifanno conl'uva dei nonni di
Diego, poi arriva la possibilita di
comprare delle vecchie vigne ap-

_partenute a un capitano di lungo

corso, piante di cinquant'anni
che produconoMalvasia di Lipari,
Catarratto, Corinto Nero, Nerello
Mascalese.

La strada intrapresa dai neo-vi-
gnaioli —siamo nel 2017 —é& subi-
to quella del “vino naturale”, po-
chi interventi in vigna e in-canti-
na, macerazioni sulle bucce, uso
delle anfore. Sono cinque etichet-
te per una produzione che si aggi-
ra intorno alle dodicimila botti-
glie e che si preannuncia piii scar-
sa con lavendemmia 2023 a causa
diuna primavera troppopiovosa:
«Un posto piccolo come questo—
spiega Schwarzenberg — dovreb-
bespingere tuttiiproduttori divi-
10 a mettere assieme le forze e le
competenze peraffrontareun’an-
nata cosi complicata, e pure que-
sta cosa non avviene e non-capi-
scoperché.Forse écolpadell'isola-

mento, che puo essere anche una
condizione mentale e non solo
geografica. Io mi confronto con
tutti, per me lo scambio é fonda-
mentale, provo anche con il tea-
tro con progetti nelle scuole o cer-
candodiorganizzare dellerappre-
sentazioni sull'isola. Non é tutto
fluido come in cittd, c'@ il proble-
madellalogistica,dicome fararri-
vare le cose e poi gli isolani devo-
no imparare a conoscerti. E a fi-
darsi».

Generare vita

Schwarzenberg e Taranto sull'iso-
la erano “Iddi fannu u'vinu” (quelli
che fanmno il vino), tant'eé che la
coppia ha chiamato laloro prima
etichetta Iddi. C'¢ il richiamo a Id-
du—Stromboli—ealdda—I'Etna:
“1ddi sono le due colline di Salina
— sottolinea Clara — e Iddi, cioé
due, eravamo anche noi». I vulca-
ni sono importanti in questa sto-
ria, perché hanno generato terre-

_ ni speciali ricchi di minerali, sab-

biosi, naturalmente biologici.
E una natura forte e generosa
quella di Salina: «Parlo spesso
dell'importanza della materia pri-
ma — prosegue la produttrice —
chenel casodiBarbanacolié later-
ra eisuoi frutti, ma penso anche
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Napoletana a Milano, :
giornalista professionista specializzata
in enogastronomia e sommelier.
Docente di corsi post universitari atema
vino. Collabora con Adnkronos Wine,
Pambianco, Gambero Rosso, Winenews,
Corriere Vinicolo e il Gusto.

al teatro dove un semplice pezzo
dilegno puo diventare una parte
fondamentale della storia che
porti sul palco. Dar vita alle cose &
cio che ha spinto me e Diego a vo-
lere un'azienda agricola, non tan-
tolidea di possedere quanto quel-
ladigenerare. Ci sentiamo a servi-
zio di qualcosa che spero ci so-
pravvivan.

Schwarzenberg per le operazioni
di cantina, prende spunto dalsuo
primo lavoro e prova e riprova i
gestidelle follature, deirimontag-
gi, dello scendere e salire la scala
che porta in cima alla botte, per
perfezionare al millimetro tutti i
movimenti che servono a rispar-
miare tempo e a fare le cose con
cura. .

Come la moglie di Churchill

Nel futuro la coppia punta a com-
prare nuoviterreni non vitati, per-
ché, come dice Schwarzenberg.
«Abbiamo voglia di dare i primi
colpi nei campi, veder crescere ie
piante, perché é cosi che vediamo

* Barbanacoli, un lavoro perpetua-

le». Diversi eppure complementa-
1i Schwarzenberg e Taranto, che
un giorno hanno confessato I'u-
noall'altra chevolevano fermarsi
sull'isola: «Io fareiil vino qui se lo
fai con me» potrebbe aver detto
lui alei.

La forza motrice di Schwarzen-
berg, d'altronde, si percepisce
chiara e forte passando del tempo
con lei: «Sai di quella storiella fa-
mosa sui coniugi Churchill?- dice
- i due sono a passeggio quando
uno spazzino saluta la consorte
del primo ministro britannico. La
signora Churchill spiega al mari-

* to che si tratta di una sua vecchia
-fiamma. Al che il premier dice, ve-

di, se lo avessi sposato, oggi sare-
stila moglie diunospazzino.Lasi-
gnora Churchill guarda suo mari-

. to stupita e risponde ma no, teso-

1O, se l'avessi sposato, oggi sareb-
be il primo ministro».
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