
PRESTATIONS TRAITEUR
ENTREPRISES

&
PARTICULIERS

Une sélection soignée de produits frais, raffinés & de saison

+33 6 08 01 49 13

contact@slakkitchen.fr 102 rue Simone Veil, 
60530 Le Mesnil en Thelle

www.slakkitchen.fr

BUFFET DE SAISON
2026 - 2027

https://slakkitchen.fr/


32 euros/pers *
*à partir de 15 personnes

S L A K  K i t c h e n  -  1 0 2  R u e  S i m o n e  V e i l ,  6 0 5 3 0  L e  M e s n i l - e n - T h e l l e  -  S I R E T  9 1 9  7 3 0  8 8 7  0 0 0 1 6  

BUFFET FROID
Printemps - Été

Plats froids
Focaccia géante tomate basilic buratta

Focaccia géante jambon italien mozzarella & olive 
Salade grecque à la féta

Salade césar poulet oeufs & croutons
Tartare de poisson & crevetteS de saison à la thaÏtienne

Charcuterie
& 

Plateau de fromage et confiture 
Pains frais et variés

(supp de 4,00€/pers)

Desserts
Tiramisu café ou fruits rouges (à partager)

Cake citron pavot
Salade de fruits ou Brochettes de fruits



36 euros/pers *
*à partir de 20 personnes
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Printemps - Été
BUFFET CHAUD

Entrées
Focaccia chèvre frais & estragon
Houmous & légumes croquants

Wrap thon coriandre
Taboulé perlé patateS douceS courgettes pesto de roquette

Plats chauds
(2 plats au choix)

Riz coco poulet à la citronnelle & patates douces
Porc en Carbonnade aux carottes & pommes croustillantes

Poulet basquaise & riz pilaf
Boulette de boeuf à la suédoise & riz pilaf

Lasagne au saumon, ricotta & épinard
Pasta à la sauce tomate & crevettes en persillade

Dahl de lentilles corails & légumes de saison
Penne aux champignons, persil & crème de parmesan

Blanquette de veau et tagliatelle (Supp 3€/pers)
& 

Plateau de fromage et confiture 
Pains frais et variés

(supp de 4,00€/pers)

Desserts
Brownie tout choco

Gateau normand aux pommes & crème fraiche
Brochettes de fruits de saison


