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OUVERTURES (Entradas)

Comece sua experiéncia gastrondmica com nossas entradas cuidadosamente selecionadas. Cada prato €

preparado com ingredientes de qualidade e técnicas que honram tanto a tradicdo quanto a inovacao
culinaria.

Torresmo de rolo

3009 de torresmo de rolo (panceta). Esse antigo modo de preparar a carne suina proveniente da culinaria
portuguesa esta sempre em evolucao. A cultura culinaria brasileira soube apropriar-se dessa iguaria com

Fishball

Oito esferas douradas de peixe branco, crocantes por fora € macias por dentro, servidas com um molho
tartaro artesanal.

Meat Ball

8 unidades de mini bolinhos de carne crocante levemente defumada servidos com maionese da casa.

Esferas de pernil suino com queijo Brie

8 esferas crocantes de pernil suino recheadas com queijo brie e servidas com geleia artesanal de pimenta

Pdo de alho gourmet



Dadinhos de tapioca com geleia de
pimenta

3009 de dados de tapioca com queijo coalho e parmesao servidos com a nossa geleia



MENU EXECUTIVO

Nosso menu executivo oferece opgdes completas e balanceadas para o seu almoco. Cada prato vem com

acompanhamentos cuidadosamente selecionados para uma refeicao satisfatoria e saborosa.

Ancho na brasa

2009 de bife ancho angus na brasa. Acompanhamentos: arroz, salada e batata rustica. O "ancho” (largo) &
um corte de origem argentina. E saboroso, marmorizado e suculento. Encontra-se na regido do contrafilé,

Alcatra o parmegiana

100g de alcatra a milanesa, recobertos de "mozzarella” e regados ao "sugo di pomodoro" artesanal.
Acompanhamentos: arroz, batata frita e salada.

Rigatoni com Pesto e Frango Crispy

Rigatoni envolto em pesto cremoso artesanal, servido com suculento frango crispy empanado com
farinha panko proporcionando uma deliciosa combinacao de texturas e sabores.

Rigatoni a Bolonhesa

Rigatoni servido ao molho bolonhesa. Um classico muito popular na regido sul da Italia trazendo ao
paladar sabor marcante e convidativo.

Risoto Funghi

Composto por arroz arboreo cremoso, enriquecido com o sabor marcante do funghi secchi, a suavidade
do parmesao e finalizado com azeite aromatizado e mini brotos. Cada garfada € uma experiéncia gourmet
que promete encantar seu paladar.



RISOTOS

Nossos risotos sao preparados com arroz arboreo de alta qualidade, cozidos lentamente até

atingir a cremosidade perfeita. Cada versao oferece uma experiéncia unica de sabores e
texturas.

Risoto Funghi com Medalhdes de
Mignon
Composto por arroz arboreo cremoso, enriquecido com o sabor marcante do funghi secchi, a

suavidade do parmesao, acompanhado de dois filés mignon Angus e finalizado com azeite
aromatizado e mini brotos.

Risoto Bianco com Medalhoes de
Mignon ao Molho Madeira

Arroz arboreo, queijo parmesao e caldo de legumes, acompanhado de dois suculentos
medalhdes de mignon ao molho madeira.Um classico italiano que vai encantar seu paladar.

Risoto Cremoso com Mignon

Saboreie uma explosao de sabores com nosso delicioso Risoto Cremoso de Mignon!
Preparado com amor e cuidado, este prato € uma combinacao perfeita de arroz cremoso,
pedacos suculentos de mignon, cebola, pimenta preta e um toque especial de queijo
parmesao.



MASSA

Nossas massas sao preparadas com ingredientes selecionados e molhos artesanais. Cada

prato representa a tradicao italiana adaptada ao paladar brasileiro, criando experiéncias

gastrondmicas memoraveis.

Fettuccine ao Molho de Queijo e
Medalhdes ao Molho Madeira

Massa fettuccine nidi com molho cremoso de parmesao. Acompanha medalhdes de
mignon ao molho madeira da casa. A textura da massa somada aos sabores dos molhos

torna essa experiéncia mistica!

Rigatoni com Pesto Cremoso e
Frango Crispy

Rigatoni envolto em pesto cremoso artesanal, servido com suculento frango crispy
empanado com farinha panko, proporcionando uma deliciosa combinacao de texturas e

sabores.

Rigatoni a Bolonhesa

Rigatoni servido ao molho bolonhesa. Um classico muito popular na regiao sul da Italia
trazendo ao paladar sabor marcante e convidativo.



BARBECUE

Nossa selecao de carnes na brasa representa o melhor da tradicao do churrasco. Cada corte

cuidadosamente selecionado e preparado para garantir suculéncia e sabor incomparaveis.

Bistecca Alla Fiorentina

400gr de bisteca na brasa. Acompanhamentos: arroz, batata rustica e salada. Inspirada na mais
auténtica e secular tradicao toscana, a "bistecca alla fiorentina" agrada os paladares que amam a
carne mal passada. O osso "T" (T bone) confere a iguaria um charme que remete a historia de

Florenca

Picaonha na Brasa Acebolada

2009 de picanha na brasa. Acompanhamentos: arroz, batata rustica e salada. Corte bovino
tipicamente brasileiro, € caracterizado por uma capa de gordura que confere suculéncia e maciez

ao paladar.

Mignon au Poivre

2009 de filé mignon na brasa "au poivre". Acompanhamentos: arroz, batata rustica e salada. De
origem francesa, o molho "au poivre" leva creme de leite, cebola e rum, além da pimenta do reino, o

que confere ao prato aromas e sabores especiais.

Mignon ao molho madeira

200g de filé mignon na brasa ao molho madeira. Acompanhamentos: arroz, batata rustica e salada.
Quer a tradigao que o molho madeira seja remetido a culinaria portuguesa, pois o vinho usado nesse

condimento, i



Mignon na Brasa Acebolado

200g de filé mignon na brasa. Acompanhamentos: arroz, batata rustica e salada. Extraido da parte
traseira do animal, o "mignon" (bonito, adoravel) conserva a sua etimologia francesa, sendo a carne
bovina mais tenra.

Ancho na brasa

2009 de bife ancho na brasa. Acompanhamentos: arroz, salada e batata rustica. O "ancho’ (largo) €
um corte de origem argentina. E saboroso, marmorizado e suculento. Encontra-se na regido do
contrafile,

Alcatra a Parmegiana

200g de alcatra a milanesa, recobertos de "mozzarella" e regados ao "sugo di pomodoro” artesanal.
Acompanhamentos: arroz, batata frita e salada. A receita, apesar de remeter a culinaria italiana
(Parma) e de ter sofrido a influéncia dos imigrantes italianos em Sao Paulo, € brasileira.

Frango a Parmegiana

200g de peito de frango a milanesa, recobertos de "mozzarella" e regados ao “sugo di pomodoro*
artesanal. Acompanhamentos: arroz, batata frita e salada. A receita, apesar de remeter a culinaria
italiana (Parma) e de ter sofrido a influéncia dos imigrantes italianos em Sao Paulo, € brasileira.

Filé de Frango na Brasa

2009 de filé de frango. Acompanhamentos: arroz, batata rustica e salada. Ingredientes tao comuns
que adquirem status no modo de preparar e na apresentacao. Deguste bons momentos.
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MENU KIDS

Opcoes especialmente desenvolvidas para os pequenos gladiadores. Pratos saborosos e nutritivos que

agradam o paladar infantil com a qualidade que vocé espera do Aurelius.

Strogonoff Kids

100g de tiras suculentas de carne envolvidos em um delicioso e cremoso molho. Servido com arroz
branco e batata frita, € um classico saboroso e reconfortante, perfeito para qualquer refeicao.

Rigatoni Kids

80g de rigatoni servido com molho bolonhesa perfeito para o paladar dos nosso pequenos gladiadores.

MENU VEGETARIANO

Opcoes vegetarianas cuidadosamente elaboradas que nao abrem mao do sabor e da sofisticacao. Pratos
que celebram os ingredientes vegetais em toda sua plenitude.

Risoto Funghi

Composto por arroz arboreo cremoso, enriquecido com o sabor marcante do funghi secchi, a suavidade
do parmesao e finalizado com azeite aromatizado e mini brotos.

Almondegas Veganas

200g de alméndegas veganas (proteinas de soja e de ervilhas, gordura de coco, oleo de canola, sal e
beterraba em po, - sem gluten). Acompanhamentos: arroz, batata rustica e salada.




STEAK

Nossa selecao premium de carnes para compartilhar. Porcdes generosas dos melhores cortes,

preparados na brasa e servidos com acompanhamentos tradicionais para momentos especiais.

Picanha na Brasa Acebolada

600g de picanha angus na brasa com cebola. Acompanha 300g de arroz branco e 3009 de fritas. Corte
bovino tipicamente brasileiro, € caracterizado por uma capa de gordura que confere suculéncia e maciez
ao paladar.

Filé Mignon na Brasa Acebolado

6009 de filé mignon angus acebolado na brasa. Acompanha 300g de arroz branco e 300g de fritas

Mignon au Poivre

600g de filé mignon angus na brasa finalizado com molho poivre (pimenta do reino). Acompanha 300g de
arroz branco e 300g de fritas. De origem francesa, o molho "au poivre" leva creme de leite, cebola e rum,
além da pimenta do reino, o que confere ao prato aromas e sabores especiais.

Mignon ao Molho Madeira

600g de filé mignon angus na brasa ao molho madeira. A companha 300g de arroz branco e 300g de
fritas. Quer a tradicao que o molho madeira seja remetido a culinaria portuguesa, pois o vinho usado
nesse condimento, inicialmente, era o vinho produzido na Ilha de Madeira.

Ancho na Brasa

6009 de bife ancho angus na brasa. Acompanha 300g de arroz branco e 300g de fritas. O "ancho" (largo) &
um corte de origem argentina. E saboroso, marmorizado e suculento.



Alcatra a Parmegiana

600g de alcatra a milanesa, recobertos de "mozzarella” e regados ao "sugo di pomodoro*
artesanal. Acompanha 300g de arroz branco e 3009 de fritas. A receita, apesar de remeter
a culinaria italiana (Parma) e de ter sofrido a influéncia dos imigrantes italianos em Sao
Paulo, € brasileira.

Bistecca alla Fiorentina

(Tempo de preparo 30-40 min) 800g de bistecca alla fiorentina, acompanha 300g de arroz
branco e 3009 de fritas. Inspirada na mais auténtica e secular tradicao toscana, a "bistecca
alla fiorentina" agrada os paladares que amam a carne mal passada.

Ancho 4009

4009 Ancho na brasa com cebola. Acompanha batata rustica, arroz e farofa.

Mignon 4009

4009 de filé mignon na brasa com cebola. Acompanha batata rustica, arroz e farofa.



CONTORNOQOS - Interlddios
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Arroz com Brocolis

Arroz com Brocolis.
Receita de outros
tempos servida em
panela de ferro que
evoca a culinaria
mineira. Em dueto com
o feijao, & simbolo de
brasilidade. Aprecie a
nossa tradicao!

Salada

Mix de folhas verdes,
cebola roxa e nozes.
Coquetel de
ingredientes frescos e
leves para uma dieta

Legumes ao vapor

Os legumes sao
sempre uma opgao
saudavel para
acompanhar os pratos
principais do Aurelius.

—0— —0— —0—

Farofa Crocante

A farofa constitui um
otimo
acompanhamento para
as diversas opgoes
ofertadas no Aurelius. A
tradicao culinaria
brasileira se mostra
nesse saboroso
detalhe.

Arroz

Arroz branco. Receita
de outros tempos
servida em panela de
ferro que evoca a
culinaria mineira. Em
dueto com o feijao, &

simbolo de brasilidade.

Feijdo

Feijao carioca. Servido
em panela de ferro a
moda mineira, o feijao
adquire um sabor que
transcende o paladar.
Em dueto com o arroz,

traz os sabores da

culinaria brasileira.



SOLUS (Porcdes de 300 g)

Mignon Acebolado

300 gramas de mignon angus acebolado em

tiras. Delicie-se com a nobreza da vida.

Picanha Acebolada

300 gramas de picanha angus acebolada
em tiras. Delicie-se com a nobreza da vida.

Bolinho de Bacalhau

12 bolinhos de bacalhau. Deguste os sabores

do mar. PROSIT!!...
Dados de Queijo

3009 de dados de queijo. Queijo coalho em
formato cubico com sabores redondos.
Delicie-se.

Torresmo de Rolo

300g de torresmo de rolo (pancetta). Esse
antigo modo de preparar a carne suina
proveniente da culinaria portuguesa esta
sempre em evolugao. A cultura culinaria
brasileira soube apropria-se dessa iguaria
com toda a maestria. Uma evocacgao de
tempos remotos.

Batata Frita

3009 de batata frita. Fruto da terra tao
simples e tao comum que nos deleita em
todas as horas. Deguste com paixao.

Batata spice

Batata frita com tempero defumado.
Acompanha maionese da casa...

Alcatra Acebolada

300 gramas de alcatra acebolado em tiras.
Delicie-se com a nobreza da vida. PROSIT!!...

Mandioca crocante

300g de mandioca crocante. A mandioca é
uma planta tuberosa proveniente da
Ameérica do Sul. E usada em grande escala
na nossa culinaria. Desfrute dos bens da
nossa terra.

Batata Rustica

300g de batata rustica assada com
especiarias. Rustica no formato e sofisticada
no tempero, a receita sempre agrada o
nosso paladar.

Polenta em Tiras

300g de polenta em tiras. Originaria da
regiao norte da Italia, a polenta era feita
inicialmente com farinhas diversas. Depois
da descoberta das Américas e, portanto, do
milho, a polenta passou a ser sinbnimo de
milho (Zea Mays).



DULCIS
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Brownie de Nozes

Brownie com nozes produzido na casa, servido com sorvete e
finalizado na mesa com calda de doce de leite.
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Petit Gateau Doce de Leite

De origem francesa, o "Dulcis" € formado por um bolinho quente de
doce de leite acompanhado de uma porgao de sorvete de creme
Laka e morango in natura, ornando por um fio de calda de doce de
leite. Uma evocacao de tempos remotos.
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Petit Gateau Chocolate

De origem francesa, o "Dulcis" € formado por um bolinho quente de
chocolate acompanhado de uma porcao de sorvete Laka e
morango, ornado por um fio de chocolate. Uma evocacao de
tempos remotos!
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Merengue de Morango

De origem espanhola, o Merengue conquista os paladares com
elegancia. Servido em uma taga alta com uma coroa de morangos
na sumidade, o "Dulcis" se reveste de majestade além de ser uma

excelente opcao que serve até duas pessoas.
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Tiramisu

Tiramisu (tradugao literal do italiano: "puxa-me pra cima"). A
sobremesa de origem italiana € uma deliciosa harmonizacao do
café com o chocolate. A base do "Dulcis" sao os biscoitos e o creme
de queijo Cream cheese.

S W

Pudim Baby

O nome ja diz tudo: € uma mini degustagao do "Dulcis" da vovo.
Cada colherada € uma experiéncia mistica! Un gran finale!



CHOPES

Stella Artois

Chope pilsen.(IBU 16,00, T.A. 5%) O seu amargor leve e
0 seu aspecto cristalino fazem com que o chope
Stella Artois proporcione o prazer do frescor para os
paladares que preferem a elegancia e a tradicao
belga solidificada durante séculos de historia. Siga a
estrelal

Patagdnia

Amber Lager e IPA. Sabores que nos transportam as
montanhas nevadas da Patagdnia, esses néctares nos
fazem viajar por regides desconhecidas do nosso

Submarino Aurelius

300ml de chope Brahma pilsen acompanhados de 30
ml de Steinhager em uma mini caneca personalizada
e exclusiva. As imagens gravadas na canequinha
representam os principais monumentos ao redor do
mundo. Colecione essa experiéncia mistica... e
aproveite a vida viajando através desses lugaresi...

Taga Brahma black

Taca especial de 430ml. Gaseificado com gas
carbdnico e nitrogénio, o Brahma Black proporciona
um efeito visual surpreendente atraves da sua
cascata de espuma, evidenciada pela taca especial.
Cremoso e adocicado agrada paladares refinados.

Spaten

De origem alema, conhecida por sua tradicao e
qualidade. Ele possui uma coloragao dourada e um
sabor

Brohma

Chope pilsen.(IBU 10.00, T.A. 4,8) De cor amarelada, o
chope Brahma € também caracterizado pelo seu
amargor mais suave. O seu sabor combina com as

diversas propostas culinarias do Aurelius.
Heineken

O chopp Heineken € uma cerveja premium,
refrescante e de sabor levemente amargo. E feita
com ingredientes 100% naturais, como agua, malte e
lupulo, e tem teor alcoolico de 5%.

Heineken Long Neck
Cerveja Heineken Long Neck.
Stella Artois Sem Gluten

Stella Artois Pure Gold € a evolucao de Stella Artois
Sem Gluten com 17% menos calorias que a versao
regular, mas com todo o sabor que ja conhecemos.



SOFT DRINKS

Pink Limonade (Sem Alcool)

Drink composto de morango, monin de morango,
xarope de acucar, suco de limao siciliano e agua
sem gas.

Yellow Breeze (Sem Alcool)

Brisa Amarela! Composto por maracuja, leite
condensado e refrigerante de limao.

©

Tropicale (Sem Alcool)

Composto por morango, maracuja, leite e hortela.
Uma bebida leve que traz consigo toda a
"tropicalidade"” de um verao italiano.

i

Soda ltaliana (Sem Alcool)

Agua com gas e xarope aromatizado (Monin). A
soda italiana, apesar do nome, tem a sua origem
nos Estados Unidos, gragas a imigrantes italianos
que introduziram o costume de misturar o xarope
na agua gaseificada. "Alla salute"!
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VINHOS

Nicola Catena

O italiano Nicola Catena imigrou
para a Argentina e se
estabeleceu em Mendoza. Nos
anos 1890 comegou a selecionar
as melhores cepas europeias
para dar inicio ao cultivo em alta
altitude, aos pés da Cordillera de
los Andes.

Angelica Zapata

Angelica Zapata - Cabernet
Sauvignon. A Vinicola argentina
localizada aos pés dos Andes, em
Mendoza, foi fundada em 1902
por um imigrante italiano
chamado Nicola Catena.

Minimalista

O Vinho Minimalista Malbec
apresenta coloracao violeta
escuro. Mostra aromas de ameixa
madura, cereja e chocolate.

Codici

O Vinho Codici Masserie Primitivo
apresenta coloracao vermelho
rubi. Se apresenta um Primitivo
que vai além dos aromas de
geléia e frutas maduras,
alcancando notas de especiarias
e temperos do mediterraneo.

DEZEM

750 ml. Produzido em Toledo-Pr
pela Vinicola Dezem. Magne € o
nome que homenageia a terra,
um dos principais elementos da
natureza e do terroir.

Mateus

Produzido na regiao de Vinho
Verde e envasado em elegante
garrafa que remete aos cantis
dos soldados

Rutini

Volumoso, sedoso e frutado, o
Rutini Merlot € um vinho de
excelente estrutura que pode
evoluir ainda por alguns anos.
Companhia para carnes assadas,
especialmente cordeiro.

Chandon

750 mL O espumante Chandon,
produzido em diversos paises,
encontra diversos terroir, 0 que
Llhe confere versatilidade e
elegancia aos paladares mais
sofisticados. No Brasil e
produzido na Serra Gaucha. A

Garraofa Espumante Amitié

Produzidos na Serra Gaucha, a
Amitié foi desenvolvida para
celebrar a amizade e os bons
momentos. momentos..

D.V. Catena

D.V. Catena - Malbec e
Chardonnay. Produzido pela
vinicola argentina Catena-Zapata,
localizada em Mendoza, esses
néctares elaborados em alta
altitude (entre 950 e 1.450 m) sao
uma homenagem a um
componente da familia que deu
grande impulso a arte da
vinificacao:



DRINKS

Clericot

Composto por vinho branco, licor de laranja, mix de frutas
(morango, laranja e abacaxi) e refrigerante Sprite.

Sunset

Vodka, maracuja, xarope de tangerina e limdo. O Sunset
promete servir refrescancia e sabor inigualaveis para os
amantes da famosa fruta da paixao....

Aperol Spritz

Aperol, espumante e agua com gas. Conta-se que, durante a
dominagao austro-hungarica no nordeste da Italia, nas
proximidades de Trieste, os soldados costumavam misturar
agua com gas no vinho "prosecco” regional.

Gim Ténica
Gim Beefeater, agua tonica, zimbro, alecrim e limao. Drink

nascido em ambiente militar inglés, conquistou os paladares
pelo mundo afora pelo seu frescor.

Gim Tonica Frutas

Gim Beefeater, agua ténica, zimbro, alecrim, limao e sua fruta
preferida. Drink nascido em ambiente militar inglés,
conquistou os paladares pelo mundo afora pelo seu frescor.
Difundiu-se no Brasil a partir dos anos 60. Refresh your mind.

Gim tonica de melancia

Gim Beefeater, agua ténica, alecrim, e monin de melancia.
Drink nascido em ambiente militar inglés, conquistou os
paladares pelo mundo afora pelo seu frescor. Difundiu-se no
Brasil a partir dos anos 60.

Moscow Mule

Vodka (Smirnoff), limao, ginger ale e espuma de gengibre. O
drink originou-se em New York por volta de 1940. E
tradicionalmente servido em caneca de cobre, como fazemos
no Aurelius, e faz referéncia a cidade de Moscow, por causa
da vodka.

Caipirinha de Vinho com Morango

Duas frutas envolvidas: uva e morango. Cores semelhantes e
sabores bem distintos. A presenca do morango "in natura"

confere ao drink sabor e textura especial ao paladar. Uma

Caipivodka com Frutas

A fruta traz consigo um ar de sofisticagao na caipirinha, que ja
€ carregada de significado. Escolha a sua fruta preferida e
delicie-se.

Caipivodka

Vodka (Smirnoff), limao e agucar. O modo de preparo &
idéntico ao da caipirinha, substituindo a cachaga pela vodka.
Esse drink € conhecido mundialmente também pelo nome de
‘caipiroska’, fazendo referéncia a pronuncia da caipirinha em
lingua russa. Viaje pelo mundo dos sabores.

Caipirinha

Cachaga, limao e agucar. Brasileirissimo, o drink € conhecido
mundialmente. A versdo mais aceita € que a caipirinha
originou-se no interior do estado de Sao Paulo, onde a cultura
canavieira sempre predominou. Obtida de processo de
destilacao da cana-de-agucar, a cachaga € a rainha desse
fabuloso drink. ...

Margarita

Tequila, Triple Sec, sal e limao. De origem mexicana, como
também a tequila, a Margarita se caracteriza pelo seu intenso
grau alcoolico, evidenciado ainda mais pela presenca do sale
do limao. "Arriba"! Beba com moderacao.

Mojito

Rum, limao, agua gaseificada e hortela. De origem cubana,
conta-se que o drink foi inventado em alto mar pelos
marinheiros e popularizado nas noites de Havana. O sabor e o
odor intensos do hortela dao ao Mojito um toque de magia.
*Salud a la vida"!

Mojito frutas

O sabor do mojito tradicional € ainda mais evidenciado pelo
acrescimo da sua fruta preferida. "

Negroni

Gin, Vermouth e Campari. O coquetel aperitivo tem a sua
origem na cidade de Florenca (Italia). Conta-se que o Conde
Camilo

Rosmarino

Espumante brut, rum, limao siciliano e monin de maga verde.
Uma perfeita combinacao de refrescancia e suavidade para
deliciar seu paladar. P



