


OUVERTURES (E�Ãµada»)
C¾³pcp ìĀa pĝápä�uµc�a �aìøä¾µÁ³�ca c¾³ µ¾ììaì pµøäajaì cĀ�jaj¾ìa³pµøp ìp«pc�¾µajaì. Caja áäaø¾ q 
áäpáaäaj¾ c¾³ �µ�äpj�pµøpì jp ãĀa«�jajp p øqcµ�caì ãĀp �¾µäa³ øaµø¾ a øäaj�fã¾ ãĀaµø¾ a �µ¾ėafã¾ 
cĀ«�µáä�a.

T�µµe»�� de µ���
300� jp ø¾ääpì³¾ jp ä¾«¾ (áaµcpøa). Eììp aµø��¾ ³¾j¾ jp áäpáaäaä a caäµp ìĀ�µa áä¾ėpµ�pµøp ja cĀ«�µáä�a 
á¾äøĀ�Āpìa pìøá ìp³áäp p³ pė¾«Āfã¾. A cĀ«øĀäa cĀ«�µáä�a bäaì�«p�äa ì¾Ābp aáä¾áä�aä-ìp jpììa ��Āaä�a c¾³

Fp»mba��
O�ø¾ pì�päaì j¾Āäajaì jp áp�ĝp bäaµc¾, cä¾caµøpì á¾ä �¾äa p ³ac�aì á¾ä jpµøä¾, ìpäė�jaì c¾³ Ā³ ³¾«�¾ 
øáäøaä¾ aäøpìaµa«.

MeaÃ Ba��
8 Āµ�jajpì jp ³�µ� b¾«�µ�¾ì jp caäµp cä¾caµøp «pėp³pµøp jp�Ā³aja ìpäė�j¾ì c¾³ ³a�¾µpìp ja caìa.

E»feµa» de ²eµ�p� »Èr�� c�� ´Èep�� Bµpe
8 pì�päaì cä¾caµøpì jp ápäµ�« ìĀ�µ¾ äpc�pajaì c¾³ ãĀp�¥¾ bä�p p ìpäė�jaì c¾³ �p«p�a aäøpìaµa« jp á�³pµøa 
.

Pã� de a�m� g�Èµ�eÃ
Pã¾ jp a«�¾ aäøpìaµa«. Pä¾ė¾ãĀp ¾ ìpĀ áa«ajaä p c¾³pcp pììa ė�a�p³ ìp³ ė¾«øa! PROSIT!!!... Vpä ³a�ì



Dadinhos de tapioca com geleia de 
pimenta
300� jp jaj¾ì jp øaá�¾ca c¾³ ãĀp�¥¾ c¾a«�¾ p áaä³pìã¾ ìpäė�j¾ì c¾³ a µ¾ììa �p«p�a 
aäøpìaµa« jp á�³pµøa. PROSIT!!!..

Palitos de mozzarella
Pa«�ø¾ì cä¾caµøpì jp "³¾ĨĨaäp««a" ìpäė�j¾ì c¾³ ³a�¾µpìp ja caìa! PROSIT!!!... 



MENU EXECUTIVO
N¾ìì¾ ³pµĀ pĝpcĀø�ė¾ ¾�päpcp ¾áfÜpì c¾³á«pøaì p ba«aµcpajaì áaäa ¾ ìpĀ a«³¾f¾. Caja áäaø¾ ėp³ c¾³ 
ac¾³áaµ�a³pµø¾ì cĀ�jaj¾ìa³pµøp ìp«pc�¾µaj¾ì áaäa Ā³a äp�p�fã¾ ìaø�ì�aø¿ä�a p ìab¾ä¾ìa.

Ancho na brasa
200� jp b��p aµc�¾ aµ�Āì µa bäaìa. Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, ìa«aja p baøaøa äāìø�ca. O "aµc�¾" («aä�¾) q 
Ā³ c¾äøp jp ¾ä��p³ aä�pµø�µa. É ìab¾ä¾ì¾, ³aä³¾ä�Ĩaj¾ p ìĀcĀ«pµø¾. Eµc¾µøäa-ìp µa äp��ã¾ j¾ c¾µøäa��«q,

Alcatra à parmegiana
100� jp a«caøäa à ³�«aµpìa, äpc¾bpäø¾ì jp "³¾ĨĨaäp««a" p äp�aj¾ì a¾ "ìĀ�¾ j� á¾³¾j¾ä¾" aäøpìaµa«. 
Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa �ä�øa p ìa«aja.

Rigatoni com Pesto e Frango Crispy
R��aø¾µ� pµė¾«ø¾ p³ ápìø¾ cäp³¾ì¾ aäøpìaµa«, ìpäė�j¾ c¾³ ìĀcĀ«pµø¾ �äaµ�¾ cä�ìáĞ p³áaµaj¾ c¾³ 
�aä�µ�a áaµ¨¾ áä¾á¾äc�¾µaµj¾ Ā³a jp«�c�¾ìa c¾³b�µafã¾ jp øpĝøĀäaì p ìab¾äpì.

Rigatoni a Bolonhesa
R��aø¾µ� ìpäė�j¾ a¾ ³¾«�¾ b¾«¾µ�pìa. U³ c«áìì�c¾ ³Ā�ø¾ á¾áĀ«aä µa äp��ã¾ ìĀ« ja Iøá«�a øäaĨpµj¾ a¾ 
áa«ajaä ìab¾ä ³aäcaµøp p c¾µė�jaø�ė¾.

Risoto Funghi
C¾³á¾ìø¾ á¾ä aää¾Ĩ aäb¿äp¾ cäp³¾ì¾, pµä�ãĀpc�j¾ c¾³ ¾ ìab¾ä ³aäcaµøp j¾ �Āµ��� ìpcc��, a ìĀaė�jajp 
j¾ áaä³pìã¾ p ��µa«�Ĩaj¾ c¾³ aĨp�øp aä¾³aø�Ĩaj¾ p ³�µ� bä¾ø¾ì. Caja �aä�aja q Ā³a pĝápä�uµc�a �¾Āä³pø 
ãĀp áä¾³pøp pµcaµøaä ìpĀ áa«ajaä.



RISOTOS
N¾ìì¾ì ä�ì¾ø¾ì ìã¾ áäpáaäaj¾ì c¾³ aää¾Ĩ aäb¿äp¾ jp a«øa ãĀa«�jajp, c¾Ĩ�j¾ì «pµøa³pµøp aøq 
aø�µ��ä a cäp³¾ì�jajp ápä�p�øa. Caja ėpäìã¾ ¾�päpcp Ā³a pĝápä�uµc�a āµ�ca jp ìab¾äpì p 
øpĝøĀäaì.

Risoto Funghi com Medalhões de 
Mignon
C¾³á¾ìø¾ á¾ä aää¾Ĩ aäb¿äp¾ cäp³¾ì¾, pµä�ãĀpc�j¾ c¾³ ¾ ìab¾ä ³aäcaµøp j¾ �Āµ��� ìpcc��, a 
ìĀaė�jajp j¾ áaä³pìã¾, ac¾³áaµ�aj¾ jp j¾�ì ��«qì ³��µ¾µ Aµ�Āì p ��µa«�Ĩaj¾ c¾³ aĨp�øp 
aä¾³aø�Ĩaj¾ p ³�µ� bä¾ø¾ì.

Risoto Bianco com Medalhões de 
Mignon ao Molho Madeira
Aää¾Ĩ aäb¿äp¾, ãĀp�¥¾ áaä³pìã¾ p ca«j¾ jp «p�Ā³pì, ac¾³áaµ�aj¾ jp j¾�ì ìĀcĀ«pµø¾ì 
³pja«�Üpì jp ³��µ¾µ a¾ ³¾«�¾ ³ajp�äa.U³ c«áìì�c¾ �øa«�aµ¾ ãĀp ėa� pµcaµøaä ìpĀ áa«ajaä.

Risoto Cremoso com Mignon
Sab¾äp�p Ā³a pĝá«¾ìã¾ jp ìab¾äpì c¾³ µ¾ìì¾ jp«�c�¾ì¾ R�ì¾ø¾ Cäp³¾ì¾ jp M��µ¾µ! 
Päpáaäaj¾ c¾³ a³¾ä p cĀ�jaj¾, pìøp áäaø¾ q Ā³a c¾³b�µafã¾ ápä�p�øa jp aää¾Ĩ cäp³¾ì¾, 
ápjaf¾ì ìĀcĀ«pµø¾ì jp ³��µ¾µ, cpb¾«a, á�³pµøa áäpøa p Ā³ ø¾ãĀp pìápc�a« jp ãĀp�¥¾ 
áaä³pìã¾.



MASSA
N¾ììaì ³aììaì ìã¾ áäpáaäajaì c¾³ �µ�äpj�pµøpì ìp«pc�¾µaj¾ì p ³¾«�¾ì aäøpìaµa�ì. Caja 
áäaø¾ äpáäpìpµøa a øäaj�fã¾ �øa«�aµa ajaáøaja a¾ áa«ajaä bäaì�«p�ä¾, cä�aµj¾ pĝápä�uµc�aì 
�aìøä¾µÁ³�caì ³p³¾äáėp�ì.

Fettuccine ao Molho de Queijo e 
Medalhões ao Molho Madeira
Maììa �pøøĀcc�µp µ�j� c¾³ ³¾«�¾ cäp³¾ì¾ jp áaä³pìã¾. Ac¾³áaµ�a ³pja«�Üpì jp 
³��µ¾µ a¾ ³¾«�¾ ³ajp�äa ja caìa. A øpĝøĀäa ja ³aììa ì¾³aja a¾ì ìab¾äpì j¾ì ³¾«�¾ì 
ø¾äµa pììa pĝápä�uµc�a ³�ìø�ca!

Rigatoni com Pesto Cremoso e 
Frango Crispy
R��aø¾µ� pµė¾«ø¾ p³ ápìø¾ cäp³¾ì¾ aäøpìaµa«, ìpäė�j¾ c¾³ ìĀcĀ«pµø¾ �äaµ�¾ cä�ìáĞ 
p³áaµaj¾ c¾³ �aä�µ�a áaµ¨¾, áä¾á¾äc�¾µaµj¾ Ā³a jp«�c�¾ìa c¾³b�µafã¾ jp øpĝøĀäaì p 
ìab¾äpì.

Rigatoni á Bolonhesa
R��aø¾µ� ìpäė�j¾ a¾ ³¾«�¾ b¾«¾µ�pìa. U³ c«áìì�c¾ ³Ā�ø¾ á¾áĀ«aä µa äp��ã¾ ìĀ« ja Iøá«�a 
øäaĨpµj¾ a¾ áa«ajaä ìab¾ä ³aäcaµøp p c¾µė�jaø�ė¾.



BARBECUE
N¾ììa ìp«pfã¾ jp caäµpì µa bäaìa äpáäpìpµøa ¾ ³p«�¾ä ja øäaj�fã¾ j¾ c�Āääaìc¾. Caja c¾äøp q 
cĀ�jaj¾ìa³pµøp ìp«pc�¾µaj¾ p áäpáaäaj¾ áaäa �aäaµø�ä ìĀcĀ«uµc�a p ìab¾ä �µc¾³áaäáėp�ì.

Bistecca Alla Fiorentina
400�ä jp b�ìøpca µa bäaìa. Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa äāìø�ca p ìa«aja. Iµìá�äaja µa ³a�ì 
aĀøuµø�ca p ìpcĀ«aä øäaj�fã¾ ø¾ìcaµa, a "b�ìøpcca a««a ��¾äpµø�µa" a�äaja ¾ì áa«ajaäpì ãĀp a³a³ a 
caäµp ³a« áaììaja. O ¾ìì¾ "T" (T b¾µp) c¾µ�päp à ��Āaä�a Ā³ c�aä³p ãĀp äp³pøp à ��ìø¿ä�a jp 
F«¾äpµfa

Picanha na Brasa Acebolada
200� jp á�caµ�a µa bäaìa. Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa äāìø�ca p ìa«aja. C¾äøp b¾ė�µ¾ 
ø�á�ca³pµøp bäaì�«p�ä¾, q caäacøpä�Ĩaj¾ á¾ä Ā³a caáa jp �¾äjĀäa ãĀp c¾µ�päp ìĀcĀ«uµc�a p ³ac�pĨ 
a¾ áa«ajaä.

Mignon au Poivre
200� jp ��«q ³��µ¾µ µa bäaìa "aĀ á¾�ėäp". Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa äāìø�ca p ìa«aja. Dp 
¾ä��p³ �äaµcpìa, ¾ ³¾«�¾ "aĀ á¾�ėäp" «pėa cäp³p jp «p�øp, cpb¾«a p äĀ³, a«q³ ja á�³pµøa j¾ äp�µ¾, ¾ 
ãĀp c¾µ�päp a¾ áäaø¾ aä¾³aì p ìab¾äpì pìápc�a�ì.

Mignon ao molho madeira
200� jp ��«q ³��µ¾µ µa bäaìa a¾ ³¾«�¾ ³ajp�äa. Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa äāìø�ca p ìa«aja. 
QĀpä a øäaj�fã¾ ãĀp ¾ ³¾«�¾ ³ajp�äa ìp¥a äp³pø�j¾ á cĀ«�µáä�a á¾äøĀ�Āpìa, á¾�ì ¾ ė�µ�¾ Āìaj¾ µpììp 
c¾µj�³pµø¾, �



Mignon na Brasa Acebolado
200� jp ��«q ³��µ¾µ µa bäaìa. Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa äāìø�ca p ìa«aja. Eĝøäa�j¾ ja áaäøp 
øäaìp�äa j¾ aµ�³a«, ¾ "³��µ¾µ" (b¾µ�ø¾, aj¾äáėp«) c¾µìpäėa a ìĀa pø�³¾«¾��a �äaµcpìa, ìpµj¾ a caäµp 
b¾ė�µa ³a�ì øpµäa.

Ancho na brasa
200� jp b��p aµc�¾ µa bäaìa. Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, ìa«aja p baøaøa äāìø�ca. O "aµc�¾" («aä�¾) q 
Ā³ c¾äøp jp ¾ä��p³ aä�pµø�µa. É ìab¾ä¾ì¾, ³aä³¾ä�Ĩaj¾ p ìĀcĀ«pµø¾. Eµc¾µøäa-ìp µa äp��ã¾ j¾ 
c¾µøäa��«q,

Alcatra à Parmegiana
200� jp a«caøäa à ³�«aµpìa, äpc¾bpäø¾ì jp "³¾ĨĨaäp««a" p äp�aj¾ì a¾ "ìĀ�¾ j� á¾³¾j¾ä¾" aäøpìaµa«. 
Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa �ä�øa p ìa«aja. A äpcp�øa, aápìaä jp äp³pøpä à cĀ«�µáä�a �øa«�aµa 
(Paä³a) p jp øpä ì¾�ä�j¾ a �µ�«Āuµc�a j¾ì �³��äaµøpì �øa«�aµ¾ì p³ Sã¾ PaĀ«¾, q bäaì�«p�äa.

Frango à Parmegiana
200� jp áp�ø¾ jp �äaµ�¾ à ³�«aµpìa, äpc¾bpäø¾ì jp "³¾ĨĨaäp««a" p äp�aj¾ì a¾ "ìĀ�¾ j� á¾³¾j¾ä¾" 
aäøpìaµa«. Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa �ä�øa p ìa«aja. A äpcp�øa, aápìaä jp äp³pøpä à cĀ«�µáä�a 
�øa«�aµa (Paä³a) p jp øpä ì¾�ä�j¾ a �µ�«Āuµc�a j¾ì �³��äaµøpì �øa«�aµ¾ì p³ Sã¾ PaĀ«¾, q bäaì�«p�äa.

Filé de Frango na Brasa
200� jp ��«q jp �äaµ�¾. Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa äāìø�ca p ìa«aja. Iµ�äpj�pµøpì øã¾ c¾³Āµì 
ãĀp ajãĀ�äp³ ìøaøĀì µ¾ ³¾j¾ jp áäpáaäaä p µa aáäpìpµøafã¾. Dp�Āìøp b¾µì ³¾³pµø¾ì.



MENU KIDS
OáfÜpì pìápc�a«³pµøp jpìpµė¾«ė�jaì áaäa ¾ì ápãĀpµ¾ì �«aj�aj¾äpì. Päaø¾ì ìab¾ä¾ì¾ì p µĀøä�ø�ė¾ì ãĀp 
a�äaja³ ¾ áa«ajaä �µ�aµø�« c¾³ a ãĀa«�jajp ãĀp ė¾cu pìápäa j¾ AĀäp«�Āì.

SÃµ�g���ff Kpd»
100� jp ø�äaì ìĀcĀ«pµøaì jp caäµp pµė¾«ė�j¾ì p³ Ā³ jp«�c�¾ì¾ p cäp³¾ì¾ ³¾«�¾. Späė�j¾ c¾³ aää¾Ĩ 
bäaµc¾ p baøaøa �ä�øa, q Ā³ c«áìì�c¾ ìab¾ä¾ì¾ p äpc¾µ�¾äøaµøp, ápä�p�ø¾ áaäa ãĀa«ãĀpä äp�p�fã¾.

RpgaÃ��p Kpd»
80� jp ä��aø¾µ� ìpäė�j¾ c¾³ ³¾«�¾ b¾«¾µ�pìa ápä�p�ø¾ áaäa ¾ áa«ajaä j¾ì µ¾ìì¾ ápãĀpµ¾ì �«aj�aj¾äpì.

MENU VEGETARIANO
OáfÜpì ėp�pøaä�aµaì cĀ�jaj¾ìa³pµøp p«ab¾äajaì ãĀp µã¾ abäp³ ³ã¾ j¾ ìab¾ä p ja ì¾��ìø�cafã¾. Päaø¾ì 
ãĀp cp«pbäa³ ¾ì �µ�äpj�pµøpì ėp�pøa�ì p³ ø¾ja ìĀa á«pµ�øĀjp.

Rp»�Ã� FÈ�gmp
C¾³á¾ìø¾ á¾ä aää¾Ĩ aäb¿äp¾ cäp³¾ì¾, pµä�ãĀpc�j¾ c¾³ ¾ ìab¾ä ³aäcaµøp j¾ �Āµ��� ìpcc��, a ìĀaė�jajp 
j¾ áaä³pìã¾ p ��µa«�Ĩaj¾ c¾³ aĨp�øp aä¾³aø�Ĩaj¾ p ³�µ� bä¾ø¾ì.

A����dega» Vega�a»
200� jp a«³Áµjp�aì ėp�aµaì (áä¾øp�µaì jp ì¾¥a p jp päė�«�aì, �¾äjĀäa jp c¾c¾, ¿«p¾ jp caµ¾«a, ìa« p 
bpøpääaba p³ á¿, - ìp³ �«āøpµ). Ac¾³áaµ�a³pµø¾ì: aää¾Ĩ, baøaøa äāìø�ca p ìa«aja.



STEAK
N¾ììa ìp«pfã¾ áäp³�Ā³ jp caäµpì áaäa c¾³áaäø�«�aä. P¾äfÜpì �pµpä¾ìaì j¾ì ³p«�¾äpì c¾äøpì, 
áäpáaäaj¾ì µa bäaìa p ìpäė�j¾ì c¾³ ac¾³áaµ�a³pµø¾ì øäaj�c�¾µa�ì áaäa ³¾³pµø¾ì pìápc�a�ì.

Picanha na Brasa Acebolada
600� jp á�caµ�a aµ�Āì µa bäaìa c¾³ cpb¾«a. Ac¾³áaµ�a 300� jp aää¾Ĩ bäaµc¾ p 300� jp �ä�øaì. C¾äøp 
b¾ė�µ¾ ø�á�ca³pµøp bäaì�«p�ä¾, q caäacøpä�Ĩaj¾ á¾ä Ā³a caáa jp �¾äjĀäa ãĀp c¾µ�päp ìĀcĀ«uµc�a p ³ac�pĨ 
a¾ áa«ajaä.

Filé Mignon na Brasa Acebolado
600� jp ��«q ³��µ¾µ aµ�Āì acpb¾«aj¾ µa bäaìa. Ac¾³áaµ�a 300� jp aää¾Ĩ bäaµc¾ p 300� jp �ä�øaì

Mignon au Poivre
600� jp ��«q ³��µ¾µ aµ�Āì µa bäaìa ��µa«�Ĩaj¾ c¾³ ³¾«�¾ á¾�ėäp (á�³pµøa j¾ äp�µ¾). Ac¾³áaµ�a 300� jp 
aää¾Ĩ bäaµc¾ p 300� jp �ä�øaì. Dp ¾ä��p³ �äaµcpìa, ¾ ³¾«�¾ "aĀ á¾�ėäp" «pėa cäp³p jp «p�øp, cpb¾«a p äĀ³, 
a«q³ ja á�³pµøa j¾ äp�µ¾, ¾ ãĀp c¾µ�päp a¾ áäaø¾ aä¾³aì p ìab¾äpì pìápc�a�ì.

Mignon ao Molho Madeira
600� jp ��«q ³��µ¾µ aµ�Āì µa bäaìa a¾ ³¾«�¾ ³ajp�äa. A c¾³áaµ�a 300� jp aää¾Ĩ bäaµc¾ p 300� jp 
�ä�øaì. QĀpä a øäaj�fã¾ ãĀp ¾ ³¾«�¾ ³ajp�äa ìp¥a äp³pø�j¾ à cĀ«�µáä�a á¾äøĀ�Āpìa, á¾�ì ¾ ė�µ�¾ Āìaj¾ 
µpììp c¾µj�³pµø¾, �µ�c�a«³pµøp, päa ¾ ė�µ�¾ áä¾jĀĨ�j¾ µa I«�a jp Majp�äa.

Ancho na Brasa
600� jp b��p aµc�¾ aµ�Āì µa bäaìa. Ac¾³áaµ�a 300� jp aää¾Ĩ bäaµc¾ p 300� jp �ä�øaì. O "aµc�¾" («aä�¾) q 
Ā³ c¾äøp jp ¾ä��p³ aä�pµø�µa. É ìab¾ä¾ì¾, ³aä³¾ä�Ĩaj¾ p ìĀcĀ«pµø¾.



Alcatra à Parmegiana
600� jp a«caøäa à ³�«aµpìa, äpc¾bpäø¾ì jp "³¾ĨĨaäp««a" p äp�aj¾ì a¾ "ìĀ�¾ j� á¾³¾j¾ä¾" 
aäøpìaµa«. Ac¾³áaµ�a 300� jp aää¾Ĩ bäaµc¾ p 300� jp �ä�øaì. A äpcp�øa, aápìaä jp äp³pøpä 
à cĀ«�µáä�a �øa«�aµa (Paä³a) p jp øpä ì¾�ä�j¾ a �µ�«Āuµc�a j¾ì �³��äaµøpì �øa«�aµ¾ì p³ Sã¾ 
PaĀ«¾, q bäaì�«p�äa.

Bistecca alla Fiorentina
(Tp³á¾ jp áäpáaä¾ 30-40 ³�µ) 800� jp b�ìøpcca a««a ��¾äpµø�µa, ac¾³áaµ�a 300� jp aää¾Ĩ 
bäaµc¾ p 300� jp �ä�øaì. Iµìá�äaja µa ³a�ì aĀøuµø�ca p ìpcĀ«aä øäaj�fã¾ ø¾ìcaµa, a "b�ìøpcca 
a««a ��¾äpµø�µa" a�äaja ¾ì áa«ajaäpì ãĀp a³a³ a caäµp ³a« áaììaja.

Ancho 400g
400� Aµc�¾ µa bäaìa c¾³ cpb¾«a. Ac¾³áaµ�a baøaøa äāìø�ca, aää¾Ĩ p �aä¾�a.

Mignon 400g
400� jp ��«q ³��µ¾µ µa bäaìa c¾³ cpb¾«a. Ac¾³áaµ�a baøaøa äāìø�ca, aää¾Ĩ p �aä¾�a.



CONTORNOS - Interlúdios

1

Aµµ�î c�� Bµ�c��p»
Aää¾Ĩ c¾³ Bä¿c¾«�ì. 
Rpcp�øa jp ¾Āøä¾ì 

øp³á¾ì ìpäė�ja p³ 
áaµp«a jp �pää¾ ãĀp 

pė¾ca a cĀ«�µáä�a 
³�µp�äa. E³ jĀpø¾ c¾³ 
¾ �p�¥ã¾, q ì�³b¾«¾ jp 
bäaì�«�jajp. Aáäpc�p a 

µ¾ììa øäaj�fã¾! 
PROSIT!!!...

2

Sa�ada
M�ĝ jp �¾«�aì ėpäjpì, 
cpb¾«a ä¾ĝa p µ¾Ĩpì. 

C¾ãĀpøp« jp 
�µ�äpj�pµøpì �äpìc¾ì p 
«pėpì áaäa Ā³a j�pøa

3

LegÈ�e» a� Þa²�µ
Oì «p�Ā³pì ìã¾ 

ìp³áäp Ā³a ¾áfã¾ 
ìaĀjáėp« áaäa 

ac¾³áaµ�aä ¾ì áäaø¾ì 
áä�µc�áa�ì j¾ AĀäp«�Āì.

1

Faµ�fa Cµ�ca�Ãe
A �aä¾�a c¾µìø�øĀ� Ā³ 

¿ø�³¾ 
ac¾³áaµ�a³pµø¾ áaäa 

aì j�ėpäìaì ¾áfÜpì 
¾�päøajaì µ¾ AĀäp«�Āì. A 

øäaj�fã¾ cĀ«�µáä�a 
bäaì�«p�äa ìp ³¾ìøäa 

µpììp ìab¾ä¾ì¾ 
jpøa«�p.

2

Aµµ�î
Aää¾Ĩ bäaµc¾. Rpcp�øa 

jp ¾Āøä¾ì øp³á¾ì 
ìpäė�ja p³ áaµp«a jp 

�pää¾ ãĀp pė¾ca a 
cĀ«�µáä�a ³�µp�äa. E³ 
jĀpø¾ c¾³ ¾ �p�¥ã¾, q 

ì�³b¾«¾ jp bäaì�«�jajp.

3

Fep�ã�
Fp�¥ã¾ caä�¾ca. Späė�j¾ 
p³ áaµp«a jp �pää¾ à 

³¾ja ³�µp�äa, ¾ �p�¥ã¾ 
ajãĀ�äp Ā³ ìab¾ä ãĀp 
øäaµìcpµjp ¾ áa«ajaä. 
E³ jĀpø¾ c¾³ ¾ aää¾Ĩ, 

øäaĨ ¾ì ìab¾äpì ja 
cĀ«�µáä�a bäaì�«p�äa.



SOLUS (Porções de 300 g)
Mignon Acebolado

300 �äa³aì jp ³��µ¾µ aµ�Āì acpb¾«aj¾ p³ 
ø�äaì. Dp«�c�p-ìp c¾³ a µ¾bäpĨa ja ė�ja. 
PROSIT!!!...

Picanha Acebolada

300 �äa³aì jp á�caµ�a aµ�Āì acpb¾«aja 
p³ ø�äaì. Dp«�c�p-ìp c¾³ a µ¾bäpĨa ja ė�ja. 
PROSIT!!!...

Bolinho de Bacalhau

12 b¾«�µ�¾ì jp baca«�aĀ. Dp�Āìøp ¾ì ìab¾äpì 
j¾ ³aä. PROSIT!!!...

Dados de Queijo

300� jp jaj¾ì jp ãĀp�¥¾. QĀp�¥¾ c¾a«�¾ p³ 
�¾ä³aø¾ cāb�c¾ c¾³ ìab¾äpì äpj¾µj¾ì. 
Dp«�c�p-ìp.

Torresmo de Rolo

300� jp ø¾ääpì³¾ jp ä¾«¾ (áaµcpøøa). Eììp 
aµø��¾ ³¾j¾ jp áäpáaäaä a caäµp ìĀ�µa 
áä¾ėpµ�pµøp ja cĀ«�µáä�a á¾äøĀ�Āpìa pìøá 
ìp³áäp p³ pė¾«Āfã¾. A cĀ«øĀäa cĀ«�µáä�a 
bäaì�«p�äa ì¾Ābp aáä¾áä�a-ìp jpììa ��Āaä�a 
c¾³ ø¾ja a ³apìøä�a. U³a pė¾cafã¾ jp 
øp³á¾ì äp³¾ø¾ì.

Batata Frita

300� jp baøaøa �ä�øa. FäĀø¾ ja øpääa øã¾ 
ì�³á«pì p øã¾ c¾³Ā³ ãĀp µ¾ì jp«p�øa p³ 
ø¾jaì aì �¾äaì. Dp�Āìøp c¾³ áa�ĝã¾.

Batata spice

Baøaøa �ä�øa c¾³ øp³ápä¾ jp�Ā³aj¾. 
Ac¾³áaµ�a ³a�¾µpìp ja caìa...

Alcatra Acebolada

300 �äa³aì jp a«caøäa acpb¾«aj¾ p³ ø�äaì. 
Dp«�c�p-ìp c¾³ a µ¾bäpĨa ja ė�ja. PROSIT!!!...

Mandioca crocante

300� jp ³aµj�¾ca cä¾caµøp. A ³aµj�¾ca q 
Ā³a á«aµøa øĀbpä¾ìa áä¾ėpµ�pµøp ja 
A³qä�ca j¾ SĀ«. É Āìaja p³ �äaµjp pìca«a 
µa µ¾ììa cĀ«�µáä�a. Dpì�äĀøp j¾ì bpµì ja 
µ¾ììa øpääa.

Batata Rústica

300� jp baøaøa äāìø�ca aììaja c¾³ 
pìápc�aä�aì. Rāìø�ca µ¾ �¾ä³aø¾ p ì¾��ìø�caja 
µ¾ øp³ápä¾, a äpcp�øa ìp³áäp a�äaja ¾ 
µ¾ìì¾ áa«ajaä.

Polenta em Tiras

300� jp á¾«pµøa p³ ø�äaì. Oä���µáä�a ja 
äp��ã¾ µ¾äøp ja Iøá«�a, a á¾«pµøa päa �p�øa 
�µ�c�a«³pµøp c¾³ �aä�µ�aì j�ėpäìaì. Dpá¾�ì 
ja jpìc¾bpäøa jaì A³qä�caì p, á¾äøaµø¾, j¾ 
³�«�¾, a á¾«pµøa áaìì¾Ā a ìpä ì�µÁµ�³¾ jp 
³�«�¾ (Zpa MaĞì).



DULCIS

Brownie de Nozes
Bä¾Ęµ�p c¾³ µ¾Ĩpì áä¾jĀĨ�j¾ µa caìa, ìpäė�j¾ c¾³ ì¾äėpøp p 

��µa«�Ĩaj¾ µa ³pìa c¾³ ca«ja jp j¾cp jp «p�øp.

Petit Gateau Doce de Leite
Dp ¾ä��p³ �äaµcpìa, ¾ ''DĀ«c�ì'' q �¾ä³aj¾ á¾ä Ā³ b¾«�µ�¾ ãĀpµøp jp 

j¾cp jp «p�øp ac¾³áaµ�aj¾ jp Ā³a á¾äfã¾ jp ì¾äėpøp jp cäp³p 
La¨a p ³¾äaµ�¾ �µ µaøĀäa, ¾äµaµj¾ á¾ä Ā³ ��¾ jp ca«ja jp j¾cp jp 

«p�øp. U³a pė¾cafã¾ jp øp³á¾ì äp³¾ø¾ì.

Petit Gateau Chocolate
Dp ¾ä��p³ �äaµcpìa, ¾ "DĀ«c�ì" q �¾ä³aj¾ á¾ä Ā³ b¾«�µ�¾ ãĀpµøp jp 

c�¾c¾«aøp ac¾³áaµ�aj¾ jp Ā³a á¾äfã¾ jp ì¾äėpøp La¨a p 
³¾äaµ�¾, ¾äµaj¾ á¾ä Ā³ ��¾ jp c�¾c¾«aøp. U³a pė¾cafã¾ jp 

øp³á¾ì äp³¾ø¾ì!

Merengue de Morango
Dp ¾ä��p³ pìáaµ�¾«a, ¾ Mpäpµ�Āp c¾µãĀ�ìøa ¾ì áa«ajaäpì c¾³ 

p«p�âµc�a. Späė�j¾ p³ Ā³a øafa a«øa c¾³ Ā³a c¾ä¾a jp ³¾äaµ�¾ì 
µa ìĀ³�jajp, ¾ "DĀ«c�ì" ìp äpėpìøp jp ³a¥pìøajp a«q³ jp ìpä Ā³a 

pĝcp«pµøp ¾áfã¾ ãĀp ìpäėp aøq jĀaì ápìì¾aì.

Tiramisù
T�äa³�ìć (øäajĀfã¾ «�øpäa« j¾ �øa«�aµ¾: "áĀĝa-³p áäa c�³a"). A 

ì¾bäp³pìa jp ¾ä��p³ �øa«�aµa q Ā³a jp«�c�¾ìa �aä³¾µ�Ĩafã¾ j¾ 
ca�q c¾³ ¾ c�¾c¾«aøp. A baìp j¾ "DĀ«c�ì" ìã¾ ¾ì b�ìc¾�ø¾ì p ¾ cäp³p 

jp ãĀp�¥¾ Cäpa³ c�ppìp.

Pudim Baby
O µ¾³p ¥á j�Ĩ øĀj¾: q Ā³a ³�µ� jp�Āìøafã¾ j¾ "DĀ«c�ì" ja ė¾ė¿. 

Caja c¾«�päaja q Ā³a pĝápä�uµc�a ³�ìø�ca! Uµ �äaµ ��µa«p!



CHOPES
Stella Artois

C�¾áp á�«ìpµ.(IBU 16,00, T.A. 5%) O ìpĀ a³aä�¾ä «pėp p 
¾ ìpĀ aìápcø¾ cä�ìøa«�µ¾ �aĨp³ c¾³ ãĀp ¾ c�¾áp 
Søp««a Aäø¾�ì áä¾á¾äc�¾µp ¾ áäaĨpä j¾ �äpìc¾ä áaäa ¾ì 
áa«ajaäpì ãĀp áäp�päp³ a p«p�âµc�a p a øäaj�fã¾ 
bp«�a ì¾«�j���caja jĀäaµøp ìqcĀ«¾ì jp ��ìø¿ä�a. S��a a 
pìøäp«a!

Patagônia

A³bpä La�pä p IPA. Sab¾äpì ãĀp µ¾ì øäaµìá¾äøa³ àì 
³¾µøaµ�aì µpėajaì ja Paøa�Áµ�a, pììpì µqcøaäpì µ¾ì 
�aĨp³ ė�a¥aä á¾ä äp��Üpì jpìc¾µ�pc�jaì j¾ µ¾ìì¾ 
áa«ajaä. V�ėa pììa pĝápä�uµc�a ³�ìø�ca! PROSIT!!!..

Submarino Aurelius

300³« jp c�¾áp Bäa�³a á�«ìpµ ac¾³áaµ�aj¾ì jp 30 
³« jp Søp�µ�ä�pä p³ Ā³a ³�µ� caµpca ápäì¾µa«�Ĩaja 
p pĝc«Āì�ėa. Aì �³a�pµì �äaėajaì µa caµpãĀ�µ�a 
äpáäpìpµøa³ ¾ì áä�µc�áa�ì ³¾µĀ³pµø¾ì a¾ äpj¾ä j¾ 
³Āµj¾. C¾«pc�¾µp pììa pĝápä�uµc�a ³�ìø�ca... p 
aáä¾ėp�øp a ė�ja ė�a¥aµj¾ aøäaėqì jpììpì «Ā�aäpì �...

Taça Brahma black

Tafa pìápc�a« jp 430³«. Gaìp���caj¾ c¾³ �áì 
caäbÁµ�c¾ p µ�øä¾�uµ�¾, ¾ Bäa�³a B«ac¨ áä¾á¾äc�¾µa 
Ā³ p�p�ø¾ ė�ìĀa« ìĀäáäppµjpµøp aøäaėqì ja ìĀa 
caìcaøa jp pìáĀ³a, pė�jpµc�aja áp«a øafa pìápc�a«. 
Cäp³¾ì¾ p aj¾c�caj¾ a�äaja áa«ajaäpì äp��µaj¾ì.

Spaten

Dp ¾ä��p³ a«p³ã, c¾µ�pc�ja á¾ä ìĀa øäaj�fã¾ p 
ãĀa«�jajp. E«p á¾ììĀ� Ā³a c¾«¾äafã¾ j¾Āäaja p Ā³ 
ìab¾ä

Brahma

C�¾áp á�«ìpµ.(IBU 10.00, T.A. 4,8) Dp c¾ä a³aäp«aja, ¾ 
c�¾áp Bäa�³a q øa³bq³ caäacøpä�Ĩaj¾ áp«¾ ìpĀ 
a³aä�¾ä ³a�ì ìĀaėp. O ìpĀ ìab¾ä c¾³b�µa c¾³ aì 
j�ėpäìaì áä¾á¾ìøaì cĀ«�µáä�aì j¾ AĀäp«�Āì.

Heineken

O c�¾áá Hp�µp¨pµ q Ā³a cpäėp¥a áäp³�Ā³, 
äp�äpìcaµøp p jp ìab¾ä «pėp³pµøp a³aä�¾. É �p�øa 
c¾³ �µ�äpj�pµøpì 100% µaøĀäa�ì, c¾³¾ á�Āa, ³a«øp p 
«āáĀ«¾, p øp³ øp¾ä a«c¾¿«�c¾ jp 5%.

Heineken Long Neck

Cpäėp¥a Hp�µp¨pµ L¾µ� Npc¨.

Stella Artois Sem Gluten

Søp««a Aäø¾�ì PĀäp G¾«j q a pė¾«Āfã¾ jp Søp««a Aäø¾�ì 
Sp³ G«āøpµ c¾³ 17% ³pµ¾ì ca«¾ä�aì ãĀp a ėpäìã¾ 
äp�Ā«aä, ³aì c¾³ ø¾j¾ ¾ ìab¾ä ãĀp ¥á c¾µ�pcp³¾ì.



SOFT DRINKS

Pink Limonade (Sem Álcool)
Dä�µ¨ c¾³á¾ìø¾ jp ³¾äaµ�¾, ³¾µ�µ jp ³¾äaµ�¾, 
ĝaä¾áp jp afĀcaä, ìĀc¾ jp «�³ã¾ ì�c�«�aµ¾ p á�Āa 
ìp³ �áì.

Yellow Breeze (Sem Álcool)
Bä�ìa A³aäp«a! C¾³á¾ìø¾ á¾ä ³aäacĀ¥á, «p�øp 
c¾µjpµìaj¾ p äp�ä��päaµøp jp «�³ã¾.

Tropicale (Sem Álcool)
C¾³á¾ìø¾ á¾ä ³¾äaµ�¾, ³aäacĀ¥á, «p�øp p �¾äøp«ã. 
U³a bpb�ja «pėp ãĀp øäaĨ c¾µì��¾ ø¾ja a 
''øä¾á�ca«�jajp'' jp Ā³ ėpäã¾ �øa«�aµ¾.

Soda Italiana (Sem Álcool)
Á�Āa c¾³ �áì p ĝaä¾áp aä¾³aø�Ĩaj¾ (M¾µ�µ). A 
ì¾ja �øa«�aµa, aápìaä j¾ µ¾³p, øp³ a ìĀa ¾ä��p³ 
µ¾ì Eìøaj¾ì Uµ�j¾ì, �äafaì a �³��äaµøpì �øa«�aµ¾ì 
ãĀp �µøä¾jĀĨ�äa³ ¾ c¾ìøĀ³p jp ³�ìøĀäaä ¾ ĝaä¾áp 
µa á�Āa �aìp���caja. "A««a ìa«Āøp"!



VINHOS
Npc��a CaÃe�a

O �øa«�aµ¾ N�c¾«a Caøpµa �³��ä¾Ā 
áaäa a Aä�pµø�µa p ìp 
pìøabp«pcpĀ p³ Mpµj¾Ĩa. N¾ì 
aµ¾ì 1890 c¾³pf¾Ā a ìp«pc�¾µaä 
aì ³p«�¾äpì cpáaì pĀä¾áp�aì 
áaäa jaä �µ�c�¾ a¾ cĀ«ø�ė¾ p³ a«øa 
a«ø�øĀjp, a¾ì áqì ja C¾äj�««päa jp 
«¾ì Aµjpì.

A�ge�pca Za²aÃa

Aµ�p«�ca Zaáaøa - Cabpäµpø 
SaĀė��µ¾µ. A V�µ�c¾«a aä�pµø�µa 
«¾ca«�Ĩaja a¾ì áqì j¾ì Aµjpì, p³ 
Mpµj¾Ĩa, �¾� �Āµjaja p³ 1902 
á¾ä Ā³ �³��äaµøp �øa«�aµ¾ 
c�a³aj¾ N�c¾«a Caøpµa.

Mp�p�a�p»Ãa

O V�µ�¾ M�µ�³a«�ìøa Ma«bpc 
aáäpìpµøa c¾«¾äafã¾ ė�¾«pøa 
pìcĀä¾. M¾ìøäa aä¾³aì jp a³p�ĝa 
³ajĀäa, cpäp¥a p c�¾c¾«aøp.

C�dpcp

O V�µ�¾ C¾j�c� Maììpä�p Pä�³�ø�ė¾ 
aáäpìpµøa c¾«¾äafã¾ ėpä³p«�¾ 
äĀb�. Sp aáäpìpµøa Ā³ Pä�³�ø�ė¾ 
ãĀp ėa� a«q³ j¾ì aä¾³aì jp 
�p«q�a p �äĀøaì ³ajĀäaì, 
a«caµfaµj¾ µ¾øaì jp pìápc�aä�aì 
p øp³ápä¾ì j¾ ³pj�øpääâµp¾.

DEZEM

750 ³«. Pä¾jĀĨ�j¾ p³ T¾«pj¾-Pä 
áp«a V�µ�c¾«a DpĨp³. Ma�µp q ¾ 
µ¾³p ãĀp �¾³pµa�p�a a øpääa, 
Ā³ j¾ì áä�µc�áa�ì p«p³pµø¾ì ja 
µaøĀäpĨa p j¾ øpää¾�ä.

MaÃeÈ»

Pä¾jĀĨ�j¾ µa äp��ã¾ jp V�µ�¾ 
Vpäjp p pµėaìaj¾ p³ p«p�aµøp 
�aääa�a ãĀp äp³pøp a¾ì caµø�ì 
j¾ì ì¾«jaj¾ì

RÈÃp�p

V¾«Ā³¾ì¾, ìpj¾ì¾ p �äĀøaj¾, ¾ 
RĀø�µ� Mpä«¾ø q Ā³ ė�µ�¾ jp 
pĝcp«pµøp pìøäĀøĀäa ãĀp á¾jp 
pė¾«Ā�ä a�µja á¾ä a«�Āµì aµ¾ì. 
C¾³áaµ��a áaäa caäµpì aììajaì, 
pìápc�a«³pµøp c¾äjp�ä¾.

Cma�d��

750 ³«. O pìáĀ³aµøp C�aµj¾µ, 
áä¾jĀĨ�j¾ p³ j�ėpäì¾ì áa�ìpì, 
pµc¾µøäa j�ėpäì¾ì øpää¾�ä, ¾ ãĀp 
«�p c¾µ�päp ėpäìaø�«�jajp p 
p«p�âµc�a a¾ì áa«ajaäpì ³a�ì 
ì¾��ìø�caj¾ì. N¾ Bäaì�« q 
áä¾jĀĨ�j¾ µa Spääa Gaāc�a. A

Gaµµafa E»²È�a�Ãe A�pÃpê

Pä¾jĀĨ�j¾ì µa Spääa Gaāc�a, a 
A³�ø�q �¾� jpìpµė¾«ė�ja áaäa 
cp«pbäaä a a³�Ĩajp p ¾ì b¾µì 
³¾³pµø¾ì. ³¾³pµø¾ì..

D.V. CaÃe�a

D.V. Caøpµa - Ma«bpc p 
C�aäj¾µµaĞ. Pä¾jĀĨ�j¾ áp«a 
ė�µ�c¾«a aä�pµø�µa Caøpµa-Zaáaøa, 
«¾ca«�Ĩaja p³ Mpµj¾Ĩa, pììpì 
µqcøaäpì p«ab¾äaj¾ì p³ a«øa 
a«ø�øĀjp (pµøäp 950 p 1.450 ³) ìã¾ 
Ā³a �¾³pµa�p³ a Ā³ 
c¾³á¾µpµøp ja �a³�«�a ãĀp jpĀ 
�äaµjp �³áĀ«ì¾ à aäøp ja 
ė�µ���cafã¾:



DRINKS
C�eµpc�Ã

C¾³á¾ìø¾ á¾ä ė�µ�¾ bäaµc¾, «�c¾ä jp «aäaµ¥a, ³�ĝ jp �äĀøaì 
(³¾äaµ�¾, «aäaµ¥a p abacaĝ�) p äp�ä��päaµøp Sáä�øp.

SÈ�»eÃ

V¾j¨a, ³aäacĀ¥á, ĝaä¾áp jp øaµ�pä�µa p «�³ã¾. O SĀµìpø 
áä¾³pøp ìpäė�ä äp�äpìcâµc�a p ìab¾ä �µ��Āa«áėp�ì áaäa ¾ì 
a³aµøpì ja �a³¾ìa �äĀøa ja áa�ĝã¾....

A²eµ�� S²µpÃî

Aápä¾«, pìáĀ³aµøp p á�Āa c¾³ �áì. C¾µøa-ìp ãĀp, jĀäaµøp a 
j¾³�µafã¾ aĀìøä¾-�Āµ�áä�ca µ¾ µ¾äjpìøp ja Iøá«�a, µaì 
áä¾ĝ�³�jajpì jp Tä�pìøp, ¾ì ì¾«jaj¾ì c¾ìøĀ³aėa³ ³�ìøĀäaä 
á�Āa c¾³ �áì µ¾ ė�µ�¾ "áä¾ìpcc¾" äp��¾µa«.

Gp� T��pca

G�³ Bpp�paøpä, á�Āa øÁµ�ca, Ĩ�³bä¾, a«pcä�³ p «�³ã¾. Dä�µ¨ 
µaìc�j¾ p³ a³b�pµøp ³�«�øaä �µ�«uì, c¾µãĀ�ìø¾Ā ¾ì áa«ajaäpì 
áp«¾ ³Āµj¾ a�¾äa áp«¾ ìpĀ �äpìc¾ä.

Gp� T��pca FµÈÃa»

G�³ Bpp�paøpä, á�Āa øÁµ�ca, Ĩ�³bä¾, a«pcä�³, «�³ã¾ p ìĀa �äĀøa 
áäp�pä�ja. Dä�µ¨ µaìc�j¾ p³ a³b�pµøp ³�«�øaä �µ�«uì, 
c¾µãĀ�ìø¾Ā ¾ì áa«ajaäpì áp«¾ ³Āµj¾ a�¾äa áp«¾ ìpĀ �äpìc¾ä. 
D��Āµj�Ā-ìp µ¾ Bäaì�« a áaäø�ä j¾ì aµ¾ì 60. Rp�äpì� Ğ¾Āä ³�µj.

Gp� Ã��pca de �e�a�cpa

G�³ Bpp�paøpä, á�Āa øÁµ�ca, a«pcä�³, p ³¾µ�µ jp ³p«aµc�a. 
Dä�µ¨ µaìc�j¾ p³ a³b�pµøp ³�«�øaä �µ�«uì, c¾µãĀ�ìø¾Ā ¾ì 
áa«ajaäpì áp«¾ ³Āµj¾ a�¾äa áp«¾ ìpĀ �äpìc¾ä. D��Āµj�Ā-ìp µ¾ 
Bäaì�« a áaäø�ä j¾ì aµ¾ì 60.

M�»c�ß MÈ�e

V¾j¨a (S³�äµ¾��), «�³ã¾, ��µ�pä a«p p pìáĀ³a jp �pµ��bäp. O 
jä�µ¨ ¾ä���µ¾Ā-ìp p³ NpĘ Y¾ä¨ á¾ä ė¾«øa jp 1940. É 
øäaj�c�¾µa«³pµøp ìpäė�j¾ p³ caµpca jp c¾bäp, c¾³¾ �aĨp³¾ì 
µ¾ AĀäp«�Āì, p �aĨ äp�päuµc�a à c�jajp jp M¾ìc¾Ę, á¾ä caĀìa 
ja ė¾j¨a.

Cap²pµp�ma de Vp�m� c�� M�µa�g�

DĀaì �äĀøaì pµė¾«ė�jaì: Āėa p ³¾äaµ�¾. C¾äpì ìp³p«�aµøpì p 
ìab¾äpì bp³ j�ìø�µø¾ì. A áäpìpµfa j¾ ³¾äaµ�¾ "�µ µaøĀäa" 
c¾µ�päp a¾ jä�µ¨ ìab¾ä p øpĝøĀäa pìápc�a« a¾ áa«ajaä. U³a 
cĀ³á«�c�jajp ãĀp pµcaµøa! PROSIT!!!...

Cap²pÞ�d�a c�� FµÈÃa»

A �äĀøa øäaĨ c¾µì��¾ Ā³ aä jp ì¾��ìø�cafã¾ µa ca�á�ä�µ�a, ãĀp ¥á 
q caääp�aja jp ì��µ���caj¾. Eìc¾«�a a ìĀa �äĀøa áäp�pä�ja p 
jp«�c�p-ìp.

Cap²pÞ�d�a

V¾j¨a (S³�äµ¾��), «�³ã¾ p afācaä. O ³¾j¾ jp áäpáaä¾ q 
�juµø�c¾ a¾ ja ca�á�ä�µ�a, ìĀbìø�øĀ�µj¾ a cac�afa áp«a ė¾j¨a. 
Eììp jä�µ¨ q c¾µ�pc�j¾ ³Āµj�a«³pµøp øa³bq³ áp«¾ µ¾³p jp 
"ca�á�ä¾ì¨a", �aĨpµj¾ äp�päuµc�a à áä¾µĀµc�a ja ca�á�ä�µ�a p³ 
«�µ�Āa äĀììa. V�a¥p áp«¾ ³Āµj¾ j¾ì ìab¾äpì.

Cap²pµp�ma

Cac�afa, «�³ã¾ p afācaä. Bäaì�«p�ä�ìì�³¾, ¾ jä�µ¨ q c¾µ�pc�j¾ 
³Āµj�a«³pµøp. A ėpäìã¾ ³a�ì acp�øa q ãĀp a ca�á�ä�µ�a 
¾ä���µ¾Ā-ìp µ¾ �µøpä�¾ä j¾ pìøaj¾ jp Sã¾ PaĀ«¾, ¾µjp a cĀ«øĀäa 
caµaė�p�äa ìp³áäp áäpj¾³�µ¾Ā. Obø�ja jp áä¾cpìì¾ jp 
jpìø�«afã¾ ja caµa-jp-afācaä, a cac�afa q a äa�µ�a jpììp 
�abĀ«¾ì¾ jä�µ¨. ...

MaµgaµpÃa

TpãĀ�«a, Tä�á«p Spc, ìa« p «�³ã¾. Dp ¾ä��p³ ³pĝ�caµa, c¾³¾ 
øa³bq³ a øpãĀ�«a, a Maä�aä�øa ìp caäacøpä�Ĩa áp«¾ ìpĀ �µøpµì¾ 
�äaĀ a«c¾¿«�c¾, pė�jpµc�aj¾ a�µja ³a�ì áp«a áäpìpµfa j¾ ìa« p 
j¾ «�³ã¾. "Aää�ba"! Bpba c¾³ ³¾jpäafã¾.

M��pÃ�

RĀ³, «�³ã¾, á�Āa �aìp���caja p �¾äøp«ã. Dp ¾ä��p³ cĀbaµa, 
c¾µøa-ìp ãĀp ¾ jä�µ¨ �¾� �µėpµøaj¾ p³ a«ø¾ ³aä áp«¾ì 
³aä�µ�p�ä¾ì p á¾áĀ«aä�Ĩaj¾ µaì µ¾�øpì jp Haėaµa. O ìab¾ä p ¾ 
¾j¾ä �µøpµì¾ì j¾ �¾äøp«ã jã¾ a¾ M¾¥�ø¾ Ā³ ø¾ãĀp jp ³a��a. 
"Sa«Āj a «a ė�ja"!

M��pÃ� fµÈÃa»

O ìab¾ä j¾ ³¾¥�ø¾ øäaj�c�¾µa« q a�µja ³a�ì pė�jpµc�aj¾ áp«¾ 
acäqìc�³¾ ja ìĀa �äĀøa áäp�pä�ja. "

Negµ��p

G�µ, Vpä³¾Āø� p Ca³áaä�. O c¾ãĀpøp« aápä�ø�ė¾ øp³ a ìĀa 
¾ä��p³ µa c�jajp jp F«¾äpµfa (Iøá«�a). C¾µøa-ìp ãĀp ¾ C¾µjp 
Ca³�«¾

R�»�aµp��

EìáĀ³aµøp bäĀø, äĀ³, «�³ã¾ ì�c�«�aµ¾ p ³¾µ�µ jp ³afã ėpäjp. 
U³a ápä�p�øa c¾³b�µafã¾ jp äp�äpìcâµc�a p ìĀaė�jajp áaäa 
jp«�c�aä ìpĀ áa«ajaä. P


