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LIBRO UNICO DEGLI INGREDIENTI 
 

Caro cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari segnalacelo e chiedi pure 
informazioni sul nostro cibo. Siamo preparati per poterti consigliarti nel migliore dei modi. 

 

Elenco degli ingredienti ed allergeni 

Nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2001 – “sostanze o prodotti che provocano allergie o 
intolleranze” è presente l’elenco riportato in forma grafica qui sotto. 

 
 

Troverai nell’elenco dei prodotti messi in vendita gli ingredienti ed i relativi allergeni segalati 
evidenziando il testo in grassetto sottolineato.  

Nell'elenco seguente sono indicati gli allergeni propri delle materie prime utilizzate o 
potenzialmente presenti per possibili contaminazioni durante il processo produttivo, altri 
allergeni non sono riportati. 
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PRODOTTI E RELATIVI INGREDIENTI 

 

1. GNOCCHETTI DI ZUCCA  

Zucca, farina di grano tenero, Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), uova, burro (latte), speck 

(carne di suino, sale, spezie, piante aromatiche, ascorbato di sodio, conservante nitrito di sodio), salvia, sale 

 

2. CANNELLONI VERDI 

Pasta: farina di grano tenero, semola di grano duro, uova 

Ripieno: spinaci, mortadella (carne di suino, trippino di suino, sale, spezie, aromi naturali, antiossidante, 

ascorbato di sodio, conservante nitrito di sodio, budello non edibile), ricotta vaccina (siero di latte, latte, 

crema di latte, sale), besciamella (latte intero, farina di grano tenero, burro (latte), sale), Parmigiano 

Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), Emmenthal (latte vaccino pastorizzato, sale, fermenti lattici, caglio), 

burro (latte), sale 

Copertura: besciamella (latte intero, farina di grano tenero, burro (latte), sale) 

 

3. GNOCCHETTI VERDI 

Spinaci, farina di grano tenero, Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), speck (carne di suino, sale, 

spezie, piante aromatiche, ascorbato di sodio, conservante nitrito di sodio), uova, latte intero, burro (latte), 

aglio, sale 

 

4. CREPES DI ZUCCA 

Pasta: latte intero, farina di grano tenero, uova, burro (latte), sale 

Ripieno: zucca, formaggio fresco spalmabile (latte, crema di latte, sale, stabilizzante: farina di semi di 

carrube, alginato di sodio, carragenina), Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), sale 

Copertura: besciamella (latte intero, farina di grano tenero, burro (latte), sale) 

 

5. TORTELLI DI ZUCCA  

Pasta: farina di grano tenero, semola di grano duro, uova 

Ripieno: zucca, Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), sale 
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6. TORTELLI VERDI 

Pasta: farina di grano tenero, semola di grano duro, uova 

Ripieno: bietole, spinaci, Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), ricotta vaccina (siero di latte, 

latte, crema di latte, sale), cipolla, burro (latte), sale 

7. TORTELLI DI PATATE 

Pasta: farina di grano tenero, semola di grano duro, uova 

Ripieno: patate rosse, formaggio fresco spalmabile (latte, crema di latte, sale, stabilizzante: farina di semi di 

carrube, alginato di sodio, carragenina), Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), pancetta (pancia 

di maiale, sale, pepe nero, spezie e aromi naturali, nitrito di sodio E250, nitrato di potassio E252), sale 

 

8. CAPPELLETTI 

Pasta: farina di grano tenero, semola di grano duro, uova 

Ripieno: carne di suino, carne di manzo, carne di vitello, Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), 

prosciutto crudo (coscia di suino, sale), mortadella (carne di suino, trippino di suino, sale, spezie, aromi 

naturali, antiossidante, ascorbato di sodio, conservante nitrito di sodio, budello non edibile), pan grattato 

(farina di grano tenero, sale, lievito di birra, acqua), salsiccia (carne di suino, sale, aromi naturali, spezie, 

aglio, antiossidante E300, conservanti E252), carote, cipolla, sedano, burro (latte), olio extravergine di oliva, 

chiodi di garofano, noce moscata, sale 

 

9. RAVIOLI DI CARNE 

Pasta: farina di grano tenero, semola di grano duro, uova 

Ripieno: carne di suino, carne di manzo, carne di vitello, Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), 

prosciutto crudo (coscia di suino, sale), mortadella (carne di suino, trippino di suino, sale, spezie, aromi 

naturali, antiossidante, ascorbato di sodio, conservante nitrito di sodio, budello non edibile), pan grattato 

(farina di grano tenero, sale, lievito di birra, acqua), salsiccia (carne di suino, sale, aromi naturali, spezie, 

aglio, antiossidante E300, conservanti E252), carote, cipolla, sedano, burro (latte), olio extravergine di oliva, 

chiodi di garofano, noce moscata, sale 

 

10. PASSATELLI 

Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), pan grattato (farina di grano tenero, sale, lievito di birra, 

acqua), uova, noce moscata, sale 
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11. ERBAZZONE  

Pasta: farina di grano tenero, latte intero, burro (latte), strutto, lardo, sale 

Ripieno: spinaci, bietole, Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), pan grattato (farina di grano 

tenero, sale, lievito di birra, acqua), burro (latte), lardo (lardo di suino, sale), cipolla, aglio, prezzemolo, sale 

 

12. ERBAZZONE DI ZUCCA 

Pasta: farina di grano tenero, latte intero, burro (latte), strutto, lardo (lardo di suino, sale), sale 

Ripieno: zucca, Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), formaggio fresco spalmabile (latte, crema 

di latte, sale, stabilizzante: farina di semi di carrube, alginato di sodio, carragenina), uova, sale 

 

13. LASAGNE 

Pasta: farina di grano tenero, semola di grano duro, uova 

Ripieno: carne di suino, carne di manzo, passata di pomodoro (pomodoro, sale), salsiccia (carne di suino, 

sale, aromi naturali, spezie, aglio, antiossidante E300, conservanti E252), vino rosso (contiene solfiti), 

mortadella (carne di suino, trippino di suino, sale, spezie, aromi naturali, antiossidante, ascorbato di sodio, 

conservante nitrito di sodio, budello non edibile), pancetta (pancia di maiale, sale, pepe nero, spezie e 

aromi naturali, nitrito di sodio E250, nitrato di potassio E252), burro (latte), cipolla, carota, sedano, sale, 

pepe,  

Besciamella (latte intero, farina di grano tenero, burro (latte), sale, noce moscata), Parmigiano Reggiano 24 

mesi (latte, caglio, sale) 

 

14. CAPPELLACCI VERDI 

Pasta: farina di grano tenero, semola di grano duro, uova 

Ripieno: bietole, spinaci, Parmigiano Reggiano 24 mesi (latte, caglio, sale), ricotta vaccina (siero di latte, 

latte, crema di latte, sale), cipolla, lardo (lardo di suino, sale), sale 

 

15. RAGU’ DI CARNE 

Carne di suino, carne di manzo, passata di pomodoro (pomodoro, sale), salsiccia (carne di suino, sale, aromi 

naturali, spezie, aglio, antiossidante E300, conservanti E252), vino rosso (contiene solfiti), mortadella (carne 

di suino, trippino di suino, sale, spezie, aromi naturali, antiossidante, ascorbato di sodio, conservante nitrito 

di sodio, budello non edibile), pancetta (pancia di maiale, sale, pepe nero, spezie e aromi naturali, nitrito di 

sodio E250, nitrato di potassio E252), burro (latte), cipolla, carota, sedano, sale, pepe 
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16. SUGO ALL’AMATRICIANA 

Pomodori pelati (pomodori pelati, succo di pomodoro, correttore di acidità: acido citrico), guanciale 

(guancia di suino, sale, destrosio, aromi naturali, antiossidante E301, conservanti, E250 E252,), sale e 

peperoncino 

 

17. SUGO ALL’ARRABBIATA 

Pomodori pelati (pomodori pelati, succo di pomodoro, correttore di acidità: acido citrico), aglio, 

peperoncino e sale 

 

NB: in tutti i prodotti possono comunque trovarsi tracce di tutti i 14 allergeni presenti nella tabella 

soprariportata.  

 

PRODOTTI CONGELATI DA CONSUMARSI PREVIA COTTURA 


