SANITIZANTE A BASE DE CUATERNARIOS DE AMONIO

I.- DESCRIPCION:

Es un producto liquido transparente, incoloro, con ligero olor a amoniaco.

Es un producto completamente soluble en agua, formulado a base de cuaternarios de amonio con caracteristicas
antisépticas y bactericidas de amplio espectro para desinfectar tanto superficies rugosas como lisas.

Il.- VENTAJAS:

Esta formulado a base de compuestos cuaternarios de amonio cumpliendo los requerimientos por la FDAY USDA
para emplearse como sanitizante.

Producto de alta concentracién que forma una pelfcula bacteriostética residual con accién deodorizante.

Accién germicida eficaz

Ill.- BENEFICIOS:

Reconocidos por ser no corrosivos, practicamente inodoros, no téxicos, no irritantes y que no requiere enjuague en las
superficies en contacto con alimentos

Es un eficaz sanitizante a altas diluciones controlando efectivamente la persistencia de bacterias patégenas al mismo
tiempo que eliminay previene la generacién de malos olores

Muestra un gran poder contra casi todas las bacterias patégenas gram positivas y negativas , algas, hongos, filamentos
y protozoos aun en soluciones diluidas.

IV.- APLICACIONES:

Uselo para la desinfeccién de pisos, paredes, techos, equipo de trasporte, camaras frigorificas, camiones frigorificos,

en la desinfeccién de equipo, locales y criaderos en granjas agricolas y ganaderas como locales de salas de nacimiento,
incubadoras, cuarentena y hospitales.

Utilicelo en la desinfeccién de comedores, bebederos, charolas, criadoras, rodetes, equipo y vehiculos en general.
Desinfeccién de agua.

V.- INSTRUCCIONES DE EMPLEO:

Los componentes de este producto satisfacen los requerimientos de FDA y USDA.

Antes de iniciar el proceso de limpieza y sanitizacién, todos los productos alimenticios y materiales de empaque deberan
de retirarse del 4rea o protegerse cuidadosamente.

APLICACION DILUCION
DESINFECCION DE SUPERFICIES EN CONTACTO DERECTO CON ALIMENTOS 1:500
SANEAMIENTO DE UTENSILIOS Y EQUIPOEMPLEADO EN RESTAURANTES 1:500
DESINFECCION DE SUPERFICIES QUE NO ESTAN EN CONTACTO CON ALIMENTOS 1:250
SUPERFICIES POROSAS :

DEODORIZANTE

TAPETES SANITARIOS Y CAMARAS DE REFRIGERACION
MANOS DE OPERADORES

ANTISEPTICO PARA LA DESINFECCION DE PIEL Y UBRES DE VACAS —— 12125
DESINFECCION DE HUEVO ’S%’q.

Para equipos y superficies en contacto con alimentos, deje actuar la solucién 5 minutos o para alt
pbianas es conveniente aumentar el tiempo de contacto o la dosificacién
Si el'eqtiipg no tiene contacto directo con el alimento no es necesario enjuagar.

VI.- PRIMEROS Al i g——
Este producto n¢ tante a las diluciones de uso recomendado.
1 ] sentradotome las siguientes indicaciones:

'i S

;vf(/ abundante durante 15 minutos; si la irritaciéon persiste,

consu d
En caso de inge e, clara de huevo, gelatina en solucién o agua, y provoque
el vomito hasta que este sea claro, si persisten las molestias consiga atencién medica.

Este producto es téxico para los peces. Consérvese en un lugar fresco y seco.

MANTENGASE FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS



