
M E N Ú

CATERING
A L M U E R Z O S  O  C E N A S



P O L L O  &  C A R N E

4 oz de pechuga de pollo y 4 oz de lomo, 
acompañados de 2 guarniciones a elegir.

P E C H U G A  R O S T I Z A D A /
G U I S A D A / E N C E B O L L A D A

Acompañado de 2 guarniciones a elegir.

$ 6 . 7 5

P E C H U G A  R E L L E N A

Pechuga rellena de jamón y quesos / 
chorizo y vegetales / o queso y espinaca, 
acompañado de 2 guarniciones a elegir.

$ 8 . 0 0

CHICKEN
POLLO
POULET

P E C H U G A  R E L L E N A

$ 1 2 . 0 0
$ 1 5 . 0 0 (con Lomo de Aguja)

(con Lomo Rollizo)



$ 1 5 . 0 0
$ 1 8 . 0 0

F I L E T  M I G N O N

Filete de carne envuelto en tocino, 
acompañado de 2 guarniciones a elegir.

(con Lomo Rollizo)

(con Lomo de Aguja)

$ 1 2 . 0 0
$ 1 5 . 0 0

L O M O  A  L A  P A R I L L A

6 oz de lomo a la parilla acompañado de 2 
guarniciones a elegir.

(con Lomo Rollizo)

(con Lomo de Aguja)

$ 1 4 . 0 0

M A R  &  T I E R R A

Lomo Rollizo y camarones a la plancha, 
acompañados de 2 guarniciones a elegir.

MEAT

VIANDE
CARNE

F I L E T  M I G N O N



PA E L L A  D E  M A R I S C O S

Arroz al estilo español con variedad de 
mariscos: camarones, jaiba, calamares, 
almejas y chorizo español. 
Acompañado de ensalada.

$ 1 2 . 0 0

PA E L L A  D E  C A R N E S

Arroz al estilo español con variedad de 
carnes: costilla, lomo, pollo, chorizo 
español y chile morrón. 
Acompañado de ensalada.

$ 6 . 7 5

RICE
ARROZ
RIZ

PA E L L A  D E  M A R I S C O S

PA E L L A  D E  C A R N E S



A R R O Z

Con elote
Con zanahoria
Jardinera (con vegetales)
Con chipilín
Con loroco
Casamiento
Con Alverjas
Cantonés
Capeado verde
Con almendras
Con pasas

E N S A L A D A S

Escabeche: ejote, zanahoria, coliflor, pepino, chiles morrones, cebolla
De lechugas: dos combinaciones de lechugas, pepino, tomate, rábano, aceitunas y apio.
De lechugas y cítricos: dos combinaciones de lechugas, mandarinas y semillas de marañon.
Vegetales en mantequilla: brocoli, coliflor, zanahoria, zucchini salteados en mantequilla.
De pepino y apio
De zanahoria con pasas
De garbanzos: tomate en cuadritos, cebolla morada, garbanzos, limón y especias.
De papa: papa y manzana verde condimentada con mayonesa y especias.
Griega: papa curtida, aceituna, cebolla blanca y tomillo
Mediterránea: hongos, berenjena, papa, chile morrón, ejote, aceitunas y apio.
Napolitana: zanahoria, ejote, brocoli y pepino con un aderezo amarillo de la casa.
Primavera: zanahoria mini, tomate cherry, ejote, pepino con aceite de oliva y aceitunas.
Italiana: tornillitos, zanahoria, zucchini y albahaca.
Asiática: retoño de soya, alverja, zucchini, chile morrón, zanahoria, jengibre y salsa de soya.

PA PA S

Puré
Sazonadas
Gratinadas
Con sal y pimienta

SIDE DISHES
GUARNICIONES
ACCOMPAGNEMENT 



Sillas Tiffany
Mesa redonda con mantel

Disponibilidad de servicio de bebidas especiales con 
o sin alcohol.

Mesero

ALQUILERES
PARA TUS EVENTOS

* puede incluir un extra costo por transporte

$ 2 . 5 0  c / u
$ 6 . 0 0  c / u

$ 3 0 . 0 0


