CURSO ONLINE

Barista Training

INCLUYE CERTFICACION

-Acceso ilimitado - Garantia - Pago Unico

iYA CASI ESTAS ADENTRO!

El café no es solo una taza de una bebida extraida de una semilla, son miles de aflos de
historia y cultura de muchos paises.

En nuestro curso te mostraremos los secretos, técnicas y multiples preparaciones que
puedes hacer con el exquisito café.

En este curso de barista podras aprender a deslumbrar a tu familia y clientes con algo tan
sencillo como un café.

iCapacitate desde hoy y mejora tus conocimientos!

.POR QUE DEBES TOMAR ESTE

CURSQO?

El consumo del café esta creciendo y desarrollandose de una manera rapida por lo que
hoy en dia ya existen muchas variedades y tipos de café, el dominio de estas técnicasy
preparaciones te permitira desempenarte como una gran barista, para asi entregar
conocimiento a tus cercanos o crear tu propia cafeteria jpor que no? jSi lo quieres, tus
suefos se haran realidad!

Aprenderas todo lo necesario sobre el mundo del barismo: Técnicas de café, filtrado,
extraccion, temperaturas, mezclas, texturizacion de espuma de leche, bebidas de fantasia,
entre muchas otras cosas.

Ademas aprenderas a reconocer un buen café, a diferenciar distintos tipos de granoy a
darte cuenta cuando un café fue elaborado correctamente.



Este curso es el lugar perfecto para que aprendas las herramientas necesarias para
comenzar tu camino como barista amateur o incluso si quieres emprender en el mundo

gastronémico con una cafeteria.

iNO PIERDAS TIEMPO Y COMIENZA AVIVIR LA EXPERIENCIA DEL CURSO DE BARISTA
JUNTO A LOS MEJORES PROFESIONALES Y EN EL MEJOR LUGAR: LA COMODIDAD DE
TU CASA!

CONTENIDO DEL CURSO

MALLA BARISTA TRAINING ¢

INTRODUCCION AL
MUNDO DEL CAFE

BEBIDAS CLASICAS

TOSTADOS Y
PROCESOS

MOLIENDA DEL
CAFE

MOLIENDA DEL
CAFE Il

CEPA ROBUSTA VS
ARABICA

UN BUEN
CAFE

Y TECNICAS
EXPRESSO MACCHIATO Y
EXPRESSO DOBLE LATTE AFFOGATTO
MOCCA MACCHIATO
RISTRETO LUNGO CHOCOLATOSO CARAMEL
AMERICANO PUNTOS DE TE coLD
CLASICO TEXTURIZACION CHAI BREW
TEXTURIZADO
MONTAJE EN COFFEE
DE ESPUMA FRAPUCCINO
DE LECHE CAPUCCINO TONIC
TEXTURIZADO DE ESPUMA CAFE DE

DE LECHE VEGETAL

ESPECIALIDAD

METODOS DE
EXTRACCION

CAFE Y EXTRACCION
DE AROMAS

PRENSA
FRANCESA

METODO
V60

CAFETERA ITALIANA
METODO GRECA

AEROPRESS

+

CERTIFICACION AL FINALIZAR

BONUS GRATIS



BONUS 1 - CLASE GRATIS CURSO
COCTELERIA CLASICA

BONUS 2 - CLASE GRATIS CURSO
REPOSTERIA Y DECORACION




