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BOUCHERIE




Découvrez notre
Menu Festif

Quatre mini fours

K

Saumon fumé

K

Bouchée a la reine

K

Chapon sauce morilles

3

Fagot de haricots verts

3

Gratin dauphinois aux truffes

31,90 €




Découvrez notre
Menu Prestige

Quatre mini fours

#

Foie gras de canard

K

Coquille Saint-Jaques

K

Plat cuisiné au choix

3

Fagot de haricots verts

3

Gratin dauphinois aux truffes

42,90 €




Nos Idées apéritives

Mini boudins blanc le kilo
Mini boudins noirs créoles le kilo
Mini saucisses de Francfort le kilo
Mini burgers les 6
Bouchées escargot les 16
Mini p&té en croute la piece
Mini choux croquant d’escargots la piece

Mini croque monsieur a la ftruffe les 6

Filet mignon fumé le kilo
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Nos Entrée froides
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Verinne tfomate boursin

Verrine saumon avocat

Verinne gambas mangue curry
Verinne poivron chorizo Saint-Jacques
L’'Opéra (foie gras pain d’épices poire)
Le Millefeuille (saumon mascarpone)
Mini galantine de chevreuil

Mini galantine de canard

Le Citron (duo de saumon, citron)

La Mangue
(chapon, épice indienne et son coeur coulant de mangue)

La boule de Noél (foie gras insert pomme)

La boule de Noél (foie gras insert figues)

| BOUCHERIE |

la piece
la piece
la piéce
la piece
la piece
la piece
la piece
la piece
la piéce
la piece
la piéce

la piece




Nos Entrée chaudes

Coquille Saint-Jacques la piece
Bouchée a la reine la piece
Vol-au-vent aux ris de veau la piéce
Vol-au-vent de chapon aux morilles la piece
Boudin blanc le kilo

Boudin blanc aux morilles le kilo

de o dr dr dr dr b

Boudin blanc aux truffes le kilo

Escargot de Bourgogne les 12
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Nos Plats cuisinés

Filet de lotte a 'armoricaine
Pavé de saumon au beurre blanc
Civet de chevreuil

Pavé de veau sauce morilles

dr e ode dy dp

Chapon sauce morilles

| BOUCHERIE |




Notre Sélecton Prestige

Paté crolte Richelieu 32,90 € le kilo
Paté crolte morille foie gras ris de veau 45,90 € le kilo
Foie gras de canard 178,00 € le kilo

Saumon fumé écossais label rouge 89,90 € le kilo

e de ode de o

1/2 langouste & la parisienne 39,90 € la piece
Caviar d’Aquitaine (boite de 20g) 67,90 € la piece
Caviar d’Aquitaine (boite de 509) 135,90 € la piece

Truffe au cours
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Nos Accompagnements

-4 Purée de pommes de terre le kilo
Pa
.

Purée de céleri le kilo
Purée onctueuse aux girolles le kilo
Gratin dauphinois le kilo
Gratin dauphinois aux truffes le kilo
Poélée aux 5 champignons le kilo
Pommes dauphines le kilo

Rapées de pommes de terre le kilo

Fagot de haricots verts la piéce
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Notre Gibier

Gigue de chevreull au cours

Filet de biche au cours
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Nos Viandes

Tournedos filet

Filet de boeuf nature

Boeuf pour fondue bourguignonne
Cote de beeuf Partenaise

Cote de boeuf Angus maturé 65 jours
T-bone Angus matureé 65 jours
Grenadin de veau

Filet de veau nature

R&ti de veau

Gigot d’agneau (6 a 8 personnes)
Gigot d’agneau sans 0s

Carré d’agneau
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le kilo
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo

le kilo




Nos Volailles

Cailles

Chapon fermier (8 a 10 personnes)
Poularde fermiere (4 G 6 personnes)
Dinde fermiére (10 & 12 personnes)
Oie fermiere (8 a 10 personnes)
Pintade fermiere (4 & 5 personnes)
Pintade de 100 jours (4 a 6 personnes)

Canette fermiere (4 personnes)

6,90 €

19,90 €
17,90 €
20,90 €
19,90 €
14,90 €
17,90 €
13,90 €

la piece
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo
le kilo

le kilo

Poulet de Bresse (4 4 6 personnes) au cours

Poularde de Bresse (4 G 6 personnes) au cours

au cours

Chapon de Bresse (6 ¢ 8 personnes)
Magret de canard (2 pour 3 personnes)
Pain de farce a volaille

Cuisson et découpe de votre volaille

39,90 €
10,50 €
15,00 €

le kilo
la piece

la piece
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Nos Spécialités Bouchéres

R&ti de chapon farci aux morilles le kilo
R&ti de chapon farci aux girolles le kilo
ROt de chapon farci aux marrons le kilo
R&ti de chapon farci au foie gras le kilo
ROt de veau périgourdin (gésier confit, foie gras,noix) le kilo
Caille sans os farcie aux raisins la piece
Caille sans os farcie aux morilles la piece
Caille sans os farcie au foie gras la piece
Gigot d’'agneau au beurre a l'ail le kilo

ROt de veau Orloff le kilo
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Feuilleté de veau en melon le kilo
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