
Saint-Valentin 
Menu Spécial soir

Entrées

un tartare de saumon et crevette couper au couteau , dé d’ avocat , concombre , tomate
confite , iognon confit et sa marinade maison 

Tartare d’Amour Éperdu

fines tranches  de coeur de rumsteak couper au couteau , marine dans dans une
sauce teriyaki , sesame , iognon , citronnel et gimgembre, 

Tataki  aux Cœurs Fondants

Plats principaux 

trilogie de boeuf , gratin dauphinois et sa sauce forestiere 

Mon cœur s’emballe

une trilogie de poissons et son   fumé de poisson au petit legumes
accompgnée de son riz basmati

chaudrée  des âmes sœurs

Desserts

Une brioche vendéenne facon pain perdu , glace fruits rouges et coulis de fruits rouges 

Le Coup de Foudre

Un bavarois aux fruits rouges , coulis de fruits rouges et
chantilly

Mousse Baiser Volé

Joyeuse Saint-Valentin !

Entrée , plat , dessert

40 € ttcEntrée , plat ou pla
t , dessert

35 € ttc

reservation au 09 73
 88 29 88 

  on fait tout fait m
aisonEt comme c’est meilleur


