
Plus les moyens
sont limités, 
plus l’expression 
est forte.

Più i mezzi 
sono limitati, 
più forte sarà 
l’espressione.
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Portare a tavola del buon cibo 
significa anche scegliere con cura 

i produttori e la provenienza.
Noi di Partage prediligiamo 

prodotti a KM0 e di produzione 
biologica.

Conosciamo direttamente i nostri fornitori, 
per lo più piccole realtà del nostro territorio.

Amiamo il cibo e la sua 
espressione nella sua forma 

migliore: la condivisione.
Da questo nasce Partage, dalla volontà 

di invitarvi a tavola ad assaporare 
lentamente un momento in compagnia
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TGV

Porro grigliato, condimento all’uovo e crème fraìche 

 Plin glassati, crema di funghi e nocciole   

Sella di vitello, purè sedano rapa, funghi e fava di tonka 

        

Ile-flottante 

                                                          

                                                                                                                                                      

                                                               35

                                                               (escluse bevande )

Il menù degustazione è previsto per l’intero tavolo 
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TORINO, PARIGI, PISA

Tartare di tonno, guacamole e farro soffiato °* 

Porro grigliato, condimento all’uovo e crème fraìche 

Terrina di bollito, aioli e insalata croccante

Gnocchi verdi ripieni al gorgonzola e spuma di zucca *

Agnello alla mediterranea

   

Paris-Brest                                                                 

                                                                45

                                                         (escluse bevande)

Il menù degustazione è previsto per l’intero tavolo 
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L’ ESPRIT

Tartare di tonno, guacamole e farro soffiato   16 °* 

Sardine del Cantabrico “Real Conservera” e pan brioche   25
(consigliato per due persone)

Porro grigliato, condimento all’uovo e crème fraìche   14 

Terrina di bollito, aioli e insalata croccante   16

Lumache alla bourguignonne   18 *

Riso ai carciofi, gamberi e zeste di arancia   30 * 
(consigliato per due persone)

Gnocchi verdi ripieni al gorgonzola e spuma di zucca   14  *

Plin glassati, crema di funghi e nocciole   16  

Capasanta scottata, beurre blanc, patata dolce affumicata e biete   22 *

Sella di vitello, purè sedano rapa, funghi e fava di tonka   22   

Agnello alla mediterranea   22 
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DESSERT

Ile-flottante   7    

Paris-Brest   7        

Tartelletta al cacao, confettura di fichi e ganache al cioccolato dulcey   7   

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
 sono disponibili rivolgendosi al personale

*  prodotti decongelati         adatto a vegetariani     contiene glutine
°  Conforme alle prescrizioni del Reg. 853 allegato III, sez. VII, capitolo a D punto
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