Deserty ir uzkandziy

rinkiniai

Mini kruasany Sumustiniy
rinkinys rinkinys

Pyrageliy ir kibiny asorti  Pyrageliy rinkinys Gourmet rinkinys



DESERTU RINKINYS NR. 2 (18 vnt. - 22 Eur)
e Makarunsai: pistacijy ir avieCiy skonio.

e Kanelés pagardintos baltuoju Sokoladu ir
pistacijomis.




PYRAGELIY RINKINYS NR. 3 (16 vnt. - 40 Eur)
Jvairiy skoniy pyragaiciai su naturaliomis tyremis

(Sokoladiniai, pasifloriniai, avietiniai, laimo ir
pistacijy).




DESERTY ASORTI NR. 4 (16 vnt. - 40 Eur)

e Jvairiy skoniy desertiniai krepseliai.
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DESERTY ASORTI NR.5 (16 vnt. - 40 Eur)
e |vairiy skoniy desertiniai krepSeliai ir musiniai
pyragéliai.




KRUASANUY ASORTI NR. 6 (9 vnt. - 22 Eur)

e |daryti kruasanai su plikytu kremu ir Sviezomis

sezoninemis uogomis.




TORTILIJY RINKINYS POPULIARUSIS
MINI (15 vnt. - 30 Eur) , MIDI (30 vnt. - 56 Eur)

Burokeliy tortilijos suktinukai su kumpiu ir darzovemis.
Morky tortilijos suktinukai su rukyta lasisa ir
kapareéliais. Tortilijos suktinukai su kalakutiena.




MINI KRUASANU RINKINYS NR.2 (16 vnt. - 40 Eur)

v

e |daryti sviestiniai kruasanai su lasiSa; kumpiu; Svieziu

pomidoru ir mocarela.




SUMUSTINUKUY RINKINYS (30 vnt. - 40 Eur)

e Vieno kasnio sumustinukai su brie suriu ir vynuoge; su

silke; lasisa surio kremu ir kaparéliu; mozarella ir
cherry pomidoriukais; saliamiu; serano kumpiu ir
alyvuoge.




KIBINY RINKINYS (15 vnt. - 38 Eur)
daryti kibinai su vistiena; triusiena; kiauliena.



PYRAGELIY IR KIBINY ASORTI (28 vnt. - 38 Eur)

Jdaryti kibinai su viStiena; kiauliena;
Jdaryti pyragéliai su kopuUstais; grybais; darzovémis.



PYRAGELIY RINKINYS SVENTINIS
MINI (32 vnt. - 28 Eur) , MIDI (40 vnt. - 32 Eur)

Jdaryti pyrageéliai su viStiena; kopustais; grybais;
darzovemis.




GOURMET RINKINYS (24 vnt. - 55 Eur)

o | étai kepta jautiena ant skrudintos juodos duoneles ir putpelés
kiauSiniu; Silkes kapotinis mini bulvyteje; Musy meistry sudyta
lasiSa krepSelyje su balzamiko ikrais ir kreminiu mango padazu;
Crostini su rukyta antienos kratinéle, brukniy uogiene ir

karamelizuotomis figomis.



