
AYUNTAMIENTO DE
SAN VICENTE

DE LA BARQUERA

AYUNTAMIENTO DE
TORRELAVEGA

AYUNTAMIENTO DE
PORCUNA - JAÉN

Organizado por: 

La Junta Vecinal, vecinos y amigos de Casar de Periedo.

AYUNTAMIENTO DE
CABEZÓN DE LA SAL

AYUNTAMIENTO 
DE VALDÁLIGA

Imprenta de Casar de Periedo

Entidades colaboradoras:

Junta Vecinal
de Casar 

de Periedo

Junta Vecinal
de Casar de Periedo

AYUNTAMIENTO DE
CABEZÓN DE LA SAL

FERIA DE INTERÉS TURÍSTICO REGIONAL

15 Y 16 DE NOVIEMBRE 2025

CASAR DE PERIEDO
20º Edición

Feria de la AlubiaFeria  Alubiade la
y la Hortalizay la Hortaliza



“El Fogón de los Cuentos”

www.restaurantecabrojo.com

A partir de las 10:30 h  apertura de la Feria donde se podrán encontrar 
más de 100 puestos de productos (alubias, hortalizas, embutidos, miel, queso, vino...) 

y unos 80 puestos de artesanos ( madera, lana, piedra, cuero, cerámica...) 
 Demostración y elaboración de ollas ferroviarias. A partir de las 11 h.

, nos acompañarán los piteros “Hemanos Barquín”Durante toda la mañana
y el “Grupo de Piteros de Santander”, alegrando con su música el recorrido de la Feria. 

 Degustación de Yogurt Helado, gentileza de La Ermita Cantabria, A las 13 h.
con la intervención de Amparo Salmón. 

Mesa redonda, con motivo de la XX Edición de la Feria de la Alubia y la Hortaliza. Sobre las 16 h. 
Entrega de la Alubia de Oro a D. José Luis González Conchas, 

promotor de la Feria de la Alubia y la Hortaliza de Casar de Periedo, 
estando al frente de la misma durante 16 años. 

Por lo que invitamos a todos las personas que durante estas ediciones han colaborado
 en la celebración de la Feria. Nos reuniremos para charlar y recordar momentos de nuestra Feria. 

Como fin de la jornada, los piteros que nos han acompañado 
durante todo el día se despedirán en la carpa. 

Sábado 15 TALLERES ARTESANALES EN VIVO
en los Jardines del Palacio

- Taller de Cuenta Cuentos (Sábado a las 12 h) 
a cargo de Andrea Fernández 

y Rubén Ruiz junto con Barbara Suárez

- Pandereteras de Ibio (Domingo a las 12 h) 



- Reunión del “Frente de Juventudes” en el portal de Casa Susa.  (C1)
- La Escuela Rural (Museo - Sólo el domingo). (C2) 

- Ambientación de una taberna antigua de pueblo (A1) 
- Degustación y elaboración de Café de Puchero, 

gentileza de Café El Dromedario. (A1)

- Degustación de chocolate, gentileza de El Horno San José, 
y de la Ganadería La Encina  con dulces para mojar, donados 

por “La Casa Azul Royal III  y Sobaos Serafina. (B1- Sólo el domingo) 

NOVEDAD: A1)“TASCA CON MENÚ ESPECIAL DE FERIA”  (
Huevos con patatas y a elegir Gijas, Borono o Panceta.

- Despiece del chón y venta de productos de la matanza. (B3)
- Elaboración y reparto de Sopa de Ajo. (B3)

 - “La Cocinona”. (B3)con venta de chorizo a la brasa. 
 - Demostración de un ebanista con un torno de hilo. (B2 )

REPRESENTACIONES DE ESCENAS 
COTIDIANAS DE ANTAÑO

- Exposición de Aperos de Labranza (B2 ) 

- Exposición de Seat 600 (C3 - Sólo el domingo) 

Durante toda la feria permanecerán abiertas las 2 tabernas típicas:
“ ” La Taberna Sopera (B2)  

con degustación de tortos y boronos  en cada consumición
y “ ”  La de los Mozos (B2) 

con torreznos ofrecidos en cada consumición.
Nota: tapas hasta agotar existencias.

NOVEDAD
ÁREA INFANTIL DE LA FERIA DE LA ALUBIA (B2)  

PARA NIÑOS DE 3 A 12 AÑOS  -  De 11:30 h. a 16:30 h.
Talleres Creativos y Juegos Tradicionales inspirados en los años 50

 (Junto al Palacio Jesús de Monasterio) 

EXPOSICIONES PERMANENTES

La Caser
ía



Asociación de Artesanos de Cantabria
Radio Foramontanos
Pimentón La Ristra
Agropecuaria La Encina, Quijas

Centro Social Bellavista
Oficina de Turismo de Cabezón de la Sal

Textil Santanderina
Piensos Faces

Radio Foramontanos

CASAR DE PERIEDO

Domingo 16
FERIA DE INTERÉS TURÍSTICO REGIONAL

Feria de la Alubia
y la Hortaliza
Feria  Alubiade la
y la Hortaliza 20º Edición

PUENTE SAN MIGUEL

CARREJO

COLABORADORES 2025

Agrupación de Voluntarios de Protección Civil

¡Desde CASAR al mundo entero!

Tel. 942 708 320 - Virgen de la Peña

PORCUNA - JAÉN
www.servitecma.com

Tradebe limpiezas industriales Cantabria

Apertura de la feria sobre las 10:30 h 
Durante toda la jornada animarán nuestras calles con su música y alegría 
la banda de gaitas “Garabanduya”, el “Grupo de Piteros de Santander”,

Grupo de Danzas Virgen del Campo y el Coro Ronda Salines.
A las 11:30 h. “Tradicional bajada del Chón”, a la antigua 

usanza con venta de productos de la matanza. 
Sobre las 12 h. Recibimiento de autoridades y Ayuntamientos invitados.  

A las 12:30 h. Nombramiento de “Alubiero Mayor 2025” a D. Jorge Sanz, con 
la entrega de la distinción de la “Alubia de Oro”, en la plaza del Concejero. 

 Durante la mañana: Exhibición de talla con motosierra, gentileza de 
Agrorecambios en colaboración con Husqvarna.

Como novedad, nos acompaña el Ayuntamiento de San Vicente de la Barquera
promocionando sus recursos turísticos.

 ¡HORA DE COMER!
14 h. reparto de 2000 del cocido Montañés,

Elaborado desde primera hora por 
“La Ermita Cantabria” 

Después de comer apetece un digestivo, 
reparto de “Té del puerto con Orujo”, 

gentileza de orujera el Manrubio, 
A las 15:30 h en la Plaza del Concejero. 

 Sorteo de Cestas con productos A las 16 h.
donados por los productores y artesanos de la 

feria, se realizará en el escenario de la plaza.  
Se podrá comprobar los números premiados en 

el facebook de la feria de la Alubia o en el 
teléfono que aparece en la papeleta. 

Como fin de Feria,  a las 17 h.
en la carpa de los Jardines del Palacio, 

actuación de las agrupaciones que 
nos han acompañado durante la jornada. 

VENTA DE TICKETS 
. Anticipada 6 euros  en: 

- Tienda de La Ermita, Bar El Gallo 
y Restaurante La Casería en Casar de Periedo. 

- Casa Bella (Muebles y decoración) 
en Torrelavega C/ Augusto G. Linares,8 
- Jevemosa (Productos de peluquería) 

en Santander C/ Isabel II,  8 
Oficina de Turismo de Cabezón de la Sal

A través de la página web de la Feria 
https://feriadelaalubiaylahortaliza.com/

 durante la Feria Venta en taquilla 8 euros. 
El ticket incluye:  ración de cocido, 

cuenco de barro especial de la Feria, 
postre de “La Ermita Cantabria”, 

pan, cubiertos y caja transportadora. 

CABEZÓN DE LA SAL

Talleres 
Angel Herrero

Tel. 942 708 857 - VIRGEN DE LA PEÑA

aut.a.herrero@hotmail.com

Restaurante
El 

Puchero
Barcenaciones


