
VORSPEISEN 

1. Brot mit Mojos (rote und grüne traditionelle kanarische Soßen aus Knoblauch und 

Paprika) .............................................................. 2,00 € 

2. Knoblauchbrot .................................................................................................................. 3,00 € 

3. Knoblauchbrot mit Tomate ..................................................................................... 4,50 € 

4. Toast mit Almogrote (würziger Käseaufstrich aus gereiftem Käse, Knoblauch und Paprika – typisch 

aus La Gomera) .................. 10,50 € 

5. Gemischte Bruschettas ......................................................................................... 12,50 € 

6. Knoblauchchampignons ......................................................................................... 12,50 € 

7. Melone mit Serrano-Schinken ............................................................................. 12,50 € 

8. Padrón-Paprika .......................................................................................................... 12,50 € 

9. Gegrillter Käse mit rotem und grünem Mojo (kanarische Soßen aus Knoblauch und 

Paprika) .............................................. 12,50 € 

10. Gegrillter Käse mit Honig aus La Gomera ...................................................... 12,50 € 

11. Avocado mit Garnelen ......................................................................................... 13,50 € 

12. Gegrilltes frisches Gemüse .................................................................................. 14,00 € 

13. Knoblauchgarnelen .................................................................................................. 14,50 € 

14. Miesmuscheln in Marinara-Soße ....................................................................... 14,50 € 

15. Spargel mit 3 Soßen (Mayonnaise / Cocktailsauce / Remoulade) ........ 15,50 € 

16. Toast mit Räucherlachs ....................................................................................... 15,50 € 

17. Tatar vom frischen Gelbflossen-Thunfisch (mit Avocado, Zwiebel und 

Tomate) .......................................................................... 16,50 € 

SALATE 

18. Gemischter Salat (Tomate, Salat, Zwiebel, Paprika, Gurke) .......................... 9,50 € 

19. Thunfischsalat (Tomate, Salat, Zwiebel, Paprika, Gurke, Thunfisch) ........ 11,50 € 

20. Caprese-Salat (Tomate, frischer Mozzarella, Basilikum) ............................... 15,50 € 

21. Haussalat (Tomate, Salat, Zwiebel, Paprika, Gurke, Ei, Mozzarella, Lachs) .... 16,50 € 

SUPPEN 

22. Tagessuppe ............................................................................................................... 6,00 € 

23. Tomatensuppe .......................................................................................................... 6,00 € 

24. Meeresfrüchtesuppe .............................................................................................. 8,50 € 

 

BEILAGEN 

25. Reis .......................................................................................................................................... 5,50 € 

26. Pommes frites .................................................................................................................... 6,00 € 

27. Runzelkartoffeln mit Mojos (traditionelle kanarische Soßen aus Knoblauch, Olivenöl und 

Gewürzen) ............................................. 6,00 € 

 



PASTA 

28. Lasagne Bolognese ........................................................................................................ 12,00 € 

Teigblätter mit Tomaten- und Fleischsoße 

29. Spaghetti, Linguine oder Rigatoni mit Bolognesesoße (mit Fleisch) .............. 12,00 € 

30. Spaghetti, Linguine oder Rigatoni aglio e olio e peperoncino ............................. 12,50 € 

Mit Knoblauch, Olivenöl und Chilischote 

31. Spaghetti, Linguine oder Rigatoni „Claudia Art“ (mit frischem Gemüse) ....... 12,50 € 

32. Spaghetti, Linguine oder Rigatoni alla Carbonara ................................................ 14,00 € 

Mit Pecorino, Guanciale, Parmesan, Ei und schwarzem Pfeffer 

33. Spaghetti, Linguine oder Rigatoni all’Amatriciana .................................................. 14,00 € 

Mit Tomatensoße, Zwiebel, Basilikum, Pecorino und Guanciale 

34. Spaghetti, Linguine oder Rigatoni all’Arrabbiata .................................................... 14,00 € 

Mit Tomatensoße, Knoblauch und Chilischote 

35. Spaghetti, Linguine oder Rigatoni alla Vongole ...................................................... 16,00 € 

Mit Knoblauch, Venusmuscheln und Cherrytomaten 

36. Spaghetti, Linguine oder Rigatoni „nach Fischerart“ ............................................ 19,00 € 

Mit Garnelen, Miesmuscheln und Venusmuscheln 

37. Spaghetti, Linguine oder Rigatoni mit Fleischragout ............................................. 19,00 € 

Mit Knoblauch, Zwiebel, roter Paprika und Fleisch 

FISCH & MEERESFRÜCHTE 

38. Gegrillte Seezunge ........................................................................................................... 16,50 € 

39. Gegrillter Tintenfisch ........................................................................................................ 16,50 € 

40. Seezunge „Müllerin Art“ (mit Butter, Petersilie, Zitrone und Kapern) ............ 19,50 € 

41. Wolfsbarsch ......................................................................................................................... 19,50 € 

42. Gegrilltes Filet vom frischen Gelbflossenthunfisch ................................................. 19,50 € 

43. Dorade .................................................................................................................................... 19,50 € 

44. Gegrillte Riesengarnelen mit 3 Soßen (Mayonnaise / Cocktailsauce / 

Remoulade) ................................................................................. 23,50 € 

45. Tagesfisch (je nach Marktverfügbarkeit – Preis kann variieren) 

FÜR ZWEI PERSONEN 

46. Zarzuela de pescado (reichhaltiger Meeresfrüchteeintopf in Marinara-Soße mit Garnelen, 

Miesmuscheln, Venusmuscheln und dem Fisch des Tages) .................................................. 52,00 € 

47. Fisch nach baskischer Art (grüne Soße mit Fisch, Venusmuscheln, Eiern, Erbsen und 

Spargel) ......................................................................................... 52,00 € 

48. Gemischter Fisch- und Meeresfrüchtegrill   ........ 52,00 € 

FLEISCH 

49. Schweinekotelett (mit Salat und Pommes frites serviert) ................................... 16,00 € 

50. Schweinshaxe (traditionelle kanarische Soße nach überliefertem Rezept, serviert mit Gemüse und 

sautierten Kartoffeln) ......................... 21,00 € 



51. Entrecôte (Pfeffer-, Pilz- oder Roquefortsoße, mit Gemüse und sautierten 

Kartoffeln) ................................................................................................. 23,00 € 

52. Rinderlende mit Knoblauch und sautierten Kartoffeln (mit Gemüse serviert) ... 25,00 € 

53. Rinderlende in Soße (Pfeffer-, Pilz- oder Roquefortsoße, mit Gemüse und sautierten 

Kartoffeln) ................................................................................ 26,00 € 

54. Stroganoff (russisches Fleischragout mit Reis, Zwiebeln, Pilzen und Gewürzgurken – für zwei 

Personen) ....................................................... 50,00 € 

55. Chateaubriand mit Sauce Béarnaise (mit Gemüse und sautierten Kartoffeln – für zwei 

Personen) .................................................................................. 54,00 € 

56. Jungbullen-T-Bone-Steak (Preis je nach Gewicht und Markt) 

REISSPEZIALITÄTEN 

(Wir sind auf Reis spezialisiert! Preise pro Person) 

57. Vegetarische Paella (Gemüse, Kokosmilch und Kurkuma) ....................... 18,00 € / pro Person 

58. Reis „Ciudad de Sueca“ (traditionelle valencianische Paella aus Sueca – nominiert für die 

Internationale Paella-Meisterschaft 2022 – mit Garrofó-Bohnen, grünen Bohnen, Huhn, Schwein und 

Rosmarin) .............. 19,00 € / pro Person 

59. Brühe-Reis „La Carpa“ (Kasserollensud mit Hummer, Garnelen, Venusmuscheln, Miesmuscheln, 

Shrimps, Tintenfisch, Krabbe und frischem Fisch) .......... 19,00 € / pro Person 

60. Meeresfrüchtereis „Senyoret“ (Garnelen, Venusmuscheln, Miesmuscheln, Shrimps, Tintenfisch, 

Krabbe und frischer Fisch) .................................. 22,00 € / pro Person 

61. Schwarzer Reis mit Oktopus (Garnelen, Venusmuscheln, Miesmuscheln, Tintenfisch, Shrimps und 

Aioli nach valencianischer Art) .......................... 23,00 € / pro Person 

FOCACCIA 

62. Knoblauch-Focaccia (mit Olivenöl, Knoblauch und Oregano) .................................................. 6,50 

€ 
63. Rosmarin-Focaccia (mit Olivenöl, Rosmarin und Salz) ............................................................. 6,50 € 

64. Calabria-Focaccia (mit Tomatensoße, Knoblauch, Chili und Zwiebel) ...................................... 7,50 € 

65. Lusy-Focaccia (mit Olivenöl, Knoblauch und Mozzarella) ...................................................... 8,00 € 

PIZZEN 

66. Margherita (Tomatensoße, Mozzarella und Basilikum) ......................................................... 9,00 € 

67. Prosciutto (Tomatensoße, Mozzarella und Schinken) .......................................................... 10,50 € 

68. Funghi (Tomatensoße, Mozzarella und Champignons) ......................................................... 10,50 € 

69. Tropical (Tomatensoße, Mozzarella, Schinken und Ananas) .................................................. 12,00 € 

70. Vegetarisch (Tomatensoße, Mozzarella und gegrilltes Gemüse) ............................................. 12,00 € 

71. Campesina (Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel und Paprika) .............................. 12,50 € 

72. Diavola (Tomatensoße, Mozzarella und scharfe Salami) ....................................................... 12,50 € 

73. Thunfisch & Zwiebel (Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel und Basilikum) ......... 12,50 € 

74. Barbecue (Tomatensoße, Mozzarella, Speck und BBQ-Soße) .................................................. 12,50 € 

75. Bolognese (Tomatensoße, Mozzarella und Fleischsoße) ................................................. 12,50 € 

76. Carbonara (Tomatensoße, Mozzarella, Speck, Ei und Zwiebel) .................................... 12,50 € 

77. Americana (Tomatensoße, Mozzarella, Zwiebel, Parmesan und scharfe Salami) .................. 12,50 € 

78. Vier Käse (Tomatensoße, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio und Parmesan) ....................... 12,50 € 



79. Capricciosa (Tomatensoße, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Ei, Serrano-Schinken und 

schwarze Oliven) .............................................................................................. 13,00 € 

80. Vier Jahreszeiten (Tomatensoße, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Schinken und schwarze 

Oliven) ................................................................................................... 12,50 € 

81. Meeresfrüchte (Tomatensoße, Mozzarella und Meeresfrüchte) ............................................. 12,50 € 

82. Gomera (Tomatensoße, Mozzarella, Avocado, Garnelen und Rucola) ............................. 13,50 € 

83. Media Luna (Halb Calzone mit Schinken und Mozzarella – halb offene Pizza mit Cherrytomaten, 

frischem Mozzarella und Serrano-Schinken) .......................................... 13,50 € 

84. Lachs (Tomatensoße, Mozzarella, Räucherlachs, Rucola und Cherrytomaten) ................... 13,50 € 

85. Napolitana (Tomatensoße, Sardellen und Oregano) ....................................... 13,50 € 

86. La Carpa (Tomatensoße, Mozzarella, Rucola, Serrano-Schinken, Cherrytomaten und 

Parmesanspäne) .................................................................................................... 13,50 € 

CALZONE 

87. Klassischer Calzone (Tomatensoße, Mozzarella, Champignons, Ei und Schinken) ............... 10,50 € 

88. Meeresfrüchte-Calzone (Tomatensoße, Mozzarella und Meeresfrüchte) .......................... 12,50 € 

 


