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AA LPFOOD 3 Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten
Aromen fur Susswaren (1/8)

Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung
4001 Ananas Siisswaren e o & Individuelle Anpasstung gemzss 1-5-10-251t
4002 Anis Siisswaren e o & Inividuelle Anpassuung geméss 1-5-10-251t
4003 Apfel (verschiedene Sorten) Siisswaren B e o & Individuelle Anpasstung gemzss 1-5-10-251t
4004 Aprikose Siisswaren e o g (& Individuelle Anpassun gemdss 1-5-10-251t
4005 Banane Siisswaren e ot (& Individuelle Anpassung gemdss 1-5-10-251t
4006 Bergamotte Siisswaren e o g (& Individuelle Anpassun gemdss 1-5-10-251t
4007 Birne Siisswaren E;’;;ﬁ’k‘;,'fn‘;:;';;"fe’;{,fj,jmclhg/ L 2R RS 1-5-10-251It
4008 Brombeere Siisswaren E:’:éil‘:;i‘sf;';ﬁff)or(;:r“clhg/ e Il L LA GRS 1-5-10-251t
4009 Butter Siisswaren e o ape | (& Individuelle Anpassun gemdss 1-5-10-251t
4010 Butter (Vanille) Siisswaren gf:;il‘g;i‘sf'ef;;‘”t'sz’or%:r“clhg/ PP TRl A R RIS 1-5-10-251It
4011 Croissant Siisswaren ,?fos;i'k‘:l'fng:::;;";’f:f)or%:rhclhg/ PP T A RIS 1-5-10-251It
4012 Donut Siisswaren Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-251t

Produktionsrezept erforderlich.
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Aromen fur Suisswaren (2/8)

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Bemerkung

Art.Nr. Artikel Einsatz

4013 Erdbeere Siisswaren
4014 Erdnussbutter Sisswaren
4015 Eukalyptus Silisswaren
4016 Feige Sidsswaren
4017 Granatapfel Siisswaren
4018 Grapefruit Siisswaren
4019 Haselnuss Slisswaren
4020 Haselnuss gerdstet Susswaren
4021 Heidelbeere Siusswaren
4022 Himbeere Susswaren
4023 Honig Suisswaren
4024 Ingwer Suisswaren

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g/ kg
erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg
erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg
erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g/ kg
erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

. Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

. Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

. Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

. Individuelle Anpassung gemadss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

Verpackung

1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t



AA LPFOOD 5 Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten
Aromen fiir Siisswaren (3/8)

Art.Nr. Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

4025 Jasmin Siisswaren I::Jos;?jmlgn(sf::::;tpvgztf{):r(()j.:r;i:hg./ kg. Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-25It
4026 Joghurt Siisswaren o g & Indviduelle Anpasstung gemass 1-5-10-251t
4027 Kaffee "Espresso” Siisswaren o o & Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-251t
4028 Kaffee "Gerostet" Stisswaren e oo g (& Indviduelle Anpassung gemdss 1-5-10-251t
4029 Kakao Stisswaren e oo (& Individuelle Anpassung gemsss 1-5-10-251t
4030 Karamell Stisswaren e oo g (@ Individuelle Anpassung gemdss 1-5-10-251t
4031 Karamell fir Nidli (Weich) Siisswaren e oo g (& Individuelle Anpassung gemsss 1-5-10-251t
4032 Kardamon Stsswaren Ef:éiﬁ:;ig:;’;‘fg?oz;Iclhg/ & Individuelle Anpassung gemss 1-5-10-251It
4033 Karotte Stisswaren e e oo g (& Individuelle Anpassung gemsss 1-5-10-251t
4034 Kasekuchen "Cheescake" Stisswaren e o oy @ Individuelle Anpassung gemdss 1-5-10-251t
4035 Kastanien Marron Glace Stisswaren o ot & Individuelle Anpassung gemzss 1-5-10-251
4036 Kaugummi Siisswaren Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-25It

Produktionsrezept erforderlich.



AA LPFOOD 6 Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten
Aromen fiuir Susswaren (4/8)

Art.Nr. Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

037 Keks Susswaren  Desmeeme:i ie/ic e sssiizas g 5.10.-25 1
4038 Kiefer Siisswaren e e & Inviduelle Anpassung gemdss 1-5-10-251
4039 Kirsche Siisswaren e i & neviduelle Anpassung gemdss 1-5-10-251
i Kiw Susswaren  Dnemen:os Lo/t e mseis 51025
4041 Kokosnuss Siisswaren e ot (& Indviduelle Anpassung gemdss 1-5-10-251t
4042 Lakritze Siisswaren e o g (& Individuelle Anpassung gemdss 1-5-10-251t
4043 Lavendel Siisswaren e oo afe | (& Individuelle Anpassung gemdss 1-5-10-251t
4044 Malaga (nach eingelegten Rosinen) Siuisswaren g:’;éﬁt:;i‘s':écz';;‘"t'i'rtf’()r%esrlIclhg/ P Il LA TS 1-5-10-251It
4045 Mandarine Siisswaren e oo ofe | (& Individuelle Anpassun gemdss 1-5-10-251t
4046 Mandel Bitter Siisswaren E:’:éil‘:gig::z';‘“t":tf’or%esdIclhg/ P b SR s 1-5-10-251It
4047 Mandel Siiss Siisswaren E:’:éiﬁ:;i?gﬁiﬁr%esﬂI:hg/ b T S S 1-5-10-251t
4048 Mango Siisswaren Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-25It

Produktionsrezept erforderlich.



AA LPFOOD 7 Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten
Aromen fur Suisswaren (5/8)

Art.Nr. Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

4049 Marshmallow Siisswaren o o & Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-251t
4050 Mascarpone Siisswaren e o & nviduelle Anpassung geméss 1-5-10-251t
4051 Maulbeerbaum Siisswaren o o & Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-251t
4052 Melone Siisswaren e ot (& Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-251t
4053 Minze Siisswaren e o (& Individuelle Anpassung gemsss 1-5-10-251t
4054 Muskatnuss Siisswaren e o g (& Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-251t
4055 Nougat Stisswaren Ef;;i’k‘;ggn‘;:;"e;":e;f{”‘;jﬂ,clhg’ L LS 1-5-10-251t
4056 Orange Bitter Siisswaren Eﬁéﬁlﬁgﬂgﬁ;ﬁﬁ;‘fiﬁ%;Iclhg/ IR TS 1-5-10-251t
4057 Orange Siiss Siisswaren e oo g (& Individuelle Anpassung gemsss 1-5-10-251t
4058 Orangen "Bliite” Siisswaren E:’:éﬁﬁ:f;ig:;‘;?t":tf’or%:”Iclhg/ G DRSS 1-5-10-251t
4059 Osterkuchen "Colomba" Siisswaren '::’:éiﬁ:f;ig:;’;‘fﬂ’o&esrl:hg/ G RS TS 1-5-10-251It
4060 Osterkuchen "Pandoro” Siisswaren Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-25It

Produktionsrezept erforderlich.
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Aromen fur Suisswaren (6/8)

Art.Nr.

4061

4062

4063

4064

4065

4066

4067

4068

4069

4070

4071

4072

Artikel

Osterkuchen "Panettone"

Panna Cotta

Passionsfrucht

Pfirsich

Pflaume

Pistazie

Rahm

Rhum

Rose

Sauerkirsche

Schokolade

Tee Griun

Einsatz

Siusswaren

Siusswaren

Siusswaren

Slsswaren

Siusswaren

Siusswaren

Slsswaren

Siusswaren

Slusswaren

Slisswaren

Siusswaren

Siusswaren

Bemerkung

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Verpackung

1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t



"ALPFOOD :
Aromen fur Susswaren (7/8)

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Bemerkung

Art.Nr. Artikel Einsatz

4073 Tiramisu Siisswaren
4074 Trifle Susswaren
4075 Tropical Slisswaren
4076 Vanille Siisswaren
4077 Vanille "Via" Siisswaren
4078 Vanillecreme Siisswaren
4079 Vanilleschoten Siisswaren
4080 Veilchen "Violetta" Susswaren
4081 Walnuss Sisswaren
4082 Wassermelone Susswaren
4083 Weintraube Susswaren
4084 Wilderdbeeren Sisswaren

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g / kg.

erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

erforderlich.

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept

Verpackung

1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t



AALPFOOD 10 Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten
Aromen fur Susswaren (8/8)

Bemerkung Verpackung

4085 Wildfriichte Siisswaren Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept 1-5-10-25It

erforderlich.

4086 Zabaglione Siisswaren eD::czirzr:rrI\iiésichtwert): 0.5-1 g/ kg. Individuelle Anpassung geméss Produktionsrezept 1-5-10-25It
4087 Zedern Siisswaren zgzi;r:rrlligcéflichtwert): 0.5- 1 g/ kg. Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept 1-5-10-25It
4088 Zimt Siisswaren eD;zirzr:rrﬁﬁichtwert): 0.5-1g/kg. Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept 1-5-10-25It
4089 Zitrone Siisswaren Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept 1-5-10-25It

erforderlich.
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Aromen fur Salzige Anwendungen



AA LPFOOD 12 Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten
Aromen fiir Salzige Anwendungen (1/4)

Art.Nr. Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

4099 Basilkum Salzige Anwendungen o o & Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-251t
4100 BBQ Salzige Anwendungen e o (& Indviduelle Anpassunggeméss —— q _ 5.10-25 It
4101 Brot Salzige Anwendungen e i & Individuelle Anpassunggemdss 1 _ 5. 10 - 25 It
4102 Fleisch (gerostet) Salzige Anwendungen E:’;;i’k‘;f;i(s':'ecz';;‘"t’?f’or%esﬂIclhg/ PR S anEs 1-5-10-251t
4103 Hackfleisch (gegrillt) Salzige Anwendungen e oo (& Individuelle Anpassdng gemsss 1-5-10-251t
4104 Huhn Salzige Anwendungen e o g (& Individuelle Anpassung gemdss 1-5-10-251t
4105 Ingwer Salzige Anwendungen e oo g (& Individuelle Anpassung gemsss 1-5-10-251t
4106 Kardamon Salzige Anwendungen Ef:éiﬁ:f;ig:;’;“{‘;}’or%:ﬂIihg/ G DRSS 1-5-10-251t
4107 Kartoffel Salzige Anwendungen E:’:éﬁﬁ:l':)gr](s':'eczhe;‘”t'ztf{)r%z’rlIclhg/ G TR LA 1-5-10-251t
4108 Kase Salzige Anwendungen e o (& Ineviduelle Anpassung gemdss 1-5-10-251t
4109 Kise (Emmenthal) Salzige Anwendungen Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung gemass 1-5-10-251t

Produktionsrezept erforderlich.
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Aromen fiir Salzige Anwendungen (2/4)

Art.Nr.

4110

4111

4112

4113

4114

4115

4116

4117

4118

4119

4120

Artikel

Kéase (Gorgonzola)

Kése (Parma)
Kéase (Pecorino)
Knoblauch
Lachs

Lamm

Mais (Popkorn)
Mais (Susslich)
Mortadella
Oliven

Origano

Einsatz

Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen

Salzige Anwendungen

Bemerkung

Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemdss

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemdss

Verpackung

1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
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Aromen fiir Salzige Anwendungen (3/4)

Art.Nr.

4121

4122

4123

4124

4125

4126

4127

4128

4129

4130

4131

Artikel
Paprika
Pfeffer schwarz
Pilz

Pizza
Pizzaiola
Radicchio
Rauch
Rosmarin
Salbei
Sardellen

Schinken (Gekocht)

Einsatz

Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen

Salzige Anwendungen

14

Bemerkung

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Individuelle Anpassung gemdss

Individuelle Anpassung gemdss

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemadss

Individuelle Anpassung gemadss

Individuelle Anpassung gemass

Verpackung

1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
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Aromen fiir Salzige Anwendungen (4/4)

Art.Nr.

4132

4133

4134

4135

4136

4137

4138

4139

4140

4141

4142

Artikel
Spargel
Speck

Speck
Thunfisch
Thymian
Tomate
Triffel (Schwarz)
Triffel (Weiss)
Truthan
Wurst

Zwiebel

Einsatz

Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen
Salzige Anwendungen

Salzige Anwendungen

Bemerkung

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Dosierung (Richtwert): 0.5-1 g/ kg.

Produktionsrezept erforderlich.

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung geméss

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemaéss

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemadss

Individuelle Anpassung gemass

Individuelle Anpassung gemadss

Individuelle Anpassung gemdss

Verpackung

1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
1-5-10-251t
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Farbstoffe Naturlich



"ALPFOOD 17
Farbstoffe Naturlich (1/1)

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

4200

4201

4202

4203

4204

4205

4206

4207

4208

4209

4210

4211

NA219

Eigelb, Beta Carotin 0.5 %

Eigelb, Beta Carotin 1 %

Griin CHLOROPHYLLIN-12 %

Griin CHLOROPHYLLIN - 25 %
Kurkumaextrakt Gelb

Lila Rot KARMIN COCHENILLE 20 %
Lila Rot KARMIN COCHENILLE 5 %
Lila Rot KARMIN COCHENILLE 50 %
Orange Paprika extrakt

Orange Rot Paprica

Orange Rot Paprica

Rote Riibe

Crhwars (a A Ual-kahla)

Fettloslich

Wasserlos.

Fettloslich

Wasserlos.

Wasserlos.

Wasserlos.

Fettloslich

Wasserlos.

Wasserlos.

Wasserlos.

Fettloslich

Wasserlos.

\Aacear|lAce

E160a
E160a
E140(i)

E141(ii)

E120

E120

E120

E160c

E160c

F1AR

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

500ml/1-51t

ENNmMml /71 — B I+
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Farbstoffe Synthetisch



"ALPFOOD

Farbstoffe Synthetisch (1/2)

4250

4251

4252

4253

4254

4255

4256

4257

4258

4259

4260

4261

V. D))

Artikel

Candy "Rosé"

Eigelb

Erdbeerrot

Fuchsia Purpurrot

Gelb Orange

Grin "Hell"

Grin "Minze, Leuchtend"
Hellblau

Karamel (verschiedene Farben)
Karamel Braun
Perlmutbronze

Perlmutgelb

Darlmirtanld

Einsatz

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Diihviarfarm

19

Bemerkung

E122+E129+131

E102+E129

E122

E102+E131

E102 + E129

E102+E133

E102+E131

E131

E102-E122-E131-E151

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Verpackung
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg

ENNA-1 kA
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Farbstoffe Synthetisch (2/2)

Artikel

Einsatz

20

Bemerkung

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Verpackung

4265

4266

4267

4268

4269

4270

4271

4272

4273

4274

4275

4276

ND77

Perlmutpaprika
Perlmutrosa
Perlmutsilber
Perlmuttblau
Pistaziengrin

Rot "Leuchtend"
Rotliches Orange
Schokolade Braun
Schwarz "Absolut Black"
Schwarz "Brillant"
Schwarzkirschrot

Violett

W aicecae Calritimearbhanat

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Pulverform

Diiliarfarm

E102+E131

E129+E102

E129 + E102

E102-E122-E132-E151

E151-E132-E102-E122

E151-E132-E102-E122

E122+E151

E122+E131

E17N

500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg
500g-1kg

ENNA-1 kA
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Lusatzstoffe
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Lusatzstoffe (1/2)

Art.Nr.

4290

4291

4292

4293

4294

4295

4296

4297

4298

4299

4300

Artikel

E200

E202

E282

E300

E322

E330

E336

E406

E410

E412

E413

Einsatz

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Bemerkung
Sorbins&ure
Kaliumsorbat
Calciumpropionat
Ascorbinsaure
Sojalecithin in Pulverform
Zitronensaure
Kaliumtartrat

Agar Agar
Johannisbrotkernmehl
Guarkernmehl

Traganth in Pulverform

22

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Verpackung
2509 - 25kg
2509 - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg

250g - 10kg
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Lusatzstoffe (2/2)

4301

4302

4303

4304

4305

4306

4307

4308

4309

4310

4311

Artikel

E413

E414

E415

E420

E422

E440

E466

E471

E471

E904

E953

Einsatz

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Diverse

Bemerkung

Traganth in Flockenform

Gummi arabicum in Pulverform
Xanthan

Sorbit in Pulverform

Glycerin

Pektin

Carboxymethylcellulose

Mono- und Diglyceride ... Pulverform
Mono- und Diglyceride ... Biskuitteige
Schellack in Flockenform

Isomalt

23

Produktkatalog 2025 - Alpfood - Aromen - Farbstoff - Pasten

Verpackung
2509 - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg
250g - 10kg

250g - 10kg
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Fruchtpasten (Eiscreme)



"ALPFOOD 2 Procukikatalog 2025 - Apfood - Aromen - Farbstof - Pasten
Fruchtpasten (Eiscreme) (1/2)

Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4320 Ana nas E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

43 21 Apfel E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4322 Apfel gru n E|SC|’eme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

43 23 Apn kose E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4324 Ba nane E|SC|'eme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4325 Beeren E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4326 B||"ne E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

43 27 B rom beere E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4328 Erd beere E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

43 29 G ra pefru I-t E|Screme gemdss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4330 He[del beere E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

43 3 1 H Im beere E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg

. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung
A9 Inhannichaara Eie~rramao semice Produktinncrarent arfarderlich 1 ka/A kA



"ALPFOOD % Procukikatalog 2025 - Apfood - Aromen - Farbstof - Pasten
Fruchtpasten (Eiscreme) (2/2)

Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

433 6 M and ari ne E|Screme gemdss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4337 Mango E|SC|’eme gemiss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4338 MaraCUJa E|Screme gemidss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4339 Melone E|SC|’eme gemiss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4340 Orange E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4341 Papaya E|SC|’eme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4342 PaSSK)nSfruCh't E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4343 Pf| rS|Ch E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4344 Sauerk"‘SChe E|Screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4345 TroplSCh Elscreme gemdss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4346 Tutt|f|’utt| E|screme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. L. . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung

4347 Vitaplus-Multivitamin Eiscreme gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg

. Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle Anpassung
ARAAQ \WWaldhaara Fie~rramao csemaice Produktionerezent erfarderlich | 1 kba/A v
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Cremepasten (Eiscreme)



"ALPFOOD 28 Procukikatalog 2025 - Apfood - Aromen - Farbstof - Pasten
Cremepasten (Eiscreme) (1/3)

Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4400 Argent[n |SCher Dulce de LeChe E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
S .. g e . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4401 Baba (SudISpeZ|a||‘ta‘t) E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
) . Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4402 BaC[o E|SC|’eme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4403 Brandy Orange (Grand Marnier Typ) Eiscreme Anpassung gemdss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4404 Ca puCC| no E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
" . . yren . Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4405 Caramel We|Ch/N|d || E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

440 6 Cassata S|C| I lana E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4407 Ch anti I |y E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . " " . Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4408 F|0r d| Latte he”blau E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . " " . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4409 Fior di Latte "Rosa Eiscreme Anpassung gemiss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

441 0 Fruchtm|x E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

441 1 G 1an d uja E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg

. . . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle
NAT1D Riandiiia-Rittar Eiec~rramao Anpaccune cemsice Pradiiktionerezent erfarderlich 1 kAa/A kA



"ALPFOOD 29 Procukikatalog 2025 - Apfood - Aromen - Farbstof - Pasten
Cremepasten (Eiscreme) (2/3)

Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g / kg.

441 5 Keks Eiscreme Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

441 6 Kroka nt-Rh um E|SC|’eme Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. ) Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g / kg.

441 7 La kr|‘tze E|Screme Individuelle Anpassung geméss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

441 8 M a krone E|SC|’eme Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g / kg.

441 9 Malaga m|'t ROS|nen E|Screme Individuelle Anpassung gemdss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5-1g / kg.

4420 M a ndel E|Screme Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
X ) ) Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g / kg.

4421 M ascarico = M asca rpone u nd R|Co‘tta E|Screme Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g/ kg.

4422 M asca rpone E|Screme Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g / kg.

4423 M eri ng ue E|screme Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g/ kg.

4424 M | | Ch & H On]g E|Screme Individuelle Anpassung geméss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. .. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g / kg.

4425 M INnze g run E|Screme Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg

Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5- 1 g/ kg.

4426 N Oug a Eiscreme Individuelle Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg

. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1g / kg.
NADT Mwonnal (l:l-thnn\ Fic~rramao Individuelle Annaccune cemsice Produktionerezent erfarderlich 1 lka/A kA



"ALPFOOD 30 Procukikatalog 2025 - Apfood - Aromen - Farbstof - Pasten
Cremepasten (Eiscreme) (3/3)

Artikel Einsatz Bemerkung Verpackung

Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4430 Raffael IO Typ E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4431 Scho ko I ade " N ute | Ia-Typ" E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4432 Schokolade We|SS E|Screme Anpassung gemdss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g/ 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4433 SChOkOIadencreme E|SC|’eme Anpassung gemdss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4434 T| ramisu E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

443 5 Va ni | Ie Gel b E|SC|’eme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

443 6 Va ni | Ie kl aSS|SCh E|Screme Anpassung gemdss Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4437 Van|”e We]ss E|SC|’eme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4438 VO I I ra h m E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4439 Walnusshon|gcreme E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . . . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4440 Za bag | one |'ta | 1ano E|screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg
. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle

4441 Z| mtblu me E|Screme Anpassung gemass Produktionsrezept erforderlich. 1 kg/6 kg

. . Dos. 100 g / 1 It Dosierung (Richtwert): 0.5 - 1 g / kg. Individuelle
NAAD ZiinhAa inAlaca EicArramao Anbaccune cemace Prodiuktionerezent erfarderlich 1 kba/A v
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Fragen?
Kontaktieren Sie uns
mivec@bluewin.ch
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