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PREIS/KG EUR

LUN.GEN.BRATEN . Edelstes I?lelSCht.eﬂ . . kurz braten fiir Steaks, im Ganzen braten 87,00
Filet mignon — Tenderloin — Lomo mager, feinfaserig, miirb und saftig
BESIWI':ZIO];?— Roastbecf Sehr zartes, leicht marmoriertes Fleisch kurz braten als Steak, braten im Ganzen 55,00
RORSL;ran)?tjzc;l;c]iljtibeye Steak— Entrecote Hervorragend marmoriert, zart, aromatisch Zwiebelrostbraten, Braten, kurzbraten 54,00
Hﬁ?ﬁ;:;fﬁ?tummel —Knopfl schon marmoriert, saftig, mager ausgezeichnete Hiiftsteaks, Tatar 46,00
M?Zﬁ%ﬁi,’%&EISL kompakt, zartfaserig braten im Ganzen, sieden, schmoren, kurz braten 34,00
BUR,GERMEISTERSTUCKL fein durchzogen, auf3en leichte Fettschicht Hel;vorragendes Siede- und Schmorfleisch, 34,00
Hiiferschwanzl kleiner Braten
FLANKSTEAK diinn, langfaserig und mager grillen, mariniert kurzbraten, Rollbraten, intensiver 39,00
Bavette Geschmack
KU&?E& fen schon marmoriert Steak, Tatar 33,00
DICKE SCHULTER Bindegewebe ist gut erkennbar, saftig, fest braten im Ganzen, Geschnetzeltes, Schnitzel, sieden 31,00
chi?;;zes Scherzl - Gschtutztes Fettarm, wiirzig, saftig, kurzfaserig sehr gutes Schnitzelfleisch, Stirfry 31,00
NuUsSs kompakt, zart, aromatisch, fettreduziert Braten im Ganzen, Schnitzel, Geschnetzeltes, 29.00
(rund oder flach) Ragout, sieden, Fondue ’
WEIfSES SCHERZEL kompake, fettarm,gut portionierbar Gesp.lckter Braten, Vitello tonnato, Geschnetzeltes, 28,00
Round Steak Schnitzel
*
H%Ijngl]eEtIE?;frggap fen zartestes Fleisch, fein faserig, aromatisch kurz braten als Steak, kleiner Braten 23,00
*
SK?;E:;EIZ\K diinn, faserig Stirfry 23,00
KAS‘; hAaIllir};:dI:csksefITZ Fettarm, wiirzig kostlich auch fiir Eintopfe oder Stirfry 23,00
HINTERES AUSGELOSTES mit Bmdegeyvebe dur.chzogen, perfektes Schmorfleisch, als Braten, grillen 34,00
Gab zart, aromatisch, saftig
*
Rn;gfe IT{IWANGERL sehr zart gebraten mit Portweinsauce, langsam geschmort 39,00
Wﬁz‘;’;;;?n]ﬂq mit weniger Sehnen, kompakt, miirbe Allerschonstes Gulaschfleisch, Schmorbraten 28,00
NUSSDECKEL Besonders zarter Teil schonstes Fleisch fiir Ragout, Stirfry, sieden 24,00
OCHSENSCHLEPP* ;:f;ﬁ;gﬁgz;::;gzﬁz;f;ﬁ suklulent, Fiir den Liebhaber das Beste 21,00
HIEZ;SE WADE durchzogen Klassisches Gulaschfleisch 23,00
SCHULTERDECKEL Bindegewebe ist gut erkennbar Geschnetzeltes, Ragout, Wiener Suppentopf 23,00
HALS Durchwachsen, zart, nicht sehr fett Gulasch, Faschiertes, Schmorbraten 23,00
VORDERE WADE sehneprelch, benotigt eine ausreichend lange Saftiges Gulasch 22,00
Bugscherzl Garzeit
KLASSISCHES SIEDEFLEISCH:

TAFELSPITZ zarte, lockere Struktur, auf einer Seite mit klassisches, leicht aufquellendes Siedefleisch, 40.00
Picanha schmackhafter Fettabdeckung Churrasco-Grill ’
TAFELSTUCK Weniger Fett als Tafelspitz, lockere Struktur Sieden, fiir Rouladen, Schnitzel 31,00
SCHULTERSCHERZEL sehr aromatisch, zart, von einer Sehne exzellentes Siedefleisch, Boeuf Stroganoff, Braten 40.00
Federl durchzogen im Ganzen ’
KRUSPELSPITZ mit Bindegewebe durchzogen, grobfaserig Zc‘illzgcélrlen, saftiges, gut aufquellendes Siedefleisch, 23,00
RIEDDECKEL Leichte Fettabdeckung Ahnlich wie der Tafelspitz, nur viel kleiner 23,00

BRISKET . R ideal zum Smoken und Grillen, bleibt beim Garen
Brustkern kernig, gut durchwachsen, teilweise sehr fett schon saftig, fiir aromatische Suppen und Eintopfe 24,00
SCHERMRIPPE + ZWERGRIPPE hoher Fettanteil Ausgezeichnete Grundlage fiir eine kriftige 17.00
Beinfleisch ohne Knochen Rindsuppe, grillen ’
« MISCHPAKET sbis1okg (Preisprokg) 22,00

+ MISCHPAKET

ab 10 kg und mehr

(Preisprokg) 20,00

- FASCHIERTES 21,00 INNEREIEN * Beuschl, Niere, Leber, Milz, Herz 8,00
+ SCHNITZEL 34,00 ZUNGE * 12,00
« GULASCH gewiirfelt geschnitten 29,00 KNOCHEN * 1,00

BEEF TARTAR handgeschnitten 50,00 HUNDE-/KATZENFUTTER BAREF, faschiert 5,00
BESTELLUNGEN & KONTAKT: NINA METTERNICH

+43 664 493 55 42

Wildenhag 5, 4881 Strafs im Attergau
WWW.VERWANGHOF.AT

LIEFERTERMINE 2026 —IMMER MITTWOCHS:
11. Feb — 11. Midrz — 15. April — 13.Mai — 10.Juni — 09. Sept. — 14. Okt. — 11. Nov. — 09. Dez.





