
Ab 20 Personen | 25€ p.P.

STARTERS:

AUBERGINENRÖLLCHEN

Gefüllt mit einer würzigen Walnuss-Knoblauch-Creme,

verfeinert mit frischen Kräutern

SALAT OLIVIER

Klassischer russischer Kartoffelsalat mit Erbsen,

Gewürzgurken, Eiern und Mayonnaise

SHUBA

Heringssalat im Schichtstil mit Roter Bete, Kartoffeln,

Karotten und Mayonnaise

VINAIGRETTE

Bunter Rote-Bete-Salat mit Sauerkraut, Kartoffeln,

Karotten und Gewürzgurken

MAIN:

WARENIKI

Ukrainische Teigtaschen Füllung aus Kartoffeln und

Steinpilzen, serviert mit

geschmolzener Butter und Röstzwiebeln

PELMENI

Sibirische Teigtaschen gefüllt mit einer Mischung aus

Jungbullen- und Schweinefleisch, serviert mit

Sauerrahm

CHINKALI

Georgische Suppen-Teigtaschen mit saftiger Füllung aus

Jungbullen- und Schweinefleisch, traditionell mit

schwarzem Pfeffer gewürzt

DESSERT:

Napoleon-Kuchen

Russischer Blätterteigkuchen, geschichtet mit einer

zarten Eier-Sahnecreme - knusprig, cremig

E A T & E V E N T

Menüvorschlag 
Osteuropäisch
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