
VORSPEISEN

Knuspriges Eigelb mitfrischen Saison-Spargel,von uns roh mariniert
EIER, GLUTEN, MILCHPRODUKTE, SOJA, SENF

Vitello Tonnato. Kalbfleisch inThunfischsoße (natürlich ausunserer Region) mit Kapernblütenund frischer Thunfischsauce,natürlich hausgemacht
SULFITE, MOLKEREIPRODUKTE, SELLERIE, EIER, SENF, FISCH

Zartes Perlhuhn mit grünemSalat und süß-sauren,hausgemachten Gemüsensorten
MILCHPRODUKTE, SULFITE, SELLERIE



ERSTER GANG

Asparagus-Crespella mitEipulver, serviert auf einercremigen Bergkäse-Creme 
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER, NUSSE, SULFITE

Frische hausgemachte Nudeln oder Gnocchi mit täglich frischzubereiteten Saucen
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER, NUSSE, SULFITE

Lasagne mit lokalemRinderragout auf einemBett aus Bechamelsauce 
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER, SELLERIE, SULFITE



ZWEITE GANG

Tagliata vom lokalen Rindfleisch, serviert mit frischen Tomaten und einer leichten Salatmischung

Hähnchenstreifen mitfrischem und knackigemPfannengemüse
GLUTEN, SELLERIE,  SULPHITEN, MILCHPRODUKTE

Warmer Tartar aus saisonalem Gemüse mit Mozzarellaund Pistazien-Crumble
MILCHPRODUKTE, NUSSE



DESSERT

Unser typischesTiramisu im Glas
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER

Weiche Oster-Focacciamit traditionellerhausgemachter Creme
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, NUSSE

Fiordilatte-Eis mitfrischen, grobgeschnittenenFruchtstücken
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER, NUSSE


