DESSERT

@ Unser typisches

Tiramisu im Glas
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER

@ Semifreddo mit frischen
saisonalen Fruchten

und Zartbitterschokolade
MILCHPRODUKTE, GLUTEN, NUSSE

@ Fiordilatte-Eis mit frisch
geschnittenen,

gro3en Fruchtstlicken
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER, NUSSE

®@ Lauwarmes Roastbeef
vom lokalen Rind mit
Balsamico-Glasur aus Modena

g.9.A., serviert mit Gemuse
GLUTEN, MILCHPRODUKTE

@ Vitello Tonnato. Kalbfleischin
ThunfischsoRe (naturlich aus
unserer Region) mit KapernblGten
und frischer Thunfischsauce,

naturlich hausgemacht
SULFITE, MOLKEREIPRODUKTE, SELLERIE, EIER, SENF, FISCH

® Gemuse-Flan aus saisonalem
Gemuse auf Safransauce




ZWEITE GANG

@ Frische hausgemachte Nudeln Geschnittenes Rindfleisch aus
oder Gnocchi mit taglich frisch lokaler Haltung mit Ofenkartoffeln,
zubereiteten Saucen karamellisierten Kirschtomaten
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER, NUSSE, SULFITE und k|e|nem Salat

@ Perlgerste mit Schweinefilet in
saisonalem Gemuse Rotwein-Kakao-Sauce mit
GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER, SULPHITEN g ero Steten Ka rtoffel N

GLUTEN, SELLERIE, SULPHITEN,

@ Runde Lasagne mit @ Frischer groBer Salat mit
Rinderragout aus der Region saisonalem Gemuse, Kase
auf lokaler Kasesauce und BrotcroGtons

GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER, SELLERIE, SULFITE GLUTEN, MILCHPRODUKTE, EIER, SELLERIE, SULFITE




