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desde 1983

Ajob[cmco malaguéne, mango et boz]ueroln mariné au vinaigre 14,5€

Raviolo de “Porrilla” d’epinards et jeune d'euf affiné 14€

Cappelletti de Joue de Beeuf Confite
au gastrique de miel de canne de Frigilz‘ana 14€ /18,5€

Coquilles de Saint-Jacques Poélées
betterave rotie, vinaigrette al ’omnge et anchois 18,5€

Tartare épz‘cé de Thon Rouge de PAlmadraba et avocat 23,5€

Carpaccio de Crevettes Rouges, tomates cerises semi-confites, vinaigrette au me{ca[ 18,5€

Pité de Chevrean Malaguéne et Foie Gras de Canard
confz’ture de biére, ge[ée de raisins secs 17,5€

Tartare de Chinchard Semi-séché, /@'fir d arétes et legumes marinés 17,5€

Courge Frite a la Maniére de Nerja
sobrasada, miel d’avocatier et fromage de chévre fonetté 14,5€

Hechura de Ltebre romesco & [ail noir 14,5€
Aubergtne marmee di"Cle aux [jumes raisins secs et Pzgnons
Plat inspire ! d’une recette anonyme Kitab al- mbz] (Xl1lle szecle)

Morue dessalée et pocbée aux Escargots ala Malaguéne
poivron fume roti 26,5€

Merlan de Caleta Réti au Four
espagbettis de courgette et beurre blanc au vin trasatiejo de Malaga 23,5€

Abdnico (bord des cotes) de Porc Ibérz’que Debesa Monteros Mariné
en escabeche de carotte 26,5€

Lingot de Cochon de Lait Confit
jus aun tb)m, Pure/e d’abricots secs et gﬁteau de pommes de terre 29,5€

E’pdule de Chevrean Malaguéne
pomimes de terre en adobillo et “porril[a » de blettes 39,5€
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MENU DEGUSTATION Casa [uque

Décou'vre{ notre cuisine d travers un menu dégusmtion mé\ldnt Plats emblémati(]ues et cuisine

618 marc]ve’

Le menu comprend amuse—bouc})es, deux entrees, un Plat de Pﬁtes, un poisson, une viande et une

sé[ection de desserts

Boissons non comprises - Menu servi uniquement pour l ’ensemb[e de [a mb[e
Les accords mets—vins sont sélectionnés par notre éc]uipe a’e salle autour de références andalouses

65€ par personne / Accord metsvins (6 verres): -3L50€ p.p. / Supplément fromage +6€ p.p.

4 B>

MENU “Axarquia’
Ajoblanco Malaguene
Raviolo de “Porrilla” d’epinards
Hechura de Liebre

Créme camme[ aux amzmdes et é\l [’omn (4
g

Pain artz'samzl et l)ui[e d ’o[i"ue vierge extra

Boissons non comprises
Menu servi uniquement pour Lensemble de la table
Menu combinable avec le menu « Balcdn de Europa »

11,50€ par personne
Accord mets-vins (4 verres): + 23,50€ p.p.
Supplément fromage +6€ p.p.

MENU “Baleon de Furopa”
Cappelletti de joue de beeuf
Merlan de Caleta Roti au Four
Galantine de chevreau et dattes

Pot de créme au miel et a la fleur d oranger

Pain artisana[ et buz’[e d ’olz"ue ’vierge extra

Boissons non comprises
Menu servi uniquement pour Lensemble de la table
Menu combinable avec le menu « Axarqm’a »

1950€ par personne
Accord mets-vins (4 verres): + 2350€ p.p.
Supplément fromage 6€ p.p.

Service de pain et buile d’olivve: 2,50€/pax (option sans g[uten disponible) - Prix TTC - TVA incluse 2 10%
Carte des a[[ergénes disponib[e sur demande - Merci de prévenir notre équipe avant votre commande



