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ENTREES

Mormo de thon rouge confit dans le saz’ndoux, potiron frite, jus de thown €17

Tartare de gamba blanche, poutargue, este de pamp[emousse, jus de téte de crevette €17
Noix de Saint-Jacques Poé[ées, betterave rotie, vinaigrette al ’omnge et anchois €18,50
Tartare épice’ de thon rouge d’Almadraba a lavocat €21,50
Tortellini de perdrix dans une créme safranée au laurier, facon Antequera €19,50
Artichauts braisés, joue de porc ibérique rotie, toffee de jaune d'euf €16
Ragozﬁt de poulpe et d oreille de porc avec mousse de pois chiches €16

POISSONS

Supreme de daurade d’Estero de Barbate roti au four
mgoﬁt de c/mmpignons de saison et citron €27

Morue dessalée et Poc})e/e
créme de parmesan et épz‘nards sautés €26,50

Corbeau rétie, fenouil braisé au [mpri/@ facon Axarquia et bouillon d’aréts €26,50

Descargamento de thown rouge gri[le’ (Partie supe’rieure tendre)

avec réduction d ’oignons et sauce espagno[e €29

Joue de thon braisée avec mgoﬁt de tripes et baricots verdinas €27

VIANDES

Lingot de cochon de lait au fus de t/oym
Purée d’abricot et gﬁteau de powmes de terre et oignon €29

Joue de boeuf braisée gastrique de mélasse de Frigilz’ana et purée de céleri-rave €26,50

Epau[e de chevrean de Mélaga cuite lentement
pomimes de terre a adobillo et bouillie de bette a carde €38

Filet de veau, sauce au xeres et ratatouille de potiron et aubergine, confz't de powmme de terre €31

Abanico mariné (bord des cotes) Debesa Monteros en escabéche:de carotte €26,50



desde 1983

MENU DEGUSTATION “Malaga™

De’com)re{ notre cuisine avec un menu crée par notre chef, Manu Furia
Premier apériti f
Deuxieme apériti f
Rﬂgoﬁt de Pou[pe et doreille de porc avec mousse de pois chiches

Galantine de pied de pore, sauce pain et ail Guaimones)
Tortellini de Perdrix dans une creme sczfranée au laurier, fagon Antequera

orbeau rotze, erout raise au paprira jacon Axarquia et boutillon arets
G baal oW ool briats it it g ok toel &8 bowllon o ard

Abanico mariné (bord des cotes) Debesa Monteros en escabéche de carotte

Créme caramel aux amandes et & [ ’omnge, crumble de biscuit d ’A{garrobo et

gcmczcke de chocolat noir a ’buile dolive vierge extra

Boissons non comprises - Servi a [ ’ensemb[e de [d table
L'accord mets et vins est proposé par notre é(]uipe de salle avec des e’tiquettes andalouses

65€ par personne |/ Accord mets-vins (5 verres) : +26,50€ / Supplément fromage : +6€

*A4 B ®

MENU DU MARCHE. - Option végétarienne disponible

Un menu choisi par notre chef Manu Furia selon les produits du marché

Comprend :apéritif, entrée, Plat de poisson, Plat de 'vicmde, dessert, ain et buile d olive.
Boissons non comprises Servi & [ensemble de la table

4950€ par personne | Supplement fromage : +6€

Service pain et buile d'olive : 2,10€ par personne (option sans g[uten disponib[e) - Prix TVA incluse (10%)
Menu allergénes disponib[e ; Veui[[e{ nous informer de toute a[[ergie avant de commander



