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desde 1983

ENTRANTES

Mormo de atitn rojo en manteca, ca[aba{a frita, jugo de atin 17€

Tdrtaro de gamba blanca, bomrga ) Piel de Pomelo con jugo de sus cabe{as 17€
Peregrinas al borno con remolacha asada, vinagreta de naranja y anchoa 18,50€
Tdrtaro de atun rojo de almadraba picante con aguacate 21,50€
Tortellini de perdi{ en caldo gagpaclao antequerano 19,50€
Alcachofas braseadas, Papada ibérica rustida, toffee de yema 16€
Guiso de pulpo )y oreja con espuma de gozrbom{o l6€

PESCADOS

Suprema de dorada de Estero de Barbate al horno
con guiso de setas de tempomda 'y limon 27€

Bacalao desalado y Poc/mdo
cremoso de parmesano y espinacas salteadas 26,50€

Corvina rustida binojo estofado y caldo de sus buesos 26,50€
Descargamento a la Parril[a reduccion de cebolla y salsa espaﬁola o€

Facera de atitn con guiso de sus callos -y verdinas 27€

CARNES

Lingote de cochinillo con jugo de tomillo,
Puré de orejones y Pdstel de patata y cebolla 29€

Carrillera de ternera estofada
con gdstrico de miel de cania de Frigilz‘ana y puré de ozpionabo 26,50€

Paletilla de chivo malagueﬁo a [Mja temperatura
con patatas en adobillo y porri[[a de ace{gas J6E€

Solomillo de anojo con salsa de carne al oloroso,
alboronia y confit de patata 31€

Abanico Debesa Monteros en escabeche de {anakoria 26,50€



desde 1983

MENU DEGUSTACION Malaga

Descubre nuestra cocina con un ment e[egido por nuestro cbef Manu Furia
Primer aperitivo
Segundo aperitivo
Guiso de Pulpo ) orefa con espuma de garbom{o
Manitas de cerdo con crema de maimones

Tortellini de Perdz’{ en caldo gaqpac/vo antequerano

Corvina rustida kinojo estofado ) caldo de sus buesos

Abanico Debesa Monteros en escabeche de {anakoria

Flan de Almendra y Naranja, Torta de Al(garrobo 'y Ganache de Chocolate Negro y
Aceite de Oliva Virgen Extra

bebidas no incluia[as -e[ ment sé[o se servird a wesa comp[em
La se[eccién de Vinos se rea[i{aré por nuestro e(]ui[)o de sala con referencias anda[u{as

65€ por persona | )[aridaje (5 copas): +26,50€ p.p. / Suplemento Queso: +6 p.p.

*A4 B ®

MENU DE. MERCADO - Opeion Vegetariana [)isponible

Un ment e[egido por nuestro chef Manu Furia con lo que nos ofrece el mercado

inclu)e aieriti'uo, entmnte;/)lato de Pescado, Plato de carne, postre, [pcm 'y aceite
ebidas no incluidas - el menit solo se servird a mesa completa

4950€ por persona/ Suplemento Queso: +6 p.p.

Servicio de pan y aceite: 2,10€/pax (sin g[uten disponib[e) - Precios con 109 IV A incluido
Carta de alérgenos disponib[e - Les rogamos nos informen antes de bacer su Pealido



