desde 1983

g~ OALUQUE w

MENU DEGUSTATION NARIXA - Option végetarienne disponible

Découfure{ notre cuisine avec un meny choisi par notre c/vef Manu Furia
S sé(]uences, [min et buile d’olive - Boissons non comprises - Servi a Lensemble de la table

L’dCCOI"d wmets et vins est PY‘OPOSé Pdi" notre e’quipe ale salle avec 6185 étiquettes ana’a[ouses

£4950 par personne | Accord vins: +£20 p.p.

SOUPES FROIDES

Zoque de Ma[dga (gaspacbo a la carotte), citron saunmuré et Perdrix marinée 14€
Ajoblanco (soupe d amandes) avec anguil[e [a(]uée et per[es de mélasse de Frz'gi[iand 14€

Creme froide de mais, [égumes croquants et eau fumée 14€

ENTREES

Paté de C}Je'vreau, ge[ée de raisin, marmelade de biére et amandes gri[lées 13€
Mormo de thown rouge confz't dans le saindoux, tomates de saison, vinaigrette aux berbes 15€
Tartare de gamba blancbe, poutargue, este de Pamplemousse, jus de téte de crevette 16€
Noix de Sdint—jacques Poé[ées, betterave rotie, vinaigrette al ’omnge et anchois 17,50€
Tartare épicé de thon rouge d’Almadraba a lavocat 19,50€

Poulpe grille’, créme d ’aubergine et miel,, vinaigrette citron wert et coriandre 19,50€

THON ROUGE. D' ALMADRABA”

Descargamento gril[é (partie supérieure tendre)
avec réduction d ’oignons et sauce espagnole 29€

Facera braisée (joue de thon) avec jus de cotes et xérés Amontillado 28€
Tarantelo gril[é (entre le ventre et le dos) sauce Café de Paris 29€

*Méthode traditionnelle et durable de Péc/ae du thon rouge del ’Atlantic]ue sur les cotes andalouses, utilisant des fi[ets f ixes Prés du

rivage. Elle remonte aunx Phéniciens et est reconnue pour produire un thon d’une (]ualite' exceptionnel[e.

Service pain et buile d'olive : 2,10€ par personne (option sans g[uten disponib[e) - Prix TVA incluse (10%)
Menu al[ergénes disponib[e y Veui[[e{ nous informer de toute al[ergie avant de commander
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POISSONS
Filet de dorade d’Estero de Barbate

avec mgoﬁt de calmar & la sauce aux amandes 27€

Filet de bar poé[e/ d’Estero de Barbate

avec sauce verte épz‘cée et couscous facon Axarc]uz'a Zo€

Morue dessalée et poc/oée
créme de parmesan et épinara’s sautés 26€

q NS
Courbine rotie

fenouz‘l braisé au Paprika fagon Axar(]uz/a et bouillon de poisson 26€

VIANDES

Tartare de veau maison avec jaune dceuf 21€

Lingot de cochon de lait an jus de t/v)im
Purée d’abricot et gﬁteau de pommes de terre et oignon 29€

Joue de boeuf braisée

gastrique de mélasse de Frigi[icmcz et Pure’e de céleri-rave 25€

I:Jlbau[e de chevreau de Mé[aga cuite lentement
powmes de terre a [adobillo et bouillie de bette a carde 38€

Filet de vean

sauce au xérés et alboronia (ramtouz‘[[e de courge et aubergine) J1€

PORC IBERIQUE DE LA DEHESA MONTERQS - Vallée du (enal (Malaga)

Secreto (morceau Persi[[e’ de [ ’épau[e) sauce romesco, crumble d amandes et sauge 26,50€

Abanico mariné (bord des cotes) aun vinaigre de coing 25€

Lagarto gri[lé (filet entre cotes et [onge) avec sauce aux berbes sauvages 25€

SUGGESTIONS DE LA SEMAINE

Renseignez-vous aupres de notre équipe sur les suggestions hebdomadaires :
poissons, legumes, viandes & fruits de mer



