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Fimar Group & proprietaria di 5 brands, conta oltre
100.000 macchine vendute in un anno, una copertura
di oltre 105 paesi nel mondo e 110 tra dipendenti e
collaboratori.

La storia di una famiglia italiana che continua a crescere
fino a realizzare nel 2022 una linea di produzione
dedicata al taglio laser ed alla carpenteria; una superficie
di copertura totale di oltre 42.000 metri quadrati ubicati
a Villa Verucchio.

In questa edizione di catalistino presentiamo gli ultimi
articoli novita del mondo Fimar ed Easyline, con una
particolare attenzione alla lavorazione della pasta che
vede nascere una nuovissima ed esclusiva impastatrice
a spirale dedicata all'alta idratazione, “Hydraplus”, e la
definizione di una gamma completa per le macchine della
pasta fresca.

EN

The Fimar Group owns 5 brands, sells over 100.000 ma-
chines a year, covers over 105 countries worldwide and
has 110 employees and contractors.

The story of an Italian family in constant growth, culmi-
nating in the creation of a laser cutting and carpentry
production line in 2022, with a total surface area of over
42.000 square metres, located in Villa Verucchio.

In this edition of the catalogue-price list we present the
latest news from the Fimar and Easyline world, with a spe-
cial focus on pasta processing, featuring the launch of a
brand new and exclusive spiral kneader for high hydra-
tion, “Hydraplus”, and the completion of a full range of
fresh pasta machines.

FR

Le groupe Fimar possede cing marques, vend plus de
100.000 machines chaque année, est présent dans plus
de 105 pays et compte 110 employés et collaborateurs.
L'histoire d'une famille italienne I'entreprise continue de
se développer et a créé en 2022 une ligne de produc-
tion dédiée a la découpe laser et a la menuiserie sur une
surface totale de plus de 42.000 meétres carrés a Villa
Verucchio.

Dans ce Catalogue/Prix, nous présentons les dernieres
nouveautés des univers Fimar et Easyline, en mettant I'ac-
cent sur le traitement des pates avec la naissance d'une
pétrisseuse a spirale exclusive dédiée a la haute hydrata-
tion, “Hydraplus”, et la définition d'une gamme compléte
de machines a pates fraiches.

DE

Die Fimar Gruppe umfasst 5 Marken, vertreibt jahrlich
mehr als 100.000 Maschinen in Uber 105 Landern und
beschaftigt 110 Mitarbeiter.

Die Geschichte einer italienischen Familie, die weiter
wachst und 2022 in Villa Verucchio eine Produktionslinie
far Laserschneiden und Zimmerei mit einer Gesamtflache
von Uber 42.000 Quadratmetern er6ffnete.

In dieser Ausgabe des Katalogs/Preisliste stellen wir
Ihnen die letzten Neuheiten aus der Welt von Fimar und
Easyline vor, mit besonderem Augenmerk auf die Nudel-
verarbeitung, beginnend mit der Einfihrung der brand-
neuen und exklusiven Spiralknetmaschine mit hoher
Hydratation “Hydraplus”, und der Vorstellung einer kom-
pletten Linie von Maschinen flr frische Pasta.

ES

El Grupo Fimar posee cinco marcas, tiene mas de 100.000
maquinas vendidas al afio, una cobertura de mas de 105
paises en todo el mundo y 110 empleados y colaborado-
res.

La historia de una familia italiana que sigue creciendo
hasta crear en 2022 una linea de produccién dedicada al
corte por laser y a la carpinteria; un area de cobertura
total de mas de 42.000 metros cuadrados situada en Villa
Verucchio.

En esta edicién de Catalistino presentamos las ultimas
novedades del mundo Fimar y Easyline, con especial
atencion a la elaboracién de la pasta que ve nacer una
novisima y exclusiva amasadora de espiral dedicada a la
alta hidratacion, “Hydraplus”, y la definicion de una gama
completa para maquinas de pasta fresca.

RU

Fimar Group BnajeeT nATbl 6peHAamMu, npogaet 60-
nee 100.000 malLvH B roj, oxsBaTblBaeT 6onee 105 cTpaH
MUpa 1 HacunTeiBaeT 110 COTPYAHVKOB U KOJIIET.
WNcTopumsa ntanbaHCKom ceMbi.

KOTOpas NPoAO/IKaeT pasBMBaTbCsA, YTobbl B 2022 rogy
CO3/4aTb MPOU3BOACTBEHHYHO JIMHWIO, MPejHa3HaYeHHYo
ANA Na3epHON pe3kn 1 CTONAPHBLIX paboT; oblas mno-
WaAb NOoKpbITUA cocTaBnseT 6onee 42.000 kBagpaTHbIX
METPOB, PaCroIOXeHHbIX Ha BUJIIe BepykKbo.

B aTom Bbinycke Catalistino Mbl npeacTaBnsiem nocnesHme
HOBUHKW 13 Mupa Fimar n Easyline, yaenas ocoboe BHU-
MaHue nepepaboTke MakapOHHbIX U3Aennii, B pe3ynbTa-
Te Yero NosiBUIaCb COBEPLUEHHO HOBAas 3KCKNO3MBHAasA
cnupanbHaa TecToMecunbHas MawwuHa “Hydraplus”,
npefjHasHayeHHas 418 BbICOKOW rugpaTtaumv, u 6bin
CO3/aH NOJHbIN aCCOPTUMEHT MaLLVH ANS MPON3BOACTBA
CBEXMX MaKapOHHbIX N3Je/NiA.
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Condizioni generali

di vendita

T

COSTO DELL IMBALLO: compreso nel prezzo per le
macchine. Per ricambi ed accessori e previsto un contributo
di€8,00; cassain legno con coperchio per piane refrattarie, il
contributo e di € 54,00.

COSTO FISSO GESTIONE ORDINI: € 10,00 solo per ordini di
importo inferiore a € 100,00.

ORDINI: gli ordini devono essere trasmessi esclusivamente in
forma scritta; nuovi ordini o eventuali modifiche trasmesse in
forma orale non verranno accettate

CONDIZIONI DI PAGAMENTO: Si richiede il pagamento con
bonifico bancario per: 1. Prime forniture. - 2. Al superamento
del fido. - 3. Invio di ricambi.

DILAZIONI DI PAGAMENTO: da definire.

Sulle somme pagate in ritardo rispetto alla scadenza pattuita,
saranno addebitati gli interessi di mora al tasso legale.
Eventuali note di accredito saranno detratte nella fattura
successiva.

PREZZI: non sono impegnativi, possono subire variazioni
senza obbligo di preavviso, in tal caso saranno confermati
all'ordine. Tutti i prezzi sono esclusi di IVA.

TERMINI DI CONSEGNA: 1. Per I'ltalia, possibile spedizione in
24 ore per macchine disponibili a magazzino. 2. Per macchine
da produrre considerare circa 25 giorni salvo imprevisti.
TRASPORTO: FRANCO FABBRICA, la merce viaggia a rischio
e pericolo del committente, per cui Fimar S.p.a. non e
responsabile per eventuali danni subiti dalla merce durante il
trasporto. Eventuali contestazioni dovranno essere effettuate
all'atto della consegna entro i termini di legge.

ASSISTENZA TECNICA: a carico del rivenditore per tutta la
durata della garanzia di anni uno. Fimar S.p.a. si impegna a
fornire, in garanzia, tutti i componenti di ricambio ritenuti
difettosi. Il prezzo di vendita fatturato all'utilizzatore finale
comprendera non solo il prezzo dei prodotti finiti venduti,
ma anche la gestione da parte del rivenditore della garanzia
a copertura di essi. Fimar S.p.a. non dovra sostenere alcuna
spesa diretta o indiretta sostenuta dal rivenditore per la
gestione della garanzia. La garanzia decade sul prodotto
danneggiato o compromesso da un uso scorretto o
comungque non conforme.

INSTALLAZIONE: installazione ed istruzione sull'utilizzo delle
macchine e dei suoi accessori sono a carico del rivenditore.
RIPARAZIONI: nel caso in cui un preventivo di riparazione
non venga accettato verranno addebitati € 25,00 quale
concorso spese dei costi di gestione.

GARANZIA: 12 mesi.

RESI: per eventuali resi autorizzati di merce con imballo
integro, sara trattenuta una quota pari al 15% del valore, con
un minimo di € 50.

ASSICURAZIONE: tutte le nostre macchine sono coperte da
assicurazione (responsabilita civile verso terzi) Escluso U.S.A.
e CANADA

CATALISTINO: la presente documentazione annulla tutte le
precedenti. | datitecnici, le illustrazioni e leimmagini riportate
nella presente, sono puramente indicativi. La Ditta si riserva
il diritto di modificare le caratteristiche tecniche ed estetiche
o sospendere, in ogni momento, la propria produzione senza
obbligo di preavviso.

IMMAGINI ED ILLUSTRAZIONI: tutte le immagini realizzate
dal produttore sono coperte da copyright. Lutilizzo
o la riproduzione delle medesime sono soggette ad
autorizzazione da parte della Ditta proprietaria del marchio
e detentrice dei diritti di proprieta materiale ed intellettuale.
| prezzi o i dati tecnici potranno subire variazioni nel caso di
errori tipografici o di cambiamenti in corso d'opera.

MARCHI E BREVETTI: e fatto espresso divieto di utilizzare i
marchi e/o i brevetti registrati dalla Fimar S.p.a. Si precisa che
tutti i macchinari e gli accessori non marcati CE presentano
caratteristiche specifiche che non li rendono idonei alla
vendita all'interno dei paesi dell'Unione Europea.

RICHIESTA DI DOCUMENTAZIONE TECNICA AGGIUNTIVA:
Copia conforme all'originale della Certificazione CE: € 20,00
+ spese di spedizione - Copia cartacea del Manuale d'Uso e
Manutenzione: € 40,00 + spese di spedizione.

EN

PACKAGING COSTS: Included in the price for equipment.
Spare parts and accessories are subject to a surcharge of
€8.00. Wooden crate with lid for refractory plates is subject
to a surcharge of €54.00.

FIXED COST OF ORDER MANAGEMENT: € 10.00 only on
orders of less than € 100.00.

ORDERS: Orders must be transmitted in written form only;
new orders or any changes transmitted in verbal form will not
be accepted.

PAYMENT TERMS: Payment by bank transfer is required
for: 1. First deliveries. - 2. On exceeding the credit limit. - 3.
Shipment of spare parts.

PAYMENT DEFERRALS: To be defined.

Interest at the legal rate shall be charged on sums paid late
with respect to the agreed due date. Any credit notes will be
deducted from the next invoice.

PRICES: these are not binding, they may vary without prior
notice, in which case they will be confirmed on the order.
Prices are VAT excluded.

DELIVERY TERMS: 1. For ltaly, possible shipment within 24
hours for machines in stock. 2. For machines to be produced,
please allow approximately 25 days, barring unforeseen
circumstances.

SHIPMENT: EX WORKS, goods travel at the customer's risk,
therefore Fimar S.p.a. is not responsible for any damage
suffered by the goods during transport. Any claims must be
made at the time of delivery within the legal terms.
TECHNICAL ASSISTANCE: charged to the dealer for the entire
duration of the warranty of one year. Fimar S.p.a. undertakes
to supply, under warranty, all spare parts deemed defective.
The sales price invoiced to the end user shall include not only
the price of the finished products sold, but also the dealer’s
handling of the warranty covering them. Fimar S.p.a. shall not
incur any direct or indirect expenses borne by the retailer for
the management of the warranty. The warranty shall be void if
the product is damaged or impaired by incorrect or otherwise
non-compliant use.

INSTALLATION: installation and instruction in the use of
the machine and its accessories are the responsibility of the
dealer.

REPAIRS: in the event that a repair quote is not accepted, €
25.00 will be charged as a contribution towards operating
costs.

WARRANTY: 12 months.

RETURNS: for any authorised returns of goods with
undamaged packaging, a fee of 15% of the value will be
withheld, with a minimum of € 50.

INSURANCE: all our machines are covered by insurance
(third party liability) Excluding U.S.A. and CANADA.
CATALOGUE: thisdocumentinvalidates all previous ones. The
technical data, illustrations and pictures in this document are
purely indicative. The Company reserves the right to modify
the technical and aesthetic characteristics or discontinue its
production at any time without prior notice.

IMAGES AND ILLUSTRATIONS: All images taken by the
manufacturer are covered by copyright. Their use or
reproduction is subject to authorisation by the company that
owns the trademark and holds the material and intellectual
property rights. Prices or technical data may be subject to
change in the event of typographical errors or changes.
TRADEMAR AND PATENTS: It is expressly forbidden to use
the trademarks and/or patents registered by Fimar S.p.a..
Please note that all machinery and accessories that are not
CE marked have specific characteristics that make them
unsuitable for sale within the countries of the European
Union.

REQUEST FOR ADDITIONAL TECHNICAL
DOCUMENTATION: Copy conforming to the original of the CE
Certification: € 20.00 + shipping costs - Hard copy of the Use
and Maintenance Manual: € 40.00 + shipping costs.

MOD186V00
01.01.2025
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FRAIS D’EMBALLAGE: inclus dans le prix des machines.
Pour les piéces détachées et les accessoires, il faut compter
une contribution de 8,00 € ; pour la caisse en bois pour les
plaques réfractaires avec couvercle, la contribution est de
54,00 €.

FRAIS FIXES DE GESTION DES COMMANDES: 10,00 € uni-
quement pour les commandes inférieures a 100,00 €.
COMMANDES: Les commandes doivent étre transmises uni-
quement par écrit; les nouvelles commandes ou les modifica-
tions transmises oralement ne seront pas acceptées.
CONDITIONS DE PAIEMENT: Le paiement par virement ban-
caire est exigé pour: 1. les premieres livraisons - 2. en cas de
dépassement de la limite de crédit - 3. Lenvoi de piéces dé-
tachées.

RETARDS DE PAIEMENT: a définir.

Les sommes payées en retard par rapport a la date
d'échéance convenue sont majorées d'un intérét au taux lé-
gal. Les avoirs éventuels seront déduits de la facture suivante.
PRIX: ils ne sont pas contractuels, ils peuvent varier sans
préavis, auquel cas ils seront confirmés lors de la commande.
Tous les prix s'entendent hors TVA.

CONDITIONS DE LIVRAISON: 1) Pour ['ltalie, expédition pos-
sible dans les 24 heures pour les machines en stock. 2) Pour
les machines a produire, il faut compter environ 25 jours, sauf
imprévus.

TRANSPORT: EX WORKS, la marchandise voyage aux risques
et périls du client, par conséquent Fimar S.p.a. n'est pas res-
ponsable des éventuels dommages subis par la marchandise
pendant le transport. Toute réclamation doit étre faite au mo-
ment de la livraison dans les délais légaux.

ASSISTANCE TECHNIQUE: a la charge du revendeur pendant
toute la durée de la garantie d'un an. Fimar S.p.a. s'engage a
fournir, sous garantie, toutes les pieces de rechange jugées
défectueuses. Le prix de vente facturé a l'utilisateur final
comprend non seulement le prix des produits finis vendus,
mais aussi la prise en charge par le revendeur de la garantie
qui les couvre. Fimar S.p.a. ne supportera pas les frais directs
ou indirects encourus par le revendeur pour la gestion de la
garantie. La garantie est annulée si le produit est endomma-
gé ou détérioré a la suite d'une utilisation incorrecte ou non
conforme.

INSTALLATION: l'installation et la formation a l'utilisation de
I'appareil et de ses accessoires sont a la charge du revendeur.
REPARATIONS: en cas de refus d'un devis de réparation,
25,00 € seront facturés a titre de participation aux frais d'ex-
ploitation.

GARANTIE: 12 mois.

RETOURS: pour tout retour autorisé de marchandises dans
un emballage intact, une retenue de 15% de la valeur sera ef-
fectuée, avec un minimum de 50 €.

ASSURANCE: toutes nos machines sont couvertes par une
assurance (responsabilité civile), a I'exclusion des Etats-Unis
et du Canada.

CATALOGUE LISTE: Ce document annule tous les documents
précédents. Les données techniques, les illustrations et les
photos contenues dans ce document sont purement indica-
tives. La société se réserve le droit de modifier les caractéris-
tiques techniques et esthétiques ou d'arréter la production a
tout moment et sans préavis.

IMAGES ET ILLUSTRATIONS: Toutes les images prises par le
fabricant sont couvertes par le droit d'auteur. Leur utilisation
ou leur reproduction est soumise a l'autorisation de la socié-
té propriétaire de la marque et détentrice des droits maté-
riels et de propriété intellectuelle. Les prix ou les données
techniques peuvent étre modifiés en cas d'erreurs typogra-
phiques ou de changements.

MARQUES ET BREVETS: Il est expressément interdit d'utiliser
les marques et/ou les brevets déposés par Fimar S.p.a.. Il est
a noter que les machines et les accessoires non marqués CE
présentent des caractéristiques spécifiques qui les rendent
impropres a la vente dans les pays de I'Union européenne.
DEMANDE DE DOCUMENTATION TECHNIQUE SUPPLE-
MENTAIRE: Copie conforme a l'original de la certification CE:
20,00 € + frais d’expédition - Copie papier du manuel d'utilisa-
tion et d'entretien: 40,00 € + frais d'expédition.
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VERPACKUNGSKOSTEN: im Geratepreis enthalten. Fir Ersatz-
teile und Zubehor werden 8,00 € als Beitrag erhoben; fur die
Holzkiste fur feuerfeste Platten mit Deckel betragt der Beitrag
54,00 €.

FESTE KOSTEN FUR DIE BESTELLUNGSVERWALTUNG: 10,00 €
nur fur Bestellungen unter 100,00 €.

AUFTRAGE: Auftréage sind ausschlieBlich in schriftlicher Form zu
Ubermitteln; mundlich Gbermittelte Neuauftrage oder Anderun-
gen werden nicht angenommen.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN: Die Zahlung per Bankuberwei-
sung ist erforderlich: 1. bei der ersten Lieferung. - 2. bei Uber-
schreitung des Kreditlimits. - 3. bei Versand von Ersatzteilen.
ZAHLUNGSVERZOGERUNGEN: zu bestimmen.

Auf verspatet gezahlte Betrage werden Verzugszinsen in Hohe
des gesetzlichen Zinssatzes erhoben. Eventuelle Gutschriften
werden mit der nachsten Rechnung verrechnet.

PREISE: Sie sind unverbindlich und kénnen ohne vorherige An-
kiindigung geandert werden; in diesem Fall werden sie auf der
Bestellung bestatigt. Alle Preise verstehen sich ohne Mehrwert-
steuer.

LIEFERBEDINGUNGEN: 1. fir Italien, méglicher Versand inner-
halb von 24 Stunden fur Gerate auf Lager. 2) FUr Gerate, die
hergestellt werden sollen, betragt die Lieferzeit etwa 25 Tage,
sofern keine unvorhergesehenen Umstande eintreten.
TRANSPORT: AB WERK, die Ware reist auf Risiko des Kunden,
daher ist Fimar S.p.a. nicht fUr eventuelle Schaden an der Ware
wahrend des Transports verantwortlich. Eventuelle Reklamatio-
nen mussen zum Zeitpunkt der Lieferung innerhalb der gesetz-
lichen Fristen geltend gemacht werden.

TECHNISCHE UNTERSTUTZUNG: zu Lasten des Handlers fur
die gesamte Dauer der Garantie von einem Jahr. Fimar S.p.a. ver-
pflichtet sich, im Rahmen der Garantie alle Ersatzteile zu liefern,
die als defekt gelten. Der dem Endverbraucher in Rechnung ge-
stellte Verkaufspreis umfasst nicht nur den Preis fUr die verkauf-
ten Endprodukte, sondern auch die Abwicklung der Garantie
durch den Handler. Fimar S.p.a. Ubernimmt keine direkten oder
indirekten Kosten, die dem Wiederverkaufer durch die Abwick-
lung der Garantie entstehen. Die Garantie erlischt, wenn das
Produkt durch unsachgemal3en oder anderweitig nicht konfor-
men Gebrauch beschadigt oder beeintrachtigt wird.
INBETRIEBNAHME: Die Inbetriebnahme und die Einweisung
in den Gebrauch des Gerats und seines Zubehors liegen in der
Verantwortung des Handlers.

REPARATUREN: Falls ein Kostenvoranschlag fur eine Reparatur
nicht akzeptiert wird, werden 25,00 € als Beitrag zu den Be-
triebskosten berechnet.

GARANTIE: 12 Monate.

RUCKGABE: FUr jede genehmigte Ricksendung von Waren mit
unbeschddigter Verpackung wird eine Gebuhr von 15 % des
Wertes einbehalten, mindestens jedoch 50 €.

VERSICHERUNG: Alle unsere Gerdte sind versichert (Haft-
pflicht), ausgenommen USA und KANADA.
KOTALOG-PREISLISTE: Dieses Dokument ersetzt alle vorheri-
gen Dokumente. Die technischen Daten, lllustrationen und Bil-
der in diesem Dokument sind rein indikativ. Das Unternehmen
behdlt sich das Recht vor, die technischen und asthetischen
Merkmale zu andern oder die Produktion jederzeit und ohne
Vorankindigung einzustellen.

BILDER UND ILLUSTRATIONEN: Alle vom Hersteller aufge-
nommenen Bilder sind urheberrechtlich geschtzt. Ihre Ver-
wendung oder Vervielfaltigung unterliegt der Genehmigung des
Unternehmens, das Eigentimer der Marke und Inhaber der ma-
teriellen und geistigen Eigentumsrechte ist. Preise oder techni-
sche Daten kénnen im Falle von Druckfehlern oder Anderungen
geandert werden.

MARKEN UND PATENTE: Es ist ausdrticklich verboten, die von
Fimar S.p.a. eingetragenen Marken und/oder Patente zu ver-
wenden. Wir weisen darauf hin, dass alle Maschinen und Zu-
behorteile, die nicht mit der CE-Kennzeichnung versehen sind,
besondere Merkmale aufweisen, die sie fir den Verkauf in den
Landern der Europdischen Union ungeeignet machen.
ANFORDERUNG VON ZUSATZLICHEN TECHNISCHEN DO-
KUMENTEN: Kopie, die dem Original der CE-Zertifizierung ent-
spricht: € 20,00 + Versandkosten - Ausdruck der Bedienungs-
und Wartungsanleitung: € 40,00 + Versandkosten.

ES

GASTOS DE EMBALAJE: incluidos en el precio de los equipos.
Paralas piezas de repuestoy accesorios hay una contribucién
de 8,00 €; caja de madera para placas refractarias con tapala
contribucion es de 54,00 €.

GASTOS FIJOS DE GESTION DE PEDIDOS: 10,00 euros sélo
para pedidos inferiores a 100,00 euros.

PEDIDOS: Los pedidos deben transmitirse Unicamente por
escrito; no se aceptardn nuevos pedidos ni modificaciones
transmitidas verbalmente.

CONDICIONES DE PAGO: El pago por transferencia bancaria
es obligatorio para: 1. Primeras entregas. - 2. Al superar el Ii-
mite de crédito. - 3. Envio de piezas de recambio.

ATRASOS EN EL PAGO: A definir.

Se cobraran intereses al tipo legal sobre las cantidades paga-
das conretraso respecto a la fecha de vencimiento acordada.
Los abonos se descontaran de la siguiente factura.

PRECIOS: no son vinculantes, pueden variar sin previo aviso,
en cuyo caso se confirmardn en el pedido. Todos los precios
sonsin IVA.

PLAZOS DE ENTREGA: 1. Para Italia, envio posible en 24 ho-
ras para las maquinas en stock. 2. Para las maquinas que de-
ben fabricarse, prevea un plazo aproximado de 25 dias, salvo
imprevistos.

TRANSPORTE: FRANCO DE PORTE, la mercancia viaja por
cuenta y riesgo del cliente, por lo que Fimar S.p.a. no se hace
responsable de los posibles dafios sufridos por la mercan-
cia durante el transporte. Cualquier reclamaciéon debera
efectuarse en el momento de la entrega dentro de los plazos
legales.

ASISTENCIA TECNICA: a cargo del concesionario durante
toda la duracién de la garantia de un afio. Fimar S.p.a. se
compromete a suministrar, en garantfa, todas las piezas de
recambio consideradas defectuosas. El precio de venta fac
turado al usuario final incluird no sélo el precio de los pro-
ductos acabados vendidos, sino también la gestién por parte
del concesionario de la garantia que los cubre. Fimar S.p.a. no
incurrird en ninguin gasto directo o indirecto ocasionado al
revendedor por la gestién de la garantfa. La garantia quedara
anulada si el producto resulta dafiado o perjudicado por un
uso incorrecto o no conforme.

INSTALACION: la instalacién y la instruccion en el uso de la
maquina y sus accesorios son responsabilidad del distribui-
dor.

REPARACIONES: en caso de que no se acepte un presupues-
to de reparacion, se cobrardn 25,00 euros como contribucién
alos gastos de funcionamiento.

GARANTIA: 12 meses.

DEVOLUCIONES: para cualquier devolucién autorizada de
mercancia con el embalaje intacto, se deducira una tasa del
15% del valor, con un minimo de 50 euros.

SEGURO: todas nuestras maquinas estan cubiertas por un
seguro (responsabilidad civil), excepto EE.UU. y CANADA.
CATALOGO/LISTA: este documento anula todos los anterio-
res. Los datos técnicos, ilustraciones y fotografias que figuran
en este documento son puramente indicativos. La Empresa
se reserva el derecho de modificar las caracterfsticas técni-
cas y estéticas o de interrumpir su produccién en cualquier
momento sin previo aviso.

IMAGENES E ILUSTRACIONES: Todas las imagenes tomadas
por el fabricante estan protegidas por derechos de autor. Su
utilizacién o reproduccién esté sujeta a la autorizacion de la
empresa propietaria de la marcay titular de los derechos ma-
teriales y de propiedad intelectual. Los precios o datos técni-
cos pueden estar sujetos a modificaciones en caso de errores
tipogréficos o cambios.

MARCAS Y PATENTES: Queda expresamente prohibida la
utilizacién de las marcas y/o patentes registradas por Fimar
S.p.a.. Se recuerda que todas las maquinas y accesorios que
no llevan el marcado CE tienen caracteristicas especificas que
los haceninadecuados para la venta en los paises de la Unién
Europea.

SOLICITUD DE DOCUMENTACION TECNICA ADICIONAL:
Copia conforme al original de la Certificacion CE: 20,00 € +
gastos de envio - Copiaimpresa del Manual de Uso y Manteni-
miento: 40,00 € + gastos de envio.
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GENERAL SALES CONDITIONS
CONDITIONS GENERALES DE VENTE
ALLGEMEINE VERKAUFSBEDINGUNGEN
CONDICIONES GENERALES DE VENTA
OBLLUME YC/10BUS MPOAAXM
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CTONMOCTb YMAKOBKW: BkntoueHs! B CTOVMOCTb 060pyA0Ba-
HUS. 3anacHble YacTy W akceccyapel ONAauMBaOTCA JONONHNUTE b-
Ho B pa3mepe €8,00. [lepeBsHHbI ALLMK AN OTHEYNOPHBIX MANT C
KPbILUKOV OMnaumBaeTcs 40NoNHNTeNbHO B pa3mepe 54,00 espo.
®UKCUPOBAHHASA CTOMMOCTb YMPAB/IEHMA 3AKA30M: €
10,00 TonbKO AN 3aKka30B Ha Cymmy MeHee € 100,00.

3AKA3bI: 3aka3bl 40MXHEI NepesaBaThCs TONbKO B MUCbMEHHON
dopMe; HoBblE 3aKa3bl UK NH0DbIE 3MeHeHVs, NepejaHHble B yCT-
HO dopMme, He MPUHUMALTCA.

YCNOBUSA ONNATbI: Onnata 6aHKOBCKVIM NepeBoAoM TpebyeTtcs
ANnA: 1. npy NepBbIX MOCTaBKax. - 2. npy NpesbILeHUN KpeanTHOro
umnTa. - 3. OTrpy3Km 3anacHbIx YacTei.

OTNOXEHWA ONJATbI: onpeaenstoTCcs AONOAHUTENBHO.

Ha cymmbl, BbINNa4YeHHbIe C 0N034aHNeM Mo OTHOLLIEHMIO K OFOBO-
peHHOI AaTe naaTtexa, Ha4NCASIOTCH NPOLEHTLI MO YCTaHOBAEH-
HOV 3aKOHOM CTaBKe. Jltobble KpeANTHbIE HOTbI ByAyT BbIYMTATLCS
113 CNleflytoLLiero cyeTa-GakTypbl.

LLEHBI: LieHb! He ABAAKOTCA 06513aTeNbHBIMM, OHW MOTYT U3MEHS Th-
5 6e3 NpeABapuTENBHOIO yBEAOMIEHNS, B 3TOM Cly4ae OHW By-
AyT NOATBEPX/eHbl B 3aka3e. Bee LeHbl ykasaHbl be3 yueta HAC
YCNOBWA AOCTABKW: 1. [1na iTanuv BO3MOXHa OTrpy3Ka B Teve-
HWe 24 4acoB ANS CTAHKOB, MMEIOLLIMXCA Ha CKnaje. 2. ANa MaLLVH,
KOTOpPbIe AO/IXHbI 6bITb nponssejaeHsbl, no*anyMCTa, npuroToBeTe
NPVUMEPHO 25 AHel, 3a NCKNtoYEeHNEeM Henpe/BIAeHHBIX 06CTOs-
TeNbCTB.

TPAHCMOPTUPOBKA: BECIMJIATHASS JOCTABKA, ToBap nepe-
BO3MTCS Ha pUCK nokynaTens, No3ToMy Fimar S.p.a. He HeceT oT-
BETCTBEHHOCTM 3a N1t060 yLLepb, HaHeCeHHbI ToBapy BO Bpewmst
TPaHCMOPTVPOBKU. JTto6ble NpeTeH3uKn JOAXHbI BbiTb NpebsBe-
Hbl B MOMEHT JOCTaBKY B PaMKax yCTaHOBEHHbIX 3aKOHOM CPOKOB.
TEXHWYECKOE OBCNYXWBAHWE: onnauvsaeTca Avnepom
B TeuyeHMe BCEro Cpoka AeNCTBUS rapaHTuW, COCTaBASOLLEro
OAvH rog. Fimar S.p.a. 0b6s3yeTcs NOCTaBAATL MO rapaHTUM BCe
3anacHble YacTu, NPU3HaHHbIe AedeKTHbIMI. B LieHy npoaaxw, Bbl-
CTaB/IeHHY0 KOHEYHOMY MONb30BaTeNt), BKIKOYAETCA He TONbKO
CTOVMMOCTb NPOAAHHbIX FOTOBBIX U3AENNIA, HO 1 PACXOAbI Aunepa
Ha rapaHTuitHoe 06CNyXMBaHME 3TUX U3Aennid. Komnarns Fimar
S.p.a. He HeceT HUKaKvx NPAMBIX UV KOCBEHHbBIX PacXOA0B, Mo-
HeceHHbIX TOProBbIM NpeACTaBuTeNeM B CBA3W C ynpaBaeHueM
rapaHTueit. fapaHTusa TepsieT cuay, eciu U3jenvie NOBPeXAeHO
VN BLILWNO N3 CTPOA B pe3ynbTate HenpasBuabHOro 1Uan NHoro
HECOOTBETCTBYHOLLETO 1CMONb30BaHMA.

YCTAHOBKA: 33 yCTaHOBKY M MHCTPYKTax Mo 3KCrayaTaLum ma-
LUMHBI V1 ee NPUHAANEXHOCTeN OTBeYaeT Avnep

PEMOHT: B c/iyyae HenpuHATWA CMeTbl Ha PEMOHT B3UMaeTcs
25,00 eBpO B kauyeCTBe B3HOCA Ha 3KCMyaTaLVIOHHbIE PACXOABI.
FAPAHTUA: 12 mecaues.

BO3BPAT: 3a Nt06011 pa3peLLeHHbIi BO3BpaT ToBapa C Herospe-
X/AEHHOV yNakoBKOV yaepxusaeTca coop B pa3mepe 15% oT cTou-
MOCTW, MHManbHas CymMa cocTasnseT € 50

CTPAXOBAHME: Bce Haluy MalVHbl 3aCTpaxoBaHbl (OTBETCTBEH-
HOCTb Nepes TpeTbMU InLami), 3a nckntoueHnem CLLIA n KaHazpl.
KATANOI/NEPEYEHb: faHHbI/ JOKYMEHT OTMEHSeT BCe npe-
Ablaylive. TexHnyeckue faHHble, UanCTpaumm u Gotorpadum,
npvBe/eHHbIe B AaHHOM AOKYMEHTe, ABASKOTCH UCKNKUUTENBHO
OpUEHTVMPOBOYHBIMY. KOMNaHWA 0CTaBASeT 3a 06OV NpaBo V3Me-
HATb TeXHUYECKME U ICTETUYECKUE XapaKTePUCTUKI 1AW Npekpa-
LlaTb €ro NpoM3BOACTBO B Nt060e Bpems 6e3 NpeABapuTeNbHOro
yBEAOMNEHNS.

WN30BPAXEHUS U WNNKOCTPALUN: Bce n3obpaxenns, cae-
NaHHbIE NPOU3BOAWTENEM, 3aLUMLLEHBl aBTOPCKUM MPaBoM. Mx
ICNONb30BaHWE UV BOCMPOW3BEAEHME OCYLLECTBARETCH C pas-
pelleHns KoMMaHWW-Bnafenblia TOBApHOro 3Haka W npas Ha
MaTepuanbl W UHTEANEeKTyaNbHYlo CO6CTBEHHOCTb. LleHbl vam
TeXHn4eckne faHHble MoryT 6bITb M3MEHEHbI B Ccny4ae oneyartok
VIV M3MEHEHWIA.

TOPrOBbIE 3HAKW M MATEHTbI: Kateropuyeckun 3anpeLiaeTcs
1ICNONb30BaTb TOProBble Mapku W/WAU NaTeHTbl, 3aperncTpupo-
BaHHble KOMMNaHuWelt Fimar S.p.a. ObpaTuTe BHVMaHWe, 4To BCe
MalUVHBI 1 NPUHAANEXHOCTY, He MMetolme mapkuposku CE, 06-
naaatt CI'\ELLV\C])VMECKVIMM XapakTepucTkamy, Kotopble Aenarot
VIX HENPUrOAHBIMU ANS NPOAAXW Ha TeppuTOpUn CTpaH Esponeii-
ckoro Coto3a.

3AMPOC AOMONHUTENBHOM TEXHWUYECKOW AOKYMEHTA-
LWW: Konws, cooTseTcTBytoWas opurvHany ceptngukata CE: €
20,00 + CTOMMOCTb AOCTaBKY - TBEpAas Konmsa pykoBOACTBA MO 3KC-
nayaTauum v TeXHUYeCKoMy 06CnyxnBaHuto; € 40,00 + CTOMMOCTb
N0CTaBKU.



Impastatrice a spirale
ideale per l'alta idratazione
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Impastatrice a spirale ideale per |'alta idratazione.
Disponibile in varie misure con testa sollevabile
e vasca estraibile (SR); testa sollevabile e vasca
fissa (SL); testa fissa (SB).

Scegli la tua “Hydraplus”! i

Spiral kneader ideal for high hydration.

Available in different sizes with liftable head and
removable bowl (SR); liftable head and fixed bowl
(SL); fixed head (SB).

Choose your “Hydraplus”!



Spiral kneader
ideal for high hydration

Speed variator up to 250 rpm

Motore Brushless con inverter
Brushless motor with inverter

Alta idratazione fino al 90%
High hydration up to 90%

Capacita della vasca da 12 a 38 kg
Bowl capacity from 12 to 38 kg

pizza in teglia e alla pala
Excellent for processes such as
pinsa, pan and shovel pizza

Ottima per lavorazioni come pinsa,

Variatore di velocita fino a 250 rpm

"1



Impastatrice a spirale
ideale per l'alta idratazione

Testa sollevabile e vasca estraibile

HYD 1 2 S R M SPI RALTEIS%E@EE%%?EE
HYD18SRM B
HYD25SRM
HYD38SRM
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Spiral kneader
ideal for high hydration

Liftable head and removable bowl

55+250

IT

Impastatrice a spirale “Hydraplus” con pannello
comandi meccanico, testa sollevabile e vasca estraibile.
Macchina per realizzare diversi tipi di impasto, indicata
soprattutto per impasti ad alta idratazione fino al 90%.
Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a con-
tatto con gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca
pasta sono in acciaio inox - microinterruttore di sicurezza
su coperchio vasca - coperchio in policarbonato fume di
serie. Vari optional a richiesta, tra cui coperchio grigliato
in acciaio inox AISI 304.

EN

“Hydraplus” spiral kneader with mechanical control
panel, liftable head and removable bowl.

Machine for making different types of dough, especially
suitable for high-hydration doughs up to 90%. Structure
coated with scratch-proof paint - parts in contact with
foodstuffs such as bowl, spiral and dough splitter rod
are in stainless steel - safety microswitch on bowl lid
- smoked polycarbonate lid as standard. Different op-
tions on request, including AlSI 304 stainless steel gril-
led cover.

FR

Mélangeur a spirale “Hydraplus” avec panneau de com-
mande mécanique, téte relevable et cuve amovible.
Machine pour la fabrication de différents types de pates,
particulierement adaptée aux pates a haute hydratation
finalement jusqu’a 90%. Structure recouverte de pein-
ture anti-rayures - parties en contact avec les aliments
telles que cuve, spirale et tige de séparation de la pate
en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur le cou-
vercle de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé en
standard. Différentes options sur demande, incluant
couvercle grillé en acier inox AISI 304.

y /
g’l'
MOTORE BRUSHLESS

CON INVERTER
Brushless motor with inverter

DE

“Hydraplus”-Spiralkneter mit mechanischem Bedien-
feld, anhebbarem Kopf und abnehmbarer Schussel.

Maschine zur Herstellung verschiedener Teigsorten, be-
sonders geeignet fur Teige mit hohem Feuchtigkeitsge-
halt bis zu 90%. Struktur mit kratzfester Farbe beschich-
tet - Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen,
wie Schussel, Spirale und Teigspaltstab, sind aus Edel-
stahl - Sicherheitsmikroschalter auf dem Schusselde-
ckel - Deckel aus gerduchertem Polycarbonat als Stan-
dard. SerienmdRig mit Rauchgrau Polycarbonat-Deckel.

ES

Amasadora espiral “Hydraplus” con panel de control
mecanico, cabezal elevable y cuba extraible.

Maquina para la elaboracién de diferentes tipos de ma-
sas, especialmente indicada para masas de alta hidra-
tacién finalmente hasta el 90%. Estructura revestida
con pintura antiarafiazos - partes en contacto con los
alimentos como cuba, espiral y varilla divisora de masa
son de acero inoxidable - microinterruptor de seguridad
en la tapa de la cuba - tapa de policarbonato ahuma-
do de serie. Se pueden pedir unos extras o accesorios
como la tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

RU

CnupanbHbIvi Mukcep “Hydraplus” ¢ mexaHuueckoi
naHenblo ynpas/iieHUsl, MOABEMHOW TOMOBKOW W
CbeMHOW Yalueii.

MallnHa ANA NPUroToBIEHMSA Pa3INYHbIX BUAOB TecTa,
0CO6EeHHO NOAXOANT AN1A TeCTa C BbICOKOM rnapartauu-
et finally o 90%. KOHCTPYKLMS NOKPbITa aHTUrpaBUii-
HOU KpackoW - AeTanu, KOHTaKTUpYyoLLme C NULLEeBbIMU
npoAyKTamu, Takue Kak 4alla, cnvpanb U CTepXeHb
TecTofeNnTens, BbliNOJHEHb! U3 HepXaBeloLen cTanun
- NpeAoXpaHnTeNbHbIA MUKPOBbIK/IOYATENb Ha KPbILL-
Ke 4Yallun - KpbllKa W3 AblMYaTOro nosvkapboHaTa B
CTaHAapTHON koMniekTauuu. Mo 3anpocy, pasanyHoe
obopyaoBaHMe, HanprMep, Kpblllka peweTkn wus
HepxxaBetoLLeli ctann AlSI 304.
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HYD12SRM HYD18SRM HYD25SRM HYD38SRM

el

2,4 kW (3,2 HP) 3,6 kW (4,8 HP)
@ 220-240V/1N/50-60Hz
1Ph
* 36 Kg/h 54 Kg/h 75 Kg/h 114 Kg/h
Kg/h
12Kg 18 Kg 25Kg 38 Kg
16 L (2 320 x 210(h) mm) 22 L (2 360 x 210(h) mm) 32 L (2 400 x 260(h) mm) 42 L (2 450 x 260(h) mm)
55+250 rpm
RPM
632 x 320 x 750/932(h) mm 653 x 380 x 750/951(h) mm 762 x 420 x 864/1123(h) mm 800 x 474 x 866/1148(h) mm

700 x 460 x 890(h) mm 850 x 550 x 1055(h) mm

0,290 m? 0,490 m?

Timer meccanico - Mechanical timer
Minuterie mécanique - Mechanischer Timer
Temporizador mecanico - MexaHn4eckuin Tanmep
0+30’

12-18-25-38
SB-SR-SL

Coperchio grigliato inox - Stainless steel gridded lid
Couvercle grillé en acier inox - Gitterdeckel aus Edelstahl
Tapa con red de acero inoxidable COPERCHIO GRIGLIATO INOX
MocTaBNAETCs C KPbILLKOM U3 HEPXXaBEHLLen CTanm STAINLESS STEEL GRIDDED LID

12-18-25-38
SB-SR-SL

Non utilizzabile con ruote o carrello

Cannot be used with wheels or trolley

Ne peut étre utilisé avec roues ou chariot

Kann nicht mit Radern oder Wagen verwendet werden
No se puede utilizar con ruedas o carro

HeBO3MOXHO MCMO/Ib30BaTb C KOIECaMU UV TeNIEXKO
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ACMANIM
Maniglie estrazione pentola - Pot extraction handles
Poignées d'extraction de la cuve - Schisselausziehgriffe
Manijas para extraer el bol - Pyuku ans usaBneveHuns gexu

12-18-25-38
SR

MANIGLIE ESTRAZIONE PENTOLA
POT EXTRACTION HANDLES

HYD18SRM
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Impastatrice a spirale
ideale per l'alta idratazione

Testa sollevabile e vasca fissa

HYD 1 2 S LM SPI RALTEIS%E@EE%%?EE
HYD18SLM et
HYD25SLM
HYD38SLM
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Spiral kneader
ideal for high hydration

Liftable head and fixed bowl

55+250

IT

Impastatrice a spirale “Hydraplus” con pannello
comandi meccanico, testa sollevabile e vasca fissa.
Macchina per realizzare diversi tipi di impasto, indicata
soprattutto per impasti ad alta idratazione fino al 90%.
Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a con-
tatto con gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca
pasta sono in acciaio inox - microinterruttore di sicurezza
su coperchio vasca - coperchio in policarbonato fume di
serie. Vari optional a richiesta, tra cui coperchio grigliato
in acciaio inox AISI 304.

EN

“Hydraplus” spiral kneader with mechanical control
panel, liftable head and fixed bowl.

Machine for making different types of dough, especially
suitable for high-hydration doughs up to 90%. Structure
coated with scratch-proof paint - parts in contact with
foodstuffs such as bowl, spiral and dough splitter rod
are in stainless steel - safety microswitch on bowl lid
- smoked polycarbonate lid as standard. Different op-
tions on request, including AISI 304 stainless steel gril-
led cover.

FR
Mélangeur a spirale “Hydraplus” avec panneau de
commande mécanique, téte relevable et cuve fixée.
Machine pour la fabrication de différents types de pates,
particulierement adaptée aux pates a haute hydratation
finalement jusqu'a 90%. Structure recouverte de pein-
ture anti-rayures - parties en contact avec les aliments
telles que cuve, spirale et tige de séparation de la pate
en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur le cou-
vercle de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé en
standard. Différentes options sur demande, incluant
couvercle grillé en acier inox AlSI 304.

y /
g’l'
MOTORE BRUSHLESS

CON INVERTER
Brushless motor with inverter

DE

“Hydraplus”-Spiralkneter mit mechanischem Bedien-
feld, anhebbarem Kopf und fester Schussel.

Maschine zur Herstellung verschiedener Teigsorten, be-
sonders geeignet fur Teige mit hohem Feuchtigkeitsge-
halt bis zu 90%. Struktur mit kratzfester Farbe beschich-
tet - Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen,
wie Schussel, Spirale und Teigspaltstab, sind aus Edel-
stahl - Sicherheitsmikroschalter auf dem Schusselde-
ckel - Deckel aus gerduchertem Polycarbonat als Stan-
dard. SerienmdRig mit Rauchgrau Polycarbonat-Deckel.

ES

Amasadora espiral “Hydraplus” on panel de control
mecanico, cabezal elevable y cuba fija.

Maquina para la elaboracién de diferentes tipos de ma-
sas, especialmente indicada para masas de alta hidra-
tacion finalmente hasta el 90%. Estructura revestida
con pintura antiarafiazos - partes en contacto con los
alimentos como cuba, espiral y varilla divisora de masa
son de acero inoxidable - microinterruptor de seguridad
en la tapa de la cuba - tapa de policarbonato ahuma-
do de serie. Se pueden pedir unos extras o accesorios
como la tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

RU

CnupanbHbll Mukcep “Hydraplus” ¢ mexaHuueckow
naHenblo ynpaB/ieHUs, NOAbEMHON FON10BKOW N PUK-
CPOBAHHOW Yalle.

MalurHa AN NPUroTOBAEHWSA Pa3INYHBIX BUAOB TeCTa,
0CO6eHHO MOAXOANUT ANS TeCTa C BbICOKOW rmapaTaum-
el finally o 90%. KOHCTpYyKLUUS NOKPbITa aHTUTPaBUii-
HOW Kpackoli - AeTann, KOHTaKTUpytoLme C NULLLEeBbIMU
npogykTamu, Takue Kak 4alla, cnvpanb U CTepXeHb
TecToAeNnNTenNs, BbINMONHEHbl N3 HepXaBetoLwwen cTanm
- NpejoXpaHUTeNbHbI MUKPOBbIKIOUYATENb Ha KPbILL-
Ke Yaluun - KpbIlKa 13 AblMYaTOro noavkapboHarta B
CTaHAApPTHOM KoMnekTaumu. Mo 3anpocy, pasnnyuHoe
obopyaoBaHMe, HanpvMep, Kpblllka pewweTkn wus
HepxasetoLen ctanu AlSI 304.
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HYD12SLM HYD18SLM HYD25SLM HYD38SLM
2,4 kW (3,2 HP) 3,6 kW (4,8 HP)
@ 220-240V/1N/50-60Hz
1Ph
* 36 Kg/h 54 Kg/h 75 Kg/h 114 Kg/h
Kg/h
12Kg 18 Kg 25Kg 38 Kg
16 L (2 320 x 210(h) mm) 22 L (2 360 x 210(h) mm) 32 L (2 400 x 260(h) mm) 42 L (2 450 x 260(h) mm)
- 55+250 rpm
RPM
632 x 320 x 750/932(h) mm 653 x 380 x 750/951(h) mm 762 x 420 x 864/1123(h) mm 800 x 474 x 866/1148(h) mm

700 x 460 x 890(h) mm 850 x 550 x 1055(h) mm

0,290 m? 0,490 m?

Timer meccanico - Mechanical timer
Minuterie mécanique - Mechanischer Timer
Temporizador mecanico - MexaHn4eckuii Tarimep
0+30’

12-18-25-38
SB-SR-SL

Non utilizzabile con ruote o carrello

Cannot be used with wheels or trolley

Ne peut étre utilisé avec roues ou chariot

Kann nicht mit Radern oder Wagen verwendet werden

No se puede utilizar con ruedas o carro
HeBO3MOXHO MCMNO/b30BaTb C KONECaMU UV TENEXKOM
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Coperchio grigliato inox - Stainless steel gridded lid
Couvercle grillé en acier inox - Gitterdeckel aus Edelstahl
Tapa con red de acero inoxidable

MocTaBNAETCS C KPbILLKOM 13 HepXXaBeroLLei cTanm

12-18-25-38

COPERCHIO GRIGLIATO INOX
STAINLESS STEEL GRIDDED LID

HYD38SLMG
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Impastatrice a spirale
ideale per l'alta idratazione

Testa fissa
HYD 1 2 S B M SPIRALTEIS%E@EE%%?EE
E%B%SSSS%I\& AVASADORA D ESPRAL

HYD38SBM
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Spiral kneader
ideal for high hydration

Fixed bowl

55+250

IT

Impastatrice a spirale “Hydraplus” con pannello
comandi meccanico e testa fissa.

Macchina per realizzare diversi tipi di impasto, indicata
soprattutto per impasti ad alta idratazione fino al 90%.
Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a con-
tatto con gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca
pasta sono in acciaio inox - microinterruttore di sicurezza
su coperchio vasca - coperchio in policarbonato fume di
serie. Vari optional a richiesta, tra cui coperchio grigliato
in acciaio inox AISI 304.

EN

“Hydraplus” spiral kneader with mechanical control
panel and fixed head.

Machine for making different types of dough, especially
suitable for high-hydration doughs up to 90%. Structure
coated with scratch-proof paint - parts in contact with
foodstuffs such as bowl, spiral and dough splitter rod
are in stainless steel - safety microswitch on bowl lid
- smoked polycarbonate lid as standard. Different op-
tions on request, including AISI 304 stainless steel gril-
led cover.

FR
Mélangeur a spirale “Hydraplus” avec panneau de
commande mécanique et téte fixée.

Machine pour la fabrication de différents types de pates,
particulierement adaptée aux pates a haute hydratation
finalement jusqu'a 90%. Structure recouverte de pein-
ture anti-rayures - parties en contact avec les aliments
telles que cuve, spirale et tige de séparation de la pate
en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur le cou-
vercle de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé en
standard. Différentes options sur demande, incluant
couvercle grillé en acier inox AlSI 304.

y /
g’l'
MOTORE BRUSHLESS

CON INVERTER
Brushless motor with inverter

DE

“Hydraplus”-Spiralkneter mit mechanischem Bedien-
feld und festem Kopf.

Maschine zur Herstellung verschiedener Teigsorten, be-
sonders geeignet fur Teige mit hohem Feuchtigkeitsge-
halt bis zu 90%. Struktur mit kratzfester Farbe beschich-
tet - Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen,
wie Schussel, Spirale und Teigspaltstab, sind aus Edel-
stahl - Sicherheitsmikroschalter auf dem Schusselde-
ckel - Deckel aus gerduchertem Polycarbonat als Stan-
dard. SerienmdRig mit Rauchgrau Polycarbonat-Deckel.

ES

Amasadora espiral “Hydraplus” con panel de control
mecanico y cabezal fijo.

Maquina para la elaboracion de diferentes tipos de
masas, especialmente indicada para masas de alta
hidratacionfinalmente hasta el 90%. Estructurarevestida
con pintura antiarafiazos - partes en contacto con los
alimentos como cuba, espiral y varilla divisora de masa
son de acero inoxidable - microinterruptor de seguridad
en la tapa de la cuba - tapa de policarbonato ahumado
de serie. Se pueden pedir unos extras o accesorios como
la tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

RU

CnupanbHbldi  Mukcep “Hydraplus” ¢ uynéposon
naHenblo ynpaBsieHUs N GUKCUPOBAHHO rO/I0BKOA.
MaluvHa AN NPUroTOBAEHWSA Pa3INYHBIX BUAOB TeCTa,
0CO6eHHO MOAXOANUT ANS TeCTa C BbICOKOW rmapaTaum-
el finally o 90%. KOHCTpYyKLUUS NOKPbITa aHTUTPaBUIiA-
HOW Kpackoli - AeTann, KOHTaKTUpYyoLLme C NULLLEeBbIMY
npogykTamu, Takue Kak 4alla, cnvpanb U CTepXeHb
TecToAeNnNTeNs, BbINMONHEHbl N3 HepXaBetoLwe cTanm
- NpejoXpaHUTeNbHbI MUKPOBbIKIOUYATENb Ha KPbILL-
Ke Yaluum - KpbIlKa U3 AblMYaTOro noavkapboHarta B
CTaHAApPTHONM KoMnekTaumu. Mo 3anpocy, pasnnyuHoe
obopyaoBaHMe, HanpvMep, Kpblllka pewweTkn us
HepxasetoLen ctanu AlSI 304.
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HYD12SBM HYD18SBM HYD25SBM HYD38SBM

el

2,4 kW (3,2 HP) 3,6 kW (4,8 HP)
@ 220-240V/1N/50-60Hz
1Ph
* 36 Kg/h 54 Kg/h 75 Kg/h 114 Kg/h
Kg/h
12Kg 18 Kg 25Kg 38 Kg
16 L (2 320 x 210(h) mm) 22 L (2 360 x 210(h) mm) 32 L (2 400 x 260(h) mm) 42 L (2 450 x 260(h) mm)
55+250 rpm
RPM
632 x 320 x 750/932(h) mm 653 x 380 x 750/951(h) mm 762 x 420 x 864/1123(h) mm 800 x 474 x 866/1148(h) mm

700 x 460 x 890(h) mm 850 x 550 x 1055(h) mm

0,290 m? 0,490 m?

Timer meccanico - Mechanical timer
Minuterie mécanique - Mechanischer Timer
Temporizador mecanico - MexaHn4eckuin Tanmep
0+30’

12-18-25-38
SB-SR-SL

Coperchio grigliato inox - Stainless steel gridded lid
Couvercle grillé en acier inox - Gitterdeckel aus Edelstahl
Tapa con red de acero inoxidable COPERCHIO GRIGLIATO INOX
MocTaBNAETCs C KPbILLKOM U3 HEPXXaBEHLLen CTanm STAINLESS STEEL GRIDDED LID

12-18-25-38
SB-SR-SL

Non utilizzabile con ruote o carrello

Cannot be used with wheels or trolley

Ne peut étre utilisé avec roues ou chariot

Kann nicht mit Radern oder Wagen verwendet werden
No se puede utilizar con ruedas o carro

HeBO3MOXHO MCMO/Ib30BaTb C KOIECaMU UV TeNIEXKO
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Disegni tecnici

Technical datasheet

HYD12 SR/SL/SB HYD18 SR/SL/SB
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Macchine pasta fresca

Gamma completa

PF15E
PF25E

* Trafile escluse
Without mould
Filieres exlues
Nudeleinsatze ausgeschlossen
Moldes no incluidos
dunbepa UCKYEH

PASTA MACHINE
MACHINE A PATE
NUDELMASCHINE

MAQUINA PARA PASTA FRESCA
MALLHKA AN
MPUFOTOB/IEHNSA CBEXUX
MAKAPOHHbBIX U3AENNN

24



IT

Macchina per la pasta fresca “Lilly” ideale per impa-
stare ed estrudere impasti in diversi formati. Utensile
impastatore ed elica in acciaio inox AISI 304 - microin-
terruttore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio
con feritoie (PF15E) - coperchio grigliato (PF25E) per per-
mettere I'inserimento di ingredienti anche durante la
lavorazione - pannello di comandi digitale - vasca com-
pletamente estraibile per un facile e rapido lavaggio.
Accessori: trafile in bronzo di diverso tipo, coltello taglia-
pasta, carrello, cavalletto e cassette porta pasta fresca.

EN

"Lilly" fresh pasta machine ideal for kneading and
extruding dough in different shapes. Kneading tool and
propeller in stainless steel AlSI 304 - safety microswitch
on bowl lid - lid with slits (PF15E) - grilled lid (PF25E) to
allow ingredients to be inserted even during process-
ing - digital control panel - fully extractable bowl for
easy and quick washing. Accessories: bronze moulds of
various types, pasta-cutting knife, trolley, stand and
fresh pasta trays.

FR

Machine a pates fraiches “Lilly” idéale pour pétrir et ex-
truder des pates de différentes formes. Pétrin et hélice
en acier inox AlSI 304 - micro-interrupteur de sécurité
sur le couvercle de la cuve - couvercle avec fentes (PF15E)
- couvercle grillagé (PF25E) pour permettre l'introduction
des ingrédients méme pendant le travail - panneau de
contrdle digital - cuve entierement extractible pour un
lavage facile et rapide. Accessoires: tréfileuses en bronze
de différents types, couteau pour couper les pates, cha-
riot, support et boites pour pates fraiches.

DE

Die Frischnudelmaschine “Lilly” ist ideal zum Kneten
und Extrudieren von Teig in verschiedenen Formen.
Knetwerkzeug und Propeller aus Edelstahl AISI 304 - Si-
cherheitsmikroschalter auf dem Schiisseldeckel - Deckel
mit Einwurfschlitzen (PF15E) - gegrillter Deckel (PF25E),
um das Einfillen von Zutaten auch wahrend der Ver-
arbeitung zu ermdoglichen - digitales Bedienfeld - voll-
standig herausnehmbare Schuissel fur eine einfache
und schnelle Reinigung. Zubehor: verschiedene Nudel-
einsdtze, Nudelschneidemesser, Wagen, Stander und
Behalter fur frische Nudeln.

ES

Maquina para pasta fresca “Lilly” ideal para amasar
y extrudir masas de diferentes formas. Herramienta
de amasado y hélice de acero inoxidable AISI 304 - mi-
crointerruptor de seguridad en la tapa de la cuba - tapa
con ranuras (PF15E) - tapa con rejilla (PF25E) para poder
introducir ingredientes incluso durante la elaboracién -
panel de control digital - cuba totalmente extraible para
un lavado facil y rdpido. Accesorios: moldes de bronce
de varios tipos, cuchillo cortapastas, carro, soportey ca-
jas para pasta fresca.

0,25 kW (0,33 HP) 0,37 kW (0,5 HP)

- 380-415V/3N/50Hz

220-240V/1N/50Hz

2L 4L
2,5+ 5Kg/h 8 Kg/h
1,5Kg 2 Kg
2 50 mm* @57 mm*

239 x 512 x 317/454(h) mm

16 Kg

306 x 536 x 416/536(h) mm

19 Kg 34Kg

280 x 520 x 450(h) mm

390 x 650 x 560(h) mm

0,065 m? 0,141 m?

9

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLee HanpsxeHne + 70 €

RU

MawuHa ana npurotosaeHus ceexeld nactol “Lilly”
nAeanbHO NOAXOANT ANSA 3aMeLLVBaHWA U BblAaBANBa-
HVA TecTa pasnnyHbix $opM. MeCUbHbI MHCTPYMEHT
1 nponennep n3 HepxasetoLlel ctaan AlSI 304 - npe-
AOXPaHUTENbHBIN  MUKPOBbLIKAOYATENb Ha KPbILIKe
yawm - Kpbiwka ¢ npopesamu (PF15E) - kpbiwka-rpuib
(PF25E), nosponstoLLas BCTaBAATb NHIPeANEHTbl Jaxe
BO BpeMs 06paboTku - umdpoBas naHenb ynpasaeHUs
- MONHOCTLIO M3B/JeKaemMas 4alla ANS Nerkoro n 6bl-
CTPOro MblTbs. Akceccyapbl: Punbepa 13 6POH3bI pas-
JINYHBIX TUMOB, HOX AN Hape3Kn MakapoH, Tenexka,
NoAcCTaBKa 1 KOPOBKU AN1A CBEXMNX MaKaPOH.

OPTIONAL

Q, 28
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Macchine pasta fresca

Gamma completa

PASTA MACHINE

PF4OE MACHINE A PATE
NUDELMASCHINE

P F 8 O E MAQUINA PARA PASTA FRESCA
MALLVIHKA A5

MPNTOTOBNEHNSA CBEXVIX
MAKAPOHHbIX N3AENTNN

-

CON COLTELLO DI SERIE
WITH KNIFE INCLUDED

* Trafile escluse
Without mould "
Filieres exlues “
Nudeleinsatze ausgeschlossen
Moldes no incluidos

q>|/|nbepa NCKNK4YeH PFROE

CON COLTELLO E CAVALLETTO DI SERIE u
WITH KNIFE AND STAND INCLUDED




T

Macchina per la pasta fresca “Lilly” ideale per
impastare ed estrudere impasti in diversi formati. Car-
cassa, vasca, supporto vasca, gancio impastatore ed
elica in acciaio inox AlSI 304 - microinterruttore su co-
perchio vasca - coperchio grigliato per permettere I'in-
serimento di ingredienti anche durante la lavorazione
- pannello di comandi digitale - vasca completamente
estraibile per un facile e rapido lavaggio - bocca di estru-
sione conraffreddamento ad acqua - coltello taglia pasta
incluso - cavalletto incluso solo per modello PF80E (cod.
ACCAVPF80ENDO). Accessori: trafile in bronzo di diverso
tipo, carrello e cassette porta pasta fresca.

EN

“Lilly" fresh pasta machine ideal for kneading and
extruding dough in different shapes. Casing, bowl, bowl
support, kneading hook and propeller in stainless steel
AISI 304 - microswitch on bowl lid - grilled lid to allow the
addition of ingredients even during processing - digital
control panel - fully extractable bowl for easy and quick
washing - extrusion nozzle with water cooling - pasta
cutter included - stand included only for model PF80E
(cod. ACCAVPF80ENO). Accessories: bronze moulds in
different shapes, trolley and fresh pasta trays.

FR

Machine a pates fraiches “Lilly” idéale pour pétrir et
extruder des pates de différentes formes. Corps, cuve,
support cuve, crochet pétrisseur et hélice en acier inox
AISI 304 - micro-interrupteur sur le couvercle de la cuve
- couvercle grillagé pour permettre l'insertion des ingré-
dients méme pendant le travail - panneau de contrdle
digital - cuve entierement extractible pour un lavage fa-
cile et rapide - orifice d’extrusion avec refroidissement
par eau - couteau coupe-pate inclus - support inclus
seulement pour le modele PF80E (code ACCAVPF80END).
Accessoires: tréfileuses en bronze de différents types,
couteau pour couper les pates, chariot et boftes pour
pates fraiches.

DE

Die Frischnudelmaschine “Lilly” ist ideal zum Kneten
und Extrudieren von Teig in verschiedenen Formen.
Gehduse, Schussel, Schisselhalterung, Knethaken und
Propeller aus Edelstahl AISI 304 - Mikroschalter am
Schisseldeckel - gegrillter Deckel, um das Einfullen von
Zutaten auch wahrend der Verarbeitung zu ermdglichen
- digitales Bedienfeld - vollstandig herausnehmbare
Schuissel fir einfaches und schnelles Waschen - Mund-
stick mit Wasserklhlung - Teigschneidemesser im Lie-
ferumfang enthalten - Stander nur fir das Modell PF80E
(Code ACCAVPF80ENDO) enthalten. Zubehor: verschiede-
ne Nudeleinsatze, Nudelschneidemesser, Wagen, Stan-
der und Behalter fir frische Nudeln.

ES

Maquina para pasta fresca “Lilly” ideal para amasar y
extrudir masas de diferentes formas. Carcasa, cuba, so-
porte de cuba, gancho amasador y hélice de acero inoxi-
dable AISI 304 - microinterruptor en la tapa de la cuba
- tapa con rejilla para permitir la introduccién de ingre-
dientes incluso durante la elaboracién - panel de control
digital - cuba totalmente extraible para un lavado facil y
rapido - boca de extrusién con raffcooling de agua - cu-
chillo cortapastas incluido - soporte incluido solo para el
modelo PF80E (cod. ACCAVPF80ENOQ). Accesorios: moldes
de bronce de varios tipos, carroy cajas para pasta fresca.

PF8OE
0,75 kW (1 HP) 1,5 kW (2 HP)
380-415V/3N/50Hz
220-240V/TN/50Hz -
6L 9L
13 Kg/h 20 Kg/h
3,5Kg 7,5 Kg
@ 57 mm* 2 78 mm*
no si/yes

320 x 582 x 525/630(h) mm

35Kg 76 Kg

396/537 x 717 x 637/796(h) mm

46 Kg 105 Kg

460 x 700 x 770(h) mm

550 x 855 x 1070(h) mm

0,250 m? 0,500 m?

€9

2.950 €

3.000 €

RU

MawwHa gns npurotoBaeHus ceexein nactel “Lilly”
nAeanbHO MOAXOAUT ANS 3aMellVBaHUSA U BblAaBAN-
BaHWA TecTa pasnunyHbIx popm. Kopnyc, onopa yawiu,
KPIOK A1 3aMeLLUNBaHMA 1 Nporejsiep n3 Hepxaseto-
wen ctann AlSI 304 - MUKPOBBIKAOYaTe b Ha KPbILLKe
Yallw - KpbILLKa C rpuieM, NO3BOJIAIOLLLASA 3aK1ajblBaTb
VMHIpeaVeHTbl Aaxe BO BpeMsi 06paboTku - undpoBas
naHenb yrnpasJ/ieHVs - MONHOCTLIO U3BJieKaeMas Yalla
ANS Nerkoro v 6bICTPOro MbITbst - 3KCTPY3MOHHAsA rop-
JIOBMHA C BOASAHbLIM OXJaXAEHWEM - HOX AN pe3ku
MaKapOHHbIX N34eNnii B KOMMJIeKTe - NoACTaBKa B KOM-
nnekte Tonbko Ana mogenn PFSOE (kog ACCAVPFS8OENDO).
Akceccyapbl: 6pOH30Bble JIOTKW Pas3NYHbIX TUMOB, Te-
niexKa 1 KopobKu ANst CBEXMX MaKapOoH.

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpskeHve + 70 €

OPTIONAL

Q, 28
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- ACCESSORIES
CCessori
ZUBEHOR

ACCESORIOS

Macchine paSta fresca AKCECCYAPbI

ACCOLPFN1

ACCOLPF15N1 ACCOLPE1SN1 Mod prasE.

Mod. PF15E

ACCOLPFN]_ PF40E (incluso/included)

220-240V/50-60Hz

Coltello tagliapasta per macchine pasta fresca con lama

singola e doppia facilmente intercambiabili. 7-70 rpm

Pasta cutter knife for fresh pasta machines with easily

interchangeable single and double blade. 2120 x 223(h) mm 2120 x 232(h) mm

Couteau coupe-pates pour machines a pates fraiches

avec lame simple ou double facilement interchangeable. 2Kg 24Kg

Nudelschneidemesser fir Frischnudelmaschinen mit

3K 34K
leicht auswechselbarer Einzel- und Doppelklinge. & &

Cuchillo cortapastas para maquinas de pasta fresca con
hoja simple y doble facilmente intercambiables.

210 x 160 x 310(h) mm

Hox Ans pe3ky MakapoHHbIX N34enni ANa MaLllnH Ans 0,0104 m?
N3rOTOB/IEHWNSI CBEXEN NACTbI C JIerkKO 3aMeHsieMbIM
OAMHAPHbLIM U ABOWHbBIM N1€3BUEM.
400 € 500 €
PF15E PF25E

536

317
454

©
% 442 |

239 | 536
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Accessorl

Macchine pasta fresca

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI

CARPF

Carrello in acciaio inox per macchine della pasta fresca
PF25E e PF40E, con possibilita di portare fino ad 8 casset-
te per la pasta fresca di altezza 7 cm (AV6007N) - 4 ruote
di cui 2 con freno - cassette escluse.

Stainless steel trolley for fresh pasta machines PF25E and
PF40E, suitable for the storage of up to 8 fresh pasta trays
7 cm high (AV6007N) - 4 wheels, 2 with brakes - trays not
included.

Chariot en acier inox pour machines a pates fraiches
PF25E et PF40E, avec possibilité de transporter jusqu'a 8
boftes de pates fraiches de 7 cm de hauteur (AV6007N) - 4
roues, dont 2 avec frein - bofites non incluses.

Wagen aus Edelstahl fur die Frischnudelmaschinen PF25E
und PF40E, mit der Méglichkeit, bis zu 8 Frischnudeln-
behalter von 7 cm Hohe zu fordern (AV6007N) - 4 Rader,
davon 2 mit Bremse - Behalter nicht enthalten.

Carro de acero inoxidable para maquinas de pasta fre-
sca PF25E y PF40E, con posibilidad de transportar hasta
8 cajas de pasta fresca de 7 cm de altura (AV6007N) - 4
ruedas, 2 de ellas con freno - cajas no incluidas.

Tenexka 13 HepaBetoLLied CTanu AN MaLLWH AN CBEXUNX
MakapoH PF25E 1 PF40E, ¢ BO3MOXHOCTLIO NepeBo3Ky 0
8 KOpObHOK CBEXMX MakapoH BbicoTol 7 cM (AV6007N) - 4
Koseca, 2 13 KOTOpbIX C TOPMO30M - KOPOHKM B KOMMNEKT
He BXOAAT.

e

ACCAVPFS0ENO

735/1035 x 520 x 940(h) m

m

350 x 445 mm

17,5Kg

20,5 Kg

900 x 800 x 150(h) mm

0,108 m?

500 €

30



Macchine pasta fresca

Pasta machine

At

AV6007N

AV6007N @
Cassetta porta pasta fresca. A
©

AV6007N

Fresh pasta container. 600 x 400 x 70(h) mm

Bac a pates fraiches.

Frische Nudeln Behalter.

Caja para pasta fresca.

Kopo6ka co cBeXnMY MakapoHamu.

15 € cad.una
(minimo ordine 4 pezzi / 4-piece sales pack)

ACCAVPFBOENO

Cavalletto in lamiera verniciata di colore bianco - incluso PFSOE
con macchina pasta fresca mod. PF8OE. (incluso/included)

Stand in white painted metal sheet - included with fresh

758 x 469 x 607(h
pasta machine mod. PF8OE. X 469 x 607(h) mm

Support en tdle peinte en blanc - inclus avec la machine a

15K
pates fraiches mod. PF8OE. &

Stander aus weil’ lackiertem Blech. Stander im Lieferu-
mfang der Frischnudelmaschine PF80OE enthalten.

18 Kg

Soporte de chapa pintada en blanco - incluido con la méag-
uina de pasta fresca mod. PF80E.

850 x 500 x 100(h) mm

o 3
MoacTaBka M3 OKpalLeHHOro B 6enbili LBeT NUCTOBOro 0425m
MeTanna. lMogcTaBka BXOAUT B KOMMIEKT C MaLLUWHOM ANs
MPUroToBJ/IEHNS CBEXMX MakapoH Moz, PF8OE.
400 €
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Accessorl

ACCESSORIES
ACCESSOIRES

| ACCESORIOS
Trafile in lega ottone-bronzo  cecoss
CASERECCE FUSILLI PAPPARDELLE PAPPARDELLE RICCE
&) an &
D @
&Y =
BIGOLI CAPELLI D’ANGELO SPAGHETTI SPAGHETTI ALLA CHITARRA

LINGUINE 3x1,6 LINGUINE 4x1,6 FETTUCCINE MACCHERONI @ 4,8

GRAMIGNA GNOCCHI

non di patate
@@ (@ not suitable for potatoes

32



| disegni delle trafile sono indicativi. Il numero dei fori
cambia in base al modello della macchina.

The drawings of the moulds are merely illustrative. The
number of holes changes depending on the machine model.

Les dessins des filieres sont donnés a titre indicatif.
Le nombre de trous varie en fonction du modele de la
machine.

Die Abbildungen der Einsatze sind nur als Beispiel zu ver-
stehen. Die Anzahl der Lécher andert sich je nach Maschi-

nentyp.

Los graficos de las moldes son indicativos. El nUmero de
agujeros varia segun el modelo de la maquina.

PI/IcyHKVI BCTaBOK C/iejyeT pacCMaTprBaTh TOJIbKO B Ka4ye-
cTBE nprmMepa. Yucno OTBepCTI/II‘/'I 3aBUCUT OT TNa CTaHKa.

Trafile formati vari in lega ottone-bronzo
Brass-bronze alloy mould in different shapes
Filieres d'étirage de différentes tailles en alliage laiton-bronze
Nudeleinsatze in verschiedenen Formate aus Messing-Kupferlegierung
Moldes de diferentes medidas y tamafos en aleacién de latén-bronce
Hacaaku ansi MakapoHHbIX U3Aenuii Ana pasanyHbix $opmMaToB U3 NaTyHHO-6POH30BOrO CrilaBa

Cadauna - Each - Chacune - Je Stlick - Cada uno - Kaxaas

Mod. PF15E PF25E PF40E PFSOE
CASERECCE - 9 x 5 mm ACTRMPF13 ACTRMPF1 ACTRMPF25
FUSILLI-2 9 mm ACTRMPF17 ACTRMPF2 ACTRMPF29
PAPPARDELLE - 16 mm ACTRMPF18 ACTRMPF3 ACTRMPF30
GNOCCHI - 2 12 mm ACTRMPF19 ACTRMPF4 ACTRMPF31
BUCATINI - 2 4 mm ACTRMPF20 ACTRMPFS ACTRMPF32
BIGOLI -2 3 mm ACTRMPF43 ACTRMPF41 ACTRMPF44
CAPELLI D'ANGELO - 2 1 mm ACTRMPF22 ACTRMPF7 ACTRMPF34
SPAGHETTI - 0 2 mm ACTRMPF23 ACTRMPF8 ACTRMPF35
S ACTRMPF39 ACTRMPF40 ACTRMPF38
TAGLIOLINI -3 mm ACTRMPF24 ACTRMPF9 ACTRMPF36
LINGUINE 3x 1.6 -3 mm ACTRMPF49 ACTRMPF50 ACTRMPF51
LINGUINE 4 X 1.6 - 4 mm ACTRMPFS2 ACTRMPF53 ACTRMPF54
FETTUCCINE - 8 mm ACTRMPF14 ACTRMPF10 ACTRMPF26
GRAMIGNA - 2 3,5 mm ACTRMPF55 ACTRMPF56 ACTRMPF57
PAPPARDELLE RICCE - 16 mm ACTRMPF46 ACTRMPF47 ACTRMPF48
MACCHERONI - 0 4,8 mm ACTRMPF64 ACTRMPF65 ACTRMPF66
MACCHERONI - 2 8,5 mm ACTRMPF21 ACTRMPF6 ACTRMPF33
MACCHERONI - 15 mm ACTRMPF67 ACTRMPF68 ACTRMPF69
CANESTRINI - 16 mm ACTRMPF70 ACTRMPF71 ACTRMPF72
SENZA FORI ACTRMPF42 ACTRMPF37 ACTRMPF45
NEONER NG ACTRMPF16 ACTRMPF12 ACTRMPF28

225 mm @25mm 230 mm

®© 60 € 80 € G
min. 1 max 4 mm e e e

spessore/thickness

@ 75 € 95 € 160 €
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Forno combinato Rapido
Plug and Cook

RAPIDO COMBI OVEN

FOUR COMBINE
KOMBI-DAMPFER
HORNO COMBI
MAPOKOHBEKTOMAT

ENTRATA USB
USB INPUT

TOUCH SCREEN

®

VELOCE
FAST

34

Rapid-O



T

“Rapid-O” & un forno combinato che unisce la vapo-
rizzazione dellacqua ed un’elevata velocita dell'aria
all'interno della camera di cottura - non ha bisogno di
cappa o filtro - pronto all'uso. Struttura in acciaio inox -
frontalino touch screen da 7 pollici - porta in vetro tem-
perato - serbatoio da 3 L fino a 400 cicli di cottura - rego-
lazione automatica di temperatura e livello di umidita in
base all'effetto finale desiderato - 6 ricette precaricate e
fino a 18 ricette memorizzabili - possibilita di tempo ex-
tra per prolungare il ciclo di cottura di 15 o 30 secondi -
segnale di fine ciclo - teglia e pala per infornare incluse.

EN

“Rapid-0" is a combi-oven that combines water steam-
ing and high air flow rate inside the baking chamber - no
hood or filter required - ready to use - plug and cook.
Stainless steel construction - 7-inch touch screen front
panel - tempered glass door - 3 L reservoir for up to 400
cooking cycles - automatic temperature and humidity level
adjustment according to the desired final effect - 6 preload-
ed recipes and up to 18 recipes can be stored - possibility
of extra time to extend the cooking cycle by 15 or 30 sec-
onds - finish cycle signal - tray and baking shovel included.

FR

“Rapid-O" est un four combiné qui utilise la vapeur d'eau
et une grande vitesse d'air a l'intérieur de la chambre
de cuisson. Il ne nécessite ni hotte ni filtre et est prét a
I'emploi - plug and cook (brancher et cuire). Construction
en acier inox - panneau frontal a écran tactile de 7 pouces
- porte en verre trempé - réservoir de 3 L pour 400 cycles
de cuisson - réglage automatique de la température et du
taux d’'humidité en fonction de I'effet final souhaité - 6 re-
cettes préchargées et possibilité de mémoriser jusqu’a 18
recettes - possibilité de temps supplémentaire pour pro-
longer le cycle de cuisson de 15 ou 30 secondes - signal de
fin de cycle - plaque et palette de cuisson incluses.

DE

“Rapid-O" ist ein Kombi-Dampfer, der Wasserdampf und
hohe Luftgeschwindigkeit in der Backkammer kombi-
niert - keine Haube oder Filter erforderlich - sofort ein-
satzbereit - mit Plug-and-Cook-Funktion. Gehduse aus
Edelstahl - 7-Zoll-Touchscreen auf der Vorderseite - Tir
aus gehartetem Glas - 3-Liter-Behalter fur bis zu 400 Gar-
vorgange - automatische Einstellung von Temperatur und
Luftfeuchtigkeit je nach gewiinschtem Endergebnis - 6
vorinstallierte Rezepte und bis zu 18 speicherbare Rezep-
te - Moglichkeit der Verlangerung des Garvorgangs um 15
oder 30 Sekunden - Signal fir das Ende des Garvorgangs
- Bleche inbegriffen - inklusive Backschaufel.

ES

“Rapid-O" es un horno combinado que combina la coc-
cion al vapor del agua y la alta velocidad del aire en
el interior de la cdmara de coccién - sin necesidad de
campana ni filtro - listo para usar - con funcién plug and
cook. Construccién de acero inoxidable - panel frontal con
pantalla tactil de 7 pulgadas - puerta de cristal templado
- depésito de 3 L para hasta 400 ciclos de coccién - ajus-
te automatico de la temperatura y el nivel de humedad
segln el eflecto final deseado - 6 recetas precargadas y
posibilidad de almacenar hasta 18 recetas - posibilidad de
tiempo extra para ampliar el ciclo de coccién en 15 o 30
segundos - sefial de ciclo finalizado - bandeja el paleta de
horneado incluida.

513

0,255 m?
4.560 €
RAPIDO
672
430 55 547
= ~ BB868060888030 080808060 8R8RRRRARARRARARERRRRRARAD
=7 2 [B80000000800006000000080008000000000000000000008
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RAPIDO

3,3 kW

220-240V/1N/50-60Hz

1x GN2/3
360 x 360 x 175(h) mm

430 x 672 x 513(h) mm

43 Kg

52Kg

500 x 760 x 670(h) mm

RU

“Rapid-O" - 3To NnapoKoHBeKTOMaT, coyeTatoLnii B cebe
BOASIHOM Nap W BbICOKYH CKOPOCTb ABUXEHUS BO3AY-
Xa BHYTpU paboueii kamepbl - He TpebyeTcs BbITAXKA
unn GUNLTP - FOTOB K MCNOIb30BaHMIO - C GYHKLMENR
“plug and cook”. KOHCTPYKLMSA 13 HepxaBetoLLlen cTanm
- 7-A0AIMOBas CEHCOPHas NepejHas NaHenb - ABepLa 13
3aKaneHHoro crekna - pesepsyap ob6bemom 3 1 ans 400
LUMKIOB NPUroTOB/NIEHNA - aBTOMaTUYeCKasa peryanpoBka
TeMnepaTypbl N YPOBHA BIaXHOCTU B 3aBNCUMOCTU OT XKe-
NaemMoro KoHeuyHoro adekTa - 6 NpesBapUTENLHO 3arpy-
KEHHbIX peLernToB 1 BO3SMOXHOCTb COXpaHeHWs 4o 18 pe-
LenToB - BO3MOXHOCTb AOMONMHUTENNIBHOIO BpeMeHn Ana
NPOANEHUA LMKNa NpUrotosneHns Ha 15 nan 30 cekyHs,
- CMFrHan OKOH4YaHWA Uunkna - JInCTbl BKAKOYEHBI - onaTka
ANA BblNeYkn B KOMMAEKTe.
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Lavabicchieri
Cesto quadrato 35x35 / 40x40 cm

LAB I 3 5 N GLASERS(Ij E//E?ASE&%E}%EE
LABI3SPLN
LABI40ON

LABI4OPLN

/‘_@,/'
=

UP/DOWN 4

MAX H.250 MM (LABI35-PLN)
MAX H.300 MM (LABI40-PLN)

CARICO/SCARICO ACQUA
WATER INLET/DRAIN

BBBBBBB

36 UPGRADE



IT

Nuova versione di lavabicchieri con display led a 6 ca-
ratteriperlavisualizzazionedelletemperaturedivasca
e boiler - pulsante start multi-cromatico - 4 cicli di lavag-
gio - funzione risparmio energetico - sistema di autodia-
gnosi- ciclo di autopulizia afine giornata. Struttura a sin-
gola parete in acciaio inox AlSI 304 - vasca stampata con
angoli arrotondati - porta a doppia parete - bracci di la-
vaggio e risciacquo in materiale composito facilmente
smontabili - microinterruttore su porta - altezza utile la-
vaggio 25 cm - risciacquo a caldo - funzione Thermostop
- valvola antiriflusso di serie - riempimento automatico -
dosatore di brillantante (LABI35N - LABI40N) - dosatore
elettrico del brillantante regolabile da display e pompa
di scarico (LABI35PLN - LABI40PLN).

In dotazione: 1 cesto bicchieri 35x35 cm (LABI35N) - 1
cesto bicchieri 40x40 cm (LABI40N) - 1 cesto porta cuc-
chiaini - 1 tubo di carico acqua (lunghezza 2 m) - 1 tubo
di scarico (lunghezza 2,5 m).

EN

New version of glasswasher with 6-character LED dis-
play for display of tank and boiler temperatures - mul-
ti-chrome start button - 4 washing cycles - energy saving
function - self-diagnosis system - self-cleaning cycle at
end of day. Single-wall structure in stainless steel AISI 304
- moulded tank with rounded corners - double-wall door -
easily removable washing and rinsing arms in composite
material - microswitch on door - useful washing height 25
c¢m - hot rinsing - Thermostop function - standard anti-re-
flux valve - automatic filling - rinse aid dispenser (LABI35N
- LABI4ON) - electric rinse aid dispenser adjustable from
display and drain pump (LABI35PLN - LABI40PLN).
Supplied with: 1 glass basket 35x35 ¢cm (LABI35N) - 1 glass
basket 40x40 cm (LABI40N) - 1 teaspoon basket - 1 water
inlet hose (length 2 m) - 1 drain hose (length 2.5 m).

FR

Nouvelle version du lave-verres avec écran LED a 6 ca-
ractéres pour la visualisation des températures de la
cuve et de la chaudiére - bouton de démarrage multi-
chrome - 4 cycles de lavage - fonction d'économie d'éner-
gie - systeme d'autodiagnostic - cycle d'autonettoyage en
fin de journée. Structure a simple paroi en acier inox AlSI
304 - cuve moulée avec angles arrondis - porte a double
paroi - bras de lavage et de ringage en matériau com-
posite facilement amovibles - micro-interrupteur sur la
porte - hauteur utile de lavage 25 cm - ringage a chaud -
fonction Thermostop - soupape anti-reflux de série - rem-
plissage automatique - distributeur de produit de ringage
(LABI35N - LABI40N) - distributeur de produit de ringage
électrique réglable par l'afficheur et pompe de vidange
(LABI35PLN - LABI40OPLN).

Contenu de la livraison: 1 panier en verre 35x35 cm (LA-
BI35N) - 1 panier en verre 40x40 cm (LABI40N) - 1 panier a
cuilléres - 1 tuyau d'arrivée d’eau (longueur 2 m) - 1 tuyau
de vidange (longueur 2,5 m).

DE

Neue Version der Glasersplilmaschine mit 6-stelligem
LED-Display zur Anzeige der Tank- und Kesseltempera-
tur - mehrfarbige Starttaste - 4 Spulgange - Energiespar-
funktion - Selbstdiagnosesystem - Selbstreinigungszyklus
am Ende des Tages. Einwandige Struktur aus Edelstahl
AISI 304 - geformter Tank mit abgerundeten Ecken - dop-
pelwandige Tur - leicht abnehmbare Wasch- und Spdil-
arme aus Verbundwerkstoff - Mikroschalter an der Tar
- Nutzhéhe 25 cm - HeiRspulung - Thermostop-Funktion
- serienmafiges Ruckflussverhinderungsventil - automati-
sche Beflllung - Klarspulerspender (LABI35N - LABI40N) -
elektrischer Klarspulerspender, der Uber das Display und
die Ablaufpumpe einstellbar ist (LABI35PLN - LABI40PLN).
Mitgeliefert werden: 1 Glaserkorb 35x35 cm (LABI35N) - 1
Glaserkorb 40x40 cm (LABI40N) - 1 Loffelkorb - 1 Wasser-
zulaufschlauch (Lange 2 m) - 1 Ablaufschlauch (Lange 2,5
m).

ES

Nueva versién de lavavasos con pantalla LED de 6 ca-
racteres para visualizar las temperaturas de la cuba y
de la caldera - botén de inicio multicromo - 4 ciclos de
lavado - funcién de ahorro energético - sistema de au-
todiagndstico - ciclo de autolimpieza al final del dfa. Es-
tructura de una sola pared de acero inoxidable AlISI 304
- cuba moldeada con esquinas redondeadas - puerta de
doble pared - brazos de lavado y aclarado de material
compuesto facilmente extraibles - microinterruptor en
la puerta - altura util de lavado de 25 cm - aclarado en
caliente - funcién Thermostop - valvula antirreflujo de
serie - llenado automatico - dosificador de abrillantador
(LABI35N - LABI40N) - dosificador de abrillantador eléctri-
co regulable desde la pantalla y bomba de desague (LABI-
35PLN - LABI40PLN).

Incluye: 1 cesto de cristal 35x35 ¢cm (LABI35N) - 1 cesto
de cristal 40x40 cm (LABI40N) - 1 cesto para cucharas - 1
manguera de entrada de agua (longitud 2 m) - 1 mangue-
ra de desagte (longitud 2,5 m).

RU

HoBasi Bepcusi CTEKIOMOWKM C  6-CMMBOJIbHbIM
LED-gucnneem gns npocmoTpa TemnepaTypbl 6aka n
6olinepa - MHOroLBeTHas KHOMKa nycka - 4 L1kna Mok
- dyHKUMA 3HeprocbepexeHms - cmcteMa camogmarHo-
CTUIKW - LMK CAMOOYUCTKN B KOHLe AHA. OAHOCTeHHas
KOHCTPYKUMA 13 Hepxasetoweri ctann AlSI 304 - antas
BaHHa C 3aKpyr/ieHHbIMY yriaMn - ABYCTEHHasa ABepb -
NIerko CHMMaeMmble PyKOATKM 4151 MOWMKW 1N ONoJSiackmBa-
HUS U3 KOMMO3NTHOIrO MaTepuana - MUKPOBbIKIOUaTe b
Ha ABepu - Nosie3Has BbICOTa MOWMKW 25 cMm - ropsivee ono-
nackmBaHue - GyHKUMS TepMOCTOna - CTaHAAPTHbIM aH-
TUPedNIOKCHBIM KanaH - aBToMaTyeckoe HamnoJiHeHne
- Ao3atop ononackusatens (LABI35N - LABI40N) - sanek-
TPUYeCKNin A03aTop OMnosackmBaTens, perynmpyemsliii ot
auncnnes n cimBHoro Hacoca (LABI35PLN - LABI40PLN).
KomnnekT noctasku: 1 creknsHHaa kop3nHa 35x35 <M
(LABI35N) - 1 cTeknsiHHas kop3unHa 40x40 cm (LABI4ON) - 1
KOp3MHa Ans fIoxekK - 1 WwaaHr Ang noAayn Bogbl (A/IMHa
2 M) - 1 CAMBHOW WNAHT (AAnHa 2,5 M).

OPTIONAL

046
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LABI35N LABI35PLN LABI40N LABI40PLN

2,89 kW

A

220-240V/50Hz
1Ph

0,19 kw

90"-120"-180"- 9 ciclo / cycle
40 -30-20- 7 cesti all'ora / baskets for hour

80

4
~
2

SEEE

0L 2L

2L

2,7 kW

L

N

440 x 497 x 640(h) mm 455 x 550 x 700(h) mm

B®

39 Kg 40,5 Kg

530 x 590 x 790(h) mm 540 x 630 x 850(h) mm

D0

\%
®
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Lavastoviglie
Cesto quadrato 50x50 cm

LAPISON
LAPISOPLN UNAVAILLA

NOCYAOMOEYHAA MALLIMHA

|
o
UP/DOWN
MAX H.340 MM

@ MAX 365 MM - GN1/1

CARICO/SCARICO ACQUA

WATER INLET/DRAIN o] = 5——

LAPISON

O

‘
==

©

OPTIONAL Q, 46 39




IT

Nuova versione di lavastoviglie con display led a 6 ca-
ratteri per la visualizzazione delle temperature di va-
sca e boiler - pulsante start multi-cromatico - 4 cicli di
lavaggio - funzione risparmio energetico - sistema di au-
todiagnosi - ciclo di autopulizia a fine giornata. Struttura
a doppia parete parziale in acciaio inox AlSI 304, vasca
stampata con angoli arrotondati, correntini guida cesto
stampati - porta a doppia parete - bracci di lavaggio e ri-
sciacquo in materiale composito facilmente smontabili -
microinterruttore su porta - altezza utile lavag-
gio 34 cm - possibilita di lavaggio teglie GN1/1 con
cesto optional - riempimento automatico - risciacquo a
caldo - funzione Thermostop - valvola antiriflusso di se-
rie - dosatore di brillantante (LAPI50N) - dosatore elettrico
del brillantante regolabile da display e pompa di scarico
(LAPI50PLN).

In dotazione: 1 cesto bicchieri 50x50 cm - 1 cesto piatti
50x50 cm (12/18 posti) - 1 cesto porta cucchiaini - 1 tubo
di carico acqua (lunghezza 2 m) - 1 tubo di scarico (lun-
ghezza 2,5 m).

EN

New version of dishwasher with 6-character LED dis-
play for tank and boiler temperatures - multi-chrome
start button - 4 wash cycles - energy-saving function -
self-diagnosis system - end-of-day self-cleaning cycle.
Partial double-walled stainless steel AISI 304 structure,
moulded tank with rounded corners, moulded basket
guide rails - double-walled door - easily removable wash-
ing and rinsing arms in composite material - microswitch
on door - washing height 34 cm - possibility of washing
GN1/1 trays with optional basket - automatic filling - hot
rinsing - Thermostop function - standard anti-reflux valve
- rinse aid dispenser (LAPIS0N) - electric rinse aid dispens-
er adjustable from display and drain pump (LAPISOPLN).
Supplied with: 1 glass basket 50x50 cm - 1 dish basket
50x50 cm (12/18 places) - 1 teaspoon basket - 1 water in-
let hose (length 2 m) - 1 drain hose (length 2.5 m).

FR

Nouvelle version du lave-vaisselle avec affichage LED
a 6 caractéres des températures de la cuve et de la
chaudiére - bouton de démarrage multichrome - 4 cycles
de lavage - fonction d'économie d'énergie - systeme d'au-
todiagnostic - cycle d'autonettoyage a la fin de la journée.
Structure partielle a double paroi en acier inox AISI 304,
cuve moulée avec angles arrondis, porte a double paroi
- bras de lavage et de ringage en matériau composite
facilement amovibles - micro-interrupteur sur la porte -
hauteur de lavage 34 cm - possibilité de laver les plate-
aux GN1/1 avec panier en option - remplissage automa-
tique - ringage a chaud - fonction Thermostop - soupape
anti-reflux de série - distributeur de produit de rincage
(LAPISON) - distributeur de produit de ringage électrique
réglable par I'écran et pompe de vidange (LAPISOPLN).
Livré avec: 1 panier a verre 50x50 cm - 1 panier a vaisselle
50x50 cm (12/18 places) - 1 panier a cuilléeres - 1 tuyau
d'arrivée d'eau (longueur 2 m) - 1 tuyau de vidange (lon-
gueur 2,5 m).

DE

Neue Version der Geschirrspilmaschine mit 6-stelligem
LED-Display zur Anzeige der Tank- und Kesseltempera-
turen - mehrfarbige Starttaste - 4 Spllgange - Energie-
sparfunktion - Selbstdiagnosesystem - Selbstreinigungs-
zyklus am Ende des Tages. Doppelwandige Teilstruktur
aus Edelstahl AISI 304, geformter Tank mit abgerundeten
Ecken, geformte Korbflhrungsschienen - doppelwandige
Tar - leicht abnehmbare Wasch- und Spularme aus Ver-
bundwerkstoff - Mikroschalter an der Tir - Nutzhéhe 34
cm - ermoglicht das Waschen von GN1/1 - Blechen mit
optionalem Korb - automatische Beflllung - HeiBspullung
- Thermostop-Funktion - serienmaBiges Ruckflussver-
hinderungsventil - Klarspilerspender (LAPI5ON) - elekt-
rischer Klarsptilerspender, der Uber das Display und die
Ablaufpumpe einstellbar ist (LAPI50PLN).

Mitgeliefert werden: 1 Glaserkorb 50x50 cm - 1 Geschirr-
korb 50x50 cm (12/18 Platze) - 1 Loffelkorb - 1 Wasserzu-
laufschlauch (Lange 2 m) - 1 Ablaufschlauch (Lange 2,5 m).

ES

Nueva versién de lavavajillas con pantalla LED de 6
caracteres para las temperaturas de la cuba y de la
caldera - botén de inicio multicromo - 4 ciclos de lava-
do - funcién de ahorro de energia - sistema de autodiag-
nostico - ciclo de autolimpieza al final del dia. Estructura
parcial de acero inoxidable AlSI 304 de doble pared, cuba
moldeada con esquinas redondeadas, guias de cestas
moldeadas - puerta de doble pared - brazos de lavado
y aclarado de material compuesto facilmente extraibles
- microinterruptor en la puerta - altura de lavado 34 cm
- posibilidad de lavar bandejas GN1/1 con cesta opcio-
nal - llenado automatico - aclarado en caliente - funcién
Thermostop - valvula antirreflujo de serie - dosificador
de abrillantador (LAPI50N) - dosificador de abrillantador
eléctrico regulable desde la pantallay bomba de desaguie
(LAPISOPLN).

Incluye: 1 cesto para vasos de 50x50 cm - 1 cesto para
vajilla de 50x50 cm (12/18 plazas) - 1 cesto para cucharas
- 1 tubo de entrada de agua (longitud 2 m) - 1 tubo de
desague (longitud 2,5 m).

RU

HoBasi Bepcus NocyA0MOEYHOWN MaLLUHbI C 6-CUMBOJb-
HbIM CBETOANOAHBLIM AucCnaeeM TemnepaTypbl 6aka n
6oiinepa - MHOrouBeTHas KHomka nycka - 4 Luu1kna mMoui-
KN - QYHKLMSA dHeprocbepexeHUs - cMcTema camoama-
FTHOCTUKW - LMK/ CAMOOYUCTKN B KOHLIe AHSA. YacTnyHas
KOHCTPYKUMSA 13 HepxaBetowen ctann AlSI 304 ¢ gsoii-
HbIMW CTeHKaMu, GOPMOBaHHaA BaHHAa C 3aKpyrieHHbl-
MW yrnamu, I1Tble Hanpasasowme 413 KOP3WH - ABepb
C ABOWHBIMW CTEHKaMW - JIerko CHUMAaeMble pblyaru
MOWKW 1 ONOMacKUBaAHUSA U3 KOMMNO3UTHOrO MaTtepuana
- MUKPOBbIK/IKOYaTeNb Ha ABepu - BbICOTa MOWKKN 34 cm
- BO3MOXHOCTb MoWku nogHocoB GN1/1 ¢ gononHuTeNb-
HOVi KOP3MHOW - aBTOMaTM4YeCcKoe HamnoIHeHe - ropsivee
ononackmeaHue - GyHKLMA TepMOCTONa - CTaHAAPTHBbIN
aHTVPedIOKCHBIA KnanaH - Jo3aTop onosackmeaTens
(LAPI50N) - anekTpryeckunii 4o3atop ornosiackmeaTtens, pe-
ryAvpyemblii ¢ gncnnes n camsHoro Hacoca (LAPISOPLN).
B komniekTe: 1 Kop3nHa A4n1a ctakaHos 50x50 cm - 1 kop-
3uHa ans nocyabl 50x50 cm (12/18 mecr) - 1 Kop3uHa Ans
noxek - 1 WnaHr 4as nogayvn Bogbl (4anHa 2 M) - 1 cime-
HOW LWNaHr (41nHa 2,5 m).

40

UPGRADE



LAPI50N LAPISOPLN

3,03 kW (1 PH) - 4,83 kW (3 PH)

220-240V/50Hz

R » &)

380-415V/3N/50Hz

w
)
>

0,35 kw

80

90"-120"-180"- 9 ciclo / cycle
40 -30- 20 - 7 cesti all'ora / baskets for hour

=
~
2

SOEE E:

20L

2L

2,7 kW (1 PH) - 4,5 kW (3 PH)

2,4 kW

N

572 x 633 x 814(h) mm

50,5 Kg

58 Kg

660 x 720 x 960(h) mm

OPTIONAL Q, 46 41




Lavastoviglie
Cesto quadrato 50x50 cm

LAPISOCN
LAPISOCPLN UNAVAILLA

NOCYAOMOEYHAA MALLIMHA

MAX H.425 MM

UP/DOWN
.1

_:‘

®
|

@ MAX 365 MM - GN1/1

CARICO/SCARICO ACQUA
WATER INLET/DRAIN

H LAPI50CN u
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IT

Nuova versione di lavastoviglie con cappotta con display
led a 6 caratteri per la visualizzazione delle temperature
di vasca e boiler - pulsante start multi-cromatico - 4 cicli di
lavaggio - funzione risparmio energetico - sistema di au-
todiagnosi - ciclo di autopulizia a fine giornata. Struttura
a singola parete in acciaio inox AlSI 304, vasca con angoli
arrotondati - sistema di sollevamento cappotta a molle -
bracci di lavaggio/risciacquo inferiore e superiori in mate-
riale composito facilmente smontabili - microinterruttore
Su cappotta - altezza utile lavaggio 42,5 cm - possibilita di la-
vaggio teglie GN1/1 con cesto optional - possibilita di start/
stop automatico del ciclo di lavaggio con chiusura/apertu-
ra della cappotta - riempimento automatico - risciacquo a
caldo - funzione Thermostop - valvola antiriflusso di serie
- filtro di superficie in acciaio inox - dosatore di brillantante
(LAPISOCN) - dosatore elettrico del brillantante regolabile
da display e pompa di scarico (LAPIS0CPLN).

In dotazione: 1 cesto bicchieri 50x50 cm - 1 cesto piatti
50x50 cm (12/18 posti) - 1 cesto porta cucchiaini - 1 tubo di
carico acqua (lunghezza 2 m) - 1 tubo di scarico (lunghezza
2,5m).

EN

New version of hood dishwasher with 6-character LED
display for tank and boiler temperatures - multi-chrome
start button - 4 wash cycles - energy saving function -
self-diagnosis system - self-cleaning cycle at end of day.
Single-wall structure in stainless steel AISI 304, tank with
rounded corners - spring-loaded hood lifting system - low-
er and upper washing/rinsing arms in composite material
easily removable - microswitch on hood - washing height
42,5 cm - possibility of washing GN1/1 trays with optional
basket - possibility of automatic start/stop of the wash-
ing cycle by closing/opening the hood - automatic filling
- hot rinse - Thermostop function - standard anti-reflux
valve - stainless steel surface filter - rinse aid dispenser
(LAPI50CN) - electric rinse aid dispenser adjustable from
display and drain pump (LAPIS0CPLN).

Supplied with: 1 glass basket 50x50 cm - 1 dish basket
50x50 cm (12/18 places) - 1 spoon basket - 1 water inlet
hose (length 2 m) - 1 drain hose (length 2.5 m).

FR

Nouvelle version du lave-vaisselle a capot avec affi-
chage LED a 6 caracteéres pour la température de la cuve
et de la chaudiére - bouton de démarrage multichrome
- 4 cycles de lavage - fonction d’économie d’énergie - sys-
téme d'autodiagnostic - cycle d'autonettoyage en fin de
journée. Structure a simple paroi en acier inox AlSI 304,
cuve avec angles arrondis - systéme de levage du capot
aressort - bras inférieurs et supérieurs de lavage/rincage
en matériau composite facilement amovibles - micro-in-
terrupteur sur le capot - hauteur de lavage 42,5 cm - pos-
sibilité de laver des plateaux GN1/1 avec panier en option
- possibilité de démarrage/arrét automatique du cycle de
lavage avec fermeture/ouverture du capot - remplissage
automatique - ringage a chaud - fonction Thermostop -
vanne anti-reflux de série - filtre de surface en acier inox
- distributeur de produit de ringage (LAPIS0CN) - distribu-
teur de produit de ringage électrique réglable par écran et
pompe de vidange (LAPIS0CPLN).

Livré avec: 1 panier a verre 50x50 cm - 1 panier a vaisselle
50x50 cm (12/18 places) - 1 panier a cuilléres - 1 tuyau
d'arrivée d'eau (longueur 2 m) - 1 tuyau de vidange (lon-
gueur 2,5 m).

DE

Neue Version der Geschirrspiilmaschine mit Haube
mit 6-stelligem LED-Display zur Anzeige der Tank- und
Kesseltemperatur - mehrfarbige Starttaste - 4 Spiilgange
- Energiesparfunktion - Selbstdiagnosesystem - Selbstrei-
nigungszyklus am Ende des Tages. Einwandige Struktur
aus Edelstahl AISI 304, Tank mit abgerundeten Ecken - fe-
derbelastetes System zum Anheben der Haube - unterer
und oberer Wasch-/Spularm aus Verbundwerkstoff leicht
abnehmbar - Mikroschalter auf der Haube - Waschho-
he 42,5 cm - ermdglicht das Waschen von GN1/1 - Ble-
chen mit optionalem Korb - automatischer Start/Stopp
des Waschzyklus durch SchlieRen/Offnen der Haube
- automatische Beflllung - HeiRspilung - Thermostop-
Funktion - serienmaliges Ruckflussverhinderungsven-
til - Oberflachenfilter aus Edelstahl - Klarspulerspender
(LAPIS0CN) - elektrischer Klarspulerspender, der
Uber das Display und die Ablaufpumpe einstellbar ist
(LAPISOCPLN).

Mitgeliefert werden: 1 Glaserkorb 50x50 cm - 1 Geschirr-
korb 50x50 cm (12/18 Platze) - 1 Loffelkorb - 1 Wasserzu-
laufschlauch (Lange 2 m) - 1 Ablaufschlauch (Lange 2,5 m).

ES

Nueva version de lavavajillas con capota con pantalla LED
de 6 caracteres para las temperaturas de la cuba y de la
caldera - botén de inicio multicromo - 4 ciclos de lavado -
funcién de ahorro de energia - sistema de autodiagnostico
- ciclo de autolimpieza al final del dia. Estructura monopa-
red de acero inoxidable AlSI 304, cuba con dngulos redon-
deados - sistema de elevacion del capé mediante resorte
- brazos de lavado/aclarado inferior y superior de material
compuesto facilmente extraibles - microinterruptor en el
capé - altura de lavado 42,5 cm - posibilidad de lavado de
bandejas GN1/1 con cesta opcional - posibilidad de inicio/
parada automatica del ciclo de lavado con cierre/apertura
de la campana - llenado automatico - aclarado en caliente -
funcién Thermostop - valvula antirreflujo de serie - filtro de
superficie de acero inoxidable - dosificador de abrillantador
(LAPI5S0CN) - dosificador de abrillantador eléctrico regula-
ble desde la pantalla y bomba de desague (LAPISOCPLN).
Incluye: 1 cesto para vasos de 50x50 cm - 1 cesto para vajilla
de 50x50 cm (12/18 plazas) - 1 cesto para cucharas - 1 man-
guera de entrada de agua (longitud 2 m) - 1 manguera de
desague (longitud 2,5 m).

RU

HoBasi Bepcms NocyJOMOEUHOM MaLUMHbI C BbITSXKOW
C 6-CMMBO/IbHbIM CBETOANOAHBLIM AUCMeeM Temne-
paTypbl 6aka 1 6olinepa - MHOroLBeTHas KHOMKa nycka
- 4 uMKNa MoKk - GYHKLMSA dHeprocbepexenHuns - cucre-
Ma CaMOAMArHOCTUKM - LMKA CAMOOUYMUCTKM B KOHLIE AHS.
OfHOCTEHHast KOHCTPYKLMSA 13 HepxaBetoLeri ctanm AlSI
304, 6aK C 3aKpyrneHHbIMU yraamm - MpyXMHHasa cucre-
Ma NoAbemMa KOXyxa - HUXHME U BepXHMe pblyari MoMi-
K/ONONAacKMBaHNA M3 KOMMO3UTHOIO MaTepuana Jierko
CHUMAIOTCA - MUKPOBbIK/IHOYaTeIb Ha KOXYyXe - BbICOTa
MOWiKM 42,5 cM - BO3MOXHOCTb MbITbss NogHocoB GN1/1 ¢
JOMNOIHUTE/IbHOW KOP3MHOV - BO3MOXHOCTL aBTOMaTun4e-
CKOro 3anycka/oCTaHOBKM LMK/ MOMKM NyTeM 3aKpbITus/
OTKPbITUSA BLITSXKN - aBTOMaTUYeCKOe HarnosHeHne - ro-
psivee nonockaHme - PyHKLIMS TepMOCTONa - CTaHAAPTHbIN
AHTUPEPNIOKCHBIV  KflanaH - MOBEPXHOCTHbIN  GUAbTp
13 HepXaBetoller CTann - Jo3aTop oOnonackuBaTens
(LAPI50CN) - anekTpuueckuii f03aTop oOrnosackmeaTens,
perynvpyemsiii ¢ gucnnes n cimeHom Hacoc (LAPISOCPLN).
B komnnekTte: 1 kop3uHa Ana crakaHoB 50x50 cm - 1
Kop3uHa ans nocyabl 50x50 cm (12/18 mecT) - 1 Kop3uHa
419 noxek - 1 WwnaHr s nogaym oAbl (4avHa 2 m) - 1
C/IMIBHOW LUNAHT (4/11Ha 2,5 m).

OPTIONAL

Q45
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LAPISOCN LAPISOCPLN

8,95 kW

380-415V/3N/50Hz

550 W

60"-120"-180"- 9 ciclo / cycle
60 - 30 - 20 - 7 cesti allora / baskets for hour

8 D0

>
~
2

.
.
2]

703 x 757 x 1494(h) mm

N

81,5Kg

95 Kg

730 x 880 x 1690(h) mm

D

1,09 m*

@

44 UPGRADE




Accessori

Tavoli entrata e uscita N

IN AND OUTLET TABLES
TABLE D'ENTREE ET SORTIE

ACCESSORIES
ACCESSOIRES

EIN UND AUSLAUFTISCHE ZUBEHOR
MESAS DE ENTRADA'Y SALIDA ACCESORIOS
TABILIbI BXOAOB 1 BbIXO40B AKCECCYAPbDI

@ ”

ACTAVOUT100 ACTAVINCV ACTAVINV

Per modelli / only for models LAPI50C - LAPIS0CPL

Tavolo entrata cernita
con vasca con alzatina
Inlet table with bowl waste
hole and backsplash
Table d'entrée avec cuve
trou de vidange et dosseret
Zulauftisch mit becken
abfall6ffung und aufkantung

Tavolo entrata
con vasca con alzatina
Inlet table with bowl
with backsplash
Table d'entrée avec
bac et dosseret
Einlauftisch mit
becken und aufkantung

Tavolo uscita con alzatina

Outlet table with backsplash
Table de sortie et dosseret
Auslauftisch und aufkantung

ACTAVOUTS80  ACTAVOUT100 ACTAVOUT120

ACTAVINCV (DX O SX) ACTAVINYV (DX O SX)

(DX O SX)

(DX O SX)

(DX O SX)

810x640 1010 x 640 1210 x 640
- X 850/900(h x850/900(hymm | x 850/900(h) mm 1210 x780 x 850/900(h) mm
31 Kg 36 kg 42Kg 41 kg
Ke
34 Kg 40 Kg 46,5 Kg 45 Kg
[
900 x 700 1100 x 700 1300 x 700
X 1100(h x 1100(h) mm X 1100(h) mm 1300 %800 x 1100(h) mm
@ 0,57 m? 0,70 m? 0,84 m? 1,06 m?
7
- 705 € 805 € 835 € 1.535 € 1.185 €

AL MOMENTO DELL'ORDINE SPECIFICARE SE AGGANCIO A SINISTRA O A DESTRA PER ENTRAMBI | TAVOLI

PLEASE SPECIFY WHEN ORDERING IF LEFT OR RIGHT FASTENING FOR BOTH TABLES

LORS DE LA COMMANDE, VEUILLEZ PRECISER POUR LES DEUX TABLES SI L'ACCROCHAGE DOIT SE FAIRE A GAUCHE OU A DROITE
AL HACER EL PEDIDO, INDIQUE PARA AMBAS MESAS SI SE REQUIERE LA FIJACION A LA IZQUIERDA O A LA DERECHA

BITTE GEBEN SIE BEI DER BESTELLUNG FUR BEIDE TISCHE AN, OB DIE BEFESTIGUNG LINKS ODER RECHTS SEIN SOLL

MPW 3AKA3E, MOXANYWCTA, YKAXUTE A1 OBOWX CTONOB, TPEBEYETCA /1M NEBOE WM MPABOE KPEMEHUE
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Accessorl

Lavaggio

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI

ACLAVCQ35

ACLAVCQ40
- .
- » &
- P —
B ’_.-—"" I""\-\-..‘__ e
ACLAVCTSUP35 ACLAVCTSUP40

Cesto quadrato
Square basket
Panier carré
Cesta cuadrada
Viereckiger Korb
KBagpaTHas Kop3nHa

@ ACLAVCQ35

‘.1\1"'.

Bv

ACLAVPPOS

Cesto tondo
Round basket
Panier rond

Cesta
Rund

redonda
er Korb

Kpyrnbiii Kop3uHa

ACLAVCT35

CP8

Supporto per cesto tondo
Round basket holder
Porte-panier rond
Soporte para cestas redondas
Runder Korbhalter
Onopa AN KPYr/10/ KOP3UHbI

ACLAVCQ40 ACLAVCT35 ACLAVCT40 | ACLAVCTSUP35 | ACLAVCTSUP40

350 x 350 400 x 400 500 x 500

X 150(h) mm % 130(h) mm X 106(h) mm @350 160(h) mm @400 x 180(h) mm 350 x 350 mm 400 x 400 mm
14 € 18 € 23 € 16 € 17 € 34 €

Inserto porta posate
quadrato
Square Cutlery Holder Insert
Insert pour porte-couverts carré
Portacubiertos Cuadrada
Einsatz Besteckhalter

Quadratisch
KBagpaTHas BcTaBKa A/1s J10TKa
ZNs1 CTONOBBIX NPU6GOPOB

®

ACLAVPPOS

Inserto porta posate
Cutlery Holder Insert
Insert pour
porte-couverts
Einsatz Besteckhalter
Portacubiertos
BcTaBka gns noTka
AN CTONI0BbIX
npnéopos

CcP8

8 scomparti / compartment

Base piatti
Dishes Rack
Panier a vaisselle
Cesta Platos
Tellerkorb
OcHoBaHue gns
Tapenok

18 piatti piani / dinner
plates - 12 piatti fondi /
soup plates

Base vassoi
Trays Rack
Panier a plateaux
Cesta Bandejas
Tablettkorb
OcHoBaHue ans
NIOTKOB

9 vassoi / trays

Base posate
Cutlery Rack
Panier a couverts
Cesta Cubiertos
Besteckkorb
OcHoBaHue ans
CTOJIOBbIX MPN60pPOB

113 x 113 x 89(h) mm

430 x 200 x 120(h) mm

500 x 500 x 106(h) mm

3€

15€

24 €

21€

23€
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B9

Cesta por vasos con separadores incluidos - OCHOBAHWE CTAKAH CO MEPEFOPO/AKA

BVM

Base per bicchieri con separatori compresi - Glasses base with spacers
Support pour verres avec séparateurs - Glaserkorb mit trennwéande

“ n.9 n.16 n. 25 n. 36 n. 49
max @ 150 mm max @ 110 mm max @ 89 mm max @ 73 mm max @ 62 mm
- 25 € 26 € 28 € 29 € 32€

Rialzo bicchieri con separatori compresi

Extender for Glasses with spacers
Prolonge pour verres avec séparateurs inclus
Glaser-Aufsatz mit Trennwande

Realce por vasos con separadores incluidos

JIOTOK Yallu COo neperopojka

N. n. 16

n. 25

n. 36

n. 49

Rialzo universale adatto
all'inserimento di separatori
Universal extender possibility
of insertion of dividers
Prolonge universelle Adapté a
I'insertion de séparateurs
Realce universal con posibilidad
de introducir separadores
Universal-Aufsatz Geeignet fiir den
Einsatz von Trennwéande
YHuBepcanbHbIA 10TOK NOAXOANT
ANA YyCTaHOBKW cenapaTopos

RIAU

Coperchio
universale
Universal cover
Couvercle
universel
Tapa universal
Universaldeckel
YHuBepcanbHas
KpbILLKa

COPCEST

max @ 110 mm

max @ 89 mm

max @ 73 mm

max @ 62 mm

50

0 x 500 x 50(h) mm

500 x 500 x 50(h) mm

500 x 500 x 25(h) mm

13€

13€

15€

14 €

12 €

17 €

Detergente liquido igienizzan

NOT FOR SALE IN EXCE COUNTRY

te

Brillantante-additivo risciacquo

Detergente liquido igienizzante

Brillantante-additivo risciacquo

Rinse additive rinse
Additif de rincage
Klarspulerzusatz / Klarspiiler
fiir Geschirrspuler
Aditivo de aclarado

Rinse additive rinse
Additif de rincage
Klarspulerzusatz / Klarspiiler
fiir Geschirrspuler
Aditivo de aclarado

Sanitising liquid
Détergent liquide
Sanitisierendes flussiges
Geschirrspulmittel
Detergente liquido higienizante

Sanitising liquid
Détergent liquide
Sanitisierendes flussiges
Geschirrspulmittel
Detergente liquido higienizante

ACLAVDETS ACLAVBRILLS ACLAVDETH ACLAVBRILLH

>15°F
Lavastoviglie adatte per acque medie e dure
Dishwasher detergent suitable for medium to hard water

<15°F
Lavastoviglie adatte ad acque dolci
Dishwasher detergent suitable for fresh water

CONFEZIONI / PACKS FOR SALE

2x5 Kg

42 €

2x6 Kg

47 €

2x5 Kg

60 €

2x6 Kg

50 €

DOWNLOAD SDS
SCHEDE DATI DI SICUREZZA

SAFETY DATA SHEET SEARCH 47




Speed Oven

Forno combinato

NTPROSIT

FORNO COMBINATO

COMBI OVEN

(D

ENTRATA USB
USB INPUT

TOUCH SCREEN

VELOCE
FAST

NTPROSIT

p——

[ =
=7

)

Pala Cestello rete Teflon Piastra tonda in Teflon Teglia per pizza Piastra in Teflon
Shovel Teflon mesh basket Round Teflon mesh pad Round Pizza Pan Teflon coated plate

ACNTPRO1 ACNTPRO2 ACNTPRO3 ACNTPRO4 ACNTPROS

~

<

410 x 300 x 70(h) mm

280 x 210 x 25(h) mm

2210 mm

@ 257 mm - 20(h) mm

343 x 312 x 25(h) mm

36 €

21€

5¢€

21€

110 €

(OPTIONAL INCLUSI / INCLUDED)




T

Forno Speed Oven - riduzione dei tempi di cottura
fino all'80% rispetto ai forni convenzionali. Struttura in
acciaio inox - camera di cottura in acciaio inox AlS| 304
- forno combinato con aria calda e microonde da 1,5 kW -
schermotouchscreen-riscaldamentoveloce - possibilita di
impostare diversi cicli di cottura per ogni ricetta - modali-
ta di impostazione cottura anche manuale - ricette preim-
postate - possibilita di memorizzare fino a 1024 ricette -
entrata usb - piedini regolabili in altezza 98+125 mm.
Accessoriinclusi: pala - cestello rete in teflon - piastra ton-
da rete in teflon - teglia per pizza - piastra in teflon.

EN

Speed Oven - cooking time reduced by up to 80%
compared to conventional ovens. Stainless steel struc-
ture - cooking chamber in stainless steel AISI 304 - com-
bined oven with hot air and microwave 1.5 kW - touch
screen - fast heating - possibility to set different cooking
cycles for each recipe - cooking setting mode also manual
- pre-set recipes - possibility to store up to 1024 recipes -
usb input - height adjustable feet 98+125 mm.
Accessories included: shovel - teflon net basket - teflon
net round plate - pizza pan - teflon plate.

FR

Four Speed Oven - temps de cuisson réduit jusqu’a 80%
par rapport aux fours conventionnels. Structure en acier
inox - chambre de cuisson en acier inox AIS| 304 - four
combiné a air chaud et micro-ondes 1,5 kW - écran tactile
- chauffage rapide - possibilité de programmer différents
cycles de cuisson pour chaque recette - mode de réglage
de la cuisson également manuel - recettes préprogram-
mées - possibilité de mémoriser jusqu'a 1024 recettes
- entrée usb - pieds réglables en hauteur 98+125 mm.
Accessoires inclus: pelle - panier en filet téflon - plaque
ronde en filet téflon - plaque a pizza - plaque en téflon.

DE

Speed Oven - bis zu 80% kiirzere Garzeit im Vergleich zu
herkémmlichen Ofen. Gehéuse aus Edelstahl - Garraum
aus Edelstahl AISI 304 - kombinierter Ofen mit Hei8luft
und Mikrowelle 1,5 kW - Touchscreen - schnelles Aufhei-
zen - Moglichkeit, verschiedene Garzyklen fur jedes Re-
zept einzustellen - Kocheinstellungsmodus auch manuell
- voreingestellte Rezepte - Mdglichkeit, bis zu 1024 Rezep-
te zu speichern - USB-Eingang - hohenverstellbare Fii3e
98+125 mm.

Mitgeliefertes Zubehor: Schaufel - Korb aus Teflonnetz -
runder Teller aus Teflonnetz - Pizzapfanne - Teflonplatte.

ES

Horno Speed Oven - tiempo de coccién reducido hasta
un 80% en comparacién con los hornos convencionales.
Estructura de acero inoxidable - cdmara de coccién de
acero inoxidable AISI 304 - horno combinado con aire ca-
liente y microondas 1,5 kW - pantalla tactil - calentamien-
to rapido - posibilidad de programar diferentes ciclos de
cocciéon para cada receta - modo de ajuste de la coccién
también manual - recetas preestablecidas - posibilidad de
almacenar hasta 1024 recetas - entrada usb - pies regula-
bles en altura 98+125 mm.

Accesorios incluidos: pala - cesta de red de teflén - plato
redondo de red de teflén - bandeja para pizza - plato de
teflon.

NTPROSIT

3,5 kw

220-240V/1N/50-60Hz

Max. 280°C

7L

305 x 305 x 185(h) mm

460 x 675 x 660(h) mm

64 Kg

84 Kg

770 x 565 x 740(h) mm

0,325 m?

ACNTPRO6
Piastra Grill in alluminio - Aluminum Grill Plate

280 x 205 x 8(h) mm

95 €

(OPTIONAL NON INCLUSO / NOT INCLUDED)

RU

CKOPOCTHOW AyxoBoOW WKad - BpeMs NPUroToBsieHUs
cokpaLiaetca 40 80% no cpaBHEHUIO C O6bIYHBLIMU AY-
XoBKaMu. KOHCTPYKLMSA U3 HepxXaBetoLLeli CTanu - Bapoy-
Hasa Kamepa 13 HepaBetoLLein ctann AlSI 304 - KOMBUHK-
poBaHHas neyb C ropsYMM BO3AYXOM U MUKPOBOIHAMM
1,5 KBT - CEHCOPHbIV 3KpaH - BbICTPLIN Harpes - BO3MOX-
HOCTb YCTAaHOBKM Pas/IMUHbIX LMKIOB MPUrOTOBAEHNS
ANA KaXAoro peLenta - pexvM HacTPoOWKM MpUroTos-
NIeHNA TakxXe PYYHOW - MpefycTaHOBAEHHbIe peLenTbl -
BO3MOXHOCTb cOxpaHeHust Ao 1024 peLenToB - usb-Bxog
- perynivpyemslie rno BblcoTe HOXKM 98+125 mm.

Akceccyapbl B KOMIeKTe: 0oMnaTka - KOp3uHa ¢ Tedo-
HOBOW CeTKOW - Kpyrnas Tapenka ¢ TepJIOHOBOWN CeTKOM
- CKOBOPOZAA AN NI - TepIOHOBasA Tapesika.
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Frullatori

MIXERS
BLENDERS
MIXERS

BLOZ20BN oo
BLO10O
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IT

Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in
lexan trasparente da 2 L - microinterruttore di sicurezza
sul bicchiere - coltello a 4 lame in acciaio inox - tappo sul
coperchio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro.
BL020S: carcassa in plastica - motore a due velocita - 4
programmi memorizzati (8-12-30-60") - tasto “pulse” lento
e veloce - tasto tritaghiaccio.

BLO20BN: carcassa in plastica cromata - regolatore di
velocita - tasto “pulse”.

BLO10: carcassa in plastica - regolatore di velocita - tasto
“pulse”.

EN

Smoothie blender - 2 L transparent lexan cup - safety
microswitch on the cup - 4-blade stainless steel knife - cap
on the lid for adding ingredients while working.

BLO20S: plastic casing - two-speed motor - 4 stored
programmes (8-12-30-60") - slow and fast “pulse” button
- ice crusher button.

BL0O20BN: chrome-plated plastic casing - speed regulator
- “pulse” button.

BLO10: plastic casing - speed regulator - “pulse” button.

FR

Machine pour la préparation de smoothies - récipient
transparent en lexan de 2 L - micro-interrupteur de sécur-
ité sur le récipient - couteau a 4 lames en acier inox -
capuchon sur le couvercle pour ajouter des ingrédients
en cours de travail.

BL020S: corps en plastique - moteur a 2 vitesses - 4 pro-
grammes mémorisés (8-12-30-60") - bouton d'impulsion
lente et rapide - bouton broyeur de glace.

BLO20BN: corps en plastique chromé - régulateur de
vitesse - bouton “pulse”.

BLO10: corps en plastique - régulateur de vitesse - bouton
“pulse”.

DE

Maschine fur die Zubereitung von Smoothies -
2-Liter-Behalter aus transparentem Lexan - Sicherheits-
mikroschalter am Becher - 4-Klingen-Edelstahlmes-
ser - Deckel zum Hinzufligen von Zutaten wahrend der
Arbeit.

BL020S: Kunststoffgehause - Motor mit 2 Geschwindig-
keiten - 4 gespeicherte Programme (8-12-30-60") - lang-
same und schnelle Pulstaste - Eiszerkleinerungstaste.
BL0O20BN: verchromtes Kunststoffgehause - Geschwin-
digkeitsregler - “Pulse”-Taste.

BL010: Kunststoffgehdause - Geschwindigkeitsregler -
“Puls”-Taste.

ES

Maquina para preparar batidos - vaso de lexan trans-
parente de 2 L - microinterruptor de seguridad en el
vaso - cuchilla de acero inoxidable de 4 hojas - tapén
en la tapa para afiadir ingredientes mientras trabaja.
BL020S: carcasa de plastico - motor de dos velocida-
des - 4 programas memorizados (8-12-30-60") - botén
de pulsacion lenta y rapida - botén triturador de hielo.
BLO20BN: carcasa de plastico cromado - regulador de
velocidad - botén “pulse”.

BLO10: carcasa de plastico - regulador de velocidad - bo-
ton “pulse”.

®
4

1,5 kw

BL020S BL020BN BLO10

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

25000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm

190 x 220 x 490(h) mm

4,2Kg 4,3Kg

205 x 230 x 510(h) mm

6Kg 52Kg 53Kg

330 x 260 x 530(h) mm

340 x 255 x 515(h) mm

0,045 m?

BINOX
Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - Hep>asetoLas ctans Ctekno

130 €

RU

MaluuvHa ANn8 NpUroToBAEHUSA CMY3U - MPO3PaYHBbIiA CTa-
KaH M3 nlekcaHa 061eMoM 2 /1 - NPejoXpaHnNTeNbHbIN MU-
KPOBbLIK/tOYaTeNb Ha CTakaHe - 4-10MacTHOW HOX W13 He-
pxaBeroLLeli cTanu - Npobka Ha KpbiLlke 415 AobaBneHns
VNHrpeAneHTOB BO Bpems paboThl.

BL020S: nnacTnKoBbIN KOPMYC - ABYXCKOPOCTHOM MOTOP - 4
CcoxpaHeHHble nporpaMmel (8-12-30-60") - KHorMkKa MeJieH-
HOrO 1 6bICTPOro MMMY/bCa - KHOMKa M3MenbYeHns NbAa.
BLO20BN: XxpoMM1pOBaHHbIV NNacTUKOBbIA KOPMYC - pery-
NIATOP CKOPOCTU - KHOMKA “UMMNyNbC”.

BL010: MnacTUKOBBIA KOPMYC - PerynsTop CKOPOCTU - KHOM-
Ka “vmMnynec”.
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Frullatore

COn insonorizzatore

MIXER WITH SOUND-PROOFER

FTgolMD MELANGEUR AVEC INSONORISATION
MIXER MIT SCHALLSCHUTZ

LICUADORA CON INSONORIZADOR

CMECUTENW CO 3BYKOU3OMALUMEN

FT901MD

52



IT

Macchina per preparare frullati e frappé con
insonorizzatore. Pannello touch screen con possibilita di
5 programmi preimpostati - insonorizzatore integrato nel
basamento della macchina - 10 velocita possibili - bicchie-
rein lexan trasparente da 2 L.

EN

Smoothie and milkshake blender with soundproofing.
Touch screen panel with the possibility of 5 pre-set pro-
grammes - integrated soundproofing in the machine base
- 10 possible speeds - 2 L transparent lexan cup.

FR

Machine pour la préparation de smoothies et de laits
frappés avec insonorisation. Panneau a écran tactile
avec possibilité de 5 programmes préréglés - insonori-
sation intégrée dans la base de la machine - 10 vitesses
possibles - 2 L de récipient lexan transparent.

DE

Maschine fiir die Zubereitung von Smoothies und Milch-
shakes mit Schallddmmung. Touchscreen-Panel mit der
Moglichkeit von 5 voreingestellten Programmen - integ-
rierte Schallddmmung im Maschinenful - 10 mdgliche
Geschwindigkeiten - 2 L transparentes Lexanglas.

ES

Maquina para hacer batidos y smoothies con insonori-
zacién. Panel téctil con posibilidad de 5 programas pre-
establecidos - Insonorizacién integrada en la base de la
maquina - 10 velocidades posibles - Vaso de lexan trans-
parente de 2 L.

RU

MawurHa AN NPUroToB/IEHUS CMY3M W MOJIOYHbIX
KOKTelne co 3Bykomsonsumeir. CeHcopHas naHenb
C BO3MOXHOCTbIO 5 MnpeayCcTaHOBMIEHHbIX MPOrpamMm -
BCTPOEHHas 3BYKOU30/1ALUMSI B OCHOBaHMe MaLlumHbl - 10
BO3MOXHbIX CKOPOCTEl - NpO3payvHoe NeKCaHOBOe CTek-
10 06bEeMOM 2 1.

FT901MD

1,8 kW

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

2L

200 x 230 x 500(h) mm

8 Kg

550 x 300 x 300(h) mm

0,0495m?
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Impastatrice planetaria
Kitchenaid

PLANETARY MIXER

K55 MELANGEUR PLANETAIRE
PLANETENMISCHER

AMASADORA PLANETARIA

MNAHETAPHbIV TECTOMEC

ORIGINAL k}

BRAND

KitchenAid

K55

Frusta a filo - Wire whisk Uncino - Hook Spatola - Beater Vasca - Bowl
Fouet a fil - Rihreinsatz Crochet - Haken Spatule - Schaber Cuve - Teigschussel
Batidor de alambre Gancho - Kprok Espatula - Jlonatka Cuba - EMKOCTb

ACK55AWW ACK55ADH ACK55AB ACK55ASB

95 € 95 € 95 € 190 €
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IT

Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca
in acciaio inox da 5,2 L con maniglia - numero 3 utensili in
dotazione, uncino, spatola e frusta a 6 fili di metallo - va-
riatore elettronico da 0 a 10 velocita - funzione soft/start
per una delicata accelerazione - spegnimento automatico
in caso di calore elevato - lunghezza del cavo 109 cm - av-
volgicavo presente.

EN

Structure coated with white scratch-proof paint - 5,2 It.
stainless steel bowl with handle - equipped with 3 tools:
hook, spatula and six metal wires whip - 0 to 10 speeds
electronic gearbox - soft-start function for gentle acceler-
ation - high heat automatic shutdown - 109 cm long cable
- cable reel.

FR

Corps recouvert de peinture blanche anti-rayures - 1 cuve
inox de 5,2 litres avec poignée - 3 outils de série: crochet,
spatule et fouet avec 6 fils métalliques - variateur élec-
tronique de 0 a 10 vitesses - fonction soft/start pour une
accélération douce - arrét automatique en cas de forte
chaleur - longueur du céble 109 cm - enrouleur de cable
présent.

DE

Gehduse mit weiller kratzfester Lackierung Uberzogen.
1 Edelstahlschissel mit 5,2 L Kapazitat mit Griff - 3 bei-
liegende Werkzeuge: Haken, Spatel und Rihreinsatz mit
6 Drahten - elektronischer Geschwindigkeitsregler von 0
bis 10 Geschwindigkeiten - Soft-Start-Funktion flr sanftes
Anfahren - Abschaltautomatik bei grof3er Hitze - Kabellan-
ge 109 cm - inklusive Kabelaufwicklung.

ES

Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1
bol de acero inoxidable de 5,2 litros con asa - 3 utensilios
en la dotacién, gancho, espatula y batidor con 6 alambres
de metal - variador electrénico de 0 a 10 velocidades -
Funcién encendido suave para una aceleracién suave -
Apagado automatico en caso de mucho calor - longitud
del cable 109 cm - carrete de cable presente.

Sfogliatrice + 2 tagliasfoglia 1,5- 6,5 mm

Pasta roller with 2 pasta cutters 1,5 - 6,5 mm

Laminoir + 2 roulettes a pate 1,5-6,5 mm

Einheit zum Ausrollen von Teig + 2 Teigschneider 1,5 - 6,5 mm
Amasadora de pasta + 2 cortadoras de pasta de 1,5 - 6,5 mm
MalunHKa AN packaTky TecTa +2 npubopa ANt HapesKy TOHKMX

CNnoéB TecTa

K55

0,375 kW

220-240V/50-60Hz

230 rpm

52L

290 x 372 x 420(h) mm

12,7 Kg

14 Kg

444 x 340 x 500(h) mm

0,075 m?

RU

Kopnyc nokpbIT 6enoit ycTonumson K LapanuMHam Kpa-
CKOW - 1 AeXa 13 HepXaBetoLLen cTanm o6bemMoMm 5,2 11 ¢
pyuKoVi - 3 MpuaaraembiX MHCTPYMEHTa, KPHoYoK, sionaTka
N BEHUMK C 6 MPOBOJOB - 31EKTPOHHBIN BapmaTop CKo-
poct ot 0 Ao 10 ckopocTeit - PyHKLUMA NAaBHOMO/MSr-
KOro cTapTa 419 MSrkoro yckopeHusi - aBToMaTuyeckoe
OTKNtOYeHVe NpY CUIbHOM Harpese - AflHa kabens 109
CM - YCTPOWCTBO A/11 HAMOTKM LLIHYpa B KOMMeKTe.

Tritacarne
Grinder
Hache-viande
Fleischwolf
Picadora de carne
Mscopy6ka

220 €
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IT

Easyline by Fimar ¢ la linea dedicata
alle esigenze della piccola ristorazione
e bar di tipo professionale, prodotta
da fornitori selezionati a prezzi
concorrenziali.

Easyline nasce nel 2013,

come linea di prodotti di importazione
a prezzi straordinariamente contenuti
crescendo ogni anno in qualita

e in ampliamento della gamma

di articoli.

Per offrire alla nostra clientela
un‘ampia scelta di prodotti,

nel catalogo troverete alcuni brand

di fama internazionale come i Forni

a Microonde di Samsung®

o Panasonic® e le famose Impastatrici
Kitchenaid®.

In questa nuova edizione é stata
ampliata la gamma di: piastre ad
induzione, forni a microonde, cuoci
riso, waffle machine e cuoci hot dog.

CERCA IL BOLLINO NOVITA E SCOPRILE TUTTE!
LOOK FOR THE NEW STICKER AND DISCOVER THEM ALL!
Cherchez la vignette de la nouveauté et découvrez-les tous!

EN

Easyline by Fimar is the professional
line dedicated to the needs of small
restaurants and bars, produced by
selected suppliers at competitive
prices.

Easyline was born in 2013, as a line
of imported products at
extraordinarily low prices, growing
every year in quality and extension
of the range of articles.

In order to offer our customers a wide
choice of products, in the catalogue
you will find some internationally
renowned brands such as Microwave
Ovens from Samsung® or Panasonic®
and the famous Kitchenaid® mixers.

In this new edition, the range has
been extended to include: induction
plates, microwave ovens, rice cookers,
waffle makers and hot dog cookers.

(New

Achten Sie auf den Neuheitsaufkleber und entdecken Sie sie alle!
iBusque la etiqueta de novedad y descubralos todos!

Halignte Hakneliky C HOBUHKOI 1 OTKpOUiTe Ansa cebs nx Bce!

READING GUIDE
GUIDE DE LECTURE

LESEHILFE

GUIA DE LECTURA
PYKOBO/CTBO MO YTEHWIO

Guida alla lettura

FR

Easyline by Fimar est la ligne
professionnelle dédiée aux besoins
des petits restaurants et bars, produite
par des fournisseurs sélectionnés

a des prix compétitifs.

Easyline est née en 2013, comme une
ligne de produits importés a des prix
extraordinairement bas, augmentant
chaque année en qualité et en
expansion de la gamme d'articles.
Afin d'offrir a nos clients un large
choix de produits, vous trouverez
dans le catalogue certaines marques
de renommée internationale telles
que les fours a micro-ondes de
Samsung® ou Panasonic® et les
célébres mélangeurs Kitchenaid®.

Dans cette nouvelle édition, la gamme
a été élargie pour inclure: des plaques
a induction, des fours a micro-ondes,
des cuiseurs a riz, des gaufriers et des
cuiseurs a hot-dogs.




DE

Easyline by Fimar ist die professionelle
Linie, die auf die Bedurfnisse kleiner
Restaurants und Bars ausgerichtet ist
und von ausgewahlten Lieferanten zu
wettbewerbsfahigen Preisen hergestellt
wird.

Easyline wurde im Jahr 2013 als eine
Linie von importierten Produkten zu
aullergewdhnlich niedrigen Preisen
geboren, die jedes Jahr an Qualitat
und Erweiterung der Artikelpalette
zunimmt. Um unseren Kunden eine
grof3e Auswahl an Produkten zu
bieten, finden Sie im Katalog einige
international bekannte Marken wie
die Mikrowellenherde von Samsung®
oder Panasonic® und die berihmten
Kitchenaid®-Mixer.

In dieser neuen Ausgabe wurde

das Sortiment um folgende Produkte
erweitert: Induktionskochfelder,
Mikrowellenherde, Reiskocher,
Waffelautomaten und Hot-Dog-Kocher.

ES

Easyline by Fimar es la linea
profesional dedicada a las
necesidades de pequefios
restaurantes y bares, producida por
proveedores seleccionados a precios
competitivos.

Easyline nacié en 2013, como

una linea de productos importados
a precios extraordinariamente bajos,
creciendo cada afio en calidad y
ampliacién de la gama de articulos.
Con el fin de ofrecer a nuestros
clientes una amplia gama de
productos, en el catalogo encontrara
algunas marcas de renombre
internacional como los Hornos
Microondas de Samsung®

o Panasonic®y las famosas batidoras
Kitchenaid®.

En esta nueva edicién, la gama se ha
ampliado con: placas de induccién,
hornos microondas, arroceras,
gofreras y cocedoras de perritos
calientes.

RU

Easyline by Fimar - 3to
npodpeccnoHanbHasa ANHUS,
NocBsiLLeHHas NoTPebHOCTAM
Hebo/bLLMX PecToOpaHoB

1 6apoB, MPOM3BOAMMAs
136paHHbIMY MOCTaBLUMKaMM Mo
KOHKYPEHTOCMOCOBHBIM LieHaM.

Easyline poannace B 2013 rogy Kak
JIVHWSA UMMOPTHbIX NPOAYKTOB MO
HeobblYalHO HM3KMM LieHaM, C
KaXAbIM rO40M NOBbILLASA Ka4eCTBO 1
pacLIpsig aCCOPTUMEHT.

YTo6bl NPeaoXnTb HaLLM
nokynaTensiM LUMPOKUY BbI6OP
NPOAyKLUMW, B KaTanore nNpescTaBieHbl
Takume BCEMUPHO N3BeCTHble bpeHApl,
Kak MUKpPOBOJ/IHOBbIE Neyn Samsung®
nan Panasonic® 1 3HaMeHUTble
Mukcepsl Kitchenaid®.

B HOBOM M3JaHNN aCCOPTUMEHT
pacLiypeH: MHAYKLUMOHHbIE BapOUHble
naHesnv, MUKPOBOJIHOBbLIE Mey,
pycoBapky, BapenbHKLbl 1 XOT-Z0TU.



ICONS

Icone
SYMBOLE
ICONOS
NKOHKWN
@ INFORMAZIONI INFORMATION INFORMATION INFO INFORMACION MHOOPMALIMS
* POTENZA POWER PUISSANCE LEISTUNG POTENCIA MOLLHOCTb
@ ALIMENTAZIONE THREE-PHASE ALIMENTATION DREIPHASIGE ALIMENTACION TPEX®A3HbIV
N TRIFASE POWER SUPPLY TRIPHASEE STROMVERSORGUNG TRIFASICA UCTOYHWK MUTAHMS
@ ALIMENTAZIONE SINGLE-PHASE ALIMENTATION EINPHASIGE ALIMENTACION OfIHODA3HBI
Lo MONOFASE POWER SUPPLY MONOPHASEE STROMVERSORGUNG MONOFASICA UCTOYHWK MUTAHMS
DIMENSIONS MASCHINE MEDIDAS PA3MEPbI
Jlm DIMENSIONMACCHINA - MACHINE DIMENSIONS DES MACHINES NABMESSUNGEN MAQUINA CTAHKA
. NHOOPMALINS
A INFO DELIVERY INFORMATIONS INFORMACION
) seepizion INFO SUR LA LIVRAISON VERSANDINFO SOBRE ENVIO NHOOPMALIA
LWNNAUHIA
NET PESO NETTO NET WEIGHT POIDS NET NETTOGEWICHT PESO NETO BEC HETTO
Kg
PESO LORDO GROSS WEIGHT POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT PESO BRUTO BEC BPYTTO
Kg
DIMENSIONI PACKAGING DIMENSIONS MEDIDAS PA3MEPbI
@ DI IMBALLO DIMENSIONS DES EMBALLAGES VERPACKUNGSMASSE DEL EMBALAJE YNAKOBKM
mm
VOLUME PACKING VOLUME VOLUMEN
@ DI IMBALLO VOLUME D'EMBALLAGE VERPACKUNGSUMPANG DEL EMBALAJE OBBEMYTIAKOBKM
m
@ PREZZO PRICE PRIX PREIS PRECIO MPUCE
@ CE CE CE CE CE CE
BARRA
TapiNTE BARRA SALDANTE SEALING BAR BARRE DE SOUDURE SCHWEISSSTAB BARRA TERMOSELLADO CBAPOYHASA MIAHKA
SEALER
POMPA
TS POMPAVUOTO VACUUM PUMP POMPE A VIDER VAKUUM PUMPE BOMBA VACIO BAKYYMHbI HACOC
PUMP
VUOTO MAX MAKCMASTBHO
VA VUOTO MAX OTTENIBILE  MAX. VAKUUM ACHIEVABLE  VIDE MAX POSSIBLE \“/A/f?UEURGE‘CHBARES MAX. VACIO POSIBLE BO3MOXHAS
VACUUM BAKYYMHbIN
—>
ID DIMENSIONI DEL PIANO DIMENSIONS DIMENSIONS ABMESSUNGEN MEDIDAS DEL PLAN PA3MEPbI
DI LAVORO OF THE WORKTOP DU PLAN DE TRAVAIL DER ARBEITSPLATTE DE TRABAJO CTONELIHVILBI
mm
HEATING  POTENZA PUISSANCE /
POWER  RISCALDAMENTO HEATING POWER OF CHAUFFAGE HEIZLEISTUNG POTENCIA CALORIFICA MOLLHOCTb HATPEBA

TEMPERATURA
DI LAVORO

WORKING
TEMPERATURE

TEMPERATURE
DE FONCTIONNEMENT

BETRIEBSTEMPERATUR

TEMPERATURA
DE TRABAJO

PABOYAA
TEMMEPATYPA

&



VELOCITA SPEED VITESSE GESCHWINDIGKEIT VELOCIDAD CKOPOCTb

CAPACITA DEL BICCHIERE GLASS CAPACITY CAPACITE DU VERRE BECHERKAPAZITAT CAPACIDAD VASO EMKOCTb CTEKNA

RPM
G TIMER TIMER MINUTERIE SCHALTUHR TEMPORIZADOR TAMMEP
—>

I DIMENSIONI DEL PIANO DI DIMENSIONS OF THE DIMENSIONS DE LATABLE ~ ABMESSUNGEN MEDIDAS DE LA PLACA PA3MEPHI BAPOUHOIA
COTTURA COOKING SURFACE DE CUISSON DER KOCHPLATTE DE COCCION NAHENM
mm
) MOYACOBOE
PRODUZIONE ORARIA HOURLY PRODUCTION PRODUCTION HORAIRE STUNDENPRODUKTION PRODUCCION HORARIA
Kg/h NPOV3BOACTBO
CAPACITA NOMINAL CAPACITE ) CAPACIDAD HOMUHASTbHAS
@ NOMINALE CAPACITY NOMINALE NENNKAPAZITAT NOMINAL MOLLIHOCTb
@ CAPACITA OLIO OIL CAPACITY CAPACITE DHUILE OLKAPAZITAT CAPACIDAD ACEITE MACTIO KATABU/IBTYS
S— ~ . ; FNIABHAS A
Tia%]  CAPACTADEL CESTO CAPACITY OF THE CAPACITE DE LACUVE DE  KAPAZITAT DES CAPACIDAD CESTA e
GREY DI COTTURA COOKING BASKET CUISSON KOCHKORBES PARA COCCION o
—
@ DIMENSIONE DELLA LAMA  BLADE SIZE TAILLE DE LA LAME KLINGENGROSSE MEDIDA DE LA CUCHILLA ~ HOXA
mm
>
IE@ TAGLIO UTILE USEFUL CUT COUPE UTILE NUTZLICHER SCHNITT UTIL DE CORTE MOJE3HAS /IHA PE3KM
mm
LAME
BLADES  LAME BLADES LAMES KLINGEN CUCHILLAS HOXM
NE3BU
“ CAVALLETTO STAND SUPPORT GESTELL CABALLETE MOSbBEPT
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COSTO DELL' IMBALLO: compreso nel prezzo per le macchine; per
ricambi ed accessori e previsto un contributo di € 8,00.

COSTO FISSO GESTIONE ORDINI: € 10,00 solo per ordini di importo
inferiore a € 100,00.

ORDINI: gli ordini devono essere trasmessi esclusivamente in forma
scritta; nuovi ordini o eventuali modifiche trasmesse in forma orale
non verranno accettate.

CONDIZIONI DI PAGAMENTO: Si richiede il pagamento con bonifico
bancario per: 1. Prime forniture. - 2. Al superamento del fido. - 3. Invio
diricambi.

DILAZIONI DI PAGAMENTO: da definire.

Sulle somme pagate in ritardo rispetto alla scadenza pattuita, saranno
addebitati gli interessi di mora al tasso legale. Eventuali note di
accredito saranno detratte nella fattura successiva.

PREZZI: non sono impegnativi, possono subire variazioni senza
obbligo di preavviso, in tal caso saranno confermati all'ordine. Tutti i
prezzi sono esclusi di IVA.

TERMINI DI CONSEGNA: 1. Per I'ltalia, possibile spedizione in 24 ore
per macchine disponibili a magazzino. 2. Per macchine da produrre
considerare circa 25 giorni salvo imprevisti.

TRASPORTO: FRANCO FABBRICA, la merce viaggia a rischio e pericolo
del committente, per cui Fimar S.p.a. non é responsabile per eventuali
danni subiti dalla merce durante il trasporto. Eventuali contestazioni
dovranno essere effettuate all'atto della consegna entro i termini di
legge.

ASSISTENZA TECNICA: a carico del rivenditore per tutta la durata
della garanziadianniuno. Fimar S.p.a. siimpegna a fornire, in garanzia,
tutti i componenti di ricambio ritenuti difettosi. Il prezzo di vendita
fatturato all'utilizzatore finale comprendera non solo il prezzo dei
prodotti finiti venduti, ma anche la gestione da parte del rivenditore
della garanzia a copertura di essi. Fimar S.p.a. non dovra sostenere
alcuna spesa diretta o indiretta sostenuta dal rivenditore per la
gestione della garanzia. La garanzia decade sul prodotto danneggiato
0 compromesso da un uso scorretto o comungue non conforme.
INSTALLAZIONE: installazione ed istruzione sull'utilizzo delle
macchine e dei suoi accessori sono a carico del rivenditore.
RIPARAZIONI: nel caso in cui un preventivo di riparazione non venga
accettato verranno addebitati € 25,00 quale concorso spese dei costi
digestione.

GARANZIA: 12 mesi.

RESI: per eventuali resi autorizzati di merce con imballo integro, sara
trattenuta una quota pari al 15% del valore, con un minimo di € 50.
ASSICURAZIONE: tutte le nostre macchine sono coperte da
assicurazione (responsabilita civile verso terzi) Escluso U.S.A. e
CANADA.

CATALISTINO: la presente documentazione annulla tutte le
precedenti. | dati tecnici, le illustrazioni e le immagini riportate nella
presente, sono puramente indicativi. La Ditta si riserva il diritto di
modificare le caratteristiche tecniche ed estetiche o sospendere, in
ogni momento, la propria produzione senza obbligo di preavviso.
IMMAGINI ED ILLUSTRAZIONI: tutte le immagini realizzate dal
produttore sono coperte da copyright. Lutilizzo o la riproduzione
delle medesime sono soggette ad autorizzazione da parte della Ditta
proprietaria del marchio e detentrice dei diritti di proprieta materiale
ed intellettuale. | prezzi o i dati tecnici potranno subire variazioni nel
caso di errori tipografici o di cambiamenti in corso d'opera.

MARCHI E BREVETTI: & fatto espresso divieto di utilizzare i marchi e/o
i brevetti registrati dalla Fimar S.p.a. Si precisa che tutti i macchinari
e gli accessori non marcati CE presentano caratteristiche specifiche
che non lirendono idonei alla vendita all'interno dei paesi dell’'Unione
Europea.

RICHIESTA DI DOCUMENTAZIONE TECNICA AGGIUNTIVA: Copia
conforme all'originale della Certificazione CE: € 20,00 + spese di
spedizione - Copia cartacea del Manuale d'Uso e Manutenzione: €
40,00 + spese di spedizione.
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PACKAGING COSTS: included in the price for equipment; for spare
parts and accessories there is a charge of € 8.00.

FIXED COST OF ORDER MANAGEMENT: € 10.00 only on orders of
less than € 100.00.

ORDERS: Orders must be transmitted in written form only; new
orders or any changes transmitted in verbal form will not be accepted.
PAYMENT TERMS: Payment by bank transfer is required for: 1. First
deliveries. - 2. On exceeding the credit limit. - 3. Shipment of spare
parts.

PAYMENT DEFERRALS: To be defined.

Interest at the legal rate shall be charged on sums paid late with
respect to the agreed due date. Any credit notes will be deducted
from the next invoice.

PRICES: these are not binding, they may vary without prior notice,
in which case they will be confirmed on the order. Prices are VAT
excluded.

DELIVERY TERMS: 1. For ltaly, possible shipment within 24 hours
for machines in stock. 2. For machines to be produced, please allow
approximately 25 days, barring unforeseen circumstances.
SHIPMENT: EX WORKS, goods travel at the customer’s risk, therefore
Fimar S.p.a. is not responsible for any damage suffered by the goods
during transport. Any claims must be made at the time of delivery
within the legal terms.

TECHNICAL ASSISTANCE: charged to the dealer for the entire
duration of the warranty of one year. Fimar S.p.a. undertakes to
supply, under warranty, all spare parts deemed defective. The sales
price invoiced to the end user shall include not only the price of the
finished products sold, but also the dealer’s handling of the warranty
covering them. Fimar S.p.a. shall not incur any direct or indirect
expenses borne by the retailer for the management of the warranty.
The warranty shall be void if the product is damaged or impaired by
incorrect or otherwise non-compliant use.

INSTALLATION: installation and instruction in the use of the machine
and its accessories are the responsibility of the dealer.

REPAIRS: in the event that a repair quote is not accepted, € 25.00 will
be charged as a contribution towards operating costs.

WARRANTY: 12 months.

RETURNS: for any authorised returns of goods with undamaged
packaging, a fee of 15% of the value will be withheld, with a minimum
of €50.

INSURANCE: all our machines are covered by insurance (third party
liability) Excluding U.S.A. and CANADA.

CATALOGUE: this document invalidates all previous ones. The
technical data, illustrations and pictures in this document are purely
indicative. The Company reserves the right to modify the technical
and aesthetic characteristics or discontinue its production at any time
without prior notice.

IMAGES AND ILLUSTRATIONS: All images taken by the manufacturer
are covered by copyright. Their use or reproduction is subject to
authorisation by the company that owns the trademark and holds the
material and intellectual property rights. Prices or technical data may
be subject to change in the event of typographical errors or changes.
TRADEMAR AND PATENTS: It is expressly forbidden to use the
trademarks and/or patents registered by Fimar S.p.a.. Please note
that all machinery and accessories that are not CE marked have
specific characteristics that make them unsuitable for sale within the
countries of the European Union.

REQUEST FOR ADDITIONAL TECHNICAL DOCUMENTATION: Copy
conforming to the original of the CE Certification: € 20.00 + shipping
costs - Hard copy of the Use and Maintenance Manual: € 40.00 +
shipping costs.
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FRAIS D’'EMBALLAGE: inclus dans le prix pour les machines; pour les
pieces détachées et les accessoires, il y a un supplément de € 8,00.
FRAIS FIXES DE GESTION DES COMMANDES: 10,00 € uniquement
pour les commandes inférieures a 100,00 €.

COMMANDES: Les commandes doivent étre transmises uniquement
par écrit; les nouvelles commandes ou les modifications transmises
oralement ne seront pas acceptées.

CONDITIONS DE PAIEMENT: Le paiement par virement bancaire est
exigé pour: 1. les premiéres livraisons - 2. en cas de dépassement de
la limite de crédit - 3. L'envoi de piéces détachées.

RETARDS DE PAIEMENT: a définir.

Les sommes payées en retard par rapport a la date d'échéance
convenue sont majorées d'un intérét au taux légal. Les avoirs
éventuels seront déduits de la facture suivante.

PRIX: ils ne sont pas contractuels, ils peuvent varier sans préavis,
auquel cas ils seront confirmés lors de la commande. Tous les prix
s'entendent hors TVA.

CONDITIONS DE LIVRAISON: 1) Pour I'ltalie, expédition possible
dansles 24 heures pour les machines en stock. 2) Pour les machines a
produire, il faut compter environ 25 jours, sauf imprévus.
TRANSPORT: EX WORKS, la marchandise voyage aux risques et périls
du client, par conséquent Fimar S.p.a. n'est pas responsable des
éventuels dommages subis par la marchandise pendant le transport.
Toute réclamation doit étre faite au moment de la livraison dans les
délais légaux.

ASSISTANCE TECHNIQUE: a la charge du revendeur pendant toute
la durée de la garantie d'un an. Fimar S.p.a. s'engage a fournir, sous
garantie, toutes les pieces de rechange jugées défectueuses. Le
prix de vente facturé a l'utilisateur final comprend non seulement
le prix des produits finis vendus, mais aussi la prise en charge par le
revendeur de la garantie quiles couvre. Fimar S.p.a. ne supportera pas
les frais directs ou indirects encourus par le revendeur pour la gestion
de la garantie. La garantie est annulée si le produit est endommagé
ou détérioré a la suite d'une utilisation incorrecte ou non conforme.
INSTALLATION: I'installation et la formation a l'utilisation de I'appareil
et de ses accessoires sont a la charge du revendeur.

REPARATIONS: en cas de refus d'un devis de réparation, 25,00 €
seront facturés a titre de participation aux frais d'exploitation.
GARANTIE: 12 mois.

RETOURS: pour tout retour autorisé de marchandises dans un
emballage intact, une retenue de 15% de la valeur sera effectuée, avec
un minimum de 50 €.

ASSURANCE: toutes nos machines sont couvertes par une assurance
(responsabilité civile), a I'exclusion des Etats-Unis et du Canada.
CATALOGUE LISTE: Ce document annule tous les documents
précédents. Les données techniques, les illustrations et les photos
contenues dans ce document sont purement indicatives. La société
se réserve le droit de modifier les caractéristiques techniques et
esthétiques ou d'arréter la production a tout moment et sans préavis.
IMAGES ET ILLUSTRATIONS: Toutes les images prises par le
fabricant sont couvertes par le droit d'auteur. Leur utilisation ou leur
reproduction est soumise a l'autorisation de la société propriétaire
de la marque et détentrice des droits matériels et de propriété
intellectuelle. Les prix ou les données techniques peuvent étre
modifiés en cas derreurs typographiques ou de changements.
MARQUES ET BREVETS: Il est expressément interdit d'utiliser les
marques et/ou les brevets déposés par Fimar S.p.a.. Il est a noter
que les machines et les accessoires non marqués CE présentent des
caractéristiques spécifiques quiles rendentimpropres a la vente dans
les pays de I'Union européenne. |

DEMANDE DE DOCUMENTATION TECHNIQUE SUPPLEMENTAIRE:
Copie conforme a l'original de la certification CE: 20,00 € + frais
d'expédition - Copie papier du manuel d'utilisation et d'entretien:
40,00 € + frais d'expédition.
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VERPACKUNGSKOSTEN: fur Maschinen im Preis inbegriffen; fur
Ersatzteile und Zubehér wird eine Gebuhr von 8,00 € erhoben.

FESTE KOSTEN FUR DIE BESTELLUNGSVERWALTUNG: 10,00 € nur fiir
Bestellungen unter 100,00 €.

AUFTRAGE: Auftrage sind ausschlieRlich in schriftlicher Form zu
Ubermitteln; mundlich Ubermittelte Neuauftrge oder Anderungen
werden nicht angenommen.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN: Die Zahlung per Banklberweisung ist
erforderlich: 1. bei der ersten Lieferung. - 2. bei Uberschreitung des
Kreditlimits. - 3. bei Versand von Ersatzteilen.
ZAHLUNGSVERZOGERUNGEN: zu bestimmen.

Auf verspatet gezahlte Betrdge werden Verzugszinsen in Héhe des
gesetzlichen Zinssatzes erhoben. Eventuelle Gutschriften werden mit
der ndchsten Rechnung verrechnet.

PREISE: Sie sind unverbindlich und kénnen ohne vorherige Ankindigung
gedndert werden; in diesem Fall werden sie auf der Bestellung bestatigt.
Alle Preise verstehen sich ohne Mehrwertsteuer.
LIEFERBEDINGUNGEN: 1. fir Italien, moglicher Versand innerhalb
von 24 Stunden fUr Gerdte auf Lager. 2) Fur Gerate, die hergestellt
werden sollen, betrégt die Lieferzeit etwa 25 Tage, sofern keine
unvorhergesehenen Umstande eintreten.

TRANSPORT: AB WERK, die Ware reist auf Risiko des Kunden, daher
ist Fimar S.p.a. nicht fur eventuelle Schaden an der Ware wahrend des
Transports verantwortlich. Eventuelle Reklamationen mussen zum
Zeitpunkt der Lieferung innerhalb der gesetzlichen Fristen geltend
gemacht werden.

TECHNISCHE UNTERSTUTZUNG: zu Lasten des Handlers fir die
gesamte Dauer der Garantie von einem Jahr. Fimar S.p.a. verpflichtet sich,
im Rahmen der Garantie alle Ersatzteile zu liefern, die als defekt gelten.
Der dem Endverbraucher in Rechnung gestellte Verkaufspreis umfasst
nicht nur den Preis flr die verkauften Endprodukte, sondern auch die
Abwicklung der Garantie durch den Handler. Fimar S.p.a. Ubernimmt
keine direkten oder indirekten Kosten, die dem Wiederverkaufer durch
die Abwicklung der Garantie entstehen. Die Garantie erlischt, wenn
das Produkt durch unsachgeméaRen oder anderweitig nicht konformen
Gebrauch beschadigt oder beeintrachtigt wird.

INBETRIEBNAHME: Die Inbetriebnahme und die Einweisung in den
Gebrauch des Gerats und seines Zubehérs liegen in der Verantwortung
des Handlers.

REPARATUREN: Falls ein Kostenvoranschlag fur eine Reparatur nicht
akzeptiert wird, werden 25,00 € als Beitrag zu den Betriebskosten
berechnet.

GARANTIE: 12 Monate.

RUCKGABE: Fir jede genehmigte Rlcksendung von Waren mit
unbeschddigter Verpackung wird eine Geblhr von 15 % des Wertes
einbehalten, mindestens jedoch 50 €.

VERSICHERUNG: Alle unsere Gerate sind versichert (Haftpflicht),
ausgenommen USA und KANADA.

KOTALOG-PREISLISTE: Dieses Dokument ersetzt alle vorherigen
Dokumente. Die technischen Daten, lllustrationen und Bilder in diesem
Dokument sind rein indikativ. Das Unternehmen behdlt sich das Recht
vor, die technischen und asthetischen Merkmale zu andern oder die
Produktion jederzeit und ohne Vorankindigung einzustellen.

BILDER UND ILLUSTRATIONEN: Alle vom Hersteller aufgenommenen
Bilder sind urheberrechtlich geschutzt. Ihre Verwendung oder
Vervielfaltigung unterliegt der Genehmigung des Unternehmens,
das Eigentlimer der Marke und Inhaber der materiellen und geistigen
Eigentumsrechte ist. Preise oder technische Daten kénnen im Falle von
Druckfehlern oder Anderungen geandert werden.

MARKEN UND PATENTE: Es ist ausdrlcklich verboten, die von Fimar
S.p.a. eingetragenen Marken und/oder Patente zu verwenden. Wir
weisen darauf hin, dass alle Maschinen und Zubehérteile, die nicht mit
der CE-Kennzeichnung versehen sind, besondere Merkmale aufweisen,
die sie fur den Verkauf in den Landern der Europdischen Union
ungeeignet machen.

ANFORDERUNG VON ZUSATZLICHEN TECHNISCHEN DOKUMENTEN:
Kopie, die dem Original der CE-Zertifizierung entspricht: € 20,00 +
Versandkosten - Ausdruck der Bedienungs- und Wartungsanleitung: €
40,00 + Versandkosten.

MOD140V04 - FDRUCKFERTIGSTELLUNG IM SEPTEMBER 2023
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GASTOS DE EMBALAJE: incluidos en el precio de las maquinas; para
las piezas de recambio y los accesorios se aplica un recargo de 8,00 €.
GASTOS FIJOS DE GESTION DE PEDIDOS: 10,00 euros sélo para
pedidos inferiores a 100,00 euros.

PEDIDOS: Los pedidos deben transmitirse Gnicamente por escrito;
no se aceptaran nuevos pedidos ni modificaciones transmitidas
verbalmente.

CONDICIONES DE PAGO: El pago por transferencia bancaria es
obligatorio para: 1. Primeras entregas. - 2. Al superar el Iimite de
crédito. - 3. Envio de piezas de recambio.

ATRASOS EN EL PAGO: A definir.

Se cobrardn intereses al tipo legal sobre las cantidades pagadas con
retraso respecto a la fecha de vencimiento acordada. Los abonos se
descontaran de la siguiente factura.

PRECIOS: no son vinculantes, pueden variar sin previo aviso, en cuyo
caso se confirmaran en el pedido. Todos los precios son sin IVA.
PLAZOS DE ENTREGA: 1. Para Italia, envio posible en 24 horas para
las maquinas en stock. 2. Para las méaquinas que deben fabricarse,
prevea un plazo aproximado de 25 dias, salvo imprevistos
TRANSPORTE: FRANCO DE PORTE, la mercancia viaja por cuenta y
riesgo del cliente, por lo que Fimar S.p.a. no se hace responsable de
los posibles dafios sufridos por la mercancia durante el transporte.
Cualquier reclamacién deberad efectuarse en el momento de la
entrega dentro de los plazos legales.

ASISTENCIA TECNICA: a cargo del concesionario durante toda la
duracién de la garantia de un afio. Fimar S.p.a. se compromete a
suministrar, en garantfa, todas las piezas de recambio consideradas
defectuosas. El precio de venta facturado al usuario final incluird no
solo el precio de los productos acabados vendidos, sino también la
gestion por parte del concesionario de la garantia que los cubre. Fimar
S.p.a. no incurrird en ninglin gasto directo o indirecto ocasionado al
revendedor por la gestién de la garantia. La garantia quedara anulada
si el producto resulta dafiado o perjudicado por un uso incorrecto o
no conforme.

INSTALACION: la instalacion y la instruccién en el uso de la maquina
y sus accesorios son responsabilidad del distribuidor.
REPARACIONES: en caso de que no se acepte un presupuesto de
reparacion, se cobraran 25,00 euros como contribucién a los gastos
de funcionamiento.

GARANTIA: 12 meses.

DEVOLUCIONES: para cualquier devolucién autorizada de mercancia
con el embalaje intacto, se deducird una tasa del 15% del valor, conun
minimo de 50 euros.

SEGURO: todas nuestras maquinas estan cubiertas por un seguro
(responsabilidad civil), excepto EE.UU. y CANADA.
CATALOGOV/LISTA: este documento anula todos los anteriores.
Los datos técnicos, ilustraciones y fotografias que figuran en este
documento son puramente indicativos. La Empresa se reserva el
derecho de modificar las caracteristicas técnicas y estéticas o de
interrumpir su produccién en cualquier momento sin previo aviso.
IMAGENES E ILUSTRACIONES: Todas las imégenes tomadas por el
fabricante estdn protegidas por derechos de autor. Su utilizacién o
reproduccion estd sujeta a la autorizacion de la empresa propietaria
de la marca y titular de los derechos materiales y de propiedad
intelectual. Los precios o datos técnicos pueden estar sujetos a
modificaciones en caso de errores tipograficos o cambios.

MARCAS Y PATENTES: Queda expresamente prohibida la utilizacién
de las marcas y/o patentes registradas por Fimar S.p.a.. Se recuerda
que todas las maquinas y accesorios que no llevan el marcado CE
tienen caracterfsticas especificas que los hacen inadecuados para la
venta en los paises de la Unién Europea.

SOLICITUD DE DOCUMENTACION TECNICA ADICIONAL: Copia
conforme al original de la Certificacion CE: 20,00 € + gastos de envio -
Copia impresa del Manual de Uso y Mantenimiento: 40,00 € + gastos
de envio.

MOD140V04 - ACABADO DE IMPRIMIR EN SEPTIEMBRE DE 2023
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PACXO/bl HA YMAKOBKY: Bk/toUeHbl B CTOVMOCTb MaLLVH; 33 3anacHble
YacTV i NIPUHAANEXHOCTV B3MMaeTca naata B pasmepe € 8,00.
®SUKCMPOBAHHASl CTOMMOCTb YMPABNEHWA 3AKA30M: € 10,00
TONBKO AN1A 33Ka30B Ha cymmy MeHee € 100,00.

3AKA3bl: 3aKka3bl 40MXHbI NepeaBaTbCst TONbKO B MMCbMEHHO Gopme;
HOBbIE 3aKa3bl VAW Nt0bble U3MEHeHUS, NepedaHHble B YCTHO ¢opme, He
NPUHUMAIOTCS.

YCIOBUA OMNNATbI: Onnata 6aHKoBCkMM NepeBoAoM Tpebyetcs Ans: 1.
NPy NepBbix NOCTaBKax. - 2. NPU NPEeBbILEHNN KPeANTHOrO MMMUTA. - 3.
OTrpy3ku 3anacHbIx YacTew.

OTNOXEHWA ONJATbI: onpeaensrTcs AONONHUTENBHO.

Ha cymMbl, BbnAayeHHble C 0N03AaH1eM No OTHOLIEHWIIO K OFOBOPEHHOM
faTe nnatexa, HauUMCNAKTCA NPOLEHTHI MO YCTaHOBAEHHOW 3aKOHOM
cTaBke. /llobble KpeANTHbIE HOTbI BYAYT BBIMUTATLCS U3 CIeAYIOLLEero cueTa-
GakTypsl.

LIEHbI: UueHbl He ABAAKTCS 06A3aTeNbHLIMY, OHU MOTYT U3MEHATHCA
6e3 MpeABapuTeNbHOTO YBEAOMAEHWS, B 3TOM Clyvae OHU OyayT
NOATBEPXAEHbI B 3aka3e. Bce LieHsl ykasaHbl 6e3yyeta HAC.

YCNOBWA AOCTABKW: 1. [ing WTanun BO3MOXHa OTrpy3ka B TeueHue
24 4acoB ANA CTaHKOB, UMEIOLLMXCA Ha CKnaje. 2. ANA MallKH, KoTopble
[ONXHbI ObITb NPOV3BeAeHbl, NOXanyicTa, NPUroToBLTe MPYMEpHO 25
[Hel, 33 NCKI0YeHVeM HenpeABIAEHHbIX 06CTORTENLCTB.
TPAHCMOPTWPOBKA: BECIM/IATHAA AOCTABKA, TOBap nepeBO3nTCH
Ha puck nokynatens, nostomy Fimar S.p.a. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
Ntoboit yulepd, HaHeCeHHbIV TOBapy BO BpeMS TPaHCMOPTUPOBKYL. Jltobble
NPeTeH3nn AOMXHbI ObiTb NpeAbsBAeHbl B MOMEHT A0CTaBKM B pamkax
YCTaHOBIEHHbIX 33KOHOM CPOKOB.

TEXHWYECKOE OBCNYXWBAHUE: onnauvBaeTcs AunepoM B TedeHue
BCero Cpoka AeiCTBIA rapaHTUK, COCTaBAAIOLLEro OAWH roa. Fimar S.p.a.
06513yeTca NOCTaBAATL MO rapaHTUM BCe 3amacHble YacTyl, MPU3HaHHbIe
AedekTHbIMY. B LieHy NpoAaxy, BbICTaBAEHHYH0 KOHEYHOMY N0Nb30BaTeNto,
BK/I0YAETCS HE TONbKO CTOMMOCTb MPOAAHHBLIX FOTOBBIX U3AEAUMA, HO U
pacxoAbl AvnepaHa rapaHTuiiHoe 06CayXviBaHWe 3TVX v3aenuii. Komnanns
Fimar S.p.a. He HeceT HUKaKMX MPAMBIX WM KOCBEHHBIX PACXOAOB,
NOHECEHHbIX TOProBbIM MpeACTaBUTENeM B CBA3V C ynpasieHveMm
rapaHTueit. fapaHTVia TepsieT Cuay, ey n3genmne NoBpeXAeHo UK BbILLNO
113 CTPOS B pe3y/nbTaTe HenpasyAbHOrO UV UHOTO HECOOTBETCTBYHOLLErO
1CNONb30BaHNS.

YCTAHOBKA: 33 yCTaHOBKY VI IHCTPYKTaX M0 3KCMyaTaLum MaLUMHLI v ee
NPUHAANEXHOCTe 0TBeYaeT annep.

PEMOHT: B cnyyae HeNMPUHATUA CMEeThl Ha PEMOHT B3uMaeTcs 25,00 eBpo B
Ka4ecTse B3HOCA Ha 3KCMNYaTaLMOHHBIE PAaCXOAbI.

FAPAHTWA: 12 mecsaues.

BO3BPAT: 3a 1106011 pa3peLleHHbIii BO3BpaT TOBapa C HENOBPEeXAEHHO
YNakoBKOW yAepxuBaeTcs cbop B pasmepe 15% oOT cToMMOCTH,
MVHVIManbHas cymma coctasnseT € 50.

CTPAXOBAHME: BCe Hawu MalvHbl 3acTpaxoBaHbl (OTBETCTBEHHOCTb
nepez TpeTbumMmn intami), 3a nckntoyeHnem CLUA v KaHagp!.
KATANTOT/MEPEYEHb: faHHbIA JOKYMEHT OTMeEHsieT Bce MpejbldyLive.
TexHuueckvie AaHHble, VAMOCTPaLMM W GoTOrpaduy, npusejeHHble B
[IAHHOM  JIOKyMeHTe, ABASOTCA UCKNKOUNTENBHO OPUEHTUPOBOYHBIMU.
KomnaHws ocTaBnser 3a COBOW NpaBO M3MeHATb TexHWyeckne 1
3CTeTUYeckme XapakTepucTUkL WAM npekpallaTb ero Npou3BOACTBO B
ntoboe Bpems 6e3 npejBapyTeNbHOMO yBeAOMNEHNS.

WN30BPAXEHUS U WUNMKOCTPALUMN: Bce v30bpaxenus, CAenaHHble
npov3BoANTeNeM, 3all/ilLieHbl aBTOPCKUM MPaBOM. VX MCmonb3oBaHve
VW BOCMPOU3BeJeH/e OCYL|eCTBNAeTCA C pa3pelleHns KOMMNaHum-
BNajenblia TOBApPHOro 3Haka v MPaB Ha MaTepuanbl vt UHTeANEeKTYaNbHYO
CO6CTBEHHOCTb. LieHbl v TeXHUYeckve AaHHbIE MOTYT ObITb M3MEHEeHbI B
C/ly4ae oneyaTok 1AM 3MeHeHMIA.

TOPTOBbIE 3HAKW W NATEHTbl: Kateropuueckn 3anpeLiaercs
1ICNO/b30BaTb TOProBble Mapku U/VAW NaTeHTbl, 3aperncTpupoBaHHble
komnaHveit Fimar S.p.a. O6paTuTe BHMMaHWe, YTO BCE MalLUUHbI
M NPUHAANeXHOCTH, He umetolme mMapkuposku CE,  obnagatot
cneundrUeckUMY XapakTeprCTVKamu, KOTOpbIe AeNatoT UX HEeMPUrOAHBIMM
AN IPOAAX I Ha TePPUTOPUK CTpaH EBponeiickoro Coto3a.

3ANPOC AONONHUTENBHOW TEXHUYECKOM AOKYMEHTALIUW:
Konus, cootseTcTBytoWas opuruHany cepudukata CE: €20,00+cToumocTs
[0CTaBKM - TBepAas Konvs pykoBOACTBA NO 3KCMyaTaLy 1 TEXHUYECKOMY
06cnyxuBaHuo: € 40,00 + CTOUMOCTb AOCTaBKM.

MOD140V04 - TOTOBO K NEYATWU B CEHTABPE 2023 °
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MIXERS
BLENDERS
MIXERS
LICUADORA
BJIEH/AEPbI




Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in lexan trasparente da 2 L
- tappo sul coperchio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro - coltello a 4
lame in acciaio inox - microinterruttore di sicurezza sul bicchiere.

BL020: carcassa in plastica - motore a due velocita - 4 programmi memorizzati
(8-12-30-60") - tasto “pulse” lento e veloce - tasto tritaghiaccio.

BLO20BN: carcassa in plastica cromata - regolatore di velocita - tasto “pulse”.

Smoothie makers - 2 L clear lexan cup - cap on the lid to add ingredients
during use - 4-blade stainless steel knife - safety microswitch on the cup.
BL020: plastic casing - two-speed motor - 4 stored programs (8-12-30-60") -
slow and fast “pulse” button - ice crusher button.

BLO20BN: chrome-plated plastic casing - speed controller - “pulse” button.

Machines a smoothie - récipient en lexan transparent de 2 L - bouchon sur le
couvercle pour ajouter les ingrédients pendant la préparation - couteau a 4
lames en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur le récipient.

BL020: corps en plastique - moteur a deux vitesses - 4 programmes mémorisés
(8-12-30-60") - touche “pulse” lente et rapide - bouton broyeur de glace.
BLO20BN: corps en plastique chromé - variateur de vitesse - touche “pulse”.

Smoothie Maschinen - 2 L klarer lexanbecher -4-Klingen-Edelstahlmesser
- Deckelkappe zum Hinzufliigen von Zutaten wahrend der Vorbereitung -
Sicherheitsmikroschalter am Becher.

BL020: Kunststoffgehduse - Motor mit zwei Geschwindigkeiten - 4
gespeicherte Programme (8-12-30-60") - “Pulse”-Taste langsam und schnell
- Eisbrecher-Taste.

BLO20BN: Verchromtes Kunststoffgehduse - Drehzahlregler - Taste “Pulse”.

Maquina para preparar batidos de fruta - vaso de lexan transparente
(capacidad 2 litros) - tapon en la tapa para afiadir los ingredientes
durante el funcionamiento - cuchillo con 4 cuchillas de acero inoxidable -
microinterruptor de seguridad en el vaso.

BL020: caracasa de plastico - motor de dos velocidades - 4 programas
preestablecidos (8-12-30-60") - botén “pulse” lento y rapido - botdn picador
de hielo.

BLO20BN: caracasa de plastico cromado - regulador de velocidad - botdn
“pulse”.

MaLUMHBl 419 MPUTOTOBNEHNA KOKTENEN - 2 1 MPO3payYHOro TOLLEero creksa.
- KpbILLKa Ha KpbllWKe Anst A00aBNEHNA UHIPEAVEHTOB BO BPeMs paboTbl - 4
HOXa W3 HepXaBetoLLiel CTanw - 6e30MacHbIi MUKPOBBIK/TFOUATE b Ha CTek/e.
BL020: nnacTVKOBbIN KOPMYC - ABYXCKOPOCTHOW ABUraTesb - 4 COXPaHeHHble
nporpammel (8-12-30-60") - MeANeHHbI 1 BBICTPBLIA “MMNYABCHBIA" KAOY -
KU APOOUNKM NbAA.

BLO20BN: XpOMMPOBAHHLIA MAACTUKOBLIV KOPMYC - PEryaatop CKOPOCTH -

“UMNyNbCcHaga” KnaBuLLa.

BLO20BN

1,5 kW

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm 190 x 220 x 490(h) mm

330 x 260 x 530(h) mm

0,045m?

BINOX
Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - HepxaBetowas ctane Ctekno




BLOZ21
BLOOS

BLO21

FUORI PRODUZIONE
OUT OF PRODUCTION

Frullatori

MIXERS
BLENDERS
MIXERS
LICUADORA
BJIEH/AEPbI



Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in lexan trasparente da
2 L - regolatore di velocita - tasto “pulse” - microinterruttore di sicurezza sul
bicchiere - coltello a 4 lame in acciaio inox - tappo sul coperchio per aggiungere
ingredienti in fase di lavoro.

BL021: carcassa in acciaio inox.

BL008: carcassa in plastica.

Milkshake makers 2 L clear lexan cup - speed regulator - “pulse” button -
safety microswitch on the cup - 4-blade stainless steel knife - cap on the lid to
add ingredients during use.

BLO021: stainless steel casing.

BL0OO08: pPlastic casing.

Machines a smoothie - récipient en lexan transparent de 2 L - variateur de
vitesse - touche “pulse” - micro-interrupteur de sécurité sur le récipient -
couteau a 4 lames en acier inox - bouchon sur le couvercle pour ajouter les
ingrédients pendant la préparation.

BL021: corps en acier inox.

BL0OO08: corps en plastique.

Smoothie Machinen - 2 L klarer lexanbecher - Drehzahlregler - Taste
"Pulse” - Sicherheitsmikroschalter am Becher - 4-Klingen-Edelstahimesser -
Deckelkappe zum Hinzufligen von Zutaten wahrend der Vorbereitung.
BL021: Edelstahlgehduse.

BL008: Kunststoffgehause.

Méaquina para preparar batidos de fruta - vaso de lexan transparente
(capacidad 2 litros) - regulador de velocidad - botén “pulse” - microinterruptor
de seguridad en el vaso - cuchillo con 4 cuchillas de acero inoxidable - tapdn
en la tapa para afiadir los ingredientes durante el funcionamiento.

BL021: caracasa de acero inoxidable.

BLOO08: caracasa de plastico.

MalunHbl ANS NMPUrOTOBNEHWA KOKTEMNEeN - 2 NUTpa Npo3pavHoro ToLLero
cTekna - Perynsatop CKOPOCTW - KHOMKa “MMMYNbC” - MPefoXpaHuTeNsHbI
MWKPOBBIKIFOYATENb Ha MaHeNN ynpasieHnsa CTekno - 4-10NacTHOW HOX 13
HepxXaBetoLLel CTanw - KONMaYokK Ha KpbILLKe 415 A00aBNEHNA UHIPEAVEHTOB
BO Bpems paboThl.

BLO21: koprnyc 13 HepXaBetoLLen cTann

BLO08: nnactnkoBeblii KOpnyc.

1,5 kW 1kw

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm 190 x 230 x 510(h) mm

330 x 260 x 530(h) mm

0,045 m*

FUORI PRODUZIONE
OUT OF PRODUCTION

BINOX
Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - Hep>xasetowyas ctane Ctekno

non disponibile per BLO08
not available for BLO08
He JOCTYNHO Ansi Mojenn BLOOS

130 €




Ko
Q.
Q.
G
S

G

—
S

©
=
S

[,

MILKSHAKER
BLENDERS A FRAPPES

MILKSHAKERS

LICUADORA FRAPPE

BJIEHAEPbLI ANS MPUTOTOBJIEHS ®PAMME




Macchina per realizzare frappé, cocktails, sorbetti, ecc. Base e corpo motore
in alluminio, colonna in acciaio inox - bicchiere in acciaio inox da 0,8 L -
sistema di accensione automatica solo con bicchiere inserito.

Machine to prepare milkshakes, cocktails, Sorbet, etc. Base and motr unit
in aluminium, pole in stailess steel - 0,8 L Stainless steel cup - automatic
ignition system only with inserted cup.

Appareil permettant de préparer des frappés, cocktails, sorbets, etc. Base
et corps moteur en aluminium, colonne en acier inox - récipient de 0,8 L en
acier inox - systeme de démarrage automatique uniquement si le récipient
est inséré.

Maschine zur Herstellung von Milchshakes, Cocktails, Sorbets, etc. Sockel
und Motorkdrper aus Aluminium, Saule aus Edelstahl - 0,8 L Becher aus
Edelstahl - automatisches Einschaltungssystem nur bei eingesetztem
Becher.

Maquina para preparar batidos, coctéles, sorbetes, etc. Base y cuerpo motor
de aluminio, columna de acero inoxidable - vaso (capacidad 0,8 litros) de
acero inoxidable - sistema de encendido automatico sdélo si el vaso esta
enganchado.

MawwvHa ANg NPUrOTOBNEHWS  MOJIOYHbLIX — KOKTEelNen, KoKTennen,
copbeHTa 1 T.4. ba3oBbIi 610K 1 MOTOPHbLINA 6A0K U3 aNtOMUHKS, CTOMKA
13 becctatmcTmyeckon ctaam - 0,8 n. Yawka 13 HepxaBeroLlelt cTanu -
aBTOMaTU4Yeckast CUCTeMa 3aXnraHus TONbKO CO BCTAaBAEHHOM YaLLKOW.

DMB20

0,4 +0,4 kw

220-240V/1

N/50-60Hz

16000 rpm

16000 + 16000 rpm

08L

08+08L

200 x 230 x 500(h) mm

3,6Kg

330 x 160 x 500(h) mm

4,5Kg

9Kg

300 x 260 x 530(h) mm

600 x 260 x 530(h) mm

0,042 m?

0,083m?
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con funzione cottura

MIXER WITH COOKING FUNCTION
MIXEUR AVEC FONCTION CUISSON
TM905 MIXER MIT KOCHFUNKTION

LICUADORA CON FUNCION DE COCCION
MELLAJIKA C ®YHKLIMEA MPUTOTOBNEHNSA NALLMA




Macchina per la preparazione di zuppe, riduzioni e salse. Pannello touch
screen con programmi pre-impostati.
TM905+Q109: macchina compresa di cutter manuale - bicchiere in vetro.

The ideal machine to prepare soups, reductions and sauces. Touch screen
panel with pre-set programs.
TM905+Q109: the machine is equipped with a manual cutter and a glass cup.

Machine pour la préparation de soupes, réductions et sauces. Ecran tactile
avec programmes prédéfinis.
TM905+Q109: machine avec découpeur manuel - récipient en verre.

Suppen-, Reduktions- und Saucenzubereitungsmaschinen. Touchscreen-
Bedienfeld mit voreingestellten Programmen.
TM905+Q109: maschine mit Handschneider - Glasbecher.

Maquina para preparar sopas, reducciones y salsas. Panel “touch screen”
con programas preestablecidos.
TM905+Q109: maquina que incluye un cutter manual - vaso de vidrio.

AeaneHble MalWMHbBl A8 NPUrOTOBNEHWS CyNOB, PeAyKTOPOB W COYCOB.
CeHcopHas naHenb ¢ NpeAyCcTaHOBAEHHBIMIU MPOrPaMMaMK.
TM905+Q109: MaLLVHa OCHaLLEeHa PYYHbBIM PE3aKOM W CTEKNAHHOI YaLLKOW.

®
4

TM905 + Q109

HEATING
POWER

1 kw 0,2 kW
220-240V/1N/50-60Hz
1,2 kW -
Max 100°C -
26000 rpm 24000 rpm
1,75L 1.2L
250 x 195 x 503(h) mm 225x 206 x 267(h) mm

75Kg

10,8 Kg

467 x 467 x 327(h) mm

0,071 m?

750 €




CS1107

Frullatore
COon insonorizzatore

MIXER WITH SOUND-PROOFER
MELANGEUR AVEC INSONORISATION
MIXER MIT SCHALLSCHUTZ
LICUADORA CON INSONORIZADOR
CMECUTE/ CO 3BYKOU3ONALMEWN



Macchina per preparare frullati, frappe ecc. Pannello touch screen con
possibilita di programmi pre-impostati - insonorizzatore integrato nel
basamento della macchina - bicchiere in lexan trasparente da 2 L.

Machine to prepare milkshakes, smoothies, etc. Touch screen panel with
optional pre-set programmes - sound-proofer integrated in the machine
base - 2 L clear lexan cup.

Machine pour la préparation de milkshakes, laits frappés, etc. Ecran tactile
avec possibilité de programmes préréglés - insonorisation intégrée dans le
bati de la machine - récipient lexan transparent 2 litres.

Maschine zur Herstellung von Smoothies, Milchshakes, etc. Touchscreen-
Bedienfeld mit Voreinstellungsmaoglichkeit - Schallschutz im Maschinenbett
integriert - 2 L klarer lexanbecher.

Maquina para preparar batidos, granizados, etc. Panel “touch screen” con
programas preestablecidos - insonorizador integrado en el carter - vaso
(capacidad 2 litros) de lexan transparente.

MawwvHel  AN9  NPUrOTOBNIEHNSA MONOYHBLIX KOKTEWNelr, KOoKTennen mn
T.4. CeHCOpHas naHeNb C AOMONHWUTENbHBEIMU MpefyCTaHOBAEHHbLIMA
AporpamMMamu - 3ByKOM30NALMS, BCTPOEHHAA B OCHOBaHMe CTaHKa - 2 N
npo3payHas Yalka lexan.

CS1107

1,8 kW

220-240V/1N/50-60Hz

30000 rpm

2L

239 x 229 x 461(h) mm

8 Kg

550 x 300 x300((h) mm

0,0495 m?







Macchine per ottenere succhi di frutta e verdura mantenendo intatti gli
elementi nutritivi naturalmente presentinel cibo grazie al sistema di estrazione
a bassa velocita (slow juicer). Struttura in acciaio inox e plastica idonea agli
alimenti - espulsione automatica della polpa. In dotazione 2 contenitori in
plastica per gli scarti e per il succo, 1 filtro, box per la preparazione del tofu,
spazzolino per la pulizia, 3 filtriin acciaio inox. PB009: esclusivo imbuto a bocca
larga che permette I'introduzione di frutta e verdura intere, senza bisogno di
sminuzzarle grazie ad una dimensione della bocca di @ 80 mm. PU008: tasto
funzione reverse per una facile e veloce pulizia - dimensione della bocca
@ 40 mm.

Machine to obtain fruit and vegetable juices while keeping intact the nutrients
naturally present in the food thanks to the slow juicer system. Casing in
stainless steel and plastic suitable for food - automatic pulp ejection. Supplied
with 2 plastic containers for waste and juice, 1 filter, box for the preparation of
tofu, cleaning brush, 3 stainless steel filters. PB009: Extremely wide inlet funnel
that allows the introduction of whole fruits and vegetables, with no need to cut
them into pieces thanks to an inlet size of g 80 mm. PU0OS: reverse function
switch for quick and easy cleaning - inlet size @ 40 mm.

Machines pour obtenir desjus de fruits et de légumes tout en conservantintactsles
nutriments naturellement présents dans l'aliment grace au systeme d'extraction
a basse vitesse (slow juicer). Corps en acier inox et en plastique alimentaire
- expulsion automatique de la pulpe. Livré avec 2 récipients en plastique pour
les déchets et le jus, 1 filtre, bolte pour la préparation du tofu, brosse pour le
nettoyage, 3 filtres en acier inox. PB009: Entonnoir a grande orifice qui permet
I'introduction de fruits et légumes entiers, sans devoir les écraser grace a une
ouverture de @ 80 mm. PU008: touche de fonction inverse pour un nettoyage
rapide et @ 40 mm.

Maschinen zur Zubereitung von Frucht- und Gemusesdften unter Beibehaltung
der naturlichen Nahrstoffe durch das langsame Extraktionssystem (Slow
Juicer). Edelstahl- und lebensmitteltauglich Kunststoffgehduse - automatisches
Ausstollen der Pulpe. Ausgestattet mit 2 Kunststoffbehdltern fur Abfall
und Saft, 1 Filter, Box zur Zubereitung von Tofu, Blrste zur Reinigung, 3
Edelstahlfilter. PBO09: Exklusiver Trichter mit extra GroRe Einfuhroffnung, zur
EinfUhrung von ganzen Obst und GemUse, ohne vorheriges Zerkleinern, dank
einer Offnungsweite von @ 80 mm. PU008: Umkehrfunktionstaste fir schnelle
und einfache Reinigung - Einflihrungsoffungsgrofie @ 40 mm.

Mdquinas para la preparacion de zumos de frutas y verduras manteniendo
los nutrientes naturales a través del sistema de extraccion lenta (Slow Juicer).
Carcasa de acero inoxidable y plastico apto para uso alimentario - Expulsién
automatica dela pulpa. Equipado con 2 contenedores de plastico para residuos
y zumos, 1 filtro, caja para la preparacion de tofu, cepillo para la limpieza, 3
filtros de acero inoxidable. PB009: Embudo exclusivo con abertura de entrada
extremadamente grande, para la introduccién de frutas y hortalizas enteras,
sintrituracion previa, gracias a un ancho de abertura de g 80 mm. PU0OS: tecla
de funcién de reversa para una limpieza rapida y facil - tamafio de la boca @
40 mm.

MaLVHbl A8 NPUrOTOBNEHMSt GPYKTOBBIX 1 OBOLLHbBIX COKOB C COXPaHeHWeM
HaTypanbHbIX MUTATENbHLIX BeLleCTB 6Aarofaps cucTemMe  MefneHHOM
akcTpakumu (Slow Juicer). Kopnyc 13 HepxaBetoLLei CTaaum v NMLLEBOrO NAaCcTVKa
- aBTOMaTMYECKUA BEIGPOC 0TX0A0B. OCHaLLEeH 2 MAaCTUKOBLIMY KOHTEHepamm
[N OTXOA0B M COKa, 1 GWABTPOM, KOPOOKOI ANt NPUrOTOBAEHNS TOdY, LLIETKOM
AN O4NCTKY, 3 GUNbTpaMm U3 Hepxasetollelt ctaan. PB009: Skcknto3nBHas
BOPOHKA C Ype3BblUaiHO 6ONBLLNM BXOAHLIM OTBEPCTUEM, A1t BCTaBKM LeNbHbIX
bpykTOB 1 OBOLLeH, 6e3 NpeABapuTENbHOMO APOobaeHNs, 6aaroaaps WupuHe
oTBepcTHsa @ 80 mm. PU008: 06paTHas dyHKLMOHaNbHAs KNaBwLLA ANs ObICTPON
1 Nerkom YNCTKM - pasmep pta @ 40 mm.

PUOO8

0,25 kW

220-240V/1N/50-60 Hz

37 rpm

45 rpm

250 x 160 x 450(h) mm

150 x 250 x 450(h) mm

10Kg

10Kg

340 x 370 x 290(h) mm

390 x 305 x 330(h) mm

0,036 m?

0,040 m*
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Centrifughe

CENTRIFUGES
CENTRIFUGEUSES
ZENTRIFUGEN

LICUADORA CENTRIFUGA
LEEHTPUDYTI
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Macchine per realizzare centrifugati di frutta e verdura - struttura in acciaio
inox e plastica idonea al contatto con gli alimenti - espulsione automatica della
polpa - contenitore scartiin plastica - microinterruttore di sicurezza su aggancio
coperchio superiore - vasca, filtro e disco in acciaio inox. PC700: dimensione
bocca @ 70 mm. €J900: dimensione bocca g 80 mm.

Machines designed to produce fruit and vegetable centrifuges - casing made
of stainless steel and plastic suitable for contact with food - automatic pulp
ejection - plastic waste container - safety microswitch on upper lid fastening
- stainless steel bowl, filter and disk. PC700: inlet size @ 70 mm. CJ900: inlet
size ¢ 80 mm.

Machines pour la préparation de produits centrifugés a base de fruits et
légumes - corps en acier inox et plastique apte au contact alimentaire -
éjection automatique de la pulpe - récipient pour les déchets en plastique
- microrupteur de sécurité sur le couvercle supérieur - cuve, filtre et disque
en acier inox. PC700: dimension orifice @ 70 mm. CJ900: dimension orifice
2 80 mm.

Maschinen zur Herstellung von Obst-und GemUsezentrifugen - Edelstahl-und
KunststoffstrukturgeeignetflrdenKontaktmitLebensmitteln-automatischer
Ausstol3 der Pulpe - Kunststoffabfallbehalter - Sicherheitsmikroschalter
am Oberdeckelaufsatz - Behdlter, Filter und Scheibe aus Edelstahl. PC700:
Einfuhroffnungsgrofle @ 70 mm. €J900: EinfUhroffnungsgroBe @ 80 mm.

Méaquina para preparar centrifugas de frutas u hortalizas - estructura de
acero inoxidable y plastico idéneo para el contacto con los alimentos -
expulsion automatica de la pulpa recipiente para los residuos de plastico -
microinterruptor de seguridad en el enganche de la tapa - cuba, filtro y disco
de acero inoxidable. PC700: boca de @ 70 mm. CJ900: boca de @ 80 mm.

MalrHa npejHasHayeHa Ana NPOW3BOACTBA OPYKTOBLIX W OBOLLHbBIX
LeHTPUPYr - KOpNyC M3 HepXaBetlollein CTanu M MnAacTvka, NpUroAHbIi
ANA KOHTaKTa C MULWEBbIMM MPOAYKTaMy - aBTOMATMYeCKUiA BbIOpPOC
MAKOTU - MNACTWKOBBIA KOHTEMHEep ANS OTXOAOB - MVKPOBBIKAHOYATENb
6e30MacHOCTM Ha KPenieH BEPXHER KPbILLKK - pe3epByap, GUAbTP v ANCK
13 HepxagetoLLen ctann. PC700: BxoaHoW pasmep @ 70 mm. CJ900: BxoAHOM
pa3smep @ 80 MM.

PC700

0,85 kW

220-240V/1N/50-60Hz

3000 rpm

2800 rpm

473 x 253 x 525(h) mm

13,3 Kg

230 %310 x 395(h) mm

15Kg

6 Kg

490 x 280 x 520(h) mm

330 x 270 x 440(h) mm

0,070 m*

0,039 m?
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CITRUS JUICER

PRESSE-AGRUMES

ZITRUSPRESSE

EXPRIMIDORES

COKOBBPXUMANIK A4S LNTPYCOBbLIX



Macchine per spremere agrumi.

SACJ4: spremiagrumi elettrico in lega di alluminio verniciato - vasca, filtro,
paraspruzzi e pigne in plastica estraibili - tripla pigna.

SACJ6: spremiagrumi elettrico a leva in lega di alluminio satinato -
azionamento e spegnimento tramite l'utilizzo della leva premi agrumi - vasca,
filtro, pigna e paraspruzzi removibili in acciaio inox.

Citrus juicers.

SACJ4: electric citrus juicer in painted aluminium alloy - removable plastic
bowl, filter, backsplash and reamer - triple reamer.

SACJ6: electric citrus juicer with lever in satin aluminium alloy - ON / OFF by
means of the citrus juicer lever - removable stainless steel bowl, filter, reamer
and backsplash.

Machines a presser les agrumes.

SACJ4: extracteur de jus d'agrumes électrique en alliage d'aluminium peint -
cuve, filtre, dosseret et cones amovibles en plastique - triple cone.

SACJ6: presse-agrumes électrique avec levier en alliage d'aluminium satiné -
marche et arrét par pression du levier - cuve, filtre, cone et dosseret amovibles
en acier inox.

Zitruspressenmaschinen.

SACJ4: Elektrische Zitruspresse aus lackierter Aluminiumlegierung -
abnehmbare Wanne, Filter, Spritzschutz und Kegel aus Kunstoff - Dreifachkegel.
SACJ6: Elektrische Zitruspresse mit Hebel aus satinierter Aluminiumlegierung
- Ein- und Ausschaltung Uber Druckhebel - abnenmbare Wanne, Filter, Kegel
und Spritzschutz aus Edelstahl.

Maquina para exprimir citricos.

SACJ4: exprimidor eléctrico de aleacién de aluminio pintado - cuba, filtro,
proteccién y conos extrafbles - 3 conos.

SACJ6: exprimidor eléctrico (de aleacidon de aluminio pulido) de palanca -
puesta en marcha y apagado a través de una palanca que presiona los frutos
- cuba, filtro, proteccion y conos extraibles y de acero inoxidable.

MaLLnHbBI ANS NPeccoBaHNA LUTPYCOBLIX GPYKTOB.

SACJ4: snekTpuyeckan COKOBBIXMMANKa A9 LMTPYCOBbIX 13 OKPALLEHHOro
aANOMUHVEBOrO CNaaBa - 6ak, GUnbTp, NPT U CbeMHbIE MNACTVIKOBbIE KOHYCbI
- TPOMNHOW KOHYC.

SACJ6: >dnekTpryeckas COKOBBIXMMANKa ANA LMTPYCOBBIX C PblYarom 13
aNOMUHMEBOrO CMaaBa C aTNacHBIM MOKPBITVEM - pblyar BKIOYEHNUs/
BbIK/TFOYEHNSA - CbeMHBIV 6aK, GUABTP, KOHYC W CMIMHKA W3 HepxXaBeloLLeln
cTanw.

5Kg

SACJ6
0,23 kW
220-240V/1N/50-60Hz
1800 rpm 980 rpm
220 x 310 x 340(h) mm 220 x 290 x 390/585(h) mm

8,7 Kg

5,5Kg 9,7 Kg
310 x 220 x 360(h) mm 360 x 280 x 470(h) mm
0,024 m? 0,047 m?
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Macchine per spremere agrumi.

SACJ5: spremiagrumi elettrico in lega di alluminio satinato - vasca, filtro,
paraspruzzi e pigne in plastica estraibili - tripla pigna.

SACJ5A: spremiagrumi elettrico a leva in lega di alluminio satinato -
azionamento e spegnimento tramite I'utilizzo della leva premi agrumi - vasca,
pigna e filtro in plastica - paraspruzzi in acciaio inox.

Citrus juicers.

SACJ5: electric citrus juicer in painted aluminium alloy - removable plastic
bowl, filter, backsplash and reamer - triple reamer.

SACJ5A: electric citrus juicer with lever in satin aluminium alloy - ON / OFF by
means of the citrus juicer lever - plastic bowl, filter and reamer stainless steel
backsplash.

Machines a presser les agrumes.

SACJ5: extracteur de jus d'agrumes électrique en alliage d'aluminium satiné -
cuve, filtre, dosseret et cones amovibles en plastique - triple cone.

SACJ5A: presse-agrumes électrique avec levier en alliage d'aluminium satiné
- marche et arrét par pression du levier - cuve, filtre et cone en plastique,
dosseret en acier inox.

Zitruspressenmaschinen.

SACJ5: Elektrische Zitruspresse aus satinierter Aluminiumlegierung -
abnehmbare Wanne, Filter, Spritzschutz und Kegel aus Kunstoff - Dreifachkegel.
SACJ5A: Elektrische Zitruspresse mit Hebel aus satinierter Aluminiumlegierung
- Ein- und Ausschaltung Uber Druckhebel - Wanne, Filter und Kegel aus
Kunststoff und Spritzschutz aus Edelstahl.

Maquina para exprimir citricos.

SACJ5: exprimidor eléctrico de aleacién de aluminio pintado - cuba, filtro,
proteccién y conos extrafbles - 3 conos.

SACJ5A: exprimidor eléctrico (de aleacion de aluminio pulido) de palanca -
puesta en marcha y apagado a través de una palanca que presiona los frutos
- cuba, filtro, proteccion y conos extraibles y de acero inoxidable.

COKOBBIXVMAKM ANA LUTPYCOBbIX.

SACJ5: aneKkTpuyeckan COKOBBIXMMANKa A9 LMTPYCOBbIX 13 OKPALLEHHOro
aOMUHVEBOrO CMJ/1aBa - CbeMHAA MNaCTVKOBast eMKOCTb, PUAbTP, 0bpaTHas
3330p 1 pa3BepTKa - TPOMHaA pasBepTka.

SACJ5A: 3nekTpuyeckas COKOBbIKMMANKa A9 UWUTPYCOBbIX C  PblYarom
M3 aTNacHoro antomrHnesoro criasa - ON / OFF ¢ nmomoulbto peldara
COKOBBIXKMMANKM - MIACTVKOBOW uYawy, QuabTpa v pasbpeirveaTtens 13
HepXaBetoLLen cTann.

SACJ5A

0,23 kW

220-240V/1

N/50-60Hz

1800 rpm

1450 rpm

340 x 202 x 420(h) mm

5,5Kg

8 Kg

335 x 202 x 475/680(h) mm

6,5Kg 8,8 Kg
360 x 260 x 460(h) mm 380 x 240 x 510(h) mm
0,042 m? 0,047 m?




9
-
q)
=
),
-
L
Q,
S
ey
)
)
-
V)
q)
3

PLANETARY MIXER
MELANGEUR PLANETAIRE
PLANETENMISCHER
AMASADORA PLANETARIA
MJAHETAPHbLIA TECTOMEC




Macchina per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioches, bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie,
panna montata. Struttura in acciaio inox satinato - 1 vasca da 5 L per la SLB5
e da 7 L per la SLB7 - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta tutti in
acciaio inox - regolatore di velocita. Accessori: Vasca supplementare.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
various sauces, whipped cream, etc. Satin stainless steel casing -1 x 5-litre bowl
for the SLB5 and 1 x 7-litre bowl for the SLB7 - 3 tools supplied: hook, spatula
and whisk all made of stainless steel -speed regulator.

Accessories: additional basin.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créeme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée, etc. Corps en acier inox satiné -1 cuve de 5 litres pour
le SLB5 et 1 cuve de 7 litres pour le SLB7 - 3 outils fournis: crochet, spatule et
fouet en acier inox - régulateur de vitesse. Accessoires: cuve supplémentaire.

Maschine fur verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mdurbeteig, Meringuen, Purees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne, usw... Gehduse aus satiniertem Edelstahl
-1x5 L Schussel fur SLB5 und 7 L fur SLB7 - 3 mitgelieferte Zubehorteile aus
Edelstahl: Knethaken, Spachtel und Schneebesen - Geschwindigkeitsregler.
Zubehore: Zusatzschussel.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petisues, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada,
etc. Estructura de acero inoxidable satinado - 1 cuba de 5 L para la SLB5 y de
7 L para la SLB7 - 3 utensiliosi ncluidos, gancho, espatula y batidor todos de
acero inoxidable - regulador de velocidad. Accesorios: cuba adicional.

MalmHa Ang MpUroTOBAEHUA PasAVYHbIX BUAOB TecTa, Hanpumep, AN
AMLLbl, xneba, NeyeHbs, KpyacCcaHoB, BUCKBMTA, NECOYHOrO TecTa, bese, nrope,
Pa3NNYHBIX COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.4 . KOPMyC 13 MaTOBOW HepxasetoLLiel
ctanm -1x5 L Yawa ana SLB5 n 7 L ana SLB7 - 3 npuHagnexHocten m3
HepxaBeloLLlel CTanu: TeCTOBbIA KPHOYOK, /IoMaTka W BWUCK - PEerynsatop
CKOPOCTU. Akceccyapbl: AJONMONHUTENBHAA AexXa AN1S TecTa.

SLB7
0,5 kw
220-240V/1N/50-60 Hz
0-302rpm
5L 7L

13 Kg

380 x 240 x 350/500(h) mm

380 x 240 x 400/550(h) mm

15 Kg

14 Kg

17 Kg

450 x 330 x 460(h) mm

450 x 330 x 490(h) mm

0,069 m?

0,075 m?

Vasca - Bowl - Cuve - Wanne - Depdsito - Yalua 06bemom

V7VA

5L

7L

55 €

65 €
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PLANETARY MIXER
MELANGEUR PLANETAIRE
PLANETENMISCHER
AMASADORA PLANETARIA
MJAHETAPHbLIN TECTOMEC



Macchine per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant, brio-
ches, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie, panna
montata. Struttura verniciata bianca - 1 vasca da 4,7 L per la BH5 e da 7 L per
la BH7 - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta tutti in acciaio inox -
regolatore di velocita. Accessori: Vasca supplementare.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
mayonnaise, various sauces, whipped cream, etc. White coated casing - 1 4,7
It bowl on BH5 and 7 It bowl on BH7 - equipped with 3 tools, hook, beater and
whisk in stainless steel - spped regulator. Accessories: Additional bowl.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créeme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée. Structure peinte en blanc - 1 cuve de 4,7 L pour le
BH5 e de 7 L pour le BH7- 3 outils fournis, crochet, spatule et fouet tous en
inox - régulateur de vitesse. Accessoires: Cuve supplémentaire.

Maschine fur verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hoérnchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mdurbeteig, Meringues, Purees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne. Weil3 lackiertes Gehduse - 5-L Schussel
fur BH5 und 7-L Schissel fur BH7- 3 Werkzeuge im Lieferumfang: Haken,
Spachtel und Schneebesen alle aus Edelstahl - Geschwindigkeitsregler.
Zubehore: Zusatzlichen Schissel.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petistes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada.
Estructura pintada de blanco - 1 cuba de 5 L por BH5 y de 7 | por BH7- 3
utensilios incluidos, gancho, espatula y batidor todos de acero inoxidable -
regulador de velocidad. Accesorios: Cuba adicional.

MawmnHa AnA  NPUroTOBAEHWS  PasNMYHbIX  BWAOB TeCTa, Hanpumep,
ANANMULEl, xNneba, MneveHbs, KpyacCcaHoB, OWCKBMTA, MECOYHOro TecTa,
6e3e, MOpePasINuUHbBIX COYCcOB, B3OUTHIX CAMBOK. benad okpalleHHas
KoHCTpykuma. 1 x 4,70 Yawa gna BHS w 1x7 n Yawa pgha BH7 - 3
NPUHAANEXHOCTEN M3HEPXABEIOLEN CTann: TeCTOBBIA KPHOYOK, 10MaTtka 1
BUCK - PEryATOPCKOPOCTU. AKCeccyapbl: AOMONHUTENBHAA AeXa 418 TecTa.

BH7
0,3 kw
220-240V/1N/50-60 Hz
45-270 rpm
47L 7L

351 x 231 x 412(h) mm

14,5 Kg

427 x 250 x 422(h) mm

17 Kg

15,5 Kg

18 Kg

440 x 330 x 490(h) mm

490 x 320 x 520(h) mm

0,071 m?

0,0824 m?

ELACBHS5VA

ELACBH7VA

Vasca - Bowl - Cuve - Wanne - Depdsito - Yalua 06bemom

5L

7L

80 €

N €
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trasmissione ad ingranaggi

Planetarie 3 veloc

3-SPEED PLANETARY MIXER
MELANGEUR PLANETAIRE A 3 VITESSES
3-GANG-PLANETENMISCHER

AMASADORA PLANETARIA 3 VELOCIDADES
3-CKOPOCTHOW MAIAHETAPHbI TECTOMEC



Macchine per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioche, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maionese, salse
varie, panna montata, ecc. Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca,
frusta e coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304 - spirale e spatola in
alluminio - microinterruttore su coperchio e vasca - vasca estraibile - innesto
rapido utensili - cambio meccanico a 3 velocita con trasmissione ad ingranaggi
- salvamotore escluso modello B10K. I modelli B10K e B20K sono da banco.

B20K B30K

0,45 kW (0,6 HP) 1,1 kW (1,5 HP)

- 380-415/3N/50Hz

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,

brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees, 220-240V/1N/50Hz -

various sauces, whipped cream, etc.. Casing coated with scratch-proof paint 1Ph
- bowl, whisk and grilled lid in stainless steel AISI 304 - hook and spatula
in aluminium - microswitch on bowl and lid - removable bowl - quick tool s 113-184-341 rpm 108 -161-382 rpm
connection - 3-speed mechanical transmission with gear system - Motor REM
protection excluded model B10K. Models B10K and B20K are counter-top -
models. G no 0-60’
10L 20L 30L

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée, etc. Corps recouvert de peinture anti-rayures - cuve,
fouet et couvercle grillé en acier inox - crochet et spatule en aluminium -
microinterrupteur sur la cuve et sur le couvercle - cuve amovible - dégagement
rapide des outils - motoréducteur mécanique a 3 vitesses avec engrenage
protection du moteur exclu modele B10K. Les modéles B10K et B20K sont des
modeles a poser.

450 x 420 x 610(h) mm

540 x 505 x 785(h)y mm = 5471 x 500 x 855(h) mm

55Kg 81 Kg 85Kg

Maschine fUr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets,  Biskuitkuchen, Murbeteig, Meringues, Plrees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne, usw... Gehduse mit kratzfester Lackierung -
Teigschussel, Rihreinsatz und Gitterdeckel aus Edelstahl - Haken und Spachtel
aus Aluminium - Mikroschalter an der Wannen und am Deckel - ausziehbare
Teigschussel - Werkzeugschnellkupplung - 3-Gang-Mechanikgetriebe mit
Zahnradgetriebe - Motorschutz ausgenommen Modell B10K. Die Modelle B10K
und B20K sind Tischmodelle.

67 Kg 97 Kg 103 Kg

540 x 480 x 790(h)ymm = 560 x 630 x 940(h) mm | 560 x 630 x 1000(h) mm

0,204 m?

0,3422 m? 0,352 m?

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petisUes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada,
etc. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - bol, batidor y tapa de
acero inoxidable - gancho y espatula de aluminio - microinterruptor en la
proteccion del bol y en la tapa - bol extraible - enganche rapido de utensilios
- caja de cambios mecdnica de 3 velocidades con transmision por pifidn -
proteccion del motor excluido modelo B10K. Los modelos B10K y B20K son
modelos de sobremesa.

Frusta - Whisk - Fouet Uncino - Hook - Crochet
Ruhreinsatz Batidor - BeHunk Haken - Gancho - Kptok
MaluvHa Ana NpUroToBNEHWUA PasINuUHBIX BWAOB TecTa, Hanpumep, Ans B10K B20K B30K B10K B20K B30K
AuUubl, xneba, neyeHbs, KpyacCaHOB, OWCKBWTA, MECOYHOro TecTa, Gese, ACB10KWP | ACB20KWP | ACB30KWP ACBIOKHK | ACB20KHK | ACB3OKHK
Mope, PasInYHbIX COYCOB, B3OUTLIX CIMBOK U T.4 . KOPMyC NOKPLIT YCTONUMBOWA
K LapanvHaMm KpackoW - fexa Ana TecTa, Mellanka M 3almTa 4alim u3 55 € 60 € 100 € 40 € 65 € 75 €
HepXaBetoLLel CTanm - KPOYOK M 10NaTKa 13 aNFOMUHKS - MUKPOBBIKIOYaTENb
Ha 3aliMTe 4Yalwm wn Aexu Ana TecTa - M3BMekaeMas fexa Ans TecTa - Spatola - Beater - Spatule Vasca - Bowl - Cuve
6bICTPOPasbeMHan MydTa - 3aLLMTa ABMraTens 3a ncknodeHnem mogenn B10K. Schaber - Espatula - /lonaTka Teigschiissel - Cuba - EMkocTb
Mogaenu B10K n B20K 9BASHOTCA HACTONbHBIMY MOAENAMU. B10K B20K B30K B10K B20K B30K
ACB10KBR = ACB20KBR | ACB30KBR ACB10KBL = ACB20KBL ' ACB30KBL
40 € 65 € 75 € 95 € 110 € 285 €

e
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trasmissione ad ingranaggi

Planetarie 3 veloc

3-SPEED PLANETARY MIXER
MELANGEUR PLANETAIRE A 3 VITESSES
3-GANG-PLANETENMISCHER

AMASADORA PLANETARIA 3 VELOCIDADES
3-CKOPOCTHOW M/IAHETAPHbI TECTOMEC



EN

FR

DE

ES

RU

Macchina per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, croissant, brioche,
bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maionese, salse varie, panna
montata, ecc. Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca, frusta e coperchio
grigliato in acciaio inox - spirale e spatola in alluminio - microinterruttore su
coperchio e vasca - vasca estraibile - innesto rapido utensili - cambio meccanico a 3
velocita con trasmissione ad ingranaggi - salvamotore. Optional: carrello estrazione
vasca solo su B60I.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees, various
sauces, whipped cream, etc.. Casing coated with scratch-proof paint - bowl, whisk
andgrilledlidin stainless steel -hook and spatula in aluminium - microswitch on bow!
and lid - removable bowl - quick tool connection - 3-speed mechanical transmission
with gear system - motor protection. Optional: bowl extraction slide only on B60I.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées, sauces,
creme fouettée, etc. Corps recouvert de peinture anti-rayures - cuve, fouet et
couvercle grillé en acier inox - crochet et spatule en aluminium - microinterrupteur
sur la cuve et sur le couvercle - cuve amovible - dégagement rapide des outils -
motoréducteur mécanique a 3 vitesses avec engrenage - protection du moteur.
Optional: chariot d'extraction de la cuve uniquement sur B60I.

Maschine flr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mirbeteig, Meringues, Plrees, verschiedene
SoBen, Schlagsahne, usw... Gehduse mit kratzfester Lackierung - Teigschissel,
Rihreinsatz und Gitterdeckel aus Edelstahl - Haken und Spachtel aus Aluminium
- Mikroschalter an der Wannen und am Deckel - ausziehbare Teigschissel -
Werkzeugschnellkupplung - 3-Gang-Mechanikgetriebe mit Zahnradgetriebe -
Motorschutz. Optional: Schisselauszugsschiene nur bei B60I.

Mdquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants, brioches,
petisues, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada, etc. Estructura
recubierta con pintura anti-arafiazos - bol, batidor y tapa de acero inoxidable -
gancho y espatula de aluminio - microinterruptor en la proteccién del bol y en la
tapa - bol extraible - enganche rapido de utensilios - caja de cambios mecdnica de
3 velocidades con transmisién por pifidn - proteccion del motor. Optional: carro de
extraccion de cuba sélo en B60I.

MalnHa Ans NPUrOTOBNEHNUS PAa3INYHBIX BUAOB TeCTa, Hanpuvep, Ans NuLLbl,
xneba, neyeHbs, KpyaccaHoB, BUCKBUTA, NECOYHOTO TeCTa, be3e, Nope, PasaNyHbIX
COYCOB, B3OUTLIX CIMBOK V1 T4 . KOPMYC MOKPBIT YCTORYMBOW K LLapanvHam Kpackoi
- Aexa AN TecTa, MeLlanka v 3alluTa Yaluu V3 HepxaBeroLLen CTanm - KprYOK
M NOMNAaTKa M3 aMtloMVHUA - MUKPOBBIK/OYATENb HA 3alUMTe Yallv v AexXu AN
TecTa - V3BNekaemMas iexa ANA TecTa - beICTpopasbemMHas My¢Ta - 3-CTyneHuaTas
MexaHNYeCckuii LuecTepeHyYaThlil peyKTop - 3awmTa Asuratens. Optional: Tenexka
0T60pPa MOLLHOCTK TONLKO Ha BEOI.

ELACB60KCAR

420 x 420 x 1020(h) mm

122Kg 136 Kg

Kg Kg

@ 640 x 430 x 610(h) mm @ 0,168 m?

mm m?

200 €

1,3 kW (1,75 HP)

B60I

1,5 kW (2 HP)

380-415/3N/50Hz

84-151-270 rpm

74-150-288 rpm

0-60’

40L

60 L

640 x 540 x 1000(h) mm

149 Kg

780 x 640 x 1260(h) mm

207 Kg

176 Kg

237Kg

640 x 730 x 1170(h) mm

710 x 845 x 1415(h) mm

0,5466 m?

0,843 m?

Frusta - Whisk - Fouet
Rihreinsatz Batidor - BeHuunk

Uncino - Hook - Crochet
Haken - Gancho - Kptok

B40K B60I B40K B60I
ACB40KWP ACB6OKWP ACB40KHK ACB60IHK
210 € 230 € 220 € 240 €

Spatola - Beater - Spatule
Schaber - Espétula - JlonaTtka

Vasca - Bowl - Cuve
Teigschussel - Cuba - EMKocTb

B40K B60I B40K B60I
ACB40IBR ACB60IBR ACB40IBL ACB60IBL
150 € 240 € 335¢€ 510 €

o
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Impasta

PLANETARY MIXER

MELANGEUR PLANETAIRE
K5 FUORI PRODUZIONE PLANETENMISCHER
K5 OUT OF PRODUCTION AMASADORA PLANETARIA

NNAHETAPHbI/ TECTOMEC

KitchenAid
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K55: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca in acciaio inox
da 5,2 L con maniglia - numero 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta
a 6 fili di metallo - variatore elettronico da 0 a 10 velocita - funzione soft/start
per una delicata accelerazione - spegnimento automatico in caso di calore
elevato - lunghezza del cavo 109 cm - awvolgicavo presente.

K7P: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca inox da 6,9 L
- 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta lavabili in lavastoviglie - 1
presa di forza per accessori - griglia di protezione vasca - pulsante arresto di
emergenza - variatore elettronico da 40 a 200 rpm (da 0 a 10).

K55: Structure coated with white scratch-proof paint - 5,2 It. stainless steel
bow! with handle - equipped with 3 tools: hook, spatula and six metal wires
whip - 0 to 10 speeds electronic gearbox - soft-start function for gentle
acceleration - high heat automatic shutdown - 109 cm long cable - cable reel.
K7P: Structure coated with white scratch-proof paint - 6.9 litre stainless
steel bowl - delivered with 3 tools: hook, spatula and whip dishwasher safe
- 1 universal accessories connection - bowl protection grid - emergency stop
button - electronic gearbox from 40 to 200 rpm (0 to 10).

K55: Corps recouvert de peinture blanche anti-rayures - 1 cuve inox de 5,2
litres avec poignée - 3 outils de série: crochet, spatule et fouet avec 6 fils
métalliques - variateur électronique de 0 a 10 vitesses - fonction soft/start
pour une accélération douce - arrét automatique en cas de forte chaleur -
longueur du cable 109 cm - enrouleur de cable présent.

K7P: Corps recouvert de peinture blanche anti-rayures - 1 cuve inox de 6,9 litres
- 3 outils de série: crochet, spatule et fouet - 1 serrage pour accessoires - grille
de protéction cuve - interrupteur d'arrét d'urgence - variateur électronique de
vitesse de 40 a 200 tr/min (0 a 10).

K55: Gehduse mitweil3er kratzfester Lackierung Uberzogen. 1 Edelstahlschussel
mit 5,2 L Kapazitat mit Griff - 3 beiliegende Werkzeuge: Haken, Spatel und
RUhreinsatz mit 6 Drdhten - elektronischer Geschwindigkeitsregler von
0 bis 10 Geschwindigkeiten - Soft-Start-Funktion fur sanftes Anfahren
- Abschaltautomatik bei groBBer Hitze - Kabelldnge 109 c¢m - inklusive
Kabelaufwicklung.

K7P: Gehduse mitweil3er kratzfester Lackierung Uberzogen. 1 Edelstahlschussel
mit 6,9 L Kapazitat - 3 beiliegende Werkzeuge, Haken, Spachtel und
RUhreinsatz - 1 Aullenantrieb fir Zubehorteile Schutzgitter - Notaus Schalter -
elektronischer Frequenzumrichter von 40 bis 200 U/min (0 bis 10).

K55: Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol de acero
inoxidable de 5,2 litros con asa - 3 utensilios en la dotacién, gancho, espatula
y batidor con 6 alambres de metal - variador electrénico de 0 a 10 velocidades
- Funcién encendido suave para una aceleracion suave - Apagado automatico
en caso de mucho calor - longitud del cable 109 cm - carrete de cable presente.
K7P: recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol inoxidable de 6,9 L
- 3 utensilios en la dotacién, gancho, espatula, batidor que se puede limpiar
en lavavaijillas - 1 toma de fuerza para los accesorios - red de proteccion del
bol - botdn de parada de emergencia - variador elecrénico de 40 a 200 rpm
(deoa10).

OPTIONAL Q\'ﬁo'l

K55 K7P

0,375 kw 0,325 kW
220-240V/1N/50-60Hz
230 rpm 40-200 rpm
52L 69 L

290 x 372 x 420(h) mm 340 x 370 x 420(h) mm

12,7 Kg 13 Kg

14 Kg 14,8 Kg

444 x 340 x 500(h) mm 430 x 340 x 490(h) mm

0,075 m? 0,071 m?

1.225 € 1.730 €

R ) K55: Kopnyc nokpeIT 6enoii ycToinumBoii k uapanvHam kpackol - 1 aexa

13 HepxaBsetollelt CTann obbemoM 52 1 C pyykol - 3 npunaraembix
NHCTPYMEHTA, KPHOYOK, J10MaTka 1 BEHYMK C 6 NMPOBOAOB - 3/eKTPOHHbIN
BapumaTop ckopocTtu oT 0 Ao 10 ckopocTeit - dyHKUMS MAaBHOro/MArkoro
cTapTa AN MATKOTrO YCKOPEHWA - aBTOMAaTU4eckoe OTKIYeHne npu
CWABHOM Harpese - AnvHa kabena 109 cMm - yCTPOMCTBO ANt HaMOTKM
LUIHYpa B KOMIeKTe.

K7P: Kopryc nokpbIT 6enolt ycToMumMBOM K LapanvHamM kpacko. 1 aexa
113 HepxaBgeroLLel cTann 06bemoM 4,83 . - 3 MpunaraeMblx MHCTPYMeHTa,
KPHOYOK, lonatka v Mellaska - 1 BHeLWHWI NPUBoA ANA NPUHaANEXHOCTeN
3alMTHAA  pelueTka - aBapWMHbIA  BbIKIHOYaTeNb - 31EKTPOHHbIN
npeobpasoBaTtesb YacToTbl oT 40 go 200 06 / MuH (o1 0 0 10).
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ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI




Frusta a filo - Wire whisk
Fouet a fil - Riihreinsatz
Batidor de alambre

Mod. K55 ACK55AWW

Uncino - Hook
Crochet - Haken
Gancho - Kptok

ACK55ADH

Spatola - Beater Vasca - Bowl
Spatule - Schaber Cuve - Teigschissel
Espatula - Jlonatka Cuba - EMkocTb

ACK55AB ACK55ASB

95 €

95 € 190 €

Frusta - Whisk
Fouet - Ruhreinsatz
Batidor - BeHuunk

Mod. K7P ‘

Uncino - Hook
Crochet - Haken
Gancho - Kptok

K7SDH

Spatola - Beater Vasca - Bowl
Spatule - Schaber Cuve - Teigschissel
Espatula - Jlonatka Cuba - EMkocTb

KC7SB

Sfogliatrice+2 tagliasfoglia 1,5 - 6,5 mm
Pasta roller with 2 pasta cutters 1,5-6,5 mm
Laminoir + 2 roulettes a pate 1,5- 6,5 mm
Einheit zum Ausrollen von Teig + 2 Teigschneider 1,5- 6,5 mm
Amasadora de pasta + 2 cortadoras de pasta de 1,5-6,5 mm
MalumHKa 18 packaTku Tecta + 2 npubopa /15 Hapesky TOHKMX C/I0EB TecTa

Mod. K55-K7P

Tritacarne
Grinder
Hache-viande
Fleischwolf
Picadora de carne
Mscopy6ka

FGA




P25EGO1
P35EGOZ
PS50OEGO3
PS5OEGO3M

Piastre di cottura
in ghisa

CAST IRON COOKING GRILLS
PLAQUES DE CUISSON EN FONTE
KOCHPLATTEN AUS GUSSEISEN

PLACA DE COCINA DE FUNDICION
YYIT'YHHbIE BAPOYHBIE MAHE/IN



Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, verdure, toast farciti, panini,
ecc. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa - piastra superiore
auto-bilanciata - piastre singole rigate - piastre doppie rigate (P50EG03) o
miste (P50EGO3M).

Meat, fish, vegetable, toast, sandwich, etc. heating and cooking appliance.
Stainless steel casing - cast iron cooking grill - 50+300°C thermostat - self-
balanced upper plate - single plates rilled, double plates rilled (P50EG03) o
mixed (PS0EGO3M).

Machine a cuire et a réchauffer la viande, le poisson, les l[égumes, les toasts
farcis, les sandwiches, etc. Corps en acier inox - plague de cuisson en fonte
- plaque supérieure autocalibrée - plaques individuelles rainurées, plaques
double rainurées (P50EG03) ou mixtes (P50EGO3M).

Maschine zum Kochen und Erwarmen von Fleisch, Fisch, GemuUse, gefllltem
Toast, Sandwiches, etc. Edelstahlstruktur - Kochplatte aus Gusseisen -
selbstausgleichende Oberplatte - Einzelplatte glatt - Doppelplatte gerillt
(P50EGO3) oder kombiniert (P50EGO3M).

Maquina para cocinar o calentar carne, pescado, verduras, tostadas,
bocadillos, etc. Estructura de acero inoxidable - placa para la coccion de
fundicion - placa superior auto-equilibrada - placas individuales rayadas -
placas dobles rayadas (P50EG03) o mixtas (PS0EGO3M).

Msco, pbiba, 0BOLLM, TOCTbI, ByTepbpoas! 1 T.4., NpMbopbLl ANd OTONNEHMA
M NpUroToBneHnsa nuw. Kopnyc v3 HepxaBeloLleid CTanu - YyryHHbIN
rpuab - 50+300°C TepMOCTaT - CaMOCHANAHCUPYIOLLAACS BEPXHAS NaHeNb
- Of\MHapHble, ABOWNHbIe xapeHble (PS0EGO3) nan cmewanHblie (PS0EGO3M)
NNACTUHbI.

1,8 kW 2,2 kW 3,6 kW
220-240V/1N/50-60Hz
50+300°C
240x 230 mm 340 x 230 mm 475 x 230 mm
300 x 340 410 x 305 570 x 305

x 210/500(h) mm

12,5Kg

x 210/500(h) mm

19 Kg

x 210/500(h) mm

25Kg

14 Kg

21Kg

32Kg

480 x 460 x 280(h) mm

630 x 460 x 410(h) mm

0,062m?

0,115 m?




PFDZ27N
PFD35N
ESOOA

Piastre
ad induzione

PFD27N

INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN

PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMOHHBIE MANTBI



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica
- funzionamento in modalita livelli di potenza e/o in modalita temperatura -
timer digitale - touch control.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Stainless steel casing - glass-ceramic cooking plate - operation in power
level and/or temperature mode - digital timer - touch control.

Machine avec systéeme de cuisson par induction de la plaque au récipient
(type métal). Corps en acier inox - plaque de cuisson en vitrocéramique -
fonctionnement en mode puissance et/ou température - minuterie numérique
- commande tactile.

Maschine mit  Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behdlter (Metallausfihrung). Gehduse aus Edelstahl - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer - Touch-
Bedienung.

Maquina con sistema de coccidn a través de induccion de calor de la placa al
recipiente (de metal). Estructura de acero inoxidable - placa de vitroceramica
- funcionamiento con el modo nivel de potencia o con elmodo temperatura -
temporizador digital.

MalnHa C WMHAYKUMOHHOM CUCTEMOI HarpeBa OT MAWTHl 4O eMKOCTU (13
MeTanna). Kopnyc 13 HepxaBetoLLel CTanu - CTeknokepaMmnyeckas nnactvHa
- paboTa B pexume YpOBHA MOLLHOCTV MW B TeMnepaTypHOM pexume -
umbpoBoOWA Tarmep.

ES00A

PFD27N

PFD35N

3,5 kw

E500A

5 Kw

220-240V/1N/50Hz

380-415/3N/50Hz

2140+ @220 mm

2218 mm

325x 370 x 105(h) mm

343 x 440 x 120(h) mm

400 x 515 x 170(h) mm

8 Kg

11Kg

11,5Kg

510 x 420 x 190(h) mm

600 x 472 x 223(h) mm

0,041 m?

0,063 m?
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INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMOHHBIE MANTBI




Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica
- timer digitale da 180 minuti - touch control - fino a 10 livelli di temperatura.
E350C-E350D: 17 livelli di potenza.

E200A: 8 livelli di potenza.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Stainless steel casing - glass-ceramic cooking plate - 180-minute digital
timer - touch control - up to 10 temperature levels.

E350C-E350D: 17 power levels.

E200A: 8 power levels.

Machine avec systeme de cuisson par induction de la plaque au récipient (type
métal). Corps en acier inox - plague de cuisson en vitrocéramique - minuterie
numérique de 180 minutes - commande tactile - jusqua 10 niveaux de
température.

E350C-E350D: 17 niveaux de puissance.

E200A: 8 niveaux de puissance.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behadlter (MetallausfUhrung). Gehduse aus Edelstahl - Glaskeramikplatte -
Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - 180 Minuten digitaler Timer
- Touch-Bedienung. bis zu 10 Temperaturstufen.

E350C-E350D: 17 Leistungsstufen.

E200A: 8 Leistungsstufen.

Maquina con sistema de coccién a través de induccion de calor de la placa al
recipiente (de metal). Estructura de acero inoxidable - placa de vitroceramica
- temporizador digital 180 minutos - Control tactil: hasta 10 niveles de
temperatura.

E350C-E350D: 17 niveles de potencia.

E200A: 8 niveles de potencia.

MaluvHa € UHAYKUMOHHOW CMCTEMOW HarpesBa OT MAWTLI 4O eMKOCTU (13
meTana). Kopryc 13 HepxaBeroLLei CTanu - CTekIokepammyeckas naacTnHa
- UndpoBoii Tarimep Ha 180 MUHYT - CEHCOPHOe ynpasneHue - 20 10 ypoBHel
TeMnepaTtypel.

E350C-E350D: 17 ypoBHel MOLLHOCTY.

E200A: 8 ypoBHen MOLLHOCTU.

E350C E350D

3,5 kw

220-240V/1N/50Hz

1Ph
D —
@ 2120 + 2240 mm

2120 + 2260 mm

295 x 375 x 60(h) mm

340 x 420 x 85(h)y mm

385 x 465 x 90(h) mm

5Kg

8 Kg

11Kg

350 x 470 x 100(h) mm

460 x 500 x 160(h)mm  470x 5

00 x 170(h) mm

0,017 m?

0,041 m?




PFDZ20
BT310T3
ET350G




Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in plastica - piastra in vetroceramica -
funzionamento in modalita livelli di potenza e/o in modalita temperatura - timer
digitale - touch control - predisposte per l'incasso.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Plastic casing - glass-ceramic cooking plate - operation in power level
and/or temperature mode - digital timer - touch control - designed for built-in
use.

Machine avec systéeme de cuisson par induction de la plaque au récipient
(type métal). Corps en plastique - plaque de cuisson en vitrocéramique -
fonctionnement en mode puissance et/ou température - minuterie numérique
- commande tactile - prét a étre encastré.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behalter (Metallausfuhrung). Gehduse aus Kunststoff - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer - Touch-
Bedienung - zum Einbau bereit.

Maquina con sistema de coccion a través de induccion de calor de la placa
al recipiente (de metal). Estructura de plastico - placa de vitroceramica -
funcionamiento con el modo nivel de potencia y/o con elmodo temperatura
- temporizador digital - preparado para el encastre.

MalnHa € WMHAYKUMOHHOM CUCTEMOI HarpeBa OT MAWTHl O eMKOCTU (13
MeTanna). Kopnyc v3nnactuk - cTeknokepammyeckas nnactmHa - pabota B
pexnmMe YpPOBHS MOLLHOCTM WAM B TEMMEPATYPHOM pexunme - LydpoBOii
TaliMep - NOAroTOBNEHHbIE 415 BCTPanBaHWA.

BT310T3 ET350G
1,8 kW + 1,3 kW 1,8 KW + 1,70 kW
220-240V/1N/50Hz
2118 + 9220 mm 2190 mm @255 mm
290 x 370 x 44(h) mm 290 x 510 x 80(h) mm 610 x 370 x 56(h) mm

6 Kg

6 Kg

340 x 580 x 120(h) mm

630 x 440 x 88(h) mm

0,024 m?

0,025 m?




BT350W
WOK

BT350W

Piastra a induzione

INDUCTION PLATES

PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
VHAYKLMOHHBIE MNTI



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico) per pentola WOK (da ordinare separatamente).
Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica - funzionamento in
modalita livelli di potenza o in modalita temperatura - timer digitale.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container
(of metal) equiped with WOK (to be ordered separately). Stainless steel casing
- glass-ceramic plate - operation in power level mode or in temperature mode
- digital timer.

Machine avec systéme de cuisson a induction de la plaque au récipient (de
type métallique) équipé de WOK (sur commande spécifique). Corps en acier
inox - plague vitrocéramique - fonctionnement en mode puissance ou en
mode température - minuterie numérique.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum Behalter
(MetallausfUhrung) ausgestattet mit Wok -Topf (extra zu bestellen). Gehduse
aus Edelstahl Glaskeramikplatte - Leistungsstufen- oder Temperaturbetrieb
- digitaler Timer.

Maquina con sistema de coccion a través de induccién de calor de la placa al
recipiente (de metal) equipado con wok (a pedir a parte). Estructura de acero
inoxidable - placa de vitroceramica - funcionamiento con el modo nivel de
potencia o con elmodo temperatura - temporizador digital.

MalmrHa € UHAYKLMOHHOW CUCTEMOWM Harpesa OT MAUTbl 4O €MKOCTK
(13 meTanna) C roplkoM BOK (3akasbiBaeTcd OTAebHO). Kopnyc w3
HepXaBetoLLen CTanu - CTeknokepammyeckas NNacT1Ha - paboTa B pexmnme
YPOBHS MOLLHOCTW MM B TEMNEPATYPHOM PeXMME - LUGPOBOI Talimep.

BT350W WOK
220-240V/1N/50Hz -
2140+ @220 mm 2360 mm

343 x 440 x 120(h) mm

11 Kg

3,5Kg

510 x 420 x 190(h) mm

480 x 470 x 140(h) mm

0,041 m?

0,031 m?
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TOASTER

GRILLE-PAIN CONTINU

TOASTER IM DAUERZYKLUS

TOSTADORA DE PAN CONTINUA

TOCTEP HEMPEPbIBHOIO AENCTBUSA ANA
MPUTOTOBNIEHNA TPEHOK




Tostapane per tostare pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox
- tappeto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura con
isolamento termico - regolatore velocita di scorrimento tappeto di cottura
(manuale per il mod. ESTA3, elettronico per il mod. CVT1) - 3 modalita
accensione resistenze - modalita risparmio energetico (solo per ESTA3) -
uscita del pane tostato frontale o posteriore - tempo di cottura 90+340".

Continuous bread conveyor . Stainless steel casing - stainless steel rotating
toasting conveyor - baking chamber with thermal insulation - toasting
conveyor speed regulator (manual for ESTA3 model, electronic for CVT1
model) - 3 heating element ignition modes - energy saving mode (only for
ESTA3) - front or rear toast outlet - cooking time 90+340".

Convoyeur a pain continu . Corps en acier inox - convoyeur de grillage rotatif
en acier inox - chambre de cuisson avec isolation thermique - régulateur de
vitesse du convoyeur de grillage (manuel pour le modéle ESTA3, électronique
pour le modele CVT1) - 3 modes dallumage des éléments chauffants -
modalité beconomie d'énergie (uniquement pour ESTA3) - sortie du pain
grille frontale ou arriere - temps de cuisson 90+340".

Toaster zum ununterbrochene Toasten von Brot. Gehause aus Edelstahl
- drehbares Toastband aus Edelstahl - Backkammer mit Warmeddmmung
- Toastband-Gleitgeschwindigkeitsregler (manuell fir Modell ESTA3,
elektronisch fur Modell CVT1) - 3 Zundarten der Heizelemente -
Energiesparbetrieb (nur fur ESTA3) - Vorder- oder Hintertoastauslass -
Kochzeit 90+340".

Tostadora para tostar el pan en proceso continuo. Estructura de acero
inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - cdmara de
coccion revestida con material aislante - regulacion velocidad deslizamiento
tapete de coccidon (manual en el modelo ESTA3, electrénico en el modelo
CVT1) - 3 modos para activar las resistencias - modo de ahorro de energia
(solo modelo ESTA3) - salida del pan tostado anterior o posterior - tiempo de
coccion 90+340".

HenpepbiBHbIN TpaHcnopTep xneba . Kopnyc n3 HepxaBsetoLleln ctanm
- BPALLAMOLLMIACA TOCTEpP M3 HepxaBetollen CTannm - Kamepa BbINeYkn C
TEPMOU3ONALMEN - PErynaTop CKOPOCTW TocTepa (pyYHOW ANA MOAenn
ESTA3, 3nekTpoHHbIN Ansg mogenn CVT1) - 3 pexuma 3aXuraHus
HarpeBaTe/bHbIX 3/1EMEHTOB - 3Heprocbeperatolnii pexmnm (Toneko Ans
ESTA3) - nepeaHnin nnn 3ajHWI BbIXO TOCTOB - BPeMHA MPUrOTOBIEHUS
90+340".

CVT1
1,3 kw
220-240V/1N/50-60Hz
350 mm 180 mm
n. 120+350 n. 50+150

480 x 560 x 430(h) mm

27Kg

340 x 690 x 400(h) mm

14 Kg

29Kg

16 Kg

500 x 520 x 440(h) mm

480 x 380 x 400(h) mm

0,115 m?

0,072 m?




EMH450S
EMHO600S
EMH800S

EMHG600S

Salamandre

SALAMANDERS
B SALAMANDER
SALAMANDER

SALAMANDRAS

rPYb CATAMAHAP



Macchina per scaldare, gratinare e tostare. Struttura in acciaio inox - griglia
cromata - termostati - regolazione posizione griglia superiore.

Heating, grating and toasting machine. Stainless steel casing - chromed grill
plate - thermostats - upper grill position adjustment.

Machine a chauffer, griller et toaster. Corps en acier inox - plaque de gril
chromée - thermostats - réglage de la position de la grille supérieure.

Heiz-, Grill- und Toastgerat. Gehduse aus Edelstahl - verchromte Grillplatte -
Thermostate - Einstellung der oberen Grillposition.

Maquina para calentar, gratinar y tostar. Carcasa de acero inoxidable - placa
de parrilla cromada - termostatos - ajuste de la posicion de la parrilla superior.

AnnapaT AN Harpesa, peLleTkn 1 nogxapunsanys. Koprnyc vz HepxasetoLei
CTann - XPOMVPOBAHHAs MAacTUHa FPUAS - TEPMOCTATbl - PeryanpoBKa
MONOXEHNS BEPXHETO MPUNS.

EMH450S

2,8 kw

4 kW

EMH800S

5,6 kW

220-240V/1N/50-60Hz

380-415V/3N/50Hz

0+140 mm

430 x 330 mm

590 x 330 mm

790 x 330 mm

450 x 480 x 500(h) mm

37Kg

600 x 480 x 520(h) mm

47 Kg

800 x 480 x 500(h) mm

57 Kg

39 Kg

49 Kg

59 Kg

520 x 560 x 580(h) mm

670 x 560 x 580(h) mm

870 x 560 x 580(h) mm

0,169 m?

0,218 m?

0,282 m?




EGS548-EG5482
EG750-EG7o00M

elettrici

Fry Top

EG750M

ELECTRIC FRY-TOPS
FRY-TOP ELECTRIQUE
ELEKTRISCHE FRY TOP

FRY TOP ELECTRICOS
SMEKTPUYECKME XXAPOYHbBIE MOBEPXHOCTU




Macchina elettrica per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio inox
- piano di cottura in acciaio liscio o misto (liscio e rigato) - termostati di
regolazione temperatura 0+300°C - cassetto raccolta residui di cottura.

Electric machine for dry or oil cooking. Stainless steel casing - cooking surface
in smooth or mixed (smooth and ribbed) steel - temperature adjustment
thermostats 0+300°C - cooking residue collection drawer.

Machine électrique pour la cuisson a sec ou a I'huile. Corps en acier inox -
surface de cuisson en acier lisse ou mixte (lisse et nervuré) - thermostats de
réglage de la température 0+300°C - tiroir de récupération des résidus de
cuisson.

Gerat zum Trocken- oder Olkochen. Struktur aus Edelstahl - Kochfliche
aus glattem oder gemischtem Stahl (glatt und gerillt) - Thermostate
zur Temperatureinstellung 0+300°C - Schublade zur Sammlung von
Kochruckstanden.

Maquina eléctrica para cocinar en seco o en aceite. Estructura de acero
inoxidable - superficie de coccién de acero liso o mixto (liso y acanalado) -
termostatos de regulacion de la temperatura 0+300°C - cajon de recogida de
residuos de coccion.

SnekTpuYeckasd MallnHa ANS CyxXOn UM MaciAHOW BapKu. KOHCTPYKLMA 13
HepXxaBetoLLen CTaNN - BapOYHas MOBEPXHOCTb 13 MNAAKON NV CMELIaHHON
(Fnafkon 1 pebpucToit) CTann - TepMocCTaTel PEryIMPOBKU TeMmnepaTypel
0+300°C - ALK AN c60pa OCTATKOB MULLM.

EG750 EG750M

6 kW

220-240V/1N/50-60Hz

380-415/3N/50Hz

0+300°C
Liscio - Smooth Misto - Mixed Liscio - Smooth Misto - Mixed
Tnaaknin KOMBVHVPOBaHHas [nagknii KOMB6VHMPOBaHHas
552 x 366 mm 746 x 398 mm

560 x 470 x 250(h) mm

25Kg

750 x 520 x 310(h) mm

38Kg

27Kg

41Kg

615 x 535 x 300(h) mm

800 x 580 x 340(h) mm

0,0980 m?

360 € ‘ 380 € ‘ 590 € ‘ 590 €

0,158 m?




WM1-WM15
WMFEYZ2205

Waffle machine

WMFY2205

WAFFLE MACHINE

APPAREIL A GAUFRES
WAFFELMASCHINEN

GOFRERA

MALLWHA A/14 BEINEKAHWA BADE/b




Macchina per realizzare waffle. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura
teflonata - termostato 50+300°C - timer 0+5 minuti. WMFY2205 e dotato di
piastra rotante per una distribuzione dell'impasto pit omogenea.

Waffle machine. Stainless steel casing - Teflon cooking grill - thermostat
50+300°C - 0+5 minute timer.

WMFY2205 is equipped with a rotating plate for more even batter
distribution.

Appareil pour préparer les gaufres. Corps en acier inox - plaque de cuisson
en téflon - thermostat 50+300°C - minuterie 0+5 minutes.

Le WMFY2205 est équipé d'un plateau rotatif pour une distribution plus
homogene du mélange.

MaschinezurZubereitungvonWaffeln.Edelstahlgehduse-teflonbeschichtete
Kochplatte - Thermostat 50+300°C - Timer 0+5 Minuten.

Die WMFY2205istmiteinem Drehteller fUr eine gleichmaRigere Teigverteilung
ausgestattet.

Maquina para preparar waffle. Estructura de acero inoxidable - placa para
la coccidn con tefldn - termostato 50+300°C - temporizador 0+5 minutos.
WMFY2205 estd equipada con un plato giratorio para una distribuciéon mas
uniforme del producto.

BadenbHas mawmHa. Kopnyc ns HepxasetoLLei cTanu - TeGaoHOBBIA rpuib
- TepmocTtaT 50+300°C - Tarimep 0+5 MUHYT.

WMFY2205 ocHalLeH BpaLLatoLLencs nnacTMHoOM And 6onee paBHOMEPHOro
pacnpejeneHns Tecta.

WM15 WMFY2205

1,5 kW 1,3 kW
220-240V/1N/50-60Hz
50+300°C
0=5
2185 mm 275x 245 mm 2185 mm
255x 435 340x 370 280x 520
x 255/570(h) mm x 240/580(h) mm x 310/655(h) mm

11,5 Kg

9Kg

8 Kg

14,5 Kg

10Kg

390 x 430 x 320(h) mm

310 x 500 x 350(h) mm

0,054 m?

0,055 m?




FDZ21 - FD47
FD66

1 a convezione
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Forn

CONVECTION OVENS
FOURS A CONVECTION
KONVEKTIONSOFEN
HORNOS DE CONVECCION
KOHBEKLOHHBIE MEYN



Forni a convezione ventilati - struttura in acciaio inox - termostato meccanico
65+260°C , timer meccanico 0+120 minuti - porta con doppio vetro. Griglie
incluse.

Ventilated convection ovens - stainless steel structure - mechanical
thermostat 65 + 260°C, mechanical timer 0 = 120 minutes - door with double
glass. Grids included.

Fours a convection ventilés - structure en acier inox - thermostat mécanique
65 +260°C, minuterie mécanique 0 + 120 minutes - porte avec double vitrage.
Grille inclus.

Umluftkonvektionsofen - Edelstahlgehduse - mechanischer Thermostat 65
+ 260°C, mechanischer Timer von 0 bis 120 Minuten - Tur mit Doppelglas.
Inklusive Rost.

Hornos de convecciéon ventilados - estructura de acero inoxidable -
termostato mecanico 65 + 260°C, temporizador mecanico 0 + 120 minutos
- puerta con doble cristal. Rejilla incluidas.

BeHTnnMpyemble KOHBEKLIMOHHbBIE Meyn - KOHCTPYKUMS U3 HepxaBeroLLeit
CTa/N - MEXaHUYECKMI TepMocTaT 65 + 260°C, mexaHnyeckuii Taimep 0 +
120 MUHYT - ABepLa C ABOVIHBIM CTEKIOM. PelLéTKa BKAHOYEHbI.

FD47

2,5kw

FD66

2,8 kW

230V/1N/50-60Hz

21 L-3xGN1/2
358 x 291 x219 mm

47 L-4x45%x33 cm
470 x 356 x 250 mm

66 L-4x45%x33cm
470 x 356 x 355 mm

475 x 500 x 380(h) mm

580 x 570 x 406(h) mm

580 x 570 x 510(h) mm

24Kg

27 Kg

660 x 650 x 465(h) mm

660 x 650 x 580(h) mm

0,199 m?

0,250 m?




PO90ODZH
MZ235LZS

N

PIATTO GIREVOLE

P90DZH

N

PIATTO GIREVOLE

Eisy 1IN

Forni microonde

MICROWAVES OVENS

FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYM



P90DZH: Forno a microonde con comandi digitali e piatto girevole. Lamiera
verniciata nera con porta vetro a specchio - 6 livelli di potenza - funzione defrost
- timer digitale - segnale di allarme di fine cottura - controllo di sicurezza per
bambini - potenza resa 0,9 kW.

M25LZS: Forno a microonde con comandi meccanici e piatto girevole.
Lamiera verniciata bianca con porta vetro - 6 livelli di potenza - funzione
defrost- potenza resa 0,9 kW.

PO9ODZH M25LZS

0,9 kW

220-240V/1N/50Hz
P90DZH: Microwave oven with digital controls and rotating plate. Black painted
plate with mirrored glass door - 6 power levels - defrost function - digital timer -
warning signal at the end of cooking - child safety control - power output 0,9 kW.

M25LZS: Microwave oven with mechanical controls and rotating plate.

White painted plate with glass door - 6 power levels - defrost function - Power f
mi

output 0,9 kW. 480 x 380 x 2871(h) mm

480 x 380 x 275(h) mm

P90DZH: Four a micro-ondes a commande numérique et plan tournant. Tole
peinte en noir avec porte réfléchissante - 6 niveaux de puissance - fonction
dégivrage - minuterie numérique - alarme de fin de cuisson - contréle de
sécurité pour enfants -puissance de 0,9 kW.

M25LZS: Four a micro-ondes avec commandes mécaniques et plan tournant.
Tole peinte en blanc avec porte vitrée - 6 niveaux de puissance - fonction
dégivrage - puissance de 0,9 kW.

P90DZH: Microwelle mit digitaler Steuerung und drehendem Teller. Schwarz
lackiertes Blech mit Spiegelglastir - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion -
Digitaltimer - Kochende Warnsignal - Kindersicherung Innenbeleuchtung -
Leistung 0,9 kW.

M25LZS: Mikrowelle mit mechanischer Steuerung und drehendem Teller.
Weil3 lackiertes Blech mit Glastir - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion -
Innenbeleuchtung - Leistung 0,9 kW.

550 x 460 x 340(h) mm

0,084 m?

Chapa pintada de color negro con puerta de cristal espejo - 6 niveles de \
potencia - funcién de descongelacién - temporizador digital - sefial de alarma

de fin de coccidn - control de seguridad para nifios - potencia de salida 0,9 kW. K
M25LZS: Microondas con mandos mecanicos y plataforma giratoria. Chapa

pintada de blanco con puerta de cristal - 6 niveles de potencia - funcién de @ 270 mm @ 270 mm
descongelacion - potencia de salida 0,9 kW.

P90DZH: Horno microondas con controles digitales y plataforma giratoria. \

P90DZH: MVKpoBOAHOBasA Neyb C LMGPOBLIM YNpaBaeHeM 1 MOBOPOTHbIM
cton. OKpaleHHbI B YepHbIA UBET JINCTOBOM MeTann C 3epKalbHON
CTEKNAHHON ABepuei - 6 ypoBHEN MOLHOCTM - QYHKLMS Pa3MOPaXmMBaHMIS 210 € 165 €
- ULMPPOBOIA TaiMep - CUrHan TPeBOTW B KOHLIE MPUrOTOBNEHVS - KOHTPOJIb
6e30MacHOCTY AN AeTelt Bbixo MolHocTy 0,9 kBT.-

M25LZS: MWKpOBONHOBaA Meyb C  MEeXaHW4YecknM yrnpasfieHVeM
MOBOPOTHLIM CTONOM. OKpaLLeHHbI B 6enblii LUBeT AMCTOBOW MeTann co
CTEKNAHHON ABepLel - 6 YPOBHEN MOLLHOCTY - GYHKUMA PAa3MOPAXMBAHNS -
BbIX0A MOLLHOCTK 0,9 kBT.




EMA34GTQ
EMOZ25HIT
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EMA34GTQ
34 L GN2/3 - 2 MAGNETRON

Forn

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYM

EMO25HT
5 LIVELLI DI POTENZA - 100 PROGRAMMI REGISTRABILI

-



Forni microonde professionall con comandi digitali - display a led - camera di
cottura, rivestimento interno e maniglia in acciaio inox - distribuzione microonde
dallalto verso il basso - 100 programmi registrabili e 5 livelli di potenza -
illuminazione interna.

EMA34GTQ: 2 magnetron con antenne contrapposte - filtro aria removibile -
potenza resa 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 magnetron - potenza resa 1 kW.

Professional microwave oven with digital controls - LED display - cooking chamber,
interior lining and handle made of stainless steel - microwave distribution from
top to bottom - 100 adjustable programmes and 5 power levels - interior lighting.
EMA34GTQ: 2 magnetrons with opposing antennas - removable air filter - power
output 1.8 kW.

EMO25FJT: 1 magnetron - power output 1 kW.

Fours a micro-ondes professionnels avec commandes numériques - affichage
LED - chambre de cuisson, revétement intérieur et poignée en acier inox -
distribution des micro-ondes de haut en bas - 100 programmes réglables et 5
niveaux de puissance - éclairage intérieur.

EMA34GTQ: 2 magnétrons avec antennes opposées - filtre a air amovible -
puissance de 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 magnétron - puissance 1 kW.

Professionelle Mikrowellenherde mit digitaler Steuerung - LED-Anzeige - Garraum,
Innenverkleidung und Griff aus Edelstahl - Mikrowellenverteilung von oben nach
unten - 100 einstellbare Programme und 5 Leistungsstufen - Innenbeleuchtung.
EMA34GTQ: 2 Magnetrons mit gegeniberliegenden  Antennen -
herausnehmbarer Luftfilter - Leistung 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 Magnetron - Ausgangsleistung 1 kW.

Hornos microondas profesionales con mandos digitales - pantalla LED - cdmara
de coccidn, revestimiento interior y asa de acero inoxidable - distribucién de las
microondas de arriba abajo - 100 programas ajustables y 5 niveles de potencia
- iluminacién interior.

EMA34GTQ: 2 magnetrones con antenas opuestas - filtro de aire extraible -
potencia 1,8 kW.

EMO25FT: 1 magnetron - potencia 1 kW.

MpodeccroHanbHble MUKPOBONHOBBIE Meun C UMOPOBEIM YMpaBAeHNEM -
CBETOAMOAHBIV Anchneit - paboyas kamepa, BHYTPEHHss 0banLoBKa 1 pydka
13 HepxaBetoLlel CTanu - pacnpefeneHne MUKPOBOAH CBepxy BHM3 - 100
HaCTpavBaeMbIX MPOrpamm v 5 ypoBHE MOLLIHOCTYU - BHYTPEHHSAS NOACBETKa.
EMA34GTQ: 2 MarHeTpoHa C MPOTUBOMONOXHBIMA AHTEHHAMW - ChbeMHbIN
BO3yLUHbIA GUALTP - MOLLHOCTL 1,8 KBT.

EMO25FJT: 1 MarHeTpoHa - MOLLHOCTL 1 KBT.

EMA34GTQ EMO25F)T

1,55 kW

220-240V/1N/50Hz

= Digitale - Digital - Lindposol
0+60'

34 L-GN2/3 25L-GN2/3
360 x 409 x 225(h) mm 327 x 346 x 200(h) mm

574 x 528 x 367(h) mm 510 x 440 x 310(h) mm

32,2Kg

34,3Kg 17 Kg

641 x 559 x 451(h) mm 580 x 470 x 380(h) mm

0,148 m? 0,104 m?
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Forni microonde

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYM



MF914: Forno a microonde con grill - comandi digitali - camera di cottura e
rivestimento esterno in acciaio inox - 1 magnetron - 5 livelli di potenza in modalita
microonde, 2 in modalita combinata, 1 in modalita grill - 8 modalita di cottura
preimpostate - funzione defrost - illuminazione interna - potenza resa 0,9 kW.
MC2452: Forno microonde con convezione, grill e comandi digitali - camera di
cottura e rivestimento esterno in acciaio inox - 1 magnetron - funzionamento
combinato, C-1 microonde + convezione; C-2 microonde +grill; C-3 grill +
convezione; C-4 microonde + convezione + grill; illuminazione interna - potenza
resa 0,9 kW microonde, 2,4 kW per modalita convezione ed infine 1,4 kW in grill.

MF914: Microwave oven with grill - digital controls - stainless steel cooking
chamber and external casing - 1 magnetron - 5 power levels in microwave mode,
2 in combined mode, 1 in grill mode - 8 preset cooking modes - defrost function -
internal lighting - power output 0,9 kW. MC2452: Microwave oven with convection,
grill and digital controls - stainless steel cooking chamber and external coating - 1
magnetron - combined operation, C-1 microwave + convection; C-2 microwave +
grill; C-3 grill + convection; C-4 microwave + convection + grill; internal lighting -
power output 0.9 kW microwave, 2.4 kW for convection mode and 1.4 kW in grill.

MF914: Four a micro-ondes avec gril - commandes numériques - chambre de
cuisson et revétement extérieur en acier inox - 1 magnétron - 5 niveaux de
puissance en modalité micro-ondes, 2 en modalité combinée, 1 en modalité
grille - 8 types de cuisson prédéfinis - fonction décongélation - éclairage interne
- puissance 0,9 kW. MC2452: Four a micro-ondes avec convection, gril et
commandes numériques - chambre de cuisson et revétement extérieur en acier
inox - 1 magnétron - fonctionnement combiné, micro-ondes C-1 + convection;
C-2 micro-ondes + grille; C-3 gril + convection; C-4 micro-ondes + convection
+ grill; éclairage interieur - puissance 0,9 kW micro-ondes, 2,4 kW pour mode
convection et 1,4 kW en grille

MF914: Mikrowellenherd mit Grill - digitale Steuerung - Edelstahl-Garraum und
AuBenverkleidung - 1 Magnetron - 5 Leistungsstufen im Mikrowellenmodus, 2
im Kombi-Modus, 1 im Grillmodus - 8 voreingestellte Gararten - Abtaufunktion
- Innenbeleuchtung - Leistung 0,9 kW. MC2452: Microwelle mit Konvektions-,
Grillfunktion und Digitalsteuerung - Garraum und AufRenbeschichtung aus
Edelstahl - 1 Magnetron - Kombi-Betrieb, C-1 Mikrowelle + Konvektion;
C-2 Mikrowelle + Grill; C-3 Grill + Konvektion; C-4 Mikrowelle + Konvektion
+ Grill; Innenbeleuchtung - Stromabgabe 09 kW Mikrowelle, 2,4 kW fur
Konvektionsmodus und schlieBlich 1,4 kW im Grill.

MF914: Microondas con gratinadora - mandos digitales - cdmara de coccién y
revestimiento exterior de acero inoxidable - 1 magnetrdn - 5 niveles de potencia en
modo microondas, 2 en modo combinado, 1 en modo grill - 8 modos de coccién
preajustados - funcién de descongelamiento - iluminacion interna - potencia de 0,9
KW. MC2452: Microondas con conveccién, parrilla y mandos digitales - cdmara de
cocciény revestimiento exterior de aceroinoxidable - 1 magnetrén - funcionamiento
combinado, C-1 microondas + conveccién; C-2 microondas + parrilla; C-3 parrilla +
conveccién; C-4 microondas + conveccién + parrilla; iluminacién interna - potencia
0,9 kW microondas, 2,4 kW convecciény 1,4 kW en parrilla.

MF914: MukpoBonHOBast Meyb C rpunem - UMPPOBOe ympaBaeHKe - KaMmepa
HarpeBa W3 HepxaBetoLlel CTaan M HapyxHas obaumyoska - 1 MarHuT - 5
YPOBHe MOLLHOCTV B pexmme MVKPOBONHOBOW Neun, 2 B KOMOUHNPOBAHHOM
pexvme, 1 B pexume rpuns - 8 MpefyCcTaHOBNEHHBIX PEXMMOB - GyHKUMA
OTTalKW - BHYTPEHHee OCBeLLeHVe - BbixoAHad MowHocTb 0,9 kBT. MC2452:
MukpoBOnHOBas Meub C  GYHKUMAMKU  KOHBeKUMW, Tpuns U UMdpoBbIM
ynpaBfieHnemM - Bapo4Has kaMepa C HapyXHbIM MOKPLITYEM U3 HepXaBeroLLeit
CTanu - 1 MarHeTpoH - KOMOUHMPOBaHHLIV pexiM, C-1 MUKPOBONHOBas Neyb
+ KoHBekymns;, C-2 MUKPOBONHOBadA Meyb + rpuib, C-3 rpunb + KOHBEKLNS;
C-4 MMKpPOBOSIHOBAA Meub + KOHBEKLMA + TPWb, BHYTPEHHee ocCBelleHue -
moLHoCTb 0,9 KBy, 2,4 kB4 B pexvme koHBekuun 1 1,4 kBY - rpung.

MC2452

220-240V/1N/50Hz

Digitale - Digital - Lindposol

0+95

25L
330 x 350 x 200(h) mm

25L
328 x 343 x 230(h) mm

513 x 400 x 305(h) mm

16 Kg

510 x 466 x 305(h) mm

18 Kg

17,5 Kg

20Kg

580 x 460 x 350(h) mm

580 x 495 x 363(h) mm

0,094 m?

0,104 m?

=\
N

@ 300 mm

420 €

MULTIFUNCTION

495 €




MJ60S1AT
MJ6091AT

Forni a microonde
Samsung

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES

MIKROWELLEN
ORIGINAL HORNOS MICROONDAS
BRAND MWKPOBOJIHOBLIE MEYNA



Forni a micronde Samsung. Struttura e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 5 livelli di potenza - comandi manuali - camera di cottura da 26 L
con fondo fisso - illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile -
sovrapponibile.

Samsung microwave ovens. Stainless steel casing and cooking chamber - 2
magnetrons - 5 power levels - manual controls - 26 L cooking chamber with
fixed bottom - internal lighting - easily removable air filter - stackable.

Fours a micro-ondes Samsung. Corps et chambre de cuisson en acier inox - 2
magnétrons - 5 niveaux de puissance - commandes manuelles - chambre de
cuisson 26 It. a fond fixe - éclairage interne - filtre a air facilement amovible -
superposable.

Samsung Mikrowellenofen. Gehduse und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetrons - 5 Leistungsstufen - manuelle Steuerung - 26 L Garraum mit
festem Boden - Innenbeleuchtung - leicht abnehmbarer Luftfilter - stapelbar.

Hornos microondas Samsung. Estructura y camara de coccion de acero
inoxidable - 2 magnetrones - 5 niveles de potencia - mandos manuales -
camara de coccién de 26 litros con fondo fijado - iluminacién interior - filtro de
aire (que se extrae y superpone facilmente).

CBY-neun Samsung. Kopnyc 13 HepXaBeroLlen CTanun 1 BapoYHas Kamepa
- 2 MarHeTpoHa - 5 ypoBHelN MOLLIHOCTA - py4HOe yrnpasneHve - 26 NMTpoB
BapOYHOW Kamepbl C PUKCMPOBAHHLIM [JHOM - BHYTPEHHee OCBeLleHMne -
NerkoCbemMHbI BO3ayLLHbIN GUAbTP - LWTabenmpyembiii.

MJ6051AT MJ6091AT

220-240V/1N/50Hz

Manuale - Manual - PyuHbim

26 L
370 x 370 x 190(h) mm

464 x 557 x 368(h) mm

32Kg

34,5 Kg

540 x 660 x 460(h) mm

1.500 €

1.750 €




MJB0S3AT
MJ6093AT

Forni a microonde
Samsung

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES

MIKROWELLEN
ORIGINAL HORNOS MICROONDAS
BRAND MWKPOBOJIHOBLIE MEYNA



Forni a micronde Samsung - Struttura e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 50 programmi di cottura e funzione di self service - programmabile
- funzione moltiplicatore x2 - contatore cicli lavorativi per programma - blocco
tasti - funzione awviso pulizia filtro - camera di cottura da 26 L con fondo fisso -
illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile - sovrapponibile.

Samsung microwave ovens. Stainless steel casing and cooking chamber - 2
magnetrons - 50 cooking programs and self service function - programmable
- 2x multiplying function - work cycle counter per program - key lock - filter
cleaning warning function - 26 It. cooking chamber with fixed bottom - internal
lighting - easily removable air filter - stackable.

Four a micro-ondes Samsung - Corps et chambre de cuisson en acier
inox - 2 magnétrons - 50 programmes de cuisson et fonction self-service -
programmable - fonction multiplicateur x2 - compteur de cycles de travail
pour chaque programme - verrouillage du clavier - fonction avertisseur de
nettoyage du filtre - chambre de cuisson 26 It. avec fond fixe - éclairage interne
- filtre a air facilement amovible - superposable.

Samsung Mikrowellenofen. Gehduse und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetrons - 50 Garprogramme und Selbstbedienungsfunktion - einstellbar
- Multiplikatorfunktion x2 - Arbeitszykluszahler pro Programm - Tastensperre
- Filterreinigung Warnfunktion - 26 L Garraum mit festem Boden -
Innenbeleuchtung - leicht abnehmbarer Luftfilter - stapelbar.

Hornos microondas Samsung. Estructura y camara de coccion de acero
inoxidable - 2 magnetrones - 50 programas de coccion self-service -
programable - funcién de multiplicacidon X2 - contador de ciclos de trabajo
para programa - bloqueo de teclado - alarma que avisa cuando se necesita
limpiar el filtro - cdmara de coccién de 26 litros con fondo fijado - iluminacion
interior - filtro de aire (que se extrae y superpone facilmente).

CBY-neun Samsung. Kopryc 13 Hepxasetolwen Ccraam 1 BapoOvHas
Kkamepa - 2 MarHeTpoHa - 50 mporpamMm NPUroTOBAEHUS AWM U GYHKLMS
CaMOOOCNYXMBaAHVS - MPOrpaMMMpyeMas - 2 yMHOXaloLWAsca  yHKLnA
- CYETUMK paboumx UMKIOB MO MPOrpaMMe - 3aMoK KNaBuw - GyHKUMA
npeAynpexaeHns o HeobXOAMMOCTN O4YMCTKM GuabTpa - 26 /1. kamepa
C QUKCMPOBaHHBEIM AHOM - BHyTPEHHee OCBelleHVe - JerkoCbemHbli
BO3AYLUHBIA QUABLTP - LUTAbENNPYEMbIA.

MJ6053AT MJ6093AT

1,850 kw

220-240V/1N/50Hz

Digitale - Digital - Lndposon

26 L
370 x 370 x 190(h) mm

464 x 557 x 368(h) mm

32Kg

34,5Kg

540 x 660 x 460(h) mm

1.500 €

1.750 €




PANE1840
PANE3240

Forni a microonde
Panasonic

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES

MIKROWELLEN
ORIGINAL HORNOS MICROONDAS
BRAND MWKPOBOJIHOBLIE MEYNA



Forni a microonde Panasonic. Struttura esterna in acciaio inox - 4 magnetron -

camera di cottura da 44 L in grado di contenere una vaschetta GN1/1 - fondo PANE1840 PANE3240
fisso in vetro ceramicato - illuminazione interna - ripiano intermedio estraibile

in vetro ceramicato. Potenza resa 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).
5 kw

Panasonic microwave ovens. External casing in stainless steel - 4 magnetrons -
44 L cooking chamber suitable for a GN1/1 tray - fixed bottom in ceramic glass
- internal lighting - removable intermediate shelf in ceramic glass. Power yeld
1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

380-415/3N/50Hz

220-240V/1N/50Hz -

Fours a micro-ondes Panasonic. Corps extérieure en acier inox - 4 magnétrons = Digitale - Digital - Lindposoti
- Chambre de cuisson de 44 L pour bac GN1/1 - fond fixe en verre céramique G 8 %+60' P

- éclairage intérieur - tablette intermédiaire amovible en verre céramique.

Puissance fournie 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

44 1
1 x GN 1/1 - 535 x 330 x 250(h) mm

Panasonic Mikrowellendfen. AuBere Geh3use aus Edelstahl - 4 Magnetrons
- 44 L Garraum zur Aufnahme einer GN1/1 Kochplatte - fester Boden 650 x 526 x 471(h) mm
aus Keramikglas - Innenbeleuchtung - abnehmbarer Zwischenboden aus
Keramikglas. Erzielte leistung 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

Hornos microondas Panasonic. Estructura exterior de acero inoxidable - 4
magnetrones - camdra de coccién de 44 litros donde se puede colocar una
bandeja GN1/1 - fondo fijado de vidrio hecho de ceramica - iluminacion interior
- estante intermedio extraible de vidrio hecho de cerdmica. Rendimiento de
potencia 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

MaHacoHWYeckrie MUKPOBOAHOBEIE Neun. BHELLHIM KOpMyc 13 HepxaBetoLLei 760 x 670 x 680(h) mm

CTann - 4 MarHeTpoHa - 44 n. Kamepa nogxoamt ansa npotmsHs GN1/1 -
GVIKCMPOBAHHOE IHO 13 CTEKIOKEPAMUKH - BHYTPEHHEE OCBELLIEHME - CbeMHad
NPOMEXyTOYHasA Nosika 3 creknokepammk. MOLLHOCTb HA BbIXOZE 1,8 kW
(PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

0,346 m?




FY4L - FY44L

1C1

1ggitr

Fr

FRYERS
FRITEUSES
FRITEUSEN
FREIDORAS
PPUTHOPHNLIbI



Friggitrici da 4 L. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchiin plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i 180C° in
circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.

Fryers capacity 4 L. Table-top models. Casing, bowl and lid in stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel resistances - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat
for independent use - header and removable resistances. They reach 180C°
in about 18 minutes frying time about 7 minutes.

Friteuses capacité 4 L modeles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles. Ils atteignent 180°C en environ 18 minutes temps de friture de 7
minutes environ.

Friteusen Kapazitat 4 L Tischmodelle. Gehause, Wanne und Deckel aus
Edelstahl - abnehmbare Kérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und
Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Hetzkorper aus Edelstahl
- Sicherheitsthermostat mit Ruckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen
mit Doppelthermostat fur den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Hetzkorper. Sie erreichen 180 C°in etwa 18 Minuten Frittierzeit
von etwa 7 Minuten.

Freidoras de 4 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable - cestas desmontables de alambre cromado - asas de cestas
y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos
cubas con doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias
desmontables. Alcanzan los 180 C° en unos 18 minutos de fritura en unos
7 minutos.

4 n GpuTOpHUUBL. HacTonbHble moaenn. Kopnyc, yala u Kpbilika Y3
HepXaBeroLLein CTaan - CbeMHbIe KOP3VHbI U3 XPOMVPOBAHHOM MPOBOJIOKM
- PYyYKM KOP3VMH W KpblleK W13 TepMOM3ONALMOHHOrO MaTtepvana -
PEe3VCTOPbl N3 HepXaBeloLLe CTann - NpesoXpaHnTeNbHble TepMOCTaThl.
CKHOMKOW copoca - Bepcmm € AByMs 6apabaHamu 1 He3aBUCUMBIM 4BOHbLIM
TEPMOCTaTOM - FOI0BOM 1 CbEMHbBIMY HarpeBaTe ibHbIMY 3nemeHTaMn. OHK
pocturatoT 180°C NprMepHO 3a 18 MUHYT BpeMeHW 06XXapku NpYMepHO 3a
7 MUHYT.

FY44L
2+2kw
220-240V/1N/50-60Hz
50+200°C
76L 76+76L
42 L 42+42L

200 x 140 x 120(h) mm

200 x 140 x 120(h) mm x 2

210 x 375 x 310(h) mm

435 x 375 x 310(h) mm

8.5Kg

5Kg

10 Kg

270 x 440 x 340(h) mm

440 x 500 x 340(h) mm

0,039 m?

0,073 m?




FYBL - FY88L

1C1

1ggitr

Fr

FRYERS
FRITEUSES
FRITEUSEN
FREIDORAS
PPUTHOPHNLIbI



Friggitrici da 8 L. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchiin plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i 180C° in
circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.

Fryers capacity 8 L. Table-top models. Casing, bowl and lid in stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel resistances - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat
for independent use - header and removable resistances. They reach 180C°
in about 18 minutes frying time about 7 minutes.

Friteuses capacité 8 L modeles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles. Ils atteignent 180°C en environ 18 minutes temps de friture de 7
minutes environ.

Friteusen Kapazitat 8 L Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus
Edelstahl - abnehmbare Kérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und
Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Hetzkorper aus Edelstahl
- Sicherheitsthermostat mit Ruckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen
mit Doppelthermostat fur den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Hetzkorper. Sie erreichen 180 C°in etwa 18 Minuten Frittierzeit
von etwa 7 Minuten.

Freidoras de 8 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable - cestas desmontables de alambre cromado - asas de cestas
y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos
cubas con doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias
desmontables. Alcanzan los 180 C° en unos 18 minutos de fritura en unos
7 minutos.

8 N GpuUTIOPHULLL. HacToneHble Mogenn. Kopnyc, dala v Kpbika 13
HepXaBeroLLein CTaan - CbeMHbIe KOP3VHbI U3 XPOMVPOBAHHOM MPOBOJIOKM
- PYyYKM KOP3VMH W KpblleK W13 TepMOM3ONALMOHHOrO MaTtepvana -
PEe3VCTOPbl N3 HepXaBeloLLe CTann - NpesoXpaHnTeNbHble TepMOCTaThl.
CKHOMKOW copoca - Bepcmm € AByMs 6apabaHamu 1 He3aBUCUMBIM 4BOHbLIM
TEPMOCTaTOM - FOI0BOM 1 CbEMHbBIMY HarpeBaTe ibHbIMY 3nemeHTaMn. OHK
pocturatoT 180°C NprMepHO 3a 18 MUHYT BpeMeHW 06XXapku NpYMepHO 3a
7 MUHYT.

FY88L
2,85+ 2,85 kw
220-240V/1N/50-60Hz
50+200°C
126L 126 +12,6L
8L 8+8L

240 x 185 x 140(h) mm

240 x 185 x 140(h) mm x 2

265 x 410 x 325(h) mm

6 Kg

545 x 410 x 325(h) mm

11.5Kg

8,5 Kg

13Kg

450x 330 x 360(h) mm

580 x 430 x 360(h) mm

0,051 m?

0,088 m?
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Macchine per riscaldare wurstel e cuocere panini. Struttura in acciaio
inox - campana in vetro con all'interno cestello inox per cottura wirstel a
bagnomaria. Il modello YKKO02A & dotato di 2 punzoni per riscaldare il pane.

Machines for heating sausages and cooking hot dog buns. Stainless steel
casing - glass bell with internal stainless steel bowl to cook sausages in a
water bath. The YKK02A model is equipped with 2 bun heating plots.

Machine pour le chauffage de saucisses et la cuisson de petits pains. Corps
en acier. Corps en acier inox - cylindre en verre avec bac interne en acier
inoxydable pour chauffer les saucisses au bain marie. Le modele YKK02A est
équipé de 2 broches pour chauffer le pain.

Maschine zum Erhitzen von Wirstchen und Brotchen. Gehduse aus Edelstahl
- Glaszylinder mit innenliegender Edelstahlwanne flrs Heizen von Wirsten
im Wasserbad. Das Modell YKKO2A ist mit 2Heizstiften zum Erwarmen des
Brotes ausgestattet.

Maquina para calentar salchichas y cocinar pan. Estructura de acero
inoxidable - campana de vidrio con cesta interna de acero inoxidable para
calentar salchichas en bafio marfa. El modelo YKKO2A estd equipado con 2
punzones para calentar el pan.

Mprbop ANS pasorpeBaHVa 1 NPUroToBIeHWs Bynoyek 1 cocncok. Kopnyc
13 HepXaBetoLLel CTanu - CTEKNAHHBIV KONMak, BHYTPY KOTOPOro MOMeLL,eHa
KOP3MHKa 13 HepxaBeloLLeit CTanu And NPUroTOBAEHNSA COCMCOK Ha napy.
Mogaenb YKKO2A ocHallleHa 2 WTbIpsA AN5 pa3orpeBaHus bynoyek.

YKKO2A

0,44 kw

FYKO4

0,35 kW

220-240V/1

N/50-60Hz

57Kg

410 x 345 x 315(h) mm

260 x 300 x 370(h) mm

5Kg

6,7 Kg

6,5 Kg

420 x 410 x 380(h) mm

310 x 360 x 400(h) mm

0,063 m?

0,045 m?
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HOT DOG
PERRITO CALIENTE
ATINAPAT A/14 MPUTOTOBJ/IEHUA XOT-40rOB




Macchina per riscaldare e cuocere wirstel - cottura rapida ed uniforme che
conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura alla griglia
senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio inox - rulli in
acciaio inox AlSI304 - doppio termostato per la regolazione della temperatura -
11 rulli di @ 25 mm e lunghezza 467 mm.

Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking
that confers products the flavour and colour typical of grilling with no need for
manual intervention - stainless steel casing - AISI 304 stainless steel rollers -
double thermostat for temperature control - 11 rollers @ 25 mm 467 mm long.

Appareil de chauffage et de cuisson pour different saucisses - cuisson rapide
et uniforme qui donne aux produits la saveur et la couleur typiques du grillage
sans intervention manuelle - corps en acier inox - rouleaux en acier inox AlSI
304 - double thermostat pour le controle de la température - 11 rouleaux de
@ 25 mm et longueur 467 mm.

Maschine zum Erwarmen und Garen verschiedener Wirstchen - schnelles
und gleichmaliges Garen, um den Produkten den typischen Geschmack
und die typische Farbe des Grillens ohne manuelles Eingreifen zu verleihen
- Edelstahlgehduse - Rollen aus Edelstahl AISI 304 - Doppelthermostat zur
Temperaturregelung - 11 Rollen mit @ 25 mm und Lange 467 mm.

Maquina para calentar y cocinar perritos calientes y salchichas - coccion rapida
y uniforme que confiere a los productos el sabor y la coloracién tipica de la
coccién en parrilla sin necesidad de dar la vuelta manualmente - carcasa de
acero inoxidable - rodillos de acero inoxidable AISI304 - termostato doble para
el control de la temperatura - 11 rodillos de g 25 mm y longitud 467 mm.

MNprbop ANs PasorpeBaHns 1 MPUrOTOBAEHWS COCMCOK M KONBacok -
BbiCTpoe 1 paBHOMepHOe obXapuBaHue, 6aarofaps KOTOPOMY MPOAYKThI
MNPUHUMAOT TUMMYHBIN BUA MPUFOTOBAEHHBIX Ha rpuie 6e3 HeobX0AMMOCTY
NoBOPauYMBaTh UX BPy4Hy - Kopnyc n3 Hepxasetolei ctann - Banku 13
Hepxasetowern crann AlSI304 - ABOWHOW TepMOCTaT A/ PeryampoBaHns
TeMnepaTypbl - 11 pOAVKOB AMAMETPOM 25 MM 1 AJINHOW 467 MM.

FYO11

2,2 kw

220-240V/1N/50Hz

@25 mm - 467 mm

560 x 530 x 200(h) mm

12 Kg

12,5Kg

600 x 540 x 220(h) mm

0,070 m?
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RICE COOKER
CUISINIERE A RIZ
REISKOCHER
COCEDORES DE ARROZ
PUCOBAPKA




Macchine cuociriso. Struttura e interno in acciaio inox - in dotazione cucchiaio
e misurino da 180 ml.

SC8195: Funzione “Cook” per la cottura del riso - funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 30 porzioni di riso.

SD82C: Funzione di scelta per la cottura di diversi tipi di riso “Short Grain
Rice "o "Long Grain Rice”. Possibilita di cuocere zuppe/porridge e di utilizzare
il tasto "Delay Timer” fino ad un massimo di 4 ore. Funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 45 porzioni di riso.

XH215: Funzione “Cook” per la cottura del riso - funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 23 porzioni di riso.

Rice cookers. Stainless steel casing and interior - supplied with spoon and
180 ml measuring cup.

€8195: “Cook” function to cook the rice - “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 30 portions of rice.

SD82C: Selection function to cook different types of rice “Short Grain Rice”
or “Long Grain Rice”. Can be used to cook soup/porridge and to use the
"Delay Timer” button for up to 4 hours. "Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 45 portions of rice.

XH215: “Cook” function to cook the rice - “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 23 portions of rice.

Machines pour la cuisson du riz. Corps et intérieur en acier inox - livré avec
cuillére et cuillere doseuse de 180 ml.

SC8195: Fonction “Cook” pour la cuisson du riz - Fonction “Warm” pour le
maintien en température. Capacité jusqu'a 30 portions de riz.

SD82C: Fonction de sélection pour la cuisson de différents types de riz
“Short Grain Rice” ou “Long Grain Rice”. On peut cuire soupe/porridge et la
touche “Delay Timer” peut étre utilisée jusqu'a 4 heures. Fonction “Warm*
pour le maintien en température. Capacité jusqu’a 45 portions de riz.
XH215: Fonction “Cook” pour la cuisson du riz - Fonction “Warm” pour le
maintien en température. Capacité jusqu'a 23 portions de riz.

Reiskocher. Gehduse und Innenbehadlter aus Edelstahl - geliefert mit Loffel
und 180 ml Messl|offel.

$C8195: “Cook"-Funktion furs Reiskochen - “Warm"-Funktion furs Halten der
Temperatur. Bis zu 30 Portionen Reis Kapazitat.

SD82C: Auswahlfunktion fur die Zubereitung verschiedener Reissorten
“Short Grain Rice” oder Long Grain Rice”. Es kdnnen Suppe/Brei gekocht
werden und die Taste “Delay Timer” kann bis zu 4 Stunden lang verwendet
werden. "Warm”-Funktion flrs Halten der Temperatur. Kapazitat bis zu 45
Portionen Reis.

XH215: “Cook"-Funktion firs Reiskochen - “Warm"-Funktion furs Halten der
Temperatur. Bis zu 23 Portionen Reis Kapazitat.

Maquinas de coccién de arroz. Estructura e interior de acero inoxidable -
provisto con cucharay cuchara dosificadora de 180 ml.

SC8195: Funcion “Cook” para cocinar arroz - Funcién “Warm” para mantener
la temperatura. Capacidad hasta 30 porciones de arroz.

SD82C: Funcion de seleccion para cocinar diferentes tipos de arroz "Arroz
de grano corto” o “Arroz de grano largo”. Se puede cocinar sopa/pastillay el
botén “Delay Timer” se puede utilizar hasta 4 horas. Funcion “Warm” para
mantener la temperatura. Capacidad hasta 45 porciones de arroz.

XH215: Funcién “Cook” para cocinar arroz - Funcion “Warm” para mantener
la temperatura. Capacidad hasta 23 porciones de arroz.

@ 550 x 460 x 550(h) mm 460 x 380 x 460(h) mm 400 x 400 x 280(h) mm

220-240V/1N/50-60Hz

82L 54L 42 L
(riso crudo - raw rice - (riso crudo - raw rice - (riso crudo - raw rice -
CbIPO puC) CbIpOV prC) CblpoVi prc)
540 x 460 480 x 390 470 x 390

x 410/880(h) mm X 350/770(h) mm x 310(h) mm

9 Kg

16,5 Kg 10,5 Kg 6Kg

0.045 m?

R| ) Prcosble NauTbl. BHYTPEHHAS 1 BHYTPEHHASA OTAENKa W3 Hepxaserollei

CTaN - NOCTaBAACTCHA C NOXKOM 1 180 M1 MEPHOI YALLKOMN.

SC81195: dyHKLMA “ TOTOBUTL” ANA MPUrOTOBAEHNS prca - yHKUMA “Tenno”
AN NOAAepXaHNa TeMnepaTypbl. BMecTnumocTe 4o 30 nopuuni puca.
SD82C: dyHKkuMs BbIGOpa ANa MPUrOTOBAEHUS pUCa Pa3nyHbIX COPTOB
"KopoTko3zepHOBOM puc” nnun “AnvHHO3epHNCTEIN prc”. VIcnone3yeTtcsa Ans
NPUroTOBAEHNS Cyna/kallm 1 AN MCNOAb30BaHNUSA KHonkK “Delay Timer” fo
4 yacos. PyHKkuMa "Tenno” Ana NoAAepXaHUa TeMnepaTypbl. BmectnmocTe
[0 45 nopuni puca.

XH215: dyHKUMS “ TOTOBUTL" A4NS NPUFOTOBAEHWS puca - yHKUMSa “Tenno”
AN NOALEPXaHNS TeMnepaTypbl. BMeCTMMOCTb 40 23 nopuum puca.

e



FZO3A - SV130

Cottura sous-vide

SOUS-VIDE COOKING
CUISSON SOUS-VIDE

VAKUUM GAREN
COCCION SOUS-VIDE
BAKYYMHASA BAPKA



Macchine per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide). Struttura
in acciaio inox AISI 304 - capacita di scaldare fino a 30 L di acqua - sensore di
temperatura - temperatura regolabile da 5 a 90° - precisione di lavorazione
+/-0,1°C (mod. SV130) +/- 0,5°C (per il modello FZ03A) - timer da 5 minuti a 99
ore ( per il modello SV130) - timer da 5 minuti a 24 ore ( per il modello FZ03A).

Low temperature vacuum cooking machine (sous-vide). Casing in stainless
steel AISI 304 - water heating capacity of up to 30 L - temperature probe -
temperature adjustable from 5 to 90° - working accuracy +/- 0,1°C (mod.
SV130) +/- 0,5°C (mod. FZ03A) - timer from 5 minutes to 99 hours (mod.SV130)
- timer from 5 minutes to 24 hours (mod. FZ03A).

Machine de cuisson sous vide a basse température (sous-vide). Corps en
acier Inox AISI 304 - ccapacité de chauffage de l'eau jusqu'a 30 L - sonde de
température - température réglable de 5 a 90°- précision d'usinage +/- 0,1°C
(mod. SV130) - +/- 0,5°C (mod. FZ03A) - minuterie de 5 minutes a 99 heures
(mod. SV130) - minuterie de 5 minutes a 24 heures (mod. FZ03A).

Niedertemperaturgargerat fur das Vakuumkochen (sous-vide). Gehduse
aus Edelstahl AISI 304 - Wasserheizleistung bis zu 30 L - Temperaturfihler
- C - Temperatur einstellbar von 5 bis 90° Bearbeitungsgenauigkeit +/- 0,1°C
(SV130) +/- 0,5°C (FZO3A) - Zeitschaltuhr von 5 Minuten bis 99 Stunden
(SV130) - Zeitschaltuhr von 5 Minuten bis 24 Stunden. (FZ03A).

Maquina de coccidn al vacio de baja temperatura (sous-vide). Cuerpo en ace-
ro inoxidable AlISI 304 - capacidad de calentamiento de agua de hasta 30 L
- sensor de temperatura - temperatura ajustable de 5 a 90° - precision de
tratamiento +/- 0,1°C (mod. SV130) +/- 0,5°C(mod. FZ03A) - temporizador de
5 minutos a 99 horas (Mod.SV130) - temporizador de 5 minutos a 24 horas
(mod.FZ03A) .

HuskoTeMnepaTypHaa BapouHas MaHenb A1 NPUrOTOBAEHWS B Bakyyme
(cy-Bna). Kopnyc mn3 Hepxaserolert ctann AlSI 304 - MOWHOCTbL BOAAHOIO
otornnenus go 30 n - [aTunk TeMnepaTypbl - TeMnepatypa peryavmpyeTcs ot
5 o 90° - TouHocTb 06paboTkm +/- 0,1°C (SV130) - TOUHOCTL 06pPaboTkM +/-
0,5°C (FZO3A) -- Taiimep 0T 5 MUHYT 10 99 yacos (SV130) Tanmep OT 5 MUHYT
0 24 yacos. (FZ03A).

@ FZ03A SV130

1,5 kW (1,170 HP)

A

220-240V/1N/50-60Hz

30L

20/30L

140 x 110 x 332(h) mm

71 x 146 x 340(h) mm

1.9 Kg

3Kg

22Kg

220 x 190 x 410(h) mm

170 x 110 x 385(h) mm

0,0180 m?

0,00725 m?




SBS300P
SBP350 - SE

SBS300P

ITALIAN
PRODUCT

a barra saldante

SBP350

Macchine sottovuoto

BAR VACUUM PACKERS
MACHINES SOUS VIDE A BARRE

—= [ VAKUUMVERPACKER MIT SCHWEISSLEISTE

SBP400 e N ENVASADORAS AL VACIO CON BARRA
== — -- BAKYYMHbIE YNAKOBOYHBIE MALLHbI CO

CBAPOYHOW MNAHKOMN




Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite l'utilizzo di
apposite buste goffrate o contenitorisi crea un livello divuoto tale daimpedire
la proliferazione batterica. Carcassa in acciaio inox (in plastica ABS per il
modello SBS300P) - pompa a secco - pannello comandi digitale con ciclo di
lavoro automatico e/o manuale - saldatura da 5 mm.

Accessori: sacchetti goffrati in vari formati - rotoli goffrati per ottenere
sacchetti della lunghezza desiderata.

A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of the
organoleptic characteristics. The use of special embossed envelopes or
containers creates a vacuum level that prevents the proliferation of bacteria.
Stainless steel casing (ABS plastic for SBS300P model) - dry pump - digital
control panel with automatic and/or manual working cycle - 5 mm sealing.
Accessories: embossed bags in various sizes - embossed rolls to obtain bags
of the desired length.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments tout en
conservant intactes les caractéristiques organoleptiques. Grace a l'utilisation
de boites gaufrées ou de récipients spéciaux, on obtient un niveau de vide qui
empéche la prolifération bactérienne. Corps en acier Inox (en plastique ABS
pour le modele SBS300P) - pompe a sec - panneau de commande numérique
avec cycle de travail automatique et/ou manuel - soudure 5 mm.
Accessoires: boites gaufrés de différents formats - bobines gaufrées pour
obtenir des boftes de la longueur désirée.

Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewdhrleisten.
Durch den Einsatzvon gepragte Beutel oder Behdlter wird ein Vakuumniveau
erzeugt, dass die Keimenvermehrung verhindert. Edelstahlgehduse (aus
ABS-Kunststoff fur das Modell SBS300P) - Trockenlaufpumpe - digitales
Bedienfeld mit automatischem und/oder manuellem Arbeitszyklus - 5 mm
Siegelung.

Zubehor: gepragte Beutel in verschiedenen Formaten - geprdgte Rollen zur
Herstellung von Beutel der gewlinschten Lange.

Maquina para prolongar el tiempo de conservaciéon de los alimentos
manteniendo sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferacién de bacterias. Carcasa de acero inoxidable (de pldstico ABS en
el modelo SBS300P) - bomba seca bara - panel de control digital con ciclos
de trabajos manuales y/o automaticos - sellado de 5 mm. Accesorios: bolsas
gofradas de diferentes tamafios - rollos gofrados para obtener bolsas de
diferentes medidas.

MalvHa ANs NPOANeHUs Cpoka XPaHeHWs MpPOAYKTOB. obecnedeHue
LeNOCTHOCT  OpPraHoNenTUYeckux  XapakTepucTuk.  Vcnonb3oBaHue
CneumanbHbIX TUCHEHbIX KOHBEPTOB WM KOHTEMHEPOB CO3jaeT YpOBEHb
Bakyyma, MpefoTBPaLLatoLLMA  pasMHOXeHWe  6akTepuid.  Kopnyc w3
HepxasetoLlel ctanm (ABS nnactuk ana mogenn SBS300P) - cyxoit Hacoc -
LUMdpoBaa NaHeNb ynpaBneHna ¢ aBTOMATUYECKUM W/WAW PYYHBIM LMKIOM
pPaboThbl - 5 MM yNaoTHEeHNe.

Akceccyapbl: TUCHEHbIE NaKeThl PAa3IMYHBIX PA3MEPOB - TUCHEHbIE PYNOHbI 414
NONYYEHNSA NAKETOB HYXXHOW AVHBI.

QA

OPTIONAL N,

SBS300P

0,19 kW (0,25 HP)

SBP350

0,25 kW (0,33 HP)

SBP400

0,27 kW (0,36 HP)

220-240V/1N/50Hz

BARRA
SALDANTE/
HOT-WELD
SEALER

300 mm

350 mm

400 mm

0,6 m¥h

1,2 m*h

80%

380 x 180 x 80(h) mm

370 x 260 x 130(h) mm

75Kg

420 x 260 x 130(h) mm

25Kg

8,2Kg

9Kg

440 x 260 x 120(h) mm

420 x 290 x 210(h) mm

510 x 330 x 240(h) mm

0,014 m?

0,026 m?

490 €

0,040 m?

585 €

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee
HanpsxxeHve + 130 €

* Utilizzare solo buste per sottovuoto goffrate.
Use only embossed bags.
Utiliser seulement les sachets gaufrés.

Nur gaufrierte Beutel fuer vakuum benuzten.
Usar solo bolsas para envasado al vacio gofradas.
IcNonb30BaTh TONBKO NakeTbl AN Bakyyma C TUCHEHUEM.




SCC250-SCC300
SCC400-SCC500
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a campana

Macchine sottovuoto

CHAMBER VACUUM PACKERS

MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE

cccccc KAMMER VAKUUMVERPACKER
ENVASADORAS AL VACIO

KOJ/IMAKOBBIE BAKYYMHbIE YIMTAKOBOYHbIE
MALLNHbBI ABTOMATNYECKW




Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organoelettiche e impedendo la
proliferazione batterica. Struttura e vasca stampata in acciaio inox - barra
saldante estraibile - coperchio in plexiglass trasparente - pompa a bagno
d'olio - pannello comandi digitale con 6 programmi memorizzabili - possibile
predisposizione per I'utilizzo di gas inerti (escluso mod. SCC250).

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of the
organoleptic characteristics and preventing bacterial growth. Stainless steel
case and bowl - removable sealing bar - clear plexiglass lid - oil bath pump -
digital control panel with 6 storable programs - prearrangement for the use
of inert gases (excluding mod. SCC250).

Accessories: normal smooth bags and cooking bags in various sizes.

Machine pour prolonger la durée de conservation des aliments, en
conservantintactes leurs caractéristiques organoleptiques et en empéchant
la prolifération des bactéries. Corps et cuve moulé en acier Inox - barre de
soudure amovible - couvercle en plexiglas transparent - pompe a bain d’huile
- panneau de commande numérique avec 6 programmes mémorisables -
éventuelle prédisposition pour I'utilisation des gaz inertes (sauf le modéle
SCC250).

Accessoires: boites lisses normaux et sacs de cuisson de différentes tailles.

Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewahrleisten und
das Bakterienwachstum zu verhindern. Gehduse und Schissel aus Edelstahl
-abnehmbare SchweiBleiste - klarer Plexiglasdeckel - Olbadpumpe - digitales
Bedienfeld mit 6 speicherbaren Programmen - Inertgasen-Einsatzbereit
(AulBer Mod. SCC250).

Zubehor: Ubliche Glattbeutel und Kochbeutel in verschiedenen GroRen.

Maqguina para prolongar el tiempo de conservacién de los alimentos
manteniendo sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferacion de bacterias. Estructura y cuba impresa de acero inoxidable
- barra de termosellado extraible - tapa en plexiglds transparente - bomba
en aceite - panel de control digital con 6 programas memorizables -
posible predisposicion para el uso de gases inerte (mod. SCC250 exlcuido).
Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccién, de diferentes tamafios.

MalrHa Ana MPOANEHVA CPOKa XPaHEeHWs MpOAYyKTOB. obecneyeHne
LeNOCTHOCTM  OpraHoNenTUyeckux  CBOWCTB W MpeAoTBpalleHne
pocTa bakTepuit. Kopnyc v 4Yawa w3 HepxaBerllen CTann - CbemHas
YMAOTHUTENbHAA TMaaHKa - MpO3payHas MAeKkCUrnacoBas Kpbilwka -
MaCnsHble Hacockl - UMPPoBas NaHesb ynpaBneHns ¢ 6 coxpaHaemblMu
nporpamMami - npefBapuTeNibHOe COrNacoBaHWe ANA UCMONb30BaHMUA
NHEPTHBIX ra3os (kpome mogenn SCC250).

Akceccyapebl: 0bblYHbIE TNafikvie MakeTbl U BapOYHble MakeTbl Pa3NNYHbBIX
pasmMepos.

QA

OPTIONAL N,

SCC300 SCC400 SCC500

@ SCC250

0,35 kW (0,46 HP) = 0,45 kW (0,6 HP) 0,75 kW (1 HP)
f¢ 220-240V/1N/50Hz 220-240V/1N/50-60Hz
1Ph
BARRA
e 250 mm 300 mm 400 mm 500 mm
SEALER
4 mih 8 m3h 20 m*/h
98%
260 x 300 310 x 350 410 x 450 520 x 520
x 110(h) mm x 190(h) mm x 220(h) mm x 220(h) mm
320 x 500 460 x 410 560 x 510 610 x 630
x 270(h) mm x 430(h) mm x 460(h) mm x 500(h) mm

26 Kg

35Kg 50 Kg 64 Kg

32 Kg 40 Kg 58 Kg 74Kg
550 x 470 600 x 800 600 x 800 700 x 700
x 620(h) mm x 640(h) mm x 680(h) mm x 670(h) mm
0,161 m? 0,307 m? 0326 m* 0,329 m?

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLiee HanpsbxeHre + 130 €

= +260 €

Predisposizione per I'utilizzo di gas inerti
Prearrangement for the use of inert gases

* Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.
Use only smooth vakuum bags.
N'utilisez que des sacs sous vide lisses.
Nur glatte Vakuumbeutel benuzten.
Utilizar exclusivamente bolsas para envasado al vacio lisas.
IcNonb30BaTh TONBKO rMaAkve NakeTbl 415 Bakyyma.



SCC300

SBS300P

Optional

macchine sottovuoto

SBP350

ACCESSORIES

ACCESSOIRES
ZUBEHOR

ACCESORIOS
AKCECCYAPbI

SBP400

o



Confezione 100 pz
Pack 100 pcs

100 pieces par
Temp. max/h paquet
LU 100 Stk. Packung

100 uds. por caja
100 WwIT. B ynakoBke

150 x 300 mm

Km 90
Buste Goffrate - Conservazione e cottura
Embossed bags - Preservation and cooking 200 x 300 mm
Sacs gaufrés - Conservation et cuisson 100°C -2 h
Gepragte Beutel - Konservieren und kochen
Bolsas gofrados - Conservacién y cocina 250 x 350 mm
KoHBepTbI C TUCHEHVEM — XpaHeHWe U
NpuroToBfeHne

25€

35€

300 x 400 mm 46 €

pm 90
Buste Goffrate per cottura
extra performance 200 x 300 mm SAC01C 42 €
Embossed bags for extra
performance cooking
Sacs gaufrés pour une cuisson
encore plus performante 120°C-4h
Gepragte Beutel fur besonders
leistungsstarkes Kochen
Bolsas gofradas para una coccién
de mayor rendimiento 300 x 400 mm SAC02C 82¢€
PenbedHble nakeTbl Ans 6onee
3$PeKTBHOIrO NPUrOTOBAEHUS

: pm 90 200 x 300 mm 23€
Buste lisce - Conservazione e cottura
Smooth bags - Preservation and cooking
Sacs lisses - Conservation et cuisson o
Glatte Beutel - Konservieren und kochen 100°C-2h 250 x 350 mm 32¢
Bolsas lisas - Conservacion y cocina
[nagkve naketbl - XpaHeHe u
NPUroTOB/IEHNE MALLA 300 x 400 mm 44 €
VA
ROTO1 ROTO02

200 x 6000 mm
2 rotoli - 2 rolls - 2 rouleaux

2 Rollen - 2 rollos - 2 pynoHos
300 x 6000 mm 25€

o




HBS220JS
HBS250 - HE

\

ici a gravita

HBS220JS

HBS250

Affettatr

GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSE A GRAVITE

SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
rTPABUTALIMIOHHBIE C/JTAVCEPSI




Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - anello fisso protezione lama - paralama estraibile -
pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di
smerigli per I'affilatura della lama. Spessore di taglio per il modello 220JS fino
a 12 mm, per il modello 250 fino a 15 mm e per il modello 300 fino a 16 mm
- blocco piatto-vela

Slicing machine for cold cuts, cheeses, etc. Casing in light anodized
aluminium alloy - fixed ring for blade protection - removable blade guard
- fence adjustment knob with graduated scale - fixed sharpener with a pair
of grinders to sharpen the blade. Cutting thickness for the 220JS model up
to 12 mm, for the 250 model up to 15 mm and for the 300 model up to 16
mm - plate block.

Trancheuse pour saucisses et fromages, etc. Corps en alliage d'aluminium
anodisé léger - anneau fixe pour la protection de la lame - garde lame
extractible - bouton de réglage de la voile avec échelle graduée - aff(teur fixe
avec couple d'émeris pour aiguiser la lame. Epaisseur de coupe pour modéle
220JS jusqu’a 12 mm, pour modele 250 jusqu’a 15 mm et pour modéle 300
jusqu’a 16 mm - bloc du plan glissant.

Schneidemaschine fir Wurstwaren, Kdse, usw. Gehduse aus leichter
eloxierter Aluminiumlegierung - fester Ring fur den Messerschutz -
abnehmbarer Messerschutz - Segelverstellknopf mit Skala - fester Scharfer
mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge. Schnittdicke fur das 220JS
Modell bis 12 mm, fir das 250 Modell bis 15 mm und fir das 300 Modell bis
16 mm - EinfUhrtischsperre.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura ligera
de aleacion de aluminio anodizado - anillo fijo para proteger la cuchilla y
proteccion de la cuchilla extraible - pomo de regulacion proteccién vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.
Espesor del corte hasta 12 mm (modelo 220JS), hasta 15 mm (modelo 250),
hasta 16 mm (modelo 300). Blogue plano-proteccién vertical.

PexyLLas MalvHa ANA Hape3ku XONO4HOW Hapesku, CblpoB 1 T.4. Kopnyc
M3 NErkoro aHoAMPOBAHHOIO aNtOMUHUEBOrO CMnasBa - GUKCMPOBAHHOE
KONbLO AN 3aLLMTHI N€3BMA - CbEMHAsA 3aLUMTa 1€3BUNS - PyUKa PErYANPOBKA
OorpaxfieHvs C rpasyvpoBaHHOM LWKaNoM - GUKCMPOBAHHAA Toumaka C
napoi wandmalvH Ana 3aToUKM Ne3Bus. TOAWMHA pe3aHns 4na Mogenu
220JS ao 12 mm, ana mogenn 250 go 15 mm 1 ans moaenn 300 Ao 16 MM -
NCTOBOW 60K,

HBS220)S

HBS250 HBS300

0,15 kW 0,25 kW
220-240V/1N/50Hz
250 mm 300 mm

140 x 155(h) mm

165 x 175(h) mm

380 x 250 mm

430 x 300 mm

520 x 420 x 380(h) mm

18 Kg

560 x 490 x 450(h) mm

23 Kg

14 Kg

20Kg

26 Kg

580 x 470 x 420(h) mm

620 x 530 x 510(h) mm

0,111 m?

0,165 m?




HT4 - HT5.0

uali

Taglia g)omodori
Iman

TOMATOES CUTTER
COUPE-TOMATES
TOMATENSCHNEIDER
CORTADORA DE TOMATES
PE3KA NMOMNAOPOB



Macchina per tagliare pomodori. Strutturain acciaio inox e plastica alimentare.
Il modello HT4 ha uno spessore di taglio di 4mm, mentre il modello HT5.5 ha
spessore di 5,5 mm.

Tomato cutting machine. Stainless steel and food safe plastic casing.
The HT4 model has a cutting thickness of 4mm, while the HT5.5 model has
a thickness of 5,5 mm.

Machine a couper les tomates. Corps en acier inox et plastique alimentaire.
Le modele HT4 a une épaisseur de coupe de 4 mm, et le modele HT5.5 a une
épaisseur de 5,5 mm.

Tomatenschneidemaschine. Gehause aus Edelstahl und lebensmittelechtem
Kunststoff. Das Modell HT4 hat eine Schnittdicke von 4 mm, wahrend das
Modell HT5.5 eine Dicke von 5,5 mm hat.

Maquina para cortar tomates. Estructura de acero inoxidable y plastico
idoneo para el contacto con los alimentos. Espesor del corte: 4 mm (modelo
HT4) 0 5,5 mm (modelo HT5.5).

MawwvHa Ans peskn nomMugopos. Kopnyc w3 HepxaBerowlen Ctanv n
nMLLeBoro 6e3onacHoro naactrka. Mogenbs HT4 nMeeT TOAWMHY Nponuaa
4 MM, a Mogenb HT5.5 - 5,5 mm.

N° 13

N° 10

HT5.5

450 x 200 x 205(h) mm

6 Kg

450 x 210 x 210(h) mm
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SAUSAGE STUFFER

POISSOIRS A’ SAUCISSE
FULLMASCHINEN
EMBUTIDORAS
HAMO/THUTE/TIbHbLIE MALLIHBbI




Macchina per insaccare. Struttura in acciaio inox - 2 velocita -

in dotazione 4 imbuti (10-20-30-35 mm). SS7H

Sausage stuffer machine. Stainless steel casing - 2 speeds -
supplied with 4 funnels (10-20-30-35 mm).

820 x 340 x 340(h)y mm

Machine a farcir les saucisses. Corps en acier inox - 2 vitesses -
livré avec 4 entonnoirs (10-20-30-35 mm).

Wurstfullmaschine. Gehduse aus Edelstahl - 2 Geschwindigkeiten -
4 Trichter (10-20-30-30-35 mm) im Lieferumfang enthalten.

13Kg

Maquina para embutir. Estructura de acero inoxidable. 2 velocidades -

en la dotacion 4 embudos (10-20-30-35 mm).
14 Kg

MalurHa Ans 3anpaBku cocmncok. Kopnyc n3 HepxasetoLei CTanm -

2 CKOpOCTU - nocTaBnseTcsa ¢ 4 BopoHkamu (10-20-30-35 mm). 630 x 240 x 220(h) mm

0,033 m?




HF100 - HF130

ger

Pressambur
manuali

HAMBURGER PRESS

PRESSE-HAMBURGER
HAMBURGERPRESSE
FORMADORA DE HAMBURGUESAS
MPECC A9 TAMBYPIEPOB



Strutturain alluminio anodizzato, partia contatto conla carnein acciaio inox.

Anodized aluminium casing, parts in contact with the meat in stainless steel.

Corps en aluminium anodisé, parties en contact avec la viande en acier inox.

Gehause aus eloxiertem Aluminium, mit dem Fleisch in Kontakt tretenden
Teile aus Edelstahl.

Estructura de aluminio anodizado, las partes que estan a contacto con la
carne son de acero inoxidable.

KOpI'IyC M3 aHOAMPOBAHHOIO aNtOMUHKMA, AeTann, KOHTaKTMpyrollne C
MACOM, N3roToB/IEHbLI 3 Hep>s<aBerou_Lel7| CcTanu.

HF130

2130 mm ‘

320 x 250 x 300(h) mm

275 x 220 x 295(h) mm

0,018 m?

180 €

195 €

Confezione cellophan da 1 Kg
1 Kg cellophane package
Emballage cellophane de 1 Kg
Zellophan-Verpackung 1 Kg
Caja celofdn de 1 Kg
Ynakoska uennodaHa 1 kr
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ELECTRIC KETTLE
BOUILLOIRE ELECTRIQUE
WASSERKOCHER
HERVIDOR ELECTRICO
SMEKTPUYECK YANHUK




Bollitore elettrico in acciaio inox - spegnimento automatico al raggiungimento
dell'ebollizione - due livelli di potenza - capacita contenitore 1,7 L - livello
acqua visibile - base in plastica.

Stainless steel electric kettle - automatically switches off when boiling
temperature is reached - two power levels - 1.7 L container - visible water
level - plastic base.

Bouilloire électrique en acier inox. Arrét automatique une fois la température
d'ébullition atteinte - deux niveaux de puissance - capacité du récipient 1,7 L
- niveau d'eau visible - base en plastique.

Elektrischer Wasserkocher aus Edelstahl - automatische Abschaltung
beim Kochen - zwei Leistungsstufen - 1,7 L Behadlterinhalt. - sichtbarer
Wasserstand - Kunststoffsockel.

Hervidor eléctrico de acero inoxidable - cierro autématico cuando el agua
hierve - dos niveles de potencia - capacidad 1,7 litros - nivel de agua visible
- base de plastico.

SNeKTPOYarHUK N3 HepXaBeroLLern CTann - aBTOMaTUYeCKK BbIKIHOYaeTCs
npv BOCTUXEHUW TeMnepaTypbl KUMeHVs - ABa YPOBHA MoLUHOCTU - 1,7
NINTPOBBIN KOHTENHEP - BUANMBIA YyPOBEHb BOAbI - M1aCTMKOBOE OCHOBAHMe.

1,85-2,2 kW

220-240V/1N/50-60Hz

17L

150 x 220 x 230(h) mm

13Kg

1,5Kg

220 x 180 x 250(h) mm

0,010 m?
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ELECTRIC KNIFE
ELEKTRISCHES MESSER
COUTEAU ELECTRIQU
CUCHILLO ELECTRICO
SMEKTPUYECKNIN HOX




Coltello elettrico con corpo in abs e lama in acciaio inox.

Electric knife with abs casing and stainless steel blade.
0,18 kW

Couteau électrique avec corps en ABS et lame en acier inox. 220-240V/1N/50Hz

Elektrisches Messer mit Kunststoffgehause und Klinge aus Edelstahl. 3000 rpm

Cuchillo eléctrico con cuerpo de abs y cuchilla de acero inoxidable. 470 x 140 x 70(h) mm

aﬂeKTpI/lbIeCKl/ll\/'I HOX C KOpnycom npecca 1 nessnemM 13 HepxaBeroLu,eM CTann.

1Kg

1,5Kg

250 x 80 x 150(h) mm

0,003 m?
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Easyline by Fimar ¢ la linea dedicata
alle esigenze della piccola ristorazione
e bar di tipo professionale, prodotta
da fornitori selezionati a prezzi
concorrenziali.

Easyline nasce nel 2013,

come linea di prodotti di importazione
a prezzi straordinariamente contenuti
crescendo ogni anno in qualita

e in ampliamento della gamma

di articoli.

Per offrire alla nostra clientela
un‘ampia scelta di prodotti,

nel catalogo troverete alcuni brand

di fama internazionale come i Forni

a Microonde di Samsung®

o Panasonic® e le famose Impastatrici
Kitchenaid®.

In questa nuova edizione é stata
ampliata la gamma di: piastre ad
induzione, forni a microonde, cuoci
riso, waffle machine e cuoci hot dog.

CERCA IL BOLLINO NOVITA E SCOPRILE TUTTE!
LOOK FOR THE NEW STICKER AND DISCOVER THEM ALL!
Cherchez la vignette de la nouveauté et découvrez-les tous!

EN

Easyline by Fimar is the professional
line dedicated to the needs of small
restaurants and bars, produced by
selected suppliers at competitive
prices.

Easyline was born in 2013, as a line
of imported products at
extraordinarily low prices, growing
every year in quality and extension
of the range of articles.

In order to offer our customers a wide
choice of products, in the catalogue
you will find some internationally
renowned brands such as Microwave
Ovens from Samsung® or Panasonic®
and the famous Kitchenaid® mixers.

In this new edition, the range has
been extended to include: induction
plates, microwave ovens, rice cookers,
waffle makers and hot dog cookers.

(New

Achten Sie auf den Neuheitsaufkleber und entdecken Sie sie alle!
iBusque la etiqueta de novedad y descubralos todos!

Halignte Hakneliky C HOBUHKOI 1 OTKpOUiTe Ansa cebs nx Bce!

READING GUIDE
GUIDE DE LECTURE

LESEHILFE

GUIA DE LECTURA
PYKOBO/CTBO MO YTEHWIO

Guida alla lettura

FR

Easyline by Fimar est la ligne
professionnelle dédiée aux besoins
des petits restaurants et bars, produite
par des fournisseurs sélectionnés

a des prix compétitifs.

Easyline est née en 2013, comme une
ligne de produits importés a des prix
extraordinairement bas, augmentant
chaque année en qualité et en
expansion de la gamme d'articles.
Afin d'offrir a nos clients un large
choix de produits, vous trouverez
dans le catalogue certaines marques
de renommée internationale telles
que les fours a micro-ondes de
Samsung® ou Panasonic® et les
célébres mélangeurs Kitchenaid®.

Dans cette nouvelle édition, la gamme
a été élargie pour inclure: des plaques
a induction, des fours a micro-ondes,
des cuiseurs a riz, des gaufriers et des
cuiseurs a hot-dogs.




DE

Easyline by Fimar ist die professionelle
Linie, die auf die Bedurfnisse kleiner
Restaurants und Bars ausgerichtet ist
und von ausgewahlten Lieferanten zu
wettbewerbsfahigen Preisen hergestellt
wird.

Easyline wurde im Jahr 2013 als eine
Linie von importierten Produkten zu
aullergewdhnlich niedrigen Preisen
geboren, die jedes Jahr an Qualitat
und Erweiterung der Artikelpalette
zunimmt. Um unseren Kunden eine
grof3e Auswahl an Produkten zu
bieten, finden Sie im Katalog einige
international bekannte Marken wie
die Mikrowellenherde von Samsung®
oder Panasonic® und die berihmten
Kitchenaid®-Mixer.

In dieser neuen Ausgabe wurde

das Sortiment um folgende Produkte
erweitert: Induktionskochfelder,
Mikrowellenherde, Reiskocher,
Waffelautomaten und Hot-Dog-Kocher.

ES

Easyline by Fimar es la linea
profesional dedicada a las
necesidades de pequefios
restaurantes y bares, producida por
proveedores seleccionados a precios
competitivos.

Easyline nacié en 2013, como

una linea de productos importados
a precios extraordinariamente bajos,
creciendo cada afio en calidad y
ampliacién de la gama de articulos.
Con el fin de ofrecer a nuestros
clientes una amplia gama de
productos, en el catalogo encontrara
algunas marcas de renombre
internacional como los Hornos
Microondas de Samsung®

o Panasonic®y las famosas batidoras
Kitchenaid®.

En esta nueva edicién, la gama se ha
ampliado con: placas de induccién,
hornos microondas, arroceras,
gofreras y cocedoras de perritos
calientes.

RU

Easyline by Fimar - 3to
npodpeccnoHanbHasa ANHUS,
NocBsiLLeHHas NoTPebHOCTAM
Hebo/bLLMX PecToOpaHoB

1 6apoB, MPOM3BOAMMAs
136paHHbIMY MOCTaBLUMKaMM Mo
KOHKYPEHTOCMOCOBHBIM LieHaM.

Easyline poannace B 2013 rogy Kak
JIVHWSA UMMOPTHbIX NPOAYKTOB MO
HeobblYalHO HM3KMM LieHaM, C
KaXAbIM rO40M NOBbILLASA Ka4eCTBO 1
pacLIpsig aCCOPTUMEHT.

YTo6bl NPeaoXnTb HaLLM
nokynaTensiM LUMPOKUY BbI6OP
NPOAyKLUMW, B KaTanore nNpescTaBieHbl
Takume BCEMUPHO N3BeCTHble bpeHApl,
Kak MUKpPOBOJ/IHOBbIE Neyn Samsung®
nan Panasonic® 1 3HaMeHUTble
Mukcepsl Kitchenaid®.

B HOBOM M3JaHNN aCCOPTUMEHT
pacLiypeH: MHAYKLUMOHHbIE BapOUHble
naHesnv, MUKPOBOJIHOBbLIE Mey,
pycoBapky, BapenbHKLbl 1 XOT-Z0TU.
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COSTO DELL' IMBALLO: compreso nel prezzo per le macchine; per
ricambi ed accessori e previsto un contributo di € 8,00.

COSTO FISSO GESTIONE ORDINI: € 10,00 solo per ordini di importo
inferiore a € 100,00.

ORDINI: gli ordini devono essere trasmessi esclusivamente in forma
scritta; nuovi ordini o eventuali modifiche trasmesse in forma orale
non verranno accettate.

CONDIZIONI DI PAGAMENTO: Si richiede il pagamento con bonifico
bancario per: 1. Prime forniture. - 2. Al superamento del fido. - 3. Invio
diricambi.

DILAZIONI DI PAGAMENTO: da definire.

Sulle somme pagate in ritardo rispetto alla scadenza pattuita, saranno
addebitati gli interessi di mora al tasso legale. Eventuali note di
accredito saranno detratte nella fattura successiva.

PREZZI: non sono impegnativi, possono subire variazioni senza
obbligo di preavviso, in tal caso saranno confermati all'ordine. Tutti i
prezzi sono esclusi di IVA.

TERMINI DI CONSEGNA: 1. Per I'ltalia, possibile spedizione in 24 ore
per macchine disponibili a magazzino. 2. Per macchine da produrre
considerare circa 25 giorni salvo imprevisti.

TRASPORTO: FRANCO FABBRICA, la merce viaggia a rischio e pericolo
del committente, per cui Fimar S.p.a. non é responsabile per eventuali
danni subiti dalla merce durante il trasporto. Eventuali contestazioni
dovranno essere effettuate all'atto della consegna entro i termini di
legge.

ASSISTENZA TECNICA: a carico del rivenditore per tutta la durata
della garanziadianniuno. Fimar S.p.a. siimpegna a fornire, in garanzia,
tutti i componenti di ricambio ritenuti difettosi. Il prezzo di vendita
fatturato all'utilizzatore finale comprendera non solo il prezzo dei
prodotti finiti venduti, ma anche la gestione da parte del rivenditore
della garanzia a copertura di essi. Fimar S.p.a. non dovra sostenere
alcuna spesa diretta o indiretta sostenuta dal rivenditore per la
gestione della garanzia. La garanzia decade sul prodotto danneggiato
0 compromesso da un uso scorretto o comungue non conforme.
INSTALLAZIONE: installazione ed istruzione sull'utilizzo delle
macchine e dei suoi accessori sono a carico del rivenditore.
RIPARAZIONI: nel caso in cui un preventivo di riparazione non venga
accettato verranno addebitati € 25,00 quale concorso spese dei costi
digestione.

GARANZIA: 12 mesi.

RESI: per eventuali resi autorizzati di merce con imballo integro, sara
trattenuta una quota pari al 15% del valore, con un minimo di € 50.
ASSICURAZIONE: tutte le nostre macchine sono coperte da
assicurazione (responsabilita civile verso terzi) Escluso U.S.A. e
CANADA.

CATALISTINO: la presente documentazione annulla tutte le
precedenti. | dati tecnici, le illustrazioni e le immagini riportate nella
presente, sono puramente indicativi. La Ditta si riserva il diritto di
modificare le caratteristiche tecniche ed estetiche o sospendere, in
ogni momento, la propria produzione senza obbligo di preavviso.
IMMAGINI ED ILLUSTRAZIONI: tutte le immagini realizzate dal
produttore sono coperte da copyright. Lutilizzo o la riproduzione
delle medesime sono soggette ad autorizzazione da parte della Ditta
proprietaria del marchio e detentrice dei diritti di proprieta materiale
ed intellettuale. | prezzi o i dati tecnici potranno subire variazioni nel
caso di errori tipografici o di cambiamenti in corso d'opera.

MARCHI E BREVETTI: & fatto espresso divieto di utilizzare i marchi e/o
i brevetti registrati dalla Fimar S.p.a. Si precisa che tutti i macchinari
e gli accessori non marcati CE presentano caratteristiche specifiche
che non lirendono idonei alla vendita all'interno dei paesi dell’'Unione
Europea.

RICHIESTA DI DOCUMENTAZIONE TECNICA AGGIUNTIVA: Copia
conforme all'originale della Certificazione CE: € 20,00 + spese di
spedizione - Copia cartacea del Manuale d'Uso e Manutenzione: €
40,00 + spese di spedizione.

MOD140V04 - FINITO DI STAMPARE NEL SETTEMBRE 2023

o’

EN

PACKAGING COSTS: included in the price for equipment; for spare
parts and accessories there is a charge of € 8.00.

FIXED COST OF ORDER MANAGEMENT: € 10.00 only on orders of
less than € 100.00.

ORDERS: Orders must be transmitted in written form only; new
orders or any changes transmitted in verbal form will not be accepted.
PAYMENT TERMS: Payment by bank transfer is required for: 1. First
deliveries. - 2. On exceeding the credit limit. - 3. Shipment of spare
parts.

PAYMENT DEFERRALS: To be defined.

Interest at the legal rate shall be charged on sums paid late with
respect to the agreed due date. Any credit notes will be deducted
from the next invoice.

PRICES: these are not binding, they may vary without prior notice,
in which case they will be confirmed on the order. Prices are VAT
excluded.

DELIVERY TERMS: 1. For ltaly, possible shipment within 24 hours
for machines in stock. 2. For machines to be produced, please allow
approximately 25 days, barring unforeseen circumstances.
SHIPMENT: EX WORKS, goods travel at the customer’s risk, therefore
Fimar S.p.a. is not responsible for any damage suffered by the goods
during transport. Any claims must be made at the time of delivery
within the legal terms.

TECHNICAL ASSISTANCE: charged to the dealer for the entire
duration of the warranty of one year. Fimar S.p.a. undertakes to
supply, under warranty, all spare parts deemed defective. The sales
price invoiced to the end user shall include not only the price of the
finished products sold, but also the dealer’s handling of the warranty
covering them. Fimar S.p.a. shall not incur any direct or indirect
expenses borne by the retailer for the management of the warranty.
The warranty shall be void if the product is damaged or impaired by
incorrect or otherwise non-compliant use.

INSTALLATION: installation and instruction in the use of the machine
and its accessories are the responsibility of the dealer.

REPAIRS: in the event that a repair quote is not accepted, € 25.00 will
be charged as a contribution towards operating costs.

WARRANTY: 12 months.

RETURNS: for any authorised returns of goods with undamaged
packaging, a fee of 15% of the value will be withheld, with a minimum
of €50.

INSURANCE: all our machines are covered by insurance (third party
liability) Excluding U.S.A. and CANADA.

CATALOGUE: this document invalidates all previous ones. The
technical data, illustrations and pictures in this document are purely
indicative. The Company reserves the right to modify the technical
and aesthetic characteristics or discontinue its production at any time
without prior notice.

IMAGES AND ILLUSTRATIONS: All images taken by the manufacturer
are covered by copyright. Their use or reproduction is subject to
authorisation by the company that owns the trademark and holds the
material and intellectual property rights. Prices or technical data may
be subject to change in the event of typographical errors or changes.
TRADEMAR AND PATENTS: It is expressly forbidden to use the
trademarks and/or patents registered by Fimar S.p.a.. Please note
that all machinery and accessories that are not CE marked have
specific characteristics that make them unsuitable for sale within the
countries of the European Union.

REQUEST FOR ADDITIONAL TECHNICAL DOCUMENTATION: Copy
conforming to the original of the CE Certification: € 20.00 + shipping
costs - Hard copy of the Use and Maintenance Manual: € 40.00 +
shipping costs.
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FRAIS D’'EMBALLAGE: inclus dans le prix pour les machines; pour les
pieces détachées et les accessoires, il y a un supplément de € 8,00.
FRAIS FIXES DE GESTION DES COMMANDES: 10,00 € uniquement
pour les commandes inférieures a 100,00 €.

COMMANDES: Les commandes doivent étre transmises uniquement
par écrit; les nouvelles commandes ou les modifications transmises
oralement ne seront pas acceptées.

CONDITIONS DE PAIEMENT: Le paiement par virement bancaire est
exigé pour: 1. les premiéres livraisons - 2. en cas de dépassement de
la limite de crédit - 3. L'envoi de piéces détachées.

RETARDS DE PAIEMENT: a définir.

Les sommes payées en retard par rapport a la date d'échéance
convenue sont majorées d'un intérét au taux légal. Les avoirs
éventuels seront déduits de la facture suivante.

PRIX: ils ne sont pas contractuels, ils peuvent varier sans préavis,
auquel cas ils seront confirmés lors de la commande. Tous les prix
s'entendent hors TVA.

CONDITIONS DE LIVRAISON: 1) Pour I'ltalie, expédition possible
dansles 24 heures pour les machines en stock. 2) Pour les machines a
produire, il faut compter environ 25 jours, sauf imprévus.
TRANSPORT: EX WORKS, la marchandise voyage aux risques et périls
du client, par conséquent Fimar S.p.a. n'est pas responsable des
éventuels dommages subis par la marchandise pendant le transport.
Toute réclamation doit étre faite au moment de la livraison dans les
délais légaux.

ASSISTANCE TECHNIQUE: a la charge du revendeur pendant toute
la durée de la garantie d'un an. Fimar S.p.a. s'engage a fournir, sous
garantie, toutes les pieces de rechange jugées défectueuses. Le
prix de vente facturé a l'utilisateur final comprend non seulement
le prix des produits finis vendus, mais aussi la prise en charge par le
revendeur de la garantie quiles couvre. Fimar S.p.a. ne supportera pas
les frais directs ou indirects encourus par le revendeur pour la gestion
de la garantie. La garantie est annulée si le produit est endommagé
ou détérioré a la suite d'une utilisation incorrecte ou non conforme.
INSTALLATION: I'installation et la formation a l'utilisation de I'appareil
et de ses accessoires sont a la charge du revendeur.

REPARATIONS: en cas de refus d'un devis de réparation, 25,00 €
seront facturés a titre de participation aux frais d'exploitation.
GARANTIE: 12 mois.

RETOURS: pour tout retour autorisé de marchandises dans un
emballage intact, une retenue de 15% de la valeur sera effectuée, avec
un minimum de 50 €.

ASSURANCE: toutes nos machines sont couvertes par une assurance
(responsabilité civile), a I'exclusion des Etats-Unis et du Canada.
CATALOGUE LISTE: Ce document annule tous les documents
précédents. Les données techniques, les illustrations et les photos
contenues dans ce document sont purement indicatives. La société
se réserve le droit de modifier les caractéristiques techniques et
esthétiques ou d'arréter la production a tout moment et sans préavis.
IMAGES ET ILLUSTRATIONS: Toutes les images prises par le
fabricant sont couvertes par le droit d'auteur. Leur utilisation ou leur
reproduction est soumise a l'autorisation de la société propriétaire
de la marque et détentrice des droits matériels et de propriété
intellectuelle. Les prix ou les données techniques peuvent étre
modifiés en cas derreurs typographiques ou de changements.
MARQUES ET BREVETS: Il est expressément interdit d'utiliser les
marques et/ou les brevets déposés par Fimar S.p.a.. Il est a noter
que les machines et les accessoires non marqués CE présentent des
caractéristiques spécifiques quiles rendentimpropres a la vente dans
les pays de I'Union européenne. |

DEMANDE DE DOCUMENTATION TECHNIQUE SUPPLEMENTAIRE:
Copie conforme a l'original de la certification CE: 20,00 € + frais
d'expédition - Copie papier du manuel d'utilisation et d'entretien:
40,00 € + frais d'expédition.
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VERPACKUNGSKOSTEN: fur Maschinen im Preis inbegriffen; fur
Ersatzteile und Zubehér wird eine Gebuhr von 8,00 € erhoben.

FESTE KOSTEN FUR DIE BESTELLUNGSVERWALTUNG: 10,00 € nur fiir
Bestellungen unter 100,00 €.

AUFTRAGE: Auftrage sind ausschlieRlich in schriftlicher Form zu
Ubermitteln; mundlich Ubermittelte Neuauftrge oder Anderungen
werden nicht angenommen.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN: Die Zahlung per Banklberweisung ist
erforderlich: 1. bei der ersten Lieferung. - 2. bei Uberschreitung des
Kreditlimits. - 3. bei Versand von Ersatzteilen.
ZAHLUNGSVERZOGERUNGEN: zu bestimmen.

Auf verspatet gezahlte Betrdge werden Verzugszinsen in Héhe des
gesetzlichen Zinssatzes erhoben. Eventuelle Gutschriften werden mit
der ndchsten Rechnung verrechnet.

PREISE: Sie sind unverbindlich und kénnen ohne vorherige Ankindigung
gedndert werden; in diesem Fall werden sie auf der Bestellung bestatigt.
Alle Preise verstehen sich ohne Mehrwertsteuer.
LIEFERBEDINGUNGEN: 1. fir Italien, moglicher Versand innerhalb
von 24 Stunden fUr Gerdte auf Lager. 2) Fur Gerate, die hergestellt
werden sollen, betrégt die Lieferzeit etwa 25 Tage, sofern keine
unvorhergesehenen Umstande eintreten.

TRANSPORT: AB WERK, die Ware reist auf Risiko des Kunden, daher
ist Fimar S.p.a. nicht fur eventuelle Schaden an der Ware wahrend des
Transports verantwortlich. Eventuelle Reklamationen mussen zum
Zeitpunkt der Lieferung innerhalb der gesetzlichen Fristen geltend
gemacht werden.

TECHNISCHE UNTERSTUTZUNG: zu Lasten des Handlers fir die
gesamte Dauer der Garantie von einem Jahr. Fimar S.p.a. verpflichtet sich,
im Rahmen der Garantie alle Ersatzteile zu liefern, die als defekt gelten.
Der dem Endverbraucher in Rechnung gestellte Verkaufspreis umfasst
nicht nur den Preis flr die verkauften Endprodukte, sondern auch die
Abwicklung der Garantie durch den Handler. Fimar S.p.a. Ubernimmt
keine direkten oder indirekten Kosten, die dem Wiederverkaufer durch
die Abwicklung der Garantie entstehen. Die Garantie erlischt, wenn
das Produkt durch unsachgeméaRen oder anderweitig nicht konformen
Gebrauch beschadigt oder beeintrachtigt wird.

INBETRIEBNAHME: Die Inbetriebnahme und die Einweisung in den
Gebrauch des Gerats und seines Zubehérs liegen in der Verantwortung
des Handlers.

REPARATUREN: Falls ein Kostenvoranschlag fur eine Reparatur nicht
akzeptiert wird, werden 25,00 € als Beitrag zu den Betriebskosten
berechnet.

GARANTIE: 12 Monate.

RUCKGABE: Fir jede genehmigte Rlcksendung von Waren mit
unbeschddigter Verpackung wird eine Geblhr von 15 % des Wertes
einbehalten, mindestens jedoch 50 €.

VERSICHERUNG: Alle unsere Gerate sind versichert (Haftpflicht),
ausgenommen USA und KANADA.

KOTALOG-PREISLISTE: Dieses Dokument ersetzt alle vorherigen
Dokumente. Die technischen Daten, lllustrationen und Bilder in diesem
Dokument sind rein indikativ. Das Unternehmen behdlt sich das Recht
vor, die technischen und asthetischen Merkmale zu andern oder die
Produktion jederzeit und ohne Vorankindigung einzustellen.

BILDER UND ILLUSTRATIONEN: Alle vom Hersteller aufgenommenen
Bilder sind urheberrechtlich geschutzt. Ihre Verwendung oder
Vervielfaltigung unterliegt der Genehmigung des Unternehmens,
das Eigentlimer der Marke und Inhaber der materiellen und geistigen
Eigentumsrechte ist. Preise oder technische Daten kénnen im Falle von
Druckfehlern oder Anderungen geandert werden.

MARKEN UND PATENTE: Es ist ausdrlcklich verboten, die von Fimar
S.p.a. eingetragenen Marken und/oder Patente zu verwenden. Wir
weisen darauf hin, dass alle Maschinen und Zubehérteile, die nicht mit
der CE-Kennzeichnung versehen sind, besondere Merkmale aufweisen,
die sie fur den Verkauf in den Landern der Europdischen Union
ungeeignet machen.

ANFORDERUNG VON ZUSATZLICHEN TECHNISCHEN DOKUMENTEN:
Kopie, die dem Original der CE-Zertifizierung entspricht: € 20,00 +
Versandkosten - Ausdruck der Bedienungs- und Wartungsanleitung: €
40,00 + Versandkosten.
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GASTOS DE EMBALAJE: incluidos en el precio de las maquinas; para
las piezas de recambio y los accesorios se aplica un recargo de 8,00 €.
GASTOS FIJOS DE GESTION DE PEDIDOS: 10,00 euros sélo para
pedidos inferiores a 100,00 euros.

PEDIDOS: Los pedidos deben transmitirse Gnicamente por escrito;
no se aceptaran nuevos pedidos ni modificaciones transmitidas
verbalmente.

CONDICIONES DE PAGO: El pago por transferencia bancaria es
obligatorio para: 1. Primeras entregas. - 2. Al superar el Iimite de
crédito. - 3. Envio de piezas de recambio.

ATRASOS EN EL PAGO: A definir.

Se cobrardn intereses al tipo legal sobre las cantidades pagadas con
retraso respecto a la fecha de vencimiento acordada. Los abonos se
descontaran de la siguiente factura.

PRECIOS: no son vinculantes, pueden variar sin previo aviso, en cuyo
caso se confirmaran en el pedido. Todos los precios son sin IVA.
PLAZOS DE ENTREGA: 1. Para Italia, envio posible en 24 horas para
las maquinas en stock. 2. Para las méaquinas que deben fabricarse,
prevea un plazo aproximado de 25 dias, salvo imprevistos
TRANSPORTE: FRANCO DE PORTE, la mercancia viaja por cuenta y
riesgo del cliente, por lo que Fimar S.p.a. no se hace responsable de
los posibles dafios sufridos por la mercancia durante el transporte.
Cualquier reclamacién deberad efectuarse en el momento de la
entrega dentro de los plazos legales.

ASISTENCIA TECNICA: a cargo del concesionario durante toda la
duracién de la garantia de un afio. Fimar S.p.a. se compromete a
suministrar, en garantfa, todas las piezas de recambio consideradas
defectuosas. El precio de venta facturado al usuario final incluird no
solo el precio de los productos acabados vendidos, sino también la
gestion por parte del concesionario de la garantia que los cubre. Fimar
S.p.a. no incurrird en ninglin gasto directo o indirecto ocasionado al
revendedor por la gestién de la garantia. La garantia quedara anulada
si el producto resulta dafiado o perjudicado por un uso incorrecto o
no conforme.

INSTALACION: la instalacion y la instruccién en el uso de la maquina
y sus accesorios son responsabilidad del distribuidor.
REPARACIONES: en caso de que no se acepte un presupuesto de
reparacion, se cobraran 25,00 euros como contribucién a los gastos
de funcionamiento.

GARANTIA: 12 meses.

DEVOLUCIONES: para cualquier devolucién autorizada de mercancia
con el embalaje intacto, se deducird una tasa del 15% del valor, conun
minimo de 50 euros.

SEGURO: todas nuestras maquinas estan cubiertas por un seguro
(responsabilidad civil), excepto EE.UU. y CANADA.
CATALOGOV/LISTA: este documento anula todos los anteriores.
Los datos técnicos, ilustraciones y fotografias que figuran en este
documento son puramente indicativos. La Empresa se reserva el
derecho de modificar las caracteristicas técnicas y estéticas o de
interrumpir su produccién en cualquier momento sin previo aviso.
IMAGENES E ILUSTRACIONES: Todas las imégenes tomadas por el
fabricante estdn protegidas por derechos de autor. Su utilizacién o
reproduccion estd sujeta a la autorizacion de la empresa propietaria
de la marca y titular de los derechos materiales y de propiedad
intelectual. Los precios o datos técnicos pueden estar sujetos a
modificaciones en caso de errores tipograficos o cambios.

MARCAS Y PATENTES: Queda expresamente prohibida la utilizacién
de las marcas y/o patentes registradas por Fimar S.p.a.. Se recuerda
que todas las maquinas y accesorios que no llevan el marcado CE
tienen caracterfsticas especificas que los hacen inadecuados para la
venta en los paises de la Unién Europea.

SOLICITUD DE DOCUMENTACION TECNICA ADICIONAL: Copia
conforme al original de la Certificacion CE: 20,00 € + gastos de envio -
Copia impresa del Manual de Uso y Mantenimiento: 40,00 € + gastos
de envio.
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PACXO/bl HA YMAKOBKY: Bk/toUeHbl B CTOVMOCTb MaLLVH; 33 3anacHble
YacTV i NIPUHAANEXHOCTV B3MMaeTca naata B pasmepe € 8,00.
®SUKCMPOBAHHASl CTOMMOCTb YMPABNEHWA 3AKA30M: € 10,00
TONBKO AN1A 33Ka30B Ha cymmy MeHee € 100,00.

3AKA3bl: 3aKka3bl 40MXHbI NepeaBaTbCst TONbKO B MMCbMEHHO Gopme;
HOBbIE 3aKa3bl VAW Nt0bble U3MEHeHUS, NepedaHHble B YCTHO ¢opme, He
NPUHUMAIOTCS.

YCIOBUA OMNNATbI: Onnata 6aHKoBCkMM NepeBoAoM Tpebyetcs Ans: 1.
NPy NepBbix NOCTaBKax. - 2. NPU NPEeBbILEHNN KPeANTHOrO MMMUTA. - 3.
OTrpy3ku 3anacHbIx YacTew.

OTNOXEHWA ONJATbI: onpeaensrTcs AONONHUTENBHO.

Ha cymMbl, BbnAayeHHble C 0N03AaH1eM No OTHOLIEHWIIO K OFOBOPEHHOM
faTe nnatexa, HauUMCNAKTCA NPOLEHTHI MO YCTaHOBAEHHOW 3aKOHOM
cTaBke. /llobble KpeANTHbIE HOTbI BYAYT BBIMUTATLCS U3 CIeAYIOLLEero cueTa-
GakTypsl.

LIEHbI: UueHbl He ABAAKTCS 06A3aTeNbHLIMY, OHU MOTYT U3MEHATHCA
6e3 MpeABapuTeNbHOTO YBEAOMAEHWS, B 3TOM Clyvae OHU OyayT
NOATBEPXAEHbI B 3aka3e. Bce LieHsl ykasaHbl 6e3yyeta HAC.

YCNOBWA AOCTABKW: 1. [ing WTanun BO3MOXHa OTrpy3ka B TeueHue
24 4acoB ANA CTaHKOB, UMEIOLLMXCA Ha CKnaje. 2. ANA MallKH, KoTopble
[ONXHbI ObITb NPOV3BeAeHbl, NOXanyicTa, NPUroToBLTe MPYMEpHO 25
[Hel, 33 NCKI0YeHVeM HenpeABIAEHHbIX 06CTORTENLCTB.
TPAHCMOPTWPOBKA: BECIM/IATHAA AOCTABKA, TOBap nepeBO3nTCH
Ha puck nokynatens, nostomy Fimar S.p.a. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
Ntoboit yulepd, HaHeCeHHbIV TOBapy BO BpeMS TPaHCMOPTUPOBKYL. Jltobble
NPeTeH3nn AOMXHbI ObiTb NpeAbsBAeHbl B MOMEHT A0CTaBKM B pamkax
YCTaHOBIEHHbIX 33KOHOM CPOKOB.

TEXHWYECKOE OBCNYXWBAHUE: onnauvBaeTcs AunepoM B TedeHue
BCero Cpoka AeiCTBIA rapaHTUK, COCTaBAAIOLLEro OAWH roa. Fimar S.p.a.
06513yeTca NOCTaBAATL MO rapaHTUM BCe 3amacHble YacTyl, MPU3HaHHbIe
AedekTHbIMY. B LieHy NpoAaxy, BbICTaBAEHHYH0 KOHEYHOMY N0Nb30BaTeNto,
BK/I0YAETCS HE TONbKO CTOMMOCTb MPOAAHHBLIX FOTOBBIX U3AEAUMA, HO U
pacxoAbl AvnepaHa rapaHTuiiHoe 06CayXviBaHWe 3TVX v3aenuii. Komnanns
Fimar S.p.a. He HeceT HUKaKMX MPAMBIX WM KOCBEHHBIX PACXOAOB,
NOHECEHHbIX TOProBbIM MpeACTaBUTENeM B CBA3V C ynpasieHveMm
rapaHTueit. fapaHTVia TepsieT Cuay, ey n3genmne NoBpeXAeHo UK BbILLNO
113 CTPOS B pe3y/nbTaTe HenpasyAbHOrO UV UHOTO HECOOTBETCTBYHOLLErO
1CNONb30BaHNS.

YCTAHOBKA: 33 yCTaHOBKY VI IHCTPYKTaX M0 3KCMyaTaLum MaLUMHLI v ee
NPUHAANEXHOCTe 0TBeYaeT annep.

PEMOHT: B cnyyae HeNMPUHATUA CMEeThl Ha PEMOHT B3uMaeTcs 25,00 eBpo B
Ka4ecTse B3HOCA Ha 3KCMNYaTaLMOHHBIE PAaCXOAbI.

FAPAHTWA: 12 mecsaues.

BO3BPAT: 3a 1106011 pa3peLleHHbIii BO3BpaT TOBapa C HENOBPEeXAEHHO
YNakoBKOW yAepxuBaeTcs cbop B pasmepe 15% oOT cToMMOCTH,
MVHVIManbHas cymma coctasnseT € 50.

CTPAXOBAHME: BCe Hawu MalvHbl 3acTpaxoBaHbl (OTBETCTBEHHOCTb
nepez TpeTbumMmn intami), 3a nckntoyeHnem CLUA v KaHagp!.
KATANTOT/MEPEYEHb: faHHbIA JOKYMEHT OTMeEHsieT Bce MpejbldyLive.
TexHuueckvie AaHHble, VAMOCTPaLMM W GoTOrpaduy, npusejeHHble B
[IAHHOM  JIOKyMeHTe, ABASOTCA UCKNKOUNTENBHO OPUEHTUPOBOYHBIMU.
KomnaHws ocTaBnser 3a COBOW NpaBO M3MeHATb TexHWyeckne 1
3CTeTUYeckme XapakTepucTUkL WAM npekpallaTb ero Npou3BOACTBO B
ntoboe Bpems 6e3 npejBapyTeNbHOMO yBeAOMNEHNS.

WN30BPAXEHUS U WUNMKOCTPALUMN: Bce v30bpaxenus, CAenaHHble
npov3BoANTeNeM, 3all/ilLieHbl aBTOPCKUM MPaBOM. VX MCmonb3oBaHve
VW BOCMPOU3BeJeH/e OCYL|eCTBNAeTCA C pa3pelleHns KOMMNaHum-
BNajenblia TOBApPHOro 3Haka v MPaB Ha MaTepuanbl vt UHTeANEeKTYaNbHYO
CO6CTBEHHOCTb. LieHbl v TeXHUYeckve AaHHbIE MOTYT ObITb M3MEHEeHbI B
C/ly4ae oneyaTok 1AM 3MeHeHMIA.

TOPTOBbIE 3HAKW W NATEHTbl: Kateropuueckn 3anpeLiaercs
1ICNO/b30BaTb TOProBble Mapku U/VAW NaTeHTbl, 3aperncTpupoBaHHble
komnaHveit Fimar S.p.a. O6paTuTe BHMMaHWe, YTO BCE MalLUUHbI
M NPUHAANeXHOCTH, He umetolme mMapkuposku CE,  obnagatot
cneundrUeckUMY XapakTeprCTVKamu, KOTOpbIe AeNatoT UX HEeMPUrOAHBIMM
AN IPOAAX I Ha TePPUTOPUK CTpaH EBponeiickoro Coto3a.

3ANPOC AONONHUTENBHOW TEXHUYECKOM AOKYMEHTALIUW:
Konus, cootseTcTBytoWas opuruHany cepudukata CE: €20,00+cToumocTs
[0CTaBKM - TBepAas Konvs pykoBOACTBA NO 3KCMyaTaLy 1 TEXHUYECKOMY
06cnyxuBaHuo: € 40,00 + CTOUMOCTb AOCTaBKM.

MOD140V04 - TOTOBO K NEYATWU B CEHTABPE 2023 °
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MIXERS
BLENDERS
MIXERS
LICUADORA
BJIEH/AEPbI




Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in lexan trasparente da 2 L
- tappo sul coperchio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro - coltello a 4
lame in acciaio inox - microinterruttore di sicurezza sul bicchiere.

BL020: carcassa in plastica - motore a due velocita - 4 programmi memorizzati
(8-12-30-60") - tasto “pulse” lento e veloce - tasto tritaghiaccio.

BLO20BN: carcassa in plastica cromata - regolatore di velocita - tasto “pulse”.

Smoothie makers - 2 L clear lexan cup - cap on the lid to add ingredients
during use - 4-blade stainless steel knife - safety microswitch on the cup.
BL020: plastic casing - two-speed motor - 4 stored programs (8-12-30-60") -
slow and fast “pulse” button - ice crusher button.

BLO20BN: chrome-plated plastic casing - speed controller - “pulse” button.

Machines a smoothie - récipient en lexan transparent de 2 L - bouchon sur le
couvercle pour ajouter les ingrédients pendant la préparation - couteau a 4
lames en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur le récipient.

BL020: corps en plastique - moteur a deux vitesses - 4 programmes mémorisés
(8-12-30-60") - touche “pulse” lente et rapide - bouton broyeur de glace.
BLO20BN: corps en plastique chromé - variateur de vitesse - touche “pulse”.

Smoothie Maschinen - 2 L klarer lexanbecher -4-Klingen-Edelstahlmesser
- Deckelkappe zum Hinzufliigen von Zutaten wahrend der Vorbereitung -
Sicherheitsmikroschalter am Becher.

BL020: Kunststoffgehduse - Motor mit zwei Geschwindigkeiten - 4
gespeicherte Programme (8-12-30-60") - “Pulse”-Taste langsam und schnell
- Eisbrecher-Taste.

BLO20BN: Verchromtes Kunststoffgehduse - Drehzahlregler - Taste “Pulse”.

Maquina para preparar batidos de fruta - vaso de lexan transparente
(capacidad 2 litros) - tapon en la tapa para afiadir los ingredientes
durante el funcionamiento - cuchillo con 4 cuchillas de acero inoxidable -
microinterruptor de seguridad en el vaso.

BL020: caracasa de plastico - motor de dos velocidades - 4 programas
preestablecidos (8-12-30-60") - botén “pulse” lento y rapido - botdn picador
de hielo.

BLO20BN: caracasa de plastico cromado - regulador de velocidad - botdn
“pulse”.

MaLUMHBl 419 MPUTOTOBNEHNA KOKTENEN - 2 1 MPO3payYHOro TOLLEero creksa.
- KpbILLKa Ha KpbllWKe Anst A00aBNEHNA UHIPEAVEHTOB BO BPeMs paboTbl - 4
HOXa W3 HepXaBetoLLiel CTanw - 6e30MacHbIi MUKPOBBIK/TFOUATE b Ha CTek/e.
BL020: nnacTVKOBbIN KOPMYC - ABYXCKOPOCTHOW ABUraTesb - 4 COXPaHeHHble
nporpammel (8-12-30-60") - MeANeHHbI 1 BBICTPBLIA “MMNYABCHBIA" KAOY -
KU APOOUNKM NbAA.

BLO20BN: XpOMMPOBAHHLIA MAACTUKOBLIV KOPMYC - PEryaatop CKOPOCTH -

“UMNyNbCcHaga” KnaBuLLa.

BLO20BN

1,5 kW

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm 190 x 220 x 490(h) mm

330 x 260 x 530(h) mm

0,045m?

BINOX
Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - HepxaBetowas ctane Ctekno




BLOZ21
BLOOS

BLO21

FUORI PRODUZIONE
OUT OF PRODUCTION

Frullatori

MIXERS
BLENDERS
MIXERS
LICUADORA
BJIEH/AEPbI



Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in lexan trasparente da
2 L - regolatore di velocita - tasto “pulse” - microinterruttore di sicurezza sul
bicchiere - coltello a 4 lame in acciaio inox - tappo sul coperchio per aggiungere
ingredienti in fase di lavoro.

BL021: carcassa in acciaio inox.

BL008: carcassa in plastica.

Milkshake makers 2 L clear lexan cup - speed regulator - “pulse” button -
safety microswitch on the cup - 4-blade stainless steel knife - cap on the lid to
add ingredients during use.

BLO021: stainless steel casing.

BL0OO08: pPlastic casing.

Machines a smoothie - récipient en lexan transparent de 2 L - variateur de
vitesse - touche “pulse” - micro-interrupteur de sécurité sur le récipient -
couteau a 4 lames en acier inox - bouchon sur le couvercle pour ajouter les
ingrédients pendant la préparation.

BL021: corps en acier inox.

BL0OO08: corps en plastique.

Smoothie Machinen - 2 L klarer lexanbecher - Drehzahlregler - Taste
"Pulse” - Sicherheitsmikroschalter am Becher - 4-Klingen-Edelstahimesser -
Deckelkappe zum Hinzufligen von Zutaten wahrend der Vorbereitung.
BL021: Edelstahlgehduse.

BL008: Kunststoffgehause.

Méaquina para preparar batidos de fruta - vaso de lexan transparente
(capacidad 2 litros) - regulador de velocidad - botén “pulse” - microinterruptor
de seguridad en el vaso - cuchillo con 4 cuchillas de acero inoxidable - tapdn
en la tapa para afiadir los ingredientes durante el funcionamiento.

BL021: caracasa de acero inoxidable.

BLOO08: caracasa de plastico.

MalunHbl ANS NMPUrOTOBNEHWA KOKTEMNEeN - 2 NUTpa Npo3pavHoro ToLLero
cTekna - Perynsatop CKOPOCTW - KHOMKa “MMMYNbC” - MPefoXpaHuTeNsHbI
MWKPOBBIKIFOYATENb Ha MaHeNN ynpasieHnsa CTekno - 4-10NacTHOW HOX 13
HepxXaBetoLLel CTanw - KONMaYokK Ha KpbILLKe 415 A00aBNEHNA UHIPEAVEHTOB
BO Bpems paboThl.

BLO21: koprnyc 13 HepXaBetoLLen cTann

BLO08: nnactnkoBeblii KOpnyc.

1,5 kW 1kw

220-240V/1N/50-60Hz

28000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm 190 x 230 x 510(h) mm

330 x 260 x 530(h) mm

0,045 m*

FUORI PRODUZIONE
OUT OF PRODUCTION

BINOX
Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - Hep>xasetowyas ctane Ctekno

non disponibile per BLO08
not available for BLO08
He JOCTYNHO Ansi Mojenn BLOOS

130 €
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MILKSHAKER
BLENDERS A FRAPPES

MILKSHAKERS

LICUADORA FRAPPE

BJIEHAEPbLI ANS MPUTOTOBJIEHS ®PAMME




Macchina per realizzare frappé, cocktails, sorbetti, ecc. Base e corpo motore
in alluminio, colonna in acciaio inox - bicchiere in acciaio inox da 0,8 L -
sistema di accensione automatica solo con bicchiere inserito.

Machine to prepare milkshakes, cocktails, Sorbet, etc. Base and motr unit
in aluminium, pole in stailess steel - 0,8 L Stainless steel cup - automatic
ignition system only with inserted cup.

Appareil permettant de préparer des frappés, cocktails, sorbets, etc. Base
et corps moteur en aluminium, colonne en acier inox - récipient de 0,8 L en
acier inox - systeme de démarrage automatique uniquement si le récipient
est inséré.

Maschine zur Herstellung von Milchshakes, Cocktails, Sorbets, etc. Sockel
und Motorkdrper aus Aluminium, Saule aus Edelstahl - 0,8 L Becher aus
Edelstahl - automatisches Einschaltungssystem nur bei eingesetztem
Becher.

Maquina para preparar batidos, coctéles, sorbetes, etc. Base y cuerpo motor
de aluminio, columna de acero inoxidable - vaso (capacidad 0,8 litros) de
acero inoxidable - sistema de encendido automatico sdélo si el vaso esta
enganchado.

MawwvHa ANg NPUrOTOBNEHWS  MOJIOYHbLIX — KOKTEelNen, KoKTennen,
copbeHTa 1 T.4. ba3oBbIi 610K 1 MOTOPHbLINA 6A0K U3 aNtOMUHKS, CTOMKA
13 becctatmcTmyeckon ctaam - 0,8 n. Yawka 13 HepxaBeroLlelt cTanu -
aBTOMaTU4Yeckast CUCTeMa 3aXnraHus TONbKO CO BCTAaBAEHHOM YaLLKOW.

DMB20

0,4 +0,4 kw

220-240V/1

N/50-60Hz

16000 rpm

16000 + 16000 rpm

08L

08+08L

200 x 230 x 500(h) mm

3,6Kg

330 x 160 x 500(h) mm

4,5Kg

9Kg

300 x 260 x 530(h) mm

600 x 260 x 530(h) mm

0,042 m?

0,083m?




o

g

Q109

|

Q
—
S
=
B
—
[

con funzione cottura

MIXER WITH COOKING FUNCTION
MIXEUR AVEC FONCTION CUISSON
TM905 MIXER MIT KOCHFUNKTION

LICUADORA CON FUNCION DE COCCION
MELLAJIKA C ®YHKLIMEA MPUTOTOBNEHNSA NALLMA




Macchina per la preparazione di zuppe, riduzioni e salse. Pannello touch
screen con programmi pre-impostati.
TM905+Q109: macchina compresa di cutter manuale - bicchiere in vetro.

The ideal machine to prepare soups, reductions and sauces. Touch screen
panel with pre-set programs.
TM905+Q109: the machine is equipped with a manual cutter and a glass cup.

Machine pour la préparation de soupes, réductions et sauces. Ecran tactile
avec programmes prédéfinis.
TM905+Q109: machine avec découpeur manuel - récipient en verre.

Suppen-, Reduktions- und Saucenzubereitungsmaschinen. Touchscreen-
Bedienfeld mit voreingestellten Programmen.
TM905+Q109: maschine mit Handschneider - Glasbecher.

Maquina para preparar sopas, reducciones y salsas. Panel “touch screen”
con programas preestablecidos.
TM905+Q109: maquina que incluye un cutter manual - vaso de vidrio.

AeaneHble MalWMHbBl A8 NPUrOTOBNEHWS CyNOB, PeAyKTOPOB W COYCOB.
CeHcopHas naHenb ¢ NpeAyCcTaHOBAEHHBIMIU MPOrPaMMaMK.
TM905+Q109: MaLLVHa OCHaLLEeHa PYYHbBIM PE3aKOM W CTEKNAHHOI YaLLKOW.

®
4

TM905 + Q109

HEATING
POWER

1 kw 0,2 kW
220-240V/1N/50-60Hz
1,2 kW -
Max 100°C -
26000 rpm 24000 rpm
1,75L 1.2L
250 x 195 x 503(h) mm 225x 206 x 267(h) mm

75Kg

10,8 Kg

467 x 467 x 327(h) mm

0,071 m?

750 €




CS1107

Frullatore
COon insonorizzatore

MIXER WITH SOUND-PROOFER
MELANGEUR AVEC INSONORISATION
MIXER MIT SCHALLSCHUTZ
LICUADORA CON INSONORIZADOR
CMECUTE/ CO 3BYKOU3ONALMEWN



Macchina per preparare frullati, frappe ecc. Pannello touch screen con
possibilita di programmi pre-impostati - insonorizzatore integrato nel
basamento della macchina - bicchiere in lexan trasparente da 2 L.

Machine to prepare milkshakes, smoothies, etc. Touch screen panel with
optional pre-set programmes - sound-proofer integrated in the machine
base - 2 L clear lexan cup.

Machine pour la préparation de milkshakes, laits frappés, etc. Ecran tactile
avec possibilité de programmes préréglés - insonorisation intégrée dans le
bati de la machine - récipient lexan transparent 2 litres.

Maschine zur Herstellung von Smoothies, Milchshakes, etc. Touchscreen-
Bedienfeld mit Voreinstellungsmaoglichkeit - Schallschutz im Maschinenbett
integriert - 2 L klarer lexanbecher.

Maquina para preparar batidos, granizados, etc. Panel “touch screen” con
programas preestablecidos - insonorizador integrado en el carter - vaso
(capacidad 2 litros) de lexan transparente.

MawwvHel  AN9  NPUrOTOBNIEHNSA MONOYHBLIX KOKTEWNelr, KOoKTennen mn
T.4. CeHCOpHas naHeNb C AOMONHWUTENbHBEIMU MpefyCTaHOBAEHHbLIMA
AporpamMMamu - 3ByKOM30NALMS, BCTPOEHHAA B OCHOBaHMe CTaHKa - 2 N
npo3payHas Yalka lexan.

CS1107

1,8 kW

220-240V/1N/50-60Hz

30000 rpm

2L

239 x 229 x 461(h) mm

8 Kg

550 x 300 x300((h) mm

0,0495 m?







Macchine per ottenere succhi di frutta e verdura mantenendo intatti gli
elementi nutritivi naturalmente presentinel cibo grazie al sistema di estrazione
a bassa velocita (slow juicer). Struttura in acciaio inox e plastica idonea agli
alimenti - espulsione automatica della polpa. In dotazione 2 contenitori in
plastica per gli scarti e per il succo, 1 filtro, box per la preparazione del tofu,
spazzolino per la pulizia, 3 filtriin acciaio inox. PB009: esclusivo imbuto a bocca
larga che permette I'introduzione di frutta e verdura intere, senza bisogno di
sminuzzarle grazie ad una dimensione della bocca di @ 80 mm. PU008: tasto
funzione reverse per una facile e veloce pulizia - dimensione della bocca
@ 40 mm.

Machine to obtain fruit and vegetable juices while keeping intact the nutrients
naturally present in the food thanks to the slow juicer system. Casing in
stainless steel and plastic suitable for food - automatic pulp ejection. Supplied
with 2 plastic containers for waste and juice, 1 filter, box for the preparation of
tofu, cleaning brush, 3 stainless steel filters. PB009: Extremely wide inlet funnel
that allows the introduction of whole fruits and vegetables, with no need to cut
them into pieces thanks to an inlet size of g 80 mm. PU0OS: reverse function
switch for quick and easy cleaning - inlet size @ 40 mm.

Machines pour obtenir desjus de fruits et de légumes tout en conservantintactsles
nutriments naturellement présents dans l'aliment grace au systeme d'extraction
a basse vitesse (slow juicer). Corps en acier inox et en plastique alimentaire
- expulsion automatique de la pulpe. Livré avec 2 récipients en plastique pour
les déchets et le jus, 1 filtre, bolte pour la préparation du tofu, brosse pour le
nettoyage, 3 filtres en acier inox. PB009: Entonnoir a grande orifice qui permet
I'introduction de fruits et légumes entiers, sans devoir les écraser grace a une
ouverture de @ 80 mm. PU008: touche de fonction inverse pour un nettoyage
rapide et @ 40 mm.

Maschinen zur Zubereitung von Frucht- und Gemusesdften unter Beibehaltung
der naturlichen Nahrstoffe durch das langsame Extraktionssystem (Slow
Juicer). Edelstahl- und lebensmitteltauglich Kunststoffgehduse - automatisches
Ausstollen der Pulpe. Ausgestattet mit 2 Kunststoffbehdltern fur Abfall
und Saft, 1 Filter, Box zur Zubereitung von Tofu, Blrste zur Reinigung, 3
Edelstahlfilter. PBO09: Exklusiver Trichter mit extra GroRe Einfuhroffnung, zur
EinfUhrung von ganzen Obst und GemUse, ohne vorheriges Zerkleinern, dank
einer Offnungsweite von @ 80 mm. PU008: Umkehrfunktionstaste fir schnelle
und einfache Reinigung - Einflihrungsoffungsgrofie @ 40 mm.

Mdquinas para la preparacion de zumos de frutas y verduras manteniendo
los nutrientes naturales a través del sistema de extraccion lenta (Slow Juicer).
Carcasa de acero inoxidable y plastico apto para uso alimentario - Expulsién
automatica dela pulpa. Equipado con 2 contenedores de plastico para residuos
y zumos, 1 filtro, caja para la preparacion de tofu, cepillo para la limpieza, 3
filtros de acero inoxidable. PB009: Embudo exclusivo con abertura de entrada
extremadamente grande, para la introduccién de frutas y hortalizas enteras,
sintrituracion previa, gracias a un ancho de abertura de g 80 mm. PU0OS: tecla
de funcién de reversa para una limpieza rapida y facil - tamafio de la boca @
40 mm.

MaLVHbl A8 NPUrOTOBNEHMSt GPYKTOBBIX 1 OBOLLHbBIX COKOB C COXPaHeHWeM
HaTypanbHbIX MUTATENbHLIX BeLleCTB 6Aarofaps cucTemMe  MefneHHOM
akcTpakumu (Slow Juicer). Kopnyc 13 HepxaBetoLLei CTaaum v NMLLEBOrO NAaCcTVKa
- aBTOMaTMYECKUA BEIGPOC 0TX0A0B. OCHaLLEeH 2 MAaCTUKOBLIMY KOHTEHepamm
[N OTXOA0B M COKa, 1 GWABTPOM, KOPOOKOI ANt NPUrOTOBAEHNS TOdY, LLIETKOM
AN O4NCTKY, 3 GUNbTpaMm U3 Hepxasetollelt ctaan. PB009: Skcknto3nBHas
BOPOHKA C Ype3BblUaiHO 6ONBLLNM BXOAHLIM OTBEPCTUEM, A1t BCTaBKM LeNbHbIX
bpykTOB 1 OBOLLeH, 6e3 NpeABapuTENbHOMO APOobaeHNs, 6aaroaaps WupuHe
oTBepcTHsa @ 80 mm. PU008: 06paTHas dyHKLMOHaNbHAs KNaBwLLA ANs ObICTPON
1 Nerkom YNCTKM - pasmep pta @ 40 mm.

PUOO8

0,25 kW

220-240V/1N/50-60 Hz

37 rpm

45 rpm

250 x 160 x 450(h) mm

150 x 250 x 450(h) mm

10Kg

10Kg

340 x 370 x 290(h) mm

390 x 305 x 330(h) mm

0,036 m?

0,040 m*




CJO00
PC700

PROFESSIONAL | D

Centrifughe

CENTRIFUGES
CENTRIFUGEUSES
ZENTRIFUGEN

LICUADORA CENTRIFUGA
LEEHTPUDYTI

OOOOO



Macchine per realizzare centrifugati di frutta e verdura - struttura in acciaio
inox e plastica idonea al contatto con gli alimenti - espulsione automatica della
polpa - contenitore scartiin plastica - microinterruttore di sicurezza su aggancio
coperchio superiore - vasca, filtro e disco in acciaio inox. PC700: dimensione
bocca @ 70 mm. €J900: dimensione bocca g 80 mm.

Machines designed to produce fruit and vegetable centrifuges - casing made
of stainless steel and plastic suitable for contact with food - automatic pulp
ejection - plastic waste container - safety microswitch on upper lid fastening
- stainless steel bowl, filter and disk. PC700: inlet size @ 70 mm. CJ900: inlet
size ¢ 80 mm.

Machines pour la préparation de produits centrifugés a base de fruits et
légumes - corps en acier inox et plastique apte au contact alimentaire -
éjection automatique de la pulpe - récipient pour les déchets en plastique
- microrupteur de sécurité sur le couvercle supérieur - cuve, filtre et disque
en acier inox. PC700: dimension orifice @ 70 mm. CJ900: dimension orifice
2 80 mm.

Maschinen zur Herstellung von Obst-und GemUsezentrifugen - Edelstahl-und
KunststoffstrukturgeeignetflrdenKontaktmitLebensmitteln-automatischer
Ausstol3 der Pulpe - Kunststoffabfallbehalter - Sicherheitsmikroschalter
am Oberdeckelaufsatz - Behdlter, Filter und Scheibe aus Edelstahl. PC700:
Einfuhroffnungsgrofle @ 70 mm. €J900: EinfUhroffnungsgroBe @ 80 mm.

Méaquina para preparar centrifugas de frutas u hortalizas - estructura de
acero inoxidable y plastico idéneo para el contacto con los alimentos -
expulsion automatica de la pulpa recipiente para los residuos de plastico -
microinterruptor de seguridad en el enganche de la tapa - cuba, filtro y disco
de acero inoxidable. PC700: boca de @ 70 mm. CJ900: boca de @ 80 mm.

MalrHa npejHasHayeHa Ana NPOW3BOACTBA OPYKTOBLIX W OBOLLHbBIX
LeHTPUPYr - KOpNyC M3 HepXaBetlollein CTanu M MnAacTvka, NpUroAHbIi
ANA KOHTaKTa C MULWEBbIMM MPOAYKTaMy - aBTOMATMYeCKUiA BbIOpPOC
MAKOTU - MNACTWKOBBIA KOHTEMHEep ANS OTXOAOB - MVKPOBBIKAHOYATENb
6e30MacHOCTM Ha KPenieH BEPXHER KPbILLKK - pe3epByap, GUAbTP v ANCK
13 HepxagetoLLen ctann. PC700: BxoaHoW pasmep @ 70 mm. CJ900: BxoAHOM
pa3smep @ 80 MM.

PC700

0,85 kW

220-240V/1N/50-60Hz

3000 rpm

2800 rpm

473 x 253 x 525(h) mm

13,3 Kg

230 %310 x 395(h) mm

15Kg

6 Kg

490 x 280 x 520(h) mm

330 x 270 x 440(h) mm

0,070 m*

0,039 m?
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CITRUS JUICER

PRESSE-AGRUMES

ZITRUSPRESSE

EXPRIMIDORES

COKOBBPXUMANIK A4S LNTPYCOBbLIX



Macchine per spremere agrumi.

SACJ4: spremiagrumi elettrico in lega di alluminio verniciato - vasca, filtro,
paraspruzzi e pigne in plastica estraibili - tripla pigna.

SACJ6: spremiagrumi elettrico a leva in lega di alluminio satinato -
azionamento e spegnimento tramite l'utilizzo della leva premi agrumi - vasca,
filtro, pigna e paraspruzzi removibili in acciaio inox.

Citrus juicers.

SACJ4: electric citrus juicer in painted aluminium alloy - removable plastic
bowl, filter, backsplash and reamer - triple reamer.

SACJ6: electric citrus juicer with lever in satin aluminium alloy - ON / OFF by
means of the citrus juicer lever - removable stainless steel bowl, filter, reamer
and backsplash.

Machines a presser les agrumes.

SACJ4: extracteur de jus d'agrumes électrique en alliage d'aluminium peint -
cuve, filtre, dosseret et cones amovibles en plastique - triple cone.

SACJ6: presse-agrumes électrique avec levier en alliage d'aluminium satiné -
marche et arrét par pression du levier - cuve, filtre, cone et dosseret amovibles
en acier inox.

Zitruspressenmaschinen.

SACJ4: Elektrische Zitruspresse aus lackierter Aluminiumlegierung -
abnehmbare Wanne, Filter, Spritzschutz und Kegel aus Kunstoff - Dreifachkegel.
SACJ6: Elektrische Zitruspresse mit Hebel aus satinierter Aluminiumlegierung
- Ein- und Ausschaltung Uber Druckhebel - abnenmbare Wanne, Filter, Kegel
und Spritzschutz aus Edelstahl.

Maquina para exprimir citricos.

SACJ4: exprimidor eléctrico de aleacién de aluminio pintado - cuba, filtro,
proteccién y conos extrafbles - 3 conos.

SACJ6: exprimidor eléctrico (de aleacidon de aluminio pulido) de palanca -
puesta en marcha y apagado a través de una palanca que presiona los frutos
- cuba, filtro, proteccion y conos extraibles y de acero inoxidable.

MaLLnHbBI ANS NPeccoBaHNA LUTPYCOBLIX GPYKTOB.

SACJ4: snekTpuyeckan COKOBBIXMMANKa A9 LMTPYCOBbIX 13 OKPALLEHHOro
aANOMUHVEBOrO CNaaBa - 6ak, GUnbTp, NPT U CbeMHbIE MNACTVIKOBbIE KOHYCbI
- TPOMNHOW KOHYC.

SACJ6: >dnekTpryeckas COKOBBIXMMANKa ANA LMTPYCOBBIX C PblYarom 13
aNOMUHMEBOrO CMaaBa C aTNacHBIM MOKPBITVEM - pblyar BKIOYEHNUs/
BbIK/TFOYEHNSA - CbeMHBIV 6aK, GUABTP, KOHYC W CMIMHKA W3 HepxXaBeloLLeln
cTanw.

5Kg

SACJ6
0,23 kW
220-240V/1N/50-60Hz
1800 rpm 980 rpm
220 x 310 x 340(h) mm 220 x 290 x 390/585(h) mm

8,7 Kg

5,5Kg 9,7 Kg
310 x 220 x 360(h) mm 360 x 280 x 470(h) mm
0,024 m? 0,047 m?
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Macchine per spremere agrumi.

SACJ5: spremiagrumi elettrico in lega di alluminio satinato - vasca, filtro,
paraspruzzi e pigne in plastica estraibili - tripla pigna.

SACJ5A: spremiagrumi elettrico a leva in lega di alluminio satinato -
azionamento e spegnimento tramite I'utilizzo della leva premi agrumi - vasca,
pigna e filtro in plastica - paraspruzzi in acciaio inox.

Citrus juicers.

SACJ5: electric citrus juicer in painted aluminium alloy - removable plastic
bowl, filter, backsplash and reamer - triple reamer.

SACJ5A: electric citrus juicer with lever in satin aluminium alloy - ON / OFF by
means of the citrus juicer lever - plastic bowl, filter and reamer stainless steel
backsplash.

Machines a presser les agrumes.

SACJ5: extracteur de jus d'agrumes électrique en alliage d'aluminium satiné -
cuve, filtre, dosseret et cones amovibles en plastique - triple cone.

SACJ5A: presse-agrumes électrique avec levier en alliage d'aluminium satiné
- marche et arrét par pression du levier - cuve, filtre et cone en plastique,
dosseret en acier inox.

Zitruspressenmaschinen.

SACJ5: Elektrische Zitruspresse aus satinierter Aluminiumlegierung -
abnehmbare Wanne, Filter, Spritzschutz und Kegel aus Kunstoff - Dreifachkegel.
SACJ5A: Elektrische Zitruspresse mit Hebel aus satinierter Aluminiumlegierung
- Ein- und Ausschaltung Uber Druckhebel - Wanne, Filter und Kegel aus
Kunststoff und Spritzschutz aus Edelstahl.

Maquina para exprimir citricos.

SACJ5: exprimidor eléctrico de aleacién de aluminio pintado - cuba, filtro,
proteccién y conos extrafbles - 3 conos.

SACJ5A: exprimidor eléctrico (de aleacion de aluminio pulido) de palanca -
puesta en marcha y apagado a través de una palanca que presiona los frutos
- cuba, filtro, proteccion y conos extraibles y de acero inoxidable.

COKOBBIXVMAKM ANA LUTPYCOBbIX.

SACJ5: aneKkTpuyeckan COKOBBIXMMANKa A9 LMTPYCOBbIX 13 OKPALLEHHOro
aOMUHVEBOrO CMJ/1aBa - CbeMHAA MNaCTVKOBast eMKOCTb, PUAbTP, 0bpaTHas
3330p 1 pa3BepTKa - TPOMHaA pasBepTka.

SACJ5A: 3nekTpuyeckas COKOBbIKMMANKa A9 UWUTPYCOBbIX C  PblYarom
M3 aTNacHoro antomrHnesoro criasa - ON / OFF ¢ nmomoulbto peldara
COKOBBIXKMMANKM - MIACTVKOBOW uYawy, QuabTpa v pasbpeirveaTtens 13
HepXaBetoLLen cTann.

SACJ5A

0,23 kW

220-240V/1

N/50-60Hz

1800 rpm

1450 rpm

340 x 202 x 420(h) mm

5,5Kg

8 Kg

335 x 202 x 475/680(h) mm

6,5Kg 8,8 Kg
360 x 260 x 460(h) mm 380 x 240 x 510(h) mm
0,042 m? 0,047 m?
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Macchina per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioches, bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie,
panna montata. Struttura in acciaio inox satinato - 1 vasca da 5 L per la SLB5
e da 7 L per la SLB7 - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta tutti in
acciaio inox - regolatore di velocita. Accessori: Vasca supplementare.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
various sauces, whipped cream, etc. Satin stainless steel casing -1 x 5-litre bowl
for the SLB5 and 1 x 7-litre bowl for the SLB7 - 3 tools supplied: hook, spatula
and whisk all made of stainless steel -speed regulator.

Accessories: additional basin.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créeme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée, etc. Corps en acier inox satiné -1 cuve de 5 litres pour
le SLB5 et 1 cuve de 7 litres pour le SLB7 - 3 outils fournis: crochet, spatule et
fouet en acier inox - régulateur de vitesse. Accessoires: cuve supplémentaire.

Maschine fur verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mdurbeteig, Meringuen, Purees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne, usw... Gehduse aus satiniertem Edelstahl
-1x5 L Schussel fur SLB5 und 7 L fur SLB7 - 3 mitgelieferte Zubehorteile aus
Edelstahl: Knethaken, Spachtel und Schneebesen - Geschwindigkeitsregler.
Zubehore: Zusatzschussel.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petisues, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada,
etc. Estructura de acero inoxidable satinado - 1 cuba de 5 L para la SLB5 y de
7 L para la SLB7 - 3 utensiliosi ncluidos, gancho, espatula y batidor todos de
acero inoxidable - regulador de velocidad. Accesorios: cuba adicional.

MalmHa Ang MpUroTOBAEHUA PasAVYHbIX BUAOB TecTa, Hanpumep, AN
AMLLbl, xneba, NeyeHbs, KpyacCcaHoB, BUCKBMTA, NECOYHOrO TecTa, bese, nrope,
Pa3NNYHBIX COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.4 . KOPMyC 13 MaTOBOW HepxasetoLLiel
ctanm -1x5 L Yawa ana SLB5 n 7 L ana SLB7 - 3 npuHagnexHocten m3
HepxaBeloLLlel CTanu: TeCTOBbIA KPHOYOK, /IoMaTka W BWUCK - PEerynsatop
CKOPOCTU. Akceccyapbl: AJONMONHUTENBHAA AexXa AN1S TecTa.

SLB7
0,5 kw
220-240V/1N/50-60 Hz
0-302rpm
5L 7L

13 Kg

380 x 240 x 350/500(h) mm

380 x 240 x 400/550(h) mm

15 Kg

14 Kg

17 Kg

450 x 330 x 460(h) mm

450 x 330 x 490(h) mm

0,069 m?

0,075 m?

Vasca - Bowl - Cuve - Wanne - Depdsito - Yalua 06bemom

V7VA

5L

7L

55 €

65 €
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Macchine per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant, brio-
ches, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie, panna
montata. Struttura verniciata bianca - 1 vasca da 4,7 L per la BH5 e da 7 L per
la BH7 - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta tutti in acciaio inox -
regolatore di velocita. Accessori: Vasca supplementare.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
mayonnaise, various sauces, whipped cream, etc. White coated casing - 1 4,7
It bowl on BH5 and 7 It bowl on BH7 - equipped with 3 tools, hook, beater and
whisk in stainless steel - spped regulator. Accessories: Additional bowl.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créeme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée. Structure peinte en blanc - 1 cuve de 4,7 L pour le
BH5 e de 7 L pour le BH7- 3 outils fournis, crochet, spatule et fouet tous en
inox - régulateur de vitesse. Accessoires: Cuve supplémentaire.

Maschine fur verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hoérnchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mdurbeteig, Meringues, Purees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne. Weil3 lackiertes Gehduse - 5-L Schussel
fur BH5 und 7-L Schissel fur BH7- 3 Werkzeuge im Lieferumfang: Haken,
Spachtel und Schneebesen alle aus Edelstahl - Geschwindigkeitsregler.
Zubehore: Zusatzlichen Schissel.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petistes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada.
Estructura pintada de blanco - 1 cuba de 5 L por BH5 y de 7 | por BH7- 3
utensilios incluidos, gancho, espatula y batidor todos de acero inoxidable -
regulador de velocidad. Accesorios: Cuba adicional.

MawmnHa AnA  NPUroTOBAEHWS  PasNMYHbIX  BWAOB TeCTa, Hanpumep,
ANANMULEl, xNneba, MneveHbs, KpyacCcaHoB, OWCKBMTA, MECOYHOro TecTa,
6e3e, MOpePasINuUHbBIX COYCcOB, B3OUTHIX CAMBOK. benad okpalleHHas
KoHCTpykuma. 1 x 4,70 Yawa gna BHS w 1x7 n Yawa pgha BH7 - 3
NPUHAANEXHOCTEN M3HEPXABEIOLEN CTann: TeCTOBBIA KPHOYOK, 10MaTtka 1
BUCK - PEryATOPCKOPOCTU. AKCeccyapbl: AOMONHUTENBHAA AeXa 418 TecTa.

BH7
0,3 kw
220-240V/1N/50-60 Hz
45-270 rpm
47L 7L

351 x 231 x 412(h) mm

14,5 Kg

427 x 250 x 422(h) mm

17 Kg

15,5 Kg

18 Kg

440 x 330 x 490(h) mm

490 x 320 x 520(h) mm

0,071 m?

0,0824 m?

ELACBHS5VA

ELACBH7VA

Vasca - Bowl - Cuve - Wanne - Depdsito - Yalua 06bemom

5L

7L

80 €

N €
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Macchine per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioche, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maionese, salse
varie, panna montata, ecc. Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca,
frusta e coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304 - spirale e spatola in
alluminio - microinterruttore su coperchio e vasca - vasca estraibile - innesto
rapido utensili - cambio meccanico a 3 velocita con trasmissione ad ingranaggi
- salvamotore escluso modello B10K. I modelli B10K e B20K sono da banco.

B20K B30K

0,45 kW (0,6 HP) 1,1 kW (1,5 HP)

- 380-415/3N/50Hz

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,

brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees, 220-240V/1N/50Hz -

various sauces, whipped cream, etc.. Casing coated with scratch-proof paint 1Ph
- bowl, whisk and grilled lid in stainless steel AISI 304 - hook and spatula
in aluminium - microswitch on bowl and lid - removable bowl - quick tool s 113-184-341 rpm 108 -161-382 rpm
connection - 3-speed mechanical transmission with gear system - Motor REM
protection excluded model B10K. Models B10K and B20K are counter-top -
models. G no 0-60’
10L 20L 30L

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée, etc. Corps recouvert de peinture anti-rayures - cuve,
fouet et couvercle grillé en acier inox - crochet et spatule en aluminium -
microinterrupteur sur la cuve et sur le couvercle - cuve amovible - dégagement
rapide des outils - motoréducteur mécanique a 3 vitesses avec engrenage
protection du moteur exclu modele B10K. Les modéles B10K et B20K sont des
modeles a poser.

450 x 420 x 610(h) mm

540 x 505 x 785(h)y mm = 5471 x 500 x 855(h) mm

55Kg 81 Kg 85Kg

Maschine fUr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets,  Biskuitkuchen, Murbeteig, Meringues, Plrees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne, usw... Gehduse mit kratzfester Lackierung -
Teigschussel, Rihreinsatz und Gitterdeckel aus Edelstahl - Haken und Spachtel
aus Aluminium - Mikroschalter an der Wannen und am Deckel - ausziehbare
Teigschussel - Werkzeugschnellkupplung - 3-Gang-Mechanikgetriebe mit
Zahnradgetriebe - Motorschutz ausgenommen Modell B10K. Die Modelle B10K
und B20K sind Tischmodelle.

67 Kg 97 Kg 103 Kg

540 x 480 x 790(h)ymm = 560 x 630 x 940(h) mm | 560 x 630 x 1000(h) mm

0,204 m?

0,3422 m? 0,352 m?

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petisUes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada,
etc. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - bol, batidor y tapa de
acero inoxidable - gancho y espatula de aluminio - microinterruptor en la
proteccion del bol y en la tapa - bol extraible - enganche rapido de utensilios
- caja de cambios mecdnica de 3 velocidades con transmision por pifidn -
proteccion del motor excluido modelo B10K. Los modelos B10K y B20K son
modelos de sobremesa.

Frusta - Whisk - Fouet Uncino - Hook - Crochet
Ruhreinsatz Batidor - BeHunk Haken - Gancho - Kptok
MaluvHa Ana NpUroToBNEHWUA PasINuUHBIX BWAOB TecTa, Hanpumep, Ans B10K B20K B30K B10K B20K B30K
AuUubl, xneba, neyeHbs, KpyacCaHOB, OWCKBWTA, MECOYHOro TecTa, Gese, ACB10KWP | ACB20KWP | ACB30KWP ACBIOKHK | ACB20KHK | ACB3OKHK
Mope, PasInYHbIX COYCOB, B3OUTLIX CIMBOK U T.4 . KOPMyC NOKPLIT YCTONUMBOWA
K LapanvHaMm KpackoW - fexa Ana TecTa, Mellanka M 3almTa 4alim u3 55 € 60 € 100 € 40 € 65 € 75 €
HepXaBetoLLel CTanm - KPOYOK M 10NaTKa 13 aNFOMUHKS - MUKPOBBIKIOYaTENb
Ha 3aliMTe 4Yalwm wn Aexu Ana TecTa - M3BMekaeMas fexa Ans TecTa - Spatola - Beater - Spatule Vasca - Bowl - Cuve
6bICTPOPasbeMHan MydTa - 3aLLMTa ABMraTens 3a ncknodeHnem mogenn B10K. Schaber - Espatula - /lonaTka Teigschiissel - Cuba - EMkocTb
Mogaenu B10K n B20K 9BASHOTCA HACTONbHBIMY MOAENAMU. B10K B20K B30K B10K B20K B30K
ACB10KBR = ACB20KBR | ACB30KBR ACB10KBL = ACB20KBL ' ACB30KBL
40 € 65 € 75 € 95 € 110 € 285 €

e
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Macchina per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, croissant, brioche,
bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maionese, salse varie, panna
montata, ecc. Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca, frusta e coperchio
grigliato in acciaio inox - spirale e spatola in alluminio - microinterruttore su
coperchio e vasca - vasca estraibile - innesto rapido utensili - cambio meccanico a 3
velocita con trasmissione ad ingranaggi - salvamotore. Optional: carrello estrazione
vasca solo su B60I.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees, various
sauces, whipped cream, etc.. Casing coated with scratch-proof paint - bowl, whisk
andgrilledlidin stainless steel -hook and spatula in aluminium - microswitch on bow!
and lid - removable bowl - quick tool connection - 3-speed mechanical transmission
with gear system - motor protection. Optional: bowl extraction slide only on B60I.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées, sauces,
creme fouettée, etc. Corps recouvert de peinture anti-rayures - cuve, fouet et
couvercle grillé en acier inox - crochet et spatule en aluminium - microinterrupteur
sur la cuve et sur le couvercle - cuve amovible - dégagement rapide des outils -
motoréducteur mécanique a 3 vitesses avec engrenage - protection du moteur.
Optional: chariot d'extraction de la cuve uniquement sur B60I.

Maschine flr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mirbeteig, Meringues, Plrees, verschiedene
SoBen, Schlagsahne, usw... Gehduse mit kratzfester Lackierung - Teigschissel,
Rihreinsatz und Gitterdeckel aus Edelstahl - Haken und Spachtel aus Aluminium
- Mikroschalter an der Wannen und am Deckel - ausziehbare Teigschissel -
Werkzeugschnellkupplung - 3-Gang-Mechanikgetriebe mit Zahnradgetriebe -
Motorschutz. Optional: Schisselauszugsschiene nur bei B60I.

Mdquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants, brioches,
petisues, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata montada, etc. Estructura
recubierta con pintura anti-arafiazos - bol, batidor y tapa de acero inoxidable -
gancho y espatula de aluminio - microinterruptor en la proteccién del bol y en la
tapa - bol extraible - enganche rapido de utensilios - caja de cambios mecdnica de
3 velocidades con transmisién por pifidn - proteccion del motor. Optional: carro de
extraccion de cuba sélo en B60I.

MalnHa Ans NPUrOTOBNEHNUS PAa3INYHBIX BUAOB TeCTa, Hanpuvep, Ans NuLLbl,
xneba, neyeHbs, KpyaccaHoB, BUCKBUTA, NECOYHOTO TeCTa, be3e, Nope, PasaNyHbIX
COYCOB, B3OUTLIX CIMBOK V1 T4 . KOPMYC MOKPBIT YCTORYMBOW K LLapanvHam Kpackoi
- Aexa AN TecTa, MeLlanka v 3alluTa Yaluu V3 HepxaBeroLLen CTanm - KprYOK
M NOMNAaTKa M3 aMtloMVHUA - MUKPOBBIK/OYATENb HA 3alUMTe Yallv v AexXu AN
TecTa - V3BNekaemMas iexa ANA TecTa - beICTpopasbemMHas My¢Ta - 3-CTyneHuaTas
MexaHNYeCckuii LuecTepeHyYaThlil peyKTop - 3awmTa Asuratens. Optional: Tenexka
0T60pPa MOLLHOCTK TONLKO Ha BEOI.

ELACB60KCAR

420 x 420 x 1020(h) mm

122Kg 136 Kg

Kg Kg

@ 640 x 430 x 610(h) mm @ 0,168 m?

mm m?

200 €

1,3 kW (1,75 HP)

B60I

1,5 kW (2 HP)

380-415/3N/50Hz

84-151-270 rpm

74-150-288 rpm

0-60’

40L

60 L

640 x 540 x 1000(h) mm

149 Kg

780 x 640 x 1260(h) mm

207 Kg

176 Kg

237Kg

640 x 730 x 1170(h) mm

710 x 845 x 1415(h) mm

0,5466 m?

0,843 m?

Frusta - Whisk - Fouet
Rihreinsatz Batidor - BeHuunk

Uncino - Hook - Crochet
Haken - Gancho - Kptok

B40K B60I B40K B60I
ACB40KWP ACB6OKWP ACB40KHK ACB60IHK
210 € 230 € 220 € 240 €

Spatola - Beater - Spatule
Schaber - Espétula - JlonaTtka

Vasca - Bowl - Cuve
Teigschussel - Cuba - EMKocTb

B40K B60I B40K B60I
ACB40IBR ACB60IBR ACB40IBL ACB60IBL
150 € 240 € 335¢€ 510 €

o
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K55: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca in acciaio inox
da 5,2 L con maniglia - numero 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta
a 6 fili di metallo - variatore elettronico da 0 a 10 velocita - funzione soft/start
per una delicata accelerazione - spegnimento automatico in caso di calore
elevato - lunghezza del cavo 109 cm - awvolgicavo presente.

K7P: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca inox da 6,9 L
- 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta lavabili in lavastoviglie - 1
presa di forza per accessori - griglia di protezione vasca - pulsante arresto di
emergenza - variatore elettronico da 40 a 200 rpm (da 0 a 10).

K55: Structure coated with white scratch-proof paint - 5,2 It. stainless steel
bow! with handle - equipped with 3 tools: hook, spatula and six metal wires
whip - 0 to 10 speeds electronic gearbox - soft-start function for gentle
acceleration - high heat automatic shutdown - 109 cm long cable - cable reel.
K7P: Structure coated with white scratch-proof paint - 6.9 litre stainless
steel bowl - delivered with 3 tools: hook, spatula and whip dishwasher safe
- 1 universal accessories connection - bowl protection grid - emergency stop
button - electronic gearbox from 40 to 200 rpm (0 to 10).

K55: Corps recouvert de peinture blanche anti-rayures - 1 cuve inox de 5,2
litres avec poignée - 3 outils de série: crochet, spatule et fouet avec 6 fils
métalliques - variateur électronique de 0 a 10 vitesses - fonction soft/start
pour une accélération douce - arrét automatique en cas de forte chaleur -
longueur du cable 109 cm - enrouleur de cable présent.

K7P: Corps recouvert de peinture blanche anti-rayures - 1 cuve inox de 6,9 litres
- 3 outils de série: crochet, spatule et fouet - 1 serrage pour accessoires - grille
de protéction cuve - interrupteur d'arrét d'urgence - variateur électronique de
vitesse de 40 a 200 tr/min (0 a 10).

K55: Gehduse mitweil3er kratzfester Lackierung Uberzogen. 1 Edelstahlschussel
mit 5,2 L Kapazitat mit Griff - 3 beiliegende Werkzeuge: Haken, Spatel und
RUhreinsatz mit 6 Drdhten - elektronischer Geschwindigkeitsregler von
0 bis 10 Geschwindigkeiten - Soft-Start-Funktion fur sanftes Anfahren
- Abschaltautomatik bei groBBer Hitze - Kabelldnge 109 c¢m - inklusive
Kabelaufwicklung.

K7P: Gehduse mitweil3er kratzfester Lackierung Uberzogen. 1 Edelstahlschussel
mit 6,9 L Kapazitat - 3 beiliegende Werkzeuge, Haken, Spachtel und
RUhreinsatz - 1 Aullenantrieb fir Zubehorteile Schutzgitter - Notaus Schalter -
elektronischer Frequenzumrichter von 40 bis 200 U/min (0 bis 10).

K55: Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol de acero
inoxidable de 5,2 litros con asa - 3 utensilios en la dotacién, gancho, espatula
y batidor con 6 alambres de metal - variador electrénico de 0 a 10 velocidades
- Funcién encendido suave para una aceleracion suave - Apagado automatico
en caso de mucho calor - longitud del cable 109 cm - carrete de cable presente.
K7P: recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol inoxidable de 6,9 L
- 3 utensilios en la dotacién, gancho, espatula, batidor que se puede limpiar
en lavavaijillas - 1 toma de fuerza para los accesorios - red de proteccion del
bol - botdn de parada de emergencia - variador elecrénico de 40 a 200 rpm
(deoa10).

OPTIONAL Q\'ﬁo'l

K55 K7P

0,375 kw 0,325 kW
220-240V/1N/50-60Hz
230 rpm 40-200 rpm
52L 69 L

290 x 372 x 420(h) mm 340 x 370 x 420(h) mm

12,7 Kg 13 Kg

14 Kg 14,8 Kg

444 x 340 x 500(h) mm 430 x 340 x 490(h) mm

0,075 m? 0,071 m?

1.225 € 1.730 €

R ) K55: Kopnyc nokpeIT 6enoii ycToinumBoii k uapanvHam kpackol - 1 aexa

13 HepxaBsetollelt CTann obbemoM 52 1 C pyykol - 3 npunaraembix
NHCTPYMEHTA, KPHOYOK, J10MaTka 1 BEHYMK C 6 NMPOBOAOB - 3/eKTPOHHbIN
BapumaTop ckopocTtu oT 0 Ao 10 ckopocTeit - dyHKUMS MAaBHOro/MArkoro
cTapTa AN MATKOTrO YCKOPEHWA - aBTOMAaTU4eckoe OTKIYeHne npu
CWABHOM Harpese - AnvHa kabena 109 cMm - yCTPOMCTBO ANt HaMOTKM
LUIHYpa B KOMIeKTe.

K7P: Kopryc nokpbIT 6enolt ycToMumMBOM K LapanvHamM kpacko. 1 aexa
113 HepxaBgeroLLel cTann 06bemoM 4,83 . - 3 MpunaraeMblx MHCTPYMeHTa,
KPHOYOK, lonatka v Mellaska - 1 BHeLWHWI NPUBoA ANA NPUHaANEXHOCTeN
3alMTHAA  pelueTka - aBapWMHbIA  BbIKIHOYaTeNb - 31EKTPOHHbIN
npeobpasoBaTtesb YacToTbl oT 40 go 200 06 / MuH (o1 0 0 10).
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impastatrici kitchenaid

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI




Frusta a filo - Wire whisk
Fouet a fil - Riihreinsatz
Batidor de alambre

Mod. K55 ACK55AWW

Uncino - Hook
Crochet - Haken
Gancho - Kptok

ACK55ADH

Spatola - Beater Vasca - Bowl
Spatule - Schaber Cuve - Teigschissel
Espatula - Jlonatka Cuba - EMkocTb

ACK55AB ACK55ASB

95 €

95 € 190 €

Frusta - Whisk
Fouet - Ruhreinsatz
Batidor - BeHuunk

Mod. K7P ‘

Uncino - Hook
Crochet - Haken
Gancho - Kptok

K7SDH

Spatola - Beater Vasca - Bowl
Spatule - Schaber Cuve - Teigschissel
Espatula - Jlonatka Cuba - EMkocTb

KC7SB

Sfogliatrice+2 tagliasfoglia 1,5 - 6,5 mm
Pasta roller with 2 pasta cutters 1,5-6,5 mm
Laminoir + 2 roulettes a pate 1,5- 6,5 mm
Einheit zum Ausrollen von Teig + 2 Teigschneider 1,5- 6,5 mm
Amasadora de pasta + 2 cortadoras de pasta de 1,5-6,5 mm
MalumHKa 18 packaTku Tecta + 2 npubopa /15 Hapesky TOHKMX C/I0EB TecTa

Mod. K55-K7P

Tritacarne
Grinder
Hache-viande
Fleischwolf
Picadora de carne
Mscopy6ka

FGA




P25EGO1
P35EGOZ
PS50OEGO3
PS5OEGO3M

Piastre di cottura
in ghisa

CAST IRON COOKING GRILLS
PLAQUES DE CUISSON EN FONTE
KOCHPLATTEN AUS GUSSEISEN

PLACA DE COCINA DE FUNDICION
YYIT'YHHbIE BAPOYHBIE MAHE/IN



Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, verdure, toast farciti, panini,
ecc. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa - piastra superiore
auto-bilanciata - piastre singole rigate - piastre doppie rigate (P50EG03) o
miste (P50EGO3M).

Meat, fish, vegetable, toast, sandwich, etc. heating and cooking appliance.
Stainless steel casing - cast iron cooking grill - 50+300°C thermostat - self-
balanced upper plate - single plates rilled, double plates rilled (P50EG03) o
mixed (PS0EGO3M).

Machine a cuire et a réchauffer la viande, le poisson, les l[égumes, les toasts
farcis, les sandwiches, etc. Corps en acier inox - plague de cuisson en fonte
- plaque supérieure autocalibrée - plaques individuelles rainurées, plaques
double rainurées (P50EG03) ou mixtes (P50EGO3M).

Maschine zum Kochen und Erwarmen von Fleisch, Fisch, GemuUse, gefllltem
Toast, Sandwiches, etc. Edelstahlstruktur - Kochplatte aus Gusseisen -
selbstausgleichende Oberplatte - Einzelplatte glatt - Doppelplatte gerillt
(P50EGO3) oder kombiniert (P50EGO3M).

Maquina para cocinar o calentar carne, pescado, verduras, tostadas,
bocadillos, etc. Estructura de acero inoxidable - placa para la coccion de
fundicion - placa superior auto-equilibrada - placas individuales rayadas -
placas dobles rayadas (P50EG03) o mixtas (PS0EGO3M).

Msco, pbiba, 0BOLLM, TOCTbI, ByTepbpoas! 1 T.4., NpMbopbLl ANd OTONNEHMA
M NpUroToBneHnsa nuw. Kopnyc v3 HepxaBeloLleid CTanu - YyryHHbIN
rpuab - 50+300°C TepMOCTaT - CaMOCHANAHCUPYIOLLAACS BEPXHAS NaHeNb
- Of\MHapHble, ABOWNHbIe xapeHble (PS0EGO3) nan cmewanHblie (PS0EGO3M)
NNACTUHbI.

1,8 kW 2,2 kW 3,6 kW
220-240V/1N/50-60Hz
50+300°C
240x 230 mm 340 x 230 mm 475 x 230 mm
300 x 340 410 x 305 570 x 305

x 210/500(h) mm

12,5Kg

x 210/500(h) mm

19 Kg

x 210/500(h) mm

25Kg

14 Kg

21Kg

32Kg

480 x 460 x 280(h) mm

630 x 460 x 410(h) mm

0,062m?

0,115 m?




PFDZ27N
PFD35N
ESOOA

Piastre
ad induzione

PFD27N

INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN

PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMOHHBIE MANTBI



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica
- funzionamento in modalita livelli di potenza e/o in modalita temperatura -
timer digitale - touch control.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Stainless steel casing - glass-ceramic cooking plate - operation in power
level and/or temperature mode - digital timer - touch control.

Machine avec systéeme de cuisson par induction de la plaque au récipient
(type métal). Corps en acier inox - plaque de cuisson en vitrocéramique -
fonctionnement en mode puissance et/ou température - minuterie numérique
- commande tactile.

Maschine mit  Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behdlter (Metallausfihrung). Gehduse aus Edelstahl - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer - Touch-
Bedienung.

Maquina con sistema de coccidn a través de induccion de calor de la placa al
recipiente (de metal). Estructura de acero inoxidable - placa de vitroceramica
- funcionamiento con el modo nivel de potencia o con elmodo temperatura -
temporizador digital.

MalnHa C WMHAYKUMOHHOM CUCTEMOI HarpeBa OT MAWTHl 4O eMKOCTU (13
MeTanna). Kopnyc 13 HepxaBetoLLel CTanu - CTeknokepaMmnyeckas nnactvHa
- paboTa B pexume YpOBHA MOLLHOCTV MW B TeMnepaTypHOM pexume -
umbpoBoOWA Tarmep.

ES00A

PFD27N

PFD35N

3,5 kw

E500A

5 Kw

220-240V/1N/50Hz

380-415/3N/50Hz

2140+ @220 mm

2218 mm

325x 370 x 105(h) mm

343 x 440 x 120(h) mm

400 x 515 x 170(h) mm

8 Kg

11Kg

11,5Kg

510 x 420 x 190(h) mm

600 x 472 x 223(h) mm

0,041 m?

0,063 m?
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INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMOHHBIE MANTBI




Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica
- timer digitale da 180 minuti - touch control - fino a 10 livelli di temperatura.
E350C-E350D: 17 livelli di potenza.

E200A: 8 livelli di potenza.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Stainless steel casing - glass-ceramic cooking plate - 180-minute digital
timer - touch control - up to 10 temperature levels.

E350C-E350D: 17 power levels.

E200A: 8 power levels.

Machine avec systeme de cuisson par induction de la plaque au récipient (type
métal). Corps en acier inox - plague de cuisson en vitrocéramique - minuterie
numérique de 180 minutes - commande tactile - jusqua 10 niveaux de
température.

E350C-E350D: 17 niveaux de puissance.

E200A: 8 niveaux de puissance.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behadlter (MetallausfUhrung). Gehduse aus Edelstahl - Glaskeramikplatte -
Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - 180 Minuten digitaler Timer
- Touch-Bedienung. bis zu 10 Temperaturstufen.

E350C-E350D: 17 Leistungsstufen.

E200A: 8 Leistungsstufen.

Maquina con sistema de coccién a través de induccion de calor de la placa al
recipiente (de metal). Estructura de acero inoxidable - placa de vitroceramica
- temporizador digital 180 minutos - Control tactil: hasta 10 niveles de
temperatura.

E350C-E350D: 17 niveles de potencia.

E200A: 8 niveles de potencia.

MaluvHa € UHAYKUMOHHOW CMCTEMOW HarpesBa OT MAWTLI 4O eMKOCTU (13
meTana). Kopryc 13 HepxaBeroLLei CTanu - CTekIokepammyeckas naacTnHa
- UndpoBoii Tarimep Ha 180 MUHYT - CEHCOPHOe ynpasneHue - 20 10 ypoBHel
TeMnepaTtypel.

E350C-E350D: 17 ypoBHel MOLLHOCTY.

E200A: 8 ypoBHen MOLLHOCTU.

E350C E350D

3,5 kw

220-240V/1N/50Hz

1Ph
D —
@ 2120 + 2240 mm

2120 + 2260 mm

295 x 375 x 60(h) mm

340 x 420 x 85(h)y mm

385 x 465 x 90(h) mm

5Kg

8 Kg

11Kg

350 x 470 x 100(h) mm

460 x 500 x 160(h)mm  470x 5

00 x 170(h) mm

0,017 m?

0,041 m?




PFDZ20
BT310T3
ET350G




Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in plastica - piastra in vetroceramica -
funzionamento in modalita livelli di potenza e/o in modalita temperatura - timer
digitale - touch control - predisposte per l'incasso.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container (of
metal). Plastic casing - glass-ceramic cooking plate - operation in power level
and/or temperature mode - digital timer - touch control - designed for built-in
use.

Machine avec systéeme de cuisson par induction de la plaque au récipient
(type métal). Corps en plastique - plaque de cuisson en vitrocéramique -
fonctionnement en mode puissance et/ou température - minuterie numérique
- commande tactile - prét a étre encastré.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behalter (Metallausfuhrung). Gehduse aus Kunststoff - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer - Touch-
Bedienung - zum Einbau bereit.

Maquina con sistema de coccion a través de induccion de calor de la placa
al recipiente (de metal). Estructura de plastico - placa de vitroceramica -
funcionamiento con el modo nivel de potencia y/o con elmodo temperatura
- temporizador digital - preparado para el encastre.

MalnHa € WMHAYKUMOHHOM CUCTEMOI HarpeBa OT MAWTHl O eMKOCTU (13
MeTanna). Kopnyc v3nnactuk - cTeknokepammyeckas nnactmHa - pabota B
pexnmMe YpPOBHS MOLLHOCTM WAM B TEMMEPATYPHOM pexunme - LydpoBOii
TaliMep - NOAroTOBNEHHbIE 415 BCTPanBaHWA.

BT310T3 ET350G
1,8 kW + 1,3 kW 1,8 KW + 1,70 kW
220-240V/1N/50Hz
2118 + 9220 mm 2190 mm @255 mm
290 x 370 x 44(h) mm 290 x 510 x 80(h) mm 610 x 370 x 56(h) mm

6 Kg

6 Kg

340 x 580 x 120(h) mm

630 x 440 x 88(h) mm

0,024 m?

0,025 m?




BT350W
WOK

BT350W

Piastra a induzione

INDUCTION PLATES

PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
VHAYKLMOHHBIE MNTI



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico) per pentola WOK (da ordinare separatamente).
Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica - funzionamento in
modalita livelli di potenza o in modalita temperatura - timer digitale.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container
(of metal) equiped with WOK (to be ordered separately). Stainless steel casing
- glass-ceramic plate - operation in power level mode or in temperature mode
- digital timer.

Machine avec systéme de cuisson a induction de la plaque au récipient (de
type métallique) équipé de WOK (sur commande spécifique). Corps en acier
inox - plague vitrocéramique - fonctionnement en mode puissance ou en
mode température - minuterie numérique.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum Behalter
(MetallausfUhrung) ausgestattet mit Wok -Topf (extra zu bestellen). Gehduse
aus Edelstahl Glaskeramikplatte - Leistungsstufen- oder Temperaturbetrieb
- digitaler Timer.

Maquina con sistema de coccion a través de induccién de calor de la placa al
recipiente (de metal) equipado con wok (a pedir a parte). Estructura de acero
inoxidable - placa de vitroceramica - funcionamiento con el modo nivel de
potencia o con elmodo temperatura - temporizador digital.

MalmrHa € UHAYKLMOHHOW CUCTEMOWM Harpesa OT MAUTbl 4O €MKOCTK
(13 meTanna) C roplkoM BOK (3akasbiBaeTcd OTAebHO). Kopnyc w3
HepXaBetoLLen CTanu - CTeknokepammyeckas NNacT1Ha - paboTa B pexmnme
YPOBHS MOLLHOCTW MM B TEMNEPATYPHOM PeXMME - LUGPOBOI Talimep.

BT350W WOK
220-240V/1N/50Hz -
2140+ @220 mm 2360 mm

343 x 440 x 120(h) mm

11 Kg

3,5Kg

510 x 420 x 190(h) mm

480 x 470 x 140(h) mm

0,041 m?

0,031 m?
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TOASTER

GRILLE-PAIN CONTINU

TOASTER IM DAUERZYKLUS

TOSTADORA DE PAN CONTINUA

TOCTEP HEMPEPbIBHOIO AENCTBUSA ANA
MPUTOTOBNIEHNA TPEHOK




Tostapane per tostare pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox
- tappeto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura con
isolamento termico - regolatore velocita di scorrimento tappeto di cottura
(manuale per il mod. ESTA3, elettronico per il mod. CVT1) - 3 modalita
accensione resistenze - modalita risparmio energetico (solo per ESTA3) -
uscita del pane tostato frontale o posteriore - tempo di cottura 90+340".

Continuous bread conveyor . Stainless steel casing - stainless steel rotating
toasting conveyor - baking chamber with thermal insulation - toasting
conveyor speed regulator (manual for ESTA3 model, electronic for CVT1
model) - 3 heating element ignition modes - energy saving mode (only for
ESTA3) - front or rear toast outlet - cooking time 90+340".

Convoyeur a pain continu . Corps en acier inox - convoyeur de grillage rotatif
en acier inox - chambre de cuisson avec isolation thermique - régulateur de
vitesse du convoyeur de grillage (manuel pour le modéle ESTA3, électronique
pour le modele CVT1) - 3 modes dallumage des éléments chauffants -
modalité beconomie d'énergie (uniquement pour ESTA3) - sortie du pain
grille frontale ou arriere - temps de cuisson 90+340".

Toaster zum ununterbrochene Toasten von Brot. Gehause aus Edelstahl
- drehbares Toastband aus Edelstahl - Backkammer mit Warmeddmmung
- Toastband-Gleitgeschwindigkeitsregler (manuell fir Modell ESTA3,
elektronisch fur Modell CVT1) - 3 Zundarten der Heizelemente -
Energiesparbetrieb (nur fur ESTA3) - Vorder- oder Hintertoastauslass -
Kochzeit 90+340".

Tostadora para tostar el pan en proceso continuo. Estructura de acero
inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - cdmara de
coccion revestida con material aislante - regulacion velocidad deslizamiento
tapete de coccidon (manual en el modelo ESTA3, electrénico en el modelo
CVT1) - 3 modos para activar las resistencias - modo de ahorro de energia
(solo modelo ESTA3) - salida del pan tostado anterior o posterior - tiempo de
coccion 90+340".

HenpepbiBHbIN TpaHcnopTep xneba . Kopnyc n3 HepxaBsetoLleln ctanm
- BPALLAMOLLMIACA TOCTEpP M3 HepxaBetollen CTannm - Kamepa BbINeYkn C
TEPMOU3ONALMEN - PErynaTop CKOPOCTW TocTepa (pyYHOW ANA MOAenn
ESTA3, 3nekTpoHHbIN Ansg mogenn CVT1) - 3 pexuma 3aXuraHus
HarpeBaTe/bHbIX 3/1EMEHTOB - 3Heprocbeperatolnii pexmnm (Toneko Ans
ESTA3) - nepeaHnin nnn 3ajHWI BbIXO TOCTOB - BPeMHA MPUrOTOBIEHUS
90+340".

CVT1
1,3 kw
220-240V/1N/50-60Hz
350 mm 180 mm
n. 120+350 n. 50+150

480 x 560 x 430(h) mm

27Kg

340 x 690 x 400(h) mm

14 Kg

29Kg

16 Kg

500 x 520 x 440(h) mm

480 x 380 x 400(h) mm

0,115 m?

0,072 m?




EMH450S
EMHO600S
EMH800S

EMHG600S

Salamandre

SALAMANDERS
B SALAMANDER
SALAMANDER

SALAMANDRAS

rPYb CATAMAHAP



Macchina per scaldare, gratinare e tostare. Struttura in acciaio inox - griglia
cromata - termostati - regolazione posizione griglia superiore.

Heating, grating and toasting machine. Stainless steel casing - chromed grill
plate - thermostats - upper grill position adjustment.

Machine a chauffer, griller et toaster. Corps en acier inox - plaque de gril
chromée - thermostats - réglage de la position de la grille supérieure.

Heiz-, Grill- und Toastgerat. Gehduse aus Edelstahl - verchromte Grillplatte -
Thermostate - Einstellung der oberen Grillposition.

Maquina para calentar, gratinar y tostar. Carcasa de acero inoxidable - placa
de parrilla cromada - termostatos - ajuste de la posicion de la parrilla superior.

AnnapaT AN Harpesa, peLleTkn 1 nogxapunsanys. Koprnyc vz HepxasetoLei
CTann - XPOMVPOBAHHAs MAacTUHa FPUAS - TEPMOCTATbl - PeryanpoBKa
MONOXEHNS BEPXHETO MPUNS.

EMH450S

2,8 kw

4 kW

EMH800S

5,6 kW

220-240V/1N/50-60Hz

380-415V/3N/50Hz

0+140 mm

430 x 330 mm

590 x 330 mm

790 x 330 mm

450 x 480 x 500(h) mm

37Kg

600 x 480 x 520(h) mm

47 Kg

800 x 480 x 500(h) mm

57 Kg

39 Kg

49 Kg

59 Kg

520 x 560 x 580(h) mm

670 x 560 x 580(h) mm

870 x 560 x 580(h) mm

0,169 m?

0,218 m?

0,282 m?




EGS548-EG5482
EG750-EG7o00M

elettrici

Fry Top

EG750M

ELECTRIC FRY-TOPS
FRY-TOP ELECTRIQUE
ELEKTRISCHE FRY TOP

FRY TOP ELECTRICOS
SMEKTPUYECKME XXAPOYHbBIE MOBEPXHOCTU




Macchina elettrica per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio inox
- piano di cottura in acciaio liscio o misto (liscio e rigato) - termostati di
regolazione temperatura 0+300°C - cassetto raccolta residui di cottura.

Electric machine for dry or oil cooking. Stainless steel casing - cooking surface
in smooth or mixed (smooth and ribbed) steel - temperature adjustment
thermostats 0+300°C - cooking residue collection drawer.

Machine électrique pour la cuisson a sec ou a I'huile. Corps en acier inox -
surface de cuisson en acier lisse ou mixte (lisse et nervuré) - thermostats de
réglage de la température 0+300°C - tiroir de récupération des résidus de
cuisson.

Gerat zum Trocken- oder Olkochen. Struktur aus Edelstahl - Kochfliche
aus glattem oder gemischtem Stahl (glatt und gerillt) - Thermostate
zur Temperatureinstellung 0+300°C - Schublade zur Sammlung von
Kochruckstanden.

Maquina eléctrica para cocinar en seco o en aceite. Estructura de acero
inoxidable - superficie de coccién de acero liso o mixto (liso y acanalado) -
termostatos de regulacion de la temperatura 0+300°C - cajon de recogida de
residuos de coccion.

SnekTpuYeckasd MallnHa ANS CyxXOn UM MaciAHOW BapKu. KOHCTPYKLMA 13
HepXxaBetoLLen CTaNN - BapOYHas MOBEPXHOCTb 13 MNAAKON NV CMELIaHHON
(Fnafkon 1 pebpucToit) CTann - TepMocCTaTel PEryIMPOBKU TeMmnepaTypel
0+300°C - ALK AN c60pa OCTATKOB MULLM.

EG750 EG750M

6 kW

220-240V/1N/50-60Hz

380-415/3N/50Hz

0+300°C
Liscio - Smooth Misto - Mixed Liscio - Smooth Misto - Mixed
Tnaaknin KOMBVHVPOBaHHas [nagknii KOMB6VHMPOBaHHas
552 x 366 mm 746 x 398 mm

560 x 470 x 250(h) mm

25Kg

750 x 520 x 310(h) mm

38Kg

27Kg

41Kg

615 x 535 x 300(h) mm

800 x 580 x 340(h) mm

0,0980 m?

360 € ‘ 380 € ‘ 590 € ‘ 590 €

0,158 m?




WM1-WM15
WMFEYZ2205

Waffle machine

WMFY2205

WAFFLE MACHINE

APPAREIL A GAUFRES
WAFFELMASCHINEN

GOFRERA

MALLWHA A/14 BEINEKAHWA BADE/b




Macchina per realizzare waffle. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura
teflonata - termostato 50+300°C - timer 0+5 minuti. WMFY2205 e dotato di
piastra rotante per una distribuzione dell'impasto pit omogenea.

Waffle machine. Stainless steel casing - Teflon cooking grill - thermostat
50+300°C - 0+5 minute timer.

WMFY2205 is equipped with a rotating plate for more even batter
distribution.

Appareil pour préparer les gaufres. Corps en acier inox - plaque de cuisson
en téflon - thermostat 50+300°C - minuterie 0+5 minutes.

Le WMFY2205 est équipé d'un plateau rotatif pour une distribution plus
homogene du mélange.

MaschinezurZubereitungvonWaffeln.Edelstahlgehduse-teflonbeschichtete
Kochplatte - Thermostat 50+300°C - Timer 0+5 Minuten.

Die WMFY2205istmiteinem Drehteller fUr eine gleichmaRigere Teigverteilung
ausgestattet.

Maquina para preparar waffle. Estructura de acero inoxidable - placa para
la coccidn con tefldn - termostato 50+300°C - temporizador 0+5 minutos.
WMFY2205 estd equipada con un plato giratorio para una distribuciéon mas
uniforme del producto.

BadenbHas mawmHa. Kopnyc ns HepxasetoLLei cTanu - TeGaoHOBBIA rpuib
- TepmocTtaT 50+300°C - Tarimep 0+5 MUHYT.

WMFY2205 ocHalLeH BpaLLatoLLencs nnacTMHoOM And 6onee paBHOMEPHOro
pacnpejeneHns Tecta.

WM15 WMFY2205

1,5 kW 1,3 kW
220-240V/1N/50-60Hz
50+300°C
0=5
2185 mm 275x 245 mm 2185 mm
255x 435 340x 370 280x 520
x 255/570(h) mm x 240/580(h) mm x 310/655(h) mm

11,5 Kg

9Kg

8 Kg

14,5 Kg

10Kg

390 x 430 x 320(h) mm

310 x 500 x 350(h) mm

0,054 m?

0,055 m?




FDZ21 - FD47
FD66

1 a convezione
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Forn

CONVECTION OVENS
FOURS A CONVECTION
KONVEKTIONSOFEN
HORNOS DE CONVECCION
KOHBEKLOHHBIE MEYN



Forni a convezione ventilati - struttura in acciaio inox - termostato meccanico
65+260°C , timer meccanico 0+120 minuti - porta con doppio vetro. Griglie
incluse.

Ventilated convection ovens - stainless steel structure - mechanical
thermostat 65 + 260°C, mechanical timer 0 = 120 minutes - door with double
glass. Grids included.

Fours a convection ventilés - structure en acier inox - thermostat mécanique
65 +260°C, minuterie mécanique 0 + 120 minutes - porte avec double vitrage.
Grille inclus.

Umluftkonvektionsofen - Edelstahlgehduse - mechanischer Thermostat 65
+ 260°C, mechanischer Timer von 0 bis 120 Minuten - Tur mit Doppelglas.
Inklusive Rost.

Hornos de convecciéon ventilados - estructura de acero inoxidable -
termostato mecanico 65 + 260°C, temporizador mecanico 0 + 120 minutos
- puerta con doble cristal. Rejilla incluidas.

BeHTnnMpyemble KOHBEKLIMOHHbBIE Meyn - KOHCTPYKUMS U3 HepxaBeroLLeit
CTa/N - MEXaHUYECKMI TepMocTaT 65 + 260°C, mexaHnyeckuii Taimep 0 +
120 MUHYT - ABepLa C ABOVIHBIM CTEKIOM. PelLéTKa BKAHOYEHbI.

FD47

2,5kw

FD66

2,8 kW

230V/1N/50-60Hz

21 L-3xGN1/2
358 x 291 x219 mm

47 L-4x45%x33 cm
470 x 356 x 250 mm

66 L-4x45%x33cm
470 x 356 x 355 mm

475 x 500 x 380(h) mm

580 x 570 x 406(h) mm

580 x 570 x 510(h) mm

24Kg

27 Kg

660 x 650 x 465(h) mm

660 x 650 x 580(h) mm

0,199 m?

0,250 m?




PO90ODZH
MZ235LZS

N

PIATTO GIREVOLE

P90DZH

N

PIATTO GIREVOLE

Eisy 1IN

Forni microonde

MICROWAVES OVENS

FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYM



P90DZH: Forno a microonde con comandi digitali e piatto girevole. Lamiera
verniciata nera con porta vetro a specchio - 6 livelli di potenza - funzione defrost
- timer digitale - segnale di allarme di fine cottura - controllo di sicurezza per
bambini - potenza resa 0,9 kW.

M25LZS: Forno a microonde con comandi meccanici e piatto girevole.
Lamiera verniciata bianca con porta vetro - 6 livelli di potenza - funzione
defrost- potenza resa 0,9 kW.

PO9ODZH M25LZS

0,9 kW

220-240V/1N/50Hz
P90DZH: Microwave oven with digital controls and rotating plate. Black painted
plate with mirrored glass door - 6 power levels - defrost function - digital timer -
warning signal at the end of cooking - child safety control - power output 0,9 kW.

M25LZS: Microwave oven with mechanical controls and rotating plate.

White painted plate with glass door - 6 power levels - defrost function - Power f
mi

output 0,9 kW. 480 x 380 x 2871(h) mm

480 x 380 x 275(h) mm

P90DZH: Four a micro-ondes a commande numérique et plan tournant. Tole
peinte en noir avec porte réfléchissante - 6 niveaux de puissance - fonction
dégivrage - minuterie numérique - alarme de fin de cuisson - contréle de
sécurité pour enfants -puissance de 0,9 kW.

M25LZS: Four a micro-ondes avec commandes mécaniques et plan tournant.
Tole peinte en blanc avec porte vitrée - 6 niveaux de puissance - fonction
dégivrage - puissance de 0,9 kW.

P90DZH: Microwelle mit digitaler Steuerung und drehendem Teller. Schwarz
lackiertes Blech mit Spiegelglastir - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion -
Digitaltimer - Kochende Warnsignal - Kindersicherung Innenbeleuchtung -
Leistung 0,9 kW.

M25LZS: Mikrowelle mit mechanischer Steuerung und drehendem Teller.
Weil3 lackiertes Blech mit Glastir - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion -
Innenbeleuchtung - Leistung 0,9 kW.

550 x 460 x 340(h) mm

0,084 m?

Chapa pintada de color negro con puerta de cristal espejo - 6 niveles de \
potencia - funcién de descongelacién - temporizador digital - sefial de alarma

de fin de coccidn - control de seguridad para nifios - potencia de salida 0,9 kW. K
M25LZS: Microondas con mandos mecanicos y plataforma giratoria. Chapa

pintada de blanco con puerta de cristal - 6 niveles de potencia - funcién de @ 270 mm @ 270 mm
descongelacion - potencia de salida 0,9 kW.

P90DZH: Horno microondas con controles digitales y plataforma giratoria. \

P90DZH: MVKpoBOAHOBasA Neyb C LMGPOBLIM YNpaBaeHeM 1 MOBOPOTHbIM
cton. OKpaleHHbI B YepHbIA UBET JINCTOBOM MeTann C 3epKalbHON
CTEKNAHHON ABepuei - 6 ypoBHEN MOLHOCTM - QYHKLMS Pa3MOPaXmMBaHMIS 210 € 165 €
- ULMPPOBOIA TaiMep - CUrHan TPeBOTW B KOHLIE MPUrOTOBNEHVS - KOHTPOJIb
6e30MacHOCTY AN AeTelt Bbixo MolHocTy 0,9 kBT.-

M25LZS: MWKpOBONHOBaA Meyb C  MEeXaHW4YecknM yrnpasfieHVeM
MOBOPOTHLIM CTONOM. OKpaLLeHHbI B 6enblii LUBeT AMCTOBOW MeTann co
CTEKNAHHON ABepLel - 6 YPOBHEN MOLLHOCTY - GYHKUMA PAa3MOPAXMBAHNS -
BbIX0A MOLLHOCTK 0,9 kBT.




EMA34GTQ
EMOZ25HIT
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EMA34GTQ
34 L GN2/3 - 2 MAGNETRON

Forn

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYM

EMO25HT
5 LIVELLI DI POTENZA - 100 PROGRAMMI REGISTRABILI

-



Forni microonde professionall con comandi digitali - display a led - camera di
cottura, rivestimento interno e maniglia in acciaio inox - distribuzione microonde
dallalto verso il basso - 100 programmi registrabili e 5 livelli di potenza -
illuminazione interna.

EMA34GTQ: 2 magnetron con antenne contrapposte - filtro aria removibile -
potenza resa 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 magnetron - potenza resa 1 kW.

Professional microwave oven with digital controls - LED display - cooking chamber,
interior lining and handle made of stainless steel - microwave distribution from
top to bottom - 100 adjustable programmes and 5 power levels - interior lighting.
EMA34GTQ: 2 magnetrons with opposing antennas - removable air filter - power
output 1.8 kW.

EMO25FJT: 1 magnetron - power output 1 kW.

Fours a micro-ondes professionnels avec commandes numériques - affichage
LED - chambre de cuisson, revétement intérieur et poignée en acier inox -
distribution des micro-ondes de haut en bas - 100 programmes réglables et 5
niveaux de puissance - éclairage intérieur.

EMA34GTQ: 2 magnétrons avec antennes opposées - filtre a air amovible -
puissance de 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 magnétron - puissance 1 kW.

Professionelle Mikrowellenherde mit digitaler Steuerung - LED-Anzeige - Garraum,
Innenverkleidung und Griff aus Edelstahl - Mikrowellenverteilung von oben nach
unten - 100 einstellbare Programme und 5 Leistungsstufen - Innenbeleuchtung.
EMA34GTQ: 2 Magnetrons mit gegeniberliegenden  Antennen -
herausnehmbarer Luftfilter - Leistung 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 Magnetron - Ausgangsleistung 1 kW.

Hornos microondas profesionales con mandos digitales - pantalla LED - cdmara
de coccidn, revestimiento interior y asa de acero inoxidable - distribucién de las
microondas de arriba abajo - 100 programas ajustables y 5 niveles de potencia
- iluminacién interior.

EMA34GTQ: 2 magnetrones con antenas opuestas - filtro de aire extraible -
potencia 1,8 kW.

EMO25FT: 1 magnetron - potencia 1 kW.

MpodeccroHanbHble MUKPOBONHOBBIE Meun C UMOPOBEIM YMpaBAeHNEM -
CBETOAMOAHBIV Anchneit - paboyas kamepa, BHYTPEHHss 0banLoBKa 1 pydka
13 HepxaBetoLlel CTanu - pacnpefeneHne MUKPOBOAH CBepxy BHM3 - 100
HaCTpavBaeMbIX MPOrpamm v 5 ypoBHE MOLLIHOCTYU - BHYTPEHHSAS NOACBETKa.
EMA34GTQ: 2 MarHeTpoHa C MPOTUBOMONOXHBIMA AHTEHHAMW - ChbeMHbIN
BO3yLUHbIA GUALTP - MOLLHOCTL 1,8 KBT.

EMO25FJT: 1 MarHeTpoHa - MOLLHOCTL 1 KBT.

EMA34GTQ EMO25F)T

1,55 kW

220-240V/1N/50Hz

= Digitale - Digital - Lindposol
0+60'

34 L-GN2/3 25L-GN2/3
360 x 409 x 225(h) mm 327 x 346 x 200(h) mm

574 x 528 x 367(h) mm 510 x 440 x 310(h) mm

32,2Kg

34,3Kg 17 Kg

641 x 559 x 451(h) mm 580 x 470 x 380(h) mm

0,148 m? 0,104 m?




©

PIATTO GIREVOLE

Forni microonde

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYM



MF914: Forno a microonde con grill - comandi digitali - camera di cottura e
rivestimento esterno in acciaio inox - 1 magnetron - 5 livelli di potenza in modalita
microonde, 2 in modalita combinata, 1 in modalita grill - 8 modalita di cottura
preimpostate - funzione defrost - illuminazione interna - potenza resa 0,9 kW.
MC2452: Forno microonde con convezione, grill e comandi digitali - camera di
cottura e rivestimento esterno in acciaio inox - 1 magnetron - funzionamento
combinato, C-1 microonde + convezione; C-2 microonde +grill; C-3 grill +
convezione; C-4 microonde + convezione + grill; illuminazione interna - potenza
resa 0,9 kW microonde, 2,4 kW per modalita convezione ed infine 1,4 kW in grill.

MF914: Microwave oven with grill - digital controls - stainless steel cooking
chamber and external casing - 1 magnetron - 5 power levels in microwave mode,
2 in combined mode, 1 in grill mode - 8 preset cooking modes - defrost function -
internal lighting - power output 0,9 kW. MC2452: Microwave oven with convection,
grill and digital controls - stainless steel cooking chamber and external coating - 1
magnetron - combined operation, C-1 microwave + convection; C-2 microwave +
grill; C-3 grill + convection; C-4 microwave + convection + grill; internal lighting -
power output 0.9 kW microwave, 2.4 kW for convection mode and 1.4 kW in grill.

MF914: Four a micro-ondes avec gril - commandes numériques - chambre de
cuisson et revétement extérieur en acier inox - 1 magnétron - 5 niveaux de
puissance en modalité micro-ondes, 2 en modalité combinée, 1 en modalité
grille - 8 types de cuisson prédéfinis - fonction décongélation - éclairage interne
- puissance 0,9 kW. MC2452: Four a micro-ondes avec convection, gril et
commandes numériques - chambre de cuisson et revétement extérieur en acier
inox - 1 magnétron - fonctionnement combiné, micro-ondes C-1 + convection;
C-2 micro-ondes + grille; C-3 gril + convection; C-4 micro-ondes + convection
+ grill; éclairage interieur - puissance 0,9 kW micro-ondes, 2,4 kW pour mode
convection et 1,4 kW en grille

MF914: Mikrowellenherd mit Grill - digitale Steuerung - Edelstahl-Garraum und
AuBenverkleidung - 1 Magnetron - 5 Leistungsstufen im Mikrowellenmodus, 2
im Kombi-Modus, 1 im Grillmodus - 8 voreingestellte Gararten - Abtaufunktion
- Innenbeleuchtung - Leistung 0,9 kW. MC2452: Microwelle mit Konvektions-,
Grillfunktion und Digitalsteuerung - Garraum und AufRenbeschichtung aus
Edelstahl - 1 Magnetron - Kombi-Betrieb, C-1 Mikrowelle + Konvektion;
C-2 Mikrowelle + Grill; C-3 Grill + Konvektion; C-4 Mikrowelle + Konvektion
+ Grill; Innenbeleuchtung - Stromabgabe 09 kW Mikrowelle, 2,4 kW fur
Konvektionsmodus und schlieBlich 1,4 kW im Grill.

MF914: Microondas con gratinadora - mandos digitales - cdmara de coccién y
revestimiento exterior de acero inoxidable - 1 magnetrdn - 5 niveles de potencia en
modo microondas, 2 en modo combinado, 1 en modo grill - 8 modos de coccién
preajustados - funcién de descongelamiento - iluminacion interna - potencia de 0,9
KW. MC2452: Microondas con conveccién, parrilla y mandos digitales - cdmara de
cocciény revestimiento exterior de aceroinoxidable - 1 magnetrén - funcionamiento
combinado, C-1 microondas + conveccién; C-2 microondas + parrilla; C-3 parrilla +
conveccién; C-4 microondas + conveccién + parrilla; iluminacién interna - potencia
0,9 kW microondas, 2,4 kW convecciény 1,4 kW en parrilla.

MF914: MukpoBonHOBast Meyb C rpunem - UMPPOBOe ympaBaeHKe - KaMmepa
HarpeBa W3 HepxaBetoLlel CTaan M HapyxHas obaumyoska - 1 MarHuT - 5
YPOBHe MOLLHOCTV B pexmme MVKPOBONHOBOW Neun, 2 B KOMOUHNPOBAHHOM
pexvme, 1 B pexume rpuns - 8 MpefyCcTaHOBNEHHBIX PEXMMOB - GyHKUMA
OTTalKW - BHYTPEHHee OCBeLLeHVe - BbixoAHad MowHocTb 0,9 kBT. MC2452:
MukpoBOnHOBas Meub C  GYHKUMAMKU  KOHBeKUMW, Tpuns U UMdpoBbIM
ynpaBfieHnemM - Bapo4Has kaMepa C HapyXHbIM MOKPLITYEM U3 HepXaBeroLLeit
CTanu - 1 MarHeTpoH - KOMOUHMPOBaHHLIV pexiM, C-1 MUKPOBONHOBas Neyb
+ KoHBekymns;, C-2 MUKPOBONHOBadA Meyb + rpuib, C-3 rpunb + KOHBEKLNS;
C-4 MMKpPOBOSIHOBAA Meub + KOHBEKLMA + TPWb, BHYTPEHHee ocCBelleHue -
moLHoCTb 0,9 KBy, 2,4 kB4 B pexvme koHBekuun 1 1,4 kBY - rpung.

MC2452

220-240V/1N/50Hz

Digitale - Digital - Lindposol

0+95

25L
330 x 350 x 200(h) mm

25L
328 x 343 x 230(h) mm

513 x 400 x 305(h) mm

16 Kg

510 x 466 x 305(h) mm

18 Kg

17,5 Kg

20Kg

580 x 460 x 350(h) mm

580 x 495 x 363(h) mm

0,094 m?

0,104 m?

=\
N

@ 300 mm

420 €

MULTIFUNCTION

495 €




MJ60S1AT
MJ6091AT

Forni a microonde
Samsung

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES

MIKROWELLEN
ORIGINAL HORNOS MICROONDAS
BRAND MWKPOBOJIHOBLIE MEYNA



Forni a micronde Samsung. Struttura e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 5 livelli di potenza - comandi manuali - camera di cottura da 26 L
con fondo fisso - illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile -
sovrapponibile.

Samsung microwave ovens. Stainless steel casing and cooking chamber - 2
magnetrons - 5 power levels - manual controls - 26 L cooking chamber with
fixed bottom - internal lighting - easily removable air filter - stackable.

Fours a micro-ondes Samsung. Corps et chambre de cuisson en acier inox - 2
magnétrons - 5 niveaux de puissance - commandes manuelles - chambre de
cuisson 26 It. a fond fixe - éclairage interne - filtre a air facilement amovible -
superposable.

Samsung Mikrowellenofen. Gehduse und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetrons - 5 Leistungsstufen - manuelle Steuerung - 26 L Garraum mit
festem Boden - Innenbeleuchtung - leicht abnehmbarer Luftfilter - stapelbar.

Hornos microondas Samsung. Estructura y camara de coccion de acero
inoxidable - 2 magnetrones - 5 niveles de potencia - mandos manuales -
camara de coccién de 26 litros con fondo fijado - iluminacién interior - filtro de
aire (que se extrae y superpone facilmente).

CBY-neun Samsung. Kopnyc 13 HepXaBeroLlen CTanun 1 BapoYHas Kamepa
- 2 MarHeTpoHa - 5 ypoBHelN MOLLIHOCTA - py4HOe yrnpasneHve - 26 NMTpoB
BapOYHOW Kamepbl C PUKCMPOBAHHLIM [JHOM - BHYTPEHHee OCBeLleHMne -
NerkoCbemMHbI BO3ayLLHbIN GUAbTP - LWTabenmpyembiii.

MJ6051AT MJ6091AT

220-240V/1N/50Hz

Manuale - Manual - PyuHbim

26 L
370 x 370 x 190(h) mm

464 x 557 x 368(h) mm

32Kg

34,5 Kg

540 x 660 x 460(h) mm

1.500 €

1.750 €




MJB0S3AT
MJ6093AT

Forni a microonde
Samsung

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES

MIKROWELLEN
ORIGINAL HORNOS MICROONDAS
BRAND MWKPOBOJIHOBLIE MEYNA



Forni a micronde Samsung - Struttura e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 50 programmi di cottura e funzione di self service - programmabile
- funzione moltiplicatore x2 - contatore cicli lavorativi per programma - blocco
tasti - funzione awviso pulizia filtro - camera di cottura da 26 L con fondo fisso -
illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile - sovrapponibile.

Samsung microwave ovens. Stainless steel casing and cooking chamber - 2
magnetrons - 50 cooking programs and self service function - programmable
- 2x multiplying function - work cycle counter per program - key lock - filter
cleaning warning function - 26 It. cooking chamber with fixed bottom - internal
lighting - easily removable air filter - stackable.

Four a micro-ondes Samsung - Corps et chambre de cuisson en acier
inox - 2 magnétrons - 50 programmes de cuisson et fonction self-service -
programmable - fonction multiplicateur x2 - compteur de cycles de travail
pour chaque programme - verrouillage du clavier - fonction avertisseur de
nettoyage du filtre - chambre de cuisson 26 It. avec fond fixe - éclairage interne
- filtre a air facilement amovible - superposable.

Samsung Mikrowellenofen. Gehduse und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetrons - 50 Garprogramme und Selbstbedienungsfunktion - einstellbar
- Multiplikatorfunktion x2 - Arbeitszykluszahler pro Programm - Tastensperre
- Filterreinigung Warnfunktion - 26 L Garraum mit festem Boden -
Innenbeleuchtung - leicht abnehmbarer Luftfilter - stapelbar.

Hornos microondas Samsung. Estructura y camara de coccion de acero
inoxidable - 2 magnetrones - 50 programas de coccion self-service -
programable - funcién de multiplicacidon X2 - contador de ciclos de trabajo
para programa - bloqueo de teclado - alarma que avisa cuando se necesita
limpiar el filtro - cdmara de coccién de 26 litros con fondo fijado - iluminacion
interior - filtro de aire (que se extrae y superpone facilmente).

CBY-neun Samsung. Kopryc 13 Hepxasetolwen Ccraam 1 BapoOvHas
Kkamepa - 2 MarHeTpoHa - 50 mporpamMm NPUroTOBAEHUS AWM U GYHKLMS
CaMOOOCNYXMBaAHVS - MPOrpaMMMpyeMas - 2 yMHOXaloLWAsca  yHKLnA
- CYETUMK paboumx UMKIOB MO MPOrpaMMe - 3aMoK KNaBuw - GyHKUMA
npeAynpexaeHns o HeobXOAMMOCTN O4YMCTKM GuabTpa - 26 /1. kamepa
C QUKCMPOBaHHBEIM AHOM - BHyTPEHHee OCBelleHVe - JerkoCbemHbli
BO3AYLUHBIA QUABLTP - LUTAbENNPYEMbIA.

MJ6053AT MJ6093AT

1,850 kw

220-240V/1N/50Hz

Digitale - Digital - Lndposon

26 L
370 x 370 x 190(h) mm

464 x 557 x 368(h) mm

32Kg

34,5Kg

540 x 660 x 460(h) mm

1.500 €

1.750 €




PANE1840
PANE3240

Forni a microonde
Panasonic

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES

MIKROWELLEN
ORIGINAL HORNOS MICROONDAS
BRAND MWKPOBOJIHOBLIE MEYNA



Forni a microonde Panasonic. Struttura esterna in acciaio inox - 4 magnetron -

camera di cottura da 44 L in grado di contenere una vaschetta GN1/1 - fondo PANE1840 PANE3240
fisso in vetro ceramicato - illuminazione interna - ripiano intermedio estraibile

in vetro ceramicato. Potenza resa 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).
5 kw

Panasonic microwave ovens. External casing in stainless steel - 4 magnetrons -
44 L cooking chamber suitable for a GN1/1 tray - fixed bottom in ceramic glass
- internal lighting - removable intermediate shelf in ceramic glass. Power yeld
1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

380-415/3N/50Hz

220-240V/1N/50Hz -

Fours a micro-ondes Panasonic. Corps extérieure en acier inox - 4 magnétrons = Digitale - Digital - Lindposoti
- Chambre de cuisson de 44 L pour bac GN1/1 - fond fixe en verre céramique G 8 %+60' P

- éclairage intérieur - tablette intermédiaire amovible en verre céramique.

Puissance fournie 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

44 1
1 x GN 1/1 - 535 x 330 x 250(h) mm

Panasonic Mikrowellendfen. AuBere Geh3use aus Edelstahl - 4 Magnetrons
- 44 L Garraum zur Aufnahme einer GN1/1 Kochplatte - fester Boden 650 x 526 x 471(h) mm
aus Keramikglas - Innenbeleuchtung - abnehmbarer Zwischenboden aus
Keramikglas. Erzielte leistung 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

Hornos microondas Panasonic. Estructura exterior de acero inoxidable - 4
magnetrones - camdra de coccién de 44 litros donde se puede colocar una
bandeja GN1/1 - fondo fijado de vidrio hecho de ceramica - iluminacion interior
- estante intermedio extraible de vidrio hecho de cerdmica. Rendimiento de
potencia 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

MaHacoHWYeckrie MUKPOBOAHOBEIE Neun. BHELLHIM KOpMyc 13 HepxaBetoLLei 760 x 670 x 680(h) mm

CTann - 4 MarHeTpoHa - 44 n. Kamepa nogxoamt ansa npotmsHs GN1/1 -
GVIKCMPOBAHHOE IHO 13 CTEKIOKEPAMUKH - BHYTPEHHEE OCBELLIEHME - CbeMHad
NPOMEXyTOYHasA Nosika 3 creknokepammk. MOLLHOCTb HA BbIXOZE 1,8 kW
(PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

0,346 m?




FY4L - FY44L

1C1

1ggitr

Fr

FRYERS
FRITEUSES
FRITEUSEN
FREIDORAS
PPUTHOPHNLIbI



Friggitrici da 4 L. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchiin plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i 180C° in
circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.

Fryers capacity 4 L. Table-top models. Casing, bowl and lid in stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel resistances - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat
for independent use - header and removable resistances. They reach 180C°
in about 18 minutes frying time about 7 minutes.

Friteuses capacité 4 L modeles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles. Ils atteignent 180°C en environ 18 minutes temps de friture de 7
minutes environ.

Friteusen Kapazitat 4 L Tischmodelle. Gehause, Wanne und Deckel aus
Edelstahl - abnehmbare Kérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und
Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Hetzkorper aus Edelstahl
- Sicherheitsthermostat mit Ruckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen
mit Doppelthermostat fur den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Hetzkorper. Sie erreichen 180 C°in etwa 18 Minuten Frittierzeit
von etwa 7 Minuten.

Freidoras de 4 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable - cestas desmontables de alambre cromado - asas de cestas
y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos
cubas con doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias
desmontables. Alcanzan los 180 C° en unos 18 minutos de fritura en unos
7 minutos.

4 n GpuTOpHUUBL. HacTonbHble moaenn. Kopnyc, yala u Kpbilika Y3
HepXaBeroLLein CTaan - CbeMHbIe KOP3VHbI U3 XPOMVPOBAHHOM MPOBOJIOKM
- PYyYKM KOP3VMH W KpblleK W13 TepMOM3ONALMOHHOrO MaTtepvana -
PEe3VCTOPbl N3 HepXaBeloLLe CTann - NpesoXpaHnTeNbHble TepMOCTaThl.
CKHOMKOW copoca - Bepcmm € AByMs 6apabaHamu 1 He3aBUCUMBIM 4BOHbLIM
TEPMOCTaTOM - FOI0BOM 1 CbEMHbBIMY HarpeBaTe ibHbIMY 3nemeHTaMn. OHK
pocturatoT 180°C NprMepHO 3a 18 MUHYT BpeMeHW 06XXapku NpYMepHO 3a
7 MUHYT.

FY44L
2+2kw
220-240V/1N/50-60Hz
50+200°C
76L 76+76L
42 L 42+42L

200 x 140 x 120(h) mm

200 x 140 x 120(h) mm x 2

210 x 375 x 310(h) mm

435 x 375 x 310(h) mm

8.5Kg

5Kg

10 Kg

270 x 440 x 340(h) mm

440 x 500 x 340(h) mm

0,039 m?

0,073 m?




FYBL - FY88L
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FRYERS
FRITEUSES
FRITEUSEN
FREIDORAS
PPUTHOPHNLIbI



Friggitrici da 8 L. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchiin plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i 180C° in
circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.

Fryers capacity 8 L. Table-top models. Casing, bowl and lid in stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel resistances - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat
for independent use - header and removable resistances. They reach 180C°
in about 18 minutes frying time about 7 minutes.

Friteuses capacité 8 L modeles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles. Ils atteignent 180°C en environ 18 minutes temps de friture de 7
minutes environ.

Friteusen Kapazitat 8 L Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus
Edelstahl - abnehmbare Kérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und
Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Hetzkorper aus Edelstahl
- Sicherheitsthermostat mit Ruckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen
mit Doppelthermostat fur den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Hetzkorper. Sie erreichen 180 C°in etwa 18 Minuten Frittierzeit
von etwa 7 Minuten.

Freidoras de 8 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable - cestas desmontables de alambre cromado - asas de cestas
y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos
cubas con doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias
desmontables. Alcanzan los 180 C° en unos 18 minutos de fritura en unos
7 minutos.

8 N GpuUTIOPHULLL. HacToneHble Mogenn. Kopnyc, dala v Kpbika 13
HepXaBeroLLein CTaan - CbeMHbIe KOP3VHbI U3 XPOMVPOBAHHOM MPOBOJIOKM
- PYyYKM KOP3VMH W KpblleK W13 TepMOM3ONALMOHHOrO MaTtepvana -
PEe3VCTOPbl N3 HepXaBeloLLe CTann - NpesoXpaHnTeNbHble TepMOCTaThl.
CKHOMKOW copoca - Bepcmm € AByMs 6apabaHamu 1 He3aBUCUMBIM 4BOHbLIM
TEPMOCTaTOM - FOI0BOM 1 CbEMHbBIMY HarpeBaTe ibHbIMY 3nemeHTaMn. OHK
pocturatoT 180°C NprMepHO 3a 18 MUHYT BpeMeHW 06XXapku NpYMepHO 3a
7 MUHYT.

FY88L
2,85+ 2,85 kw
220-240V/1N/50-60Hz
50+200°C
126L 126 +12,6L
8L 8+8L

240 x 185 x 140(h) mm

240 x 185 x 140(h) mm x 2

265 x 410 x 325(h) mm

6 Kg

545 x 410 x 325(h) mm

11.5Kg

8,5 Kg

13Kg

450x 330 x 360(h) mm

580 x 430 x 360(h) mm

0,051 m?

0,088 m?
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Macchine per riscaldare wurstel e cuocere panini. Struttura in acciaio
inox - campana in vetro con all'interno cestello inox per cottura wirstel a
bagnomaria. Il modello YKKO02A & dotato di 2 punzoni per riscaldare il pane.

Machines for heating sausages and cooking hot dog buns. Stainless steel
casing - glass bell with internal stainless steel bowl to cook sausages in a
water bath. The YKK02A model is equipped with 2 bun heating plots.

Machine pour le chauffage de saucisses et la cuisson de petits pains. Corps
en acier. Corps en acier inox - cylindre en verre avec bac interne en acier
inoxydable pour chauffer les saucisses au bain marie. Le modele YKK02A est
équipé de 2 broches pour chauffer le pain.

Maschine zum Erhitzen von Wirstchen und Brotchen. Gehduse aus Edelstahl
- Glaszylinder mit innenliegender Edelstahlwanne flrs Heizen von Wirsten
im Wasserbad. Das Modell YKKO2A ist mit 2Heizstiften zum Erwarmen des
Brotes ausgestattet.

Maquina para calentar salchichas y cocinar pan. Estructura de acero
inoxidable - campana de vidrio con cesta interna de acero inoxidable para
calentar salchichas en bafio marfa. El modelo YKKO2A estd equipado con 2
punzones para calentar el pan.

Mprbop ANS pasorpeBaHVa 1 NPUroToBIeHWs Bynoyek 1 cocncok. Kopnyc
13 HepXaBetoLLel CTanu - CTEKNAHHBIV KONMak, BHYTPY KOTOPOro MOMeLL,eHa
KOP3MHKa 13 HepxaBeloLLeit CTanu And NPUroTOBAEHNSA COCMCOK Ha napy.
Mogaenb YKKO2A ocHallleHa 2 WTbIpsA AN5 pa3orpeBaHus bynoyek.

YKKO2A

0,44 kw

FYKO4

0,35 kW

220-240V/1

N/50-60Hz

57Kg

410 x 345 x 315(h) mm

260 x 300 x 370(h) mm

5Kg

6,7 Kg

6,5 Kg

420 x 410 x 380(h) mm

310 x 360 x 400(h) mm

0,063 m?

0,045 m?
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Macchina per riscaldare e cuocere wirstel - cottura rapida ed uniforme che
conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura alla griglia
senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio inox - rulli in
acciaio inox AlSI304 - doppio termostato per la regolazione della temperatura -
11 rulli di @ 25 mm e lunghezza 467 mm.

Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking
that confers products the flavour and colour typical of grilling with no need for
manual intervention - stainless steel casing - AISI 304 stainless steel rollers -
double thermostat for temperature control - 11 rollers @ 25 mm 467 mm long.

Appareil de chauffage et de cuisson pour different saucisses - cuisson rapide
et uniforme qui donne aux produits la saveur et la couleur typiques du grillage
sans intervention manuelle - corps en acier inox - rouleaux en acier inox AlSI
304 - double thermostat pour le controle de la température - 11 rouleaux de
@ 25 mm et longueur 467 mm.

Maschine zum Erwarmen und Garen verschiedener Wirstchen - schnelles
und gleichmaliges Garen, um den Produkten den typischen Geschmack
und die typische Farbe des Grillens ohne manuelles Eingreifen zu verleihen
- Edelstahlgehduse - Rollen aus Edelstahl AISI 304 - Doppelthermostat zur
Temperaturregelung - 11 Rollen mit @ 25 mm und Lange 467 mm.

Maquina para calentar y cocinar perritos calientes y salchichas - coccion rapida
y uniforme que confiere a los productos el sabor y la coloracién tipica de la
coccién en parrilla sin necesidad de dar la vuelta manualmente - carcasa de
acero inoxidable - rodillos de acero inoxidable AISI304 - termostato doble para
el control de la temperatura - 11 rodillos de g 25 mm y longitud 467 mm.

MNprbop ANs PasorpeBaHns 1 MPUrOTOBAEHWS COCMCOK M KONBacok -
BbiCTpoe 1 paBHOMepHOe obXapuBaHue, 6aarofaps KOTOPOMY MPOAYKThI
MNPUHUMAOT TUMMYHBIN BUA MPUFOTOBAEHHBIX Ha rpuie 6e3 HeobX0AMMOCTY
NoBOPauYMBaTh UX BPy4Hy - Kopnyc n3 Hepxasetolei ctann - Banku 13
Hepxasetowern crann AlSI304 - ABOWHOW TepMOCTaT A/ PeryampoBaHns
TeMnepaTypbl - 11 pOAVKOB AMAMETPOM 25 MM 1 AJINHOW 467 MM.

FYO11

2,2 kw

220-240V/1N/50Hz

@25 mm - 467 mm

560 x 530 x 200(h) mm

12 Kg

12,5Kg

600 x 540 x 220(h) mm

0,070 m?
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RICE COOKER
CUISINIERE A RIZ
REISKOCHER
COCEDORES DE ARROZ
PUCOBAPKA




Macchine cuociriso. Struttura e interno in acciaio inox - in dotazione cucchiaio
e misurino da 180 ml.

SC8195: Funzione “Cook” per la cottura del riso - funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 30 porzioni di riso.

SD82C: Funzione di scelta per la cottura di diversi tipi di riso “Short Grain
Rice "o "Long Grain Rice”. Possibilita di cuocere zuppe/porridge e di utilizzare
il tasto "Delay Timer” fino ad un massimo di 4 ore. Funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 45 porzioni di riso.

XH215: Funzione “Cook” per la cottura del riso - funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 23 porzioni di riso.

Rice cookers. Stainless steel casing and interior - supplied with spoon and
180 ml measuring cup.

€8195: “Cook” function to cook the rice - “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 30 portions of rice.

SD82C: Selection function to cook different types of rice “Short Grain Rice”
or “Long Grain Rice”. Can be used to cook soup/porridge and to use the
"Delay Timer” button for up to 4 hours. "Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 45 portions of rice.

XH215: “Cook” function to cook the rice - “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 23 portions of rice.

Machines pour la cuisson du riz. Corps et intérieur en acier inox - livré avec
cuillére et cuillere doseuse de 180 ml.

SC8195: Fonction “Cook” pour la cuisson du riz - Fonction “Warm” pour le
maintien en température. Capacité jusqu'a 30 portions de riz.

SD82C: Fonction de sélection pour la cuisson de différents types de riz
“Short Grain Rice” ou “Long Grain Rice”. On peut cuire soupe/porridge et la
touche “Delay Timer” peut étre utilisée jusqu'a 4 heures. Fonction “Warm*
pour le maintien en température. Capacité jusqu’a 45 portions de riz.
XH215: Fonction “Cook” pour la cuisson du riz - Fonction “Warm” pour le
maintien en température. Capacité jusqu'a 23 portions de riz.

Reiskocher. Gehduse und Innenbehadlter aus Edelstahl - geliefert mit Loffel
und 180 ml Messl|offel.

$C8195: “Cook"-Funktion furs Reiskochen - “Warm"-Funktion furs Halten der
Temperatur. Bis zu 30 Portionen Reis Kapazitat.

SD82C: Auswahlfunktion fur die Zubereitung verschiedener Reissorten
“Short Grain Rice” oder Long Grain Rice”. Es kdnnen Suppe/Brei gekocht
werden und die Taste “Delay Timer” kann bis zu 4 Stunden lang verwendet
werden. "Warm”-Funktion flrs Halten der Temperatur. Kapazitat bis zu 45
Portionen Reis.

XH215: “Cook"-Funktion firs Reiskochen - “Warm"-Funktion furs Halten der
Temperatur. Bis zu 23 Portionen Reis Kapazitat.

Maquinas de coccién de arroz. Estructura e interior de acero inoxidable -
provisto con cucharay cuchara dosificadora de 180 ml.

SC8195: Funcion “Cook” para cocinar arroz - Funcién “Warm” para mantener
la temperatura. Capacidad hasta 30 porciones de arroz.

SD82C: Funcion de seleccion para cocinar diferentes tipos de arroz "Arroz
de grano corto” o “Arroz de grano largo”. Se puede cocinar sopa/pastillay el
botén “Delay Timer” se puede utilizar hasta 4 horas. Funcion “Warm” para
mantener la temperatura. Capacidad hasta 45 porciones de arroz.

XH215: Funcién “Cook” para cocinar arroz - Funcion “Warm” para mantener
la temperatura. Capacidad hasta 23 porciones de arroz.

@ 550 x 460 x 550(h) mm 460 x 380 x 460(h) mm 400 x 400 x 280(h) mm

220-240V/1N/50-60Hz

82L 54L 42 L
(riso crudo - raw rice - (riso crudo - raw rice - (riso crudo - raw rice -
CbIPO puC) CbIpOV prC) CblpoVi prc)
540 x 460 480 x 390 470 x 390

x 410/880(h) mm X 350/770(h) mm x 310(h) mm

9 Kg

16,5 Kg 10,5 Kg 6Kg

0.045 m?

R| ) Prcosble NauTbl. BHYTPEHHAS 1 BHYTPEHHASA OTAENKa W3 Hepxaserollei

CTaN - NOCTaBAACTCHA C NOXKOM 1 180 M1 MEPHOI YALLKOMN.

SC81195: dyHKLMA “ TOTOBUTL” ANA MPUrOTOBAEHNS prca - yHKUMA “Tenno”
AN NOAAepXaHNa TeMnepaTypbl. BMecTnumocTe 4o 30 nopuuni puca.
SD82C: dyHKkuMs BbIGOpa ANa MPUrOTOBAEHUS pUCa Pa3nyHbIX COPTOB
"KopoTko3zepHOBOM puc” nnun “AnvHHO3epHNCTEIN prc”. VIcnone3yeTtcsa Ans
NPUroTOBAEHNS Cyna/kallm 1 AN MCNOAb30BaHNUSA KHonkK “Delay Timer” fo
4 yacos. PyHKkuMa "Tenno” Ana NoAAepXaHUa TeMnepaTypbl. BmectnmocTe
[0 45 nopuni puca.

XH215: dyHKUMS “ TOTOBUTL" A4NS NPUFOTOBAEHWS puca - yHKUMSa “Tenno”
AN NOALEPXaHNS TeMnepaTypbl. BMeCTMMOCTb 40 23 nopuum puca.

e



FZO3A - SV130

Cottura sous-vide

SOUS-VIDE COOKING
CUISSON SOUS-VIDE

VAKUUM GAREN
COCCION SOUS-VIDE
BAKYYMHASA BAPKA



Macchine per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide). Struttura
in acciaio inox AISI 304 - capacita di scaldare fino a 30 L di acqua - sensore di
temperatura - temperatura regolabile da 5 a 90° - precisione di lavorazione
+/-0,1°C (mod. SV130) +/- 0,5°C (per il modello FZ03A) - timer da 5 minuti a 99
ore ( per il modello SV130) - timer da 5 minuti a 24 ore ( per il modello FZ03A).

Low temperature vacuum cooking machine (sous-vide). Casing in stainless
steel AISI 304 - water heating capacity of up to 30 L - temperature probe -
temperature adjustable from 5 to 90° - working accuracy +/- 0,1°C (mod.
SV130) +/- 0,5°C (mod. FZ03A) - timer from 5 minutes to 99 hours (mod.SV130)
- timer from 5 minutes to 24 hours (mod. FZ03A).

Machine de cuisson sous vide a basse température (sous-vide). Corps en
acier Inox AISI 304 - ccapacité de chauffage de l'eau jusqu'a 30 L - sonde de
température - température réglable de 5 a 90°- précision d'usinage +/- 0,1°C
(mod. SV130) - +/- 0,5°C (mod. FZ03A) - minuterie de 5 minutes a 99 heures
(mod. SV130) - minuterie de 5 minutes a 24 heures (mod. FZ03A).

Niedertemperaturgargerat fur das Vakuumkochen (sous-vide). Gehduse
aus Edelstahl AISI 304 - Wasserheizleistung bis zu 30 L - Temperaturfihler
- C - Temperatur einstellbar von 5 bis 90° Bearbeitungsgenauigkeit +/- 0,1°C
(SV130) +/- 0,5°C (FZO3A) - Zeitschaltuhr von 5 Minuten bis 99 Stunden
(SV130) - Zeitschaltuhr von 5 Minuten bis 24 Stunden. (FZ03A).

Maquina de coccidn al vacio de baja temperatura (sous-vide). Cuerpo en ace-
ro inoxidable AlISI 304 - capacidad de calentamiento de agua de hasta 30 L
- sensor de temperatura - temperatura ajustable de 5 a 90° - precision de
tratamiento +/- 0,1°C (mod. SV130) +/- 0,5°C(mod. FZ03A) - temporizador de
5 minutos a 99 horas (Mod.SV130) - temporizador de 5 minutos a 24 horas
(mod.FZ03A) .

HuskoTeMnepaTypHaa BapouHas MaHenb A1 NPUrOTOBAEHWS B Bakyyme
(cy-Bna). Kopnyc mn3 Hepxaserolert ctann AlSI 304 - MOWHOCTbL BOAAHOIO
otornnenus go 30 n - [aTunk TeMnepaTypbl - TeMnepatypa peryavmpyeTcs ot
5 o 90° - TouHocTb 06paboTkm +/- 0,1°C (SV130) - TOUHOCTL 06pPaboTkM +/-
0,5°C (FZO3A) -- Taiimep 0T 5 MUHYT 10 99 yacos (SV130) Tanmep OT 5 MUHYT
0 24 yacos. (FZ03A).

@ FZ03A SV130

1,5 kW (1,170 HP)

A

220-240V/1N/50-60Hz

30L

20/30L

140 x 110 x 332(h) mm

71 x 146 x 340(h) mm

1.9 Kg

3Kg

22Kg

220 x 190 x 410(h) mm

170 x 110 x 385(h) mm

0,0180 m?

0,00725 m?




SBS300P
SBP350 - SE

SBS300P

ITALIAN
PRODUCT

a barra saldante

SBP350

Macchine sottovuoto

BAR VACUUM PACKERS
MACHINES SOUS VIDE A BARRE

—= [ VAKUUMVERPACKER MIT SCHWEISSLEISTE

SBP400 e N ENVASADORAS AL VACIO CON BARRA
== — -- BAKYYMHbIE YNAKOBOYHBIE MALLHbI CO

CBAPOYHOW MNAHKOMN




Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite l'utilizzo di
apposite buste goffrate o contenitorisi crea un livello divuoto tale daimpedire
la proliferazione batterica. Carcassa in acciaio inox (in plastica ABS per il
modello SBS300P) - pompa a secco - pannello comandi digitale con ciclo di
lavoro automatico e/o manuale - saldatura da 5 mm.

Accessori: sacchetti goffrati in vari formati - rotoli goffrati per ottenere
sacchetti della lunghezza desiderata.

A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of the
organoleptic characteristics. The use of special embossed envelopes or
containers creates a vacuum level that prevents the proliferation of bacteria.
Stainless steel casing (ABS plastic for SBS300P model) - dry pump - digital
control panel with automatic and/or manual working cycle - 5 mm sealing.
Accessories: embossed bags in various sizes - embossed rolls to obtain bags
of the desired length.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments tout en
conservant intactes les caractéristiques organoleptiques. Grace a l'utilisation
de boites gaufrées ou de récipients spéciaux, on obtient un niveau de vide qui
empéche la prolifération bactérienne. Corps en acier Inox (en plastique ABS
pour le modele SBS300P) - pompe a sec - panneau de commande numérique
avec cycle de travail automatique et/ou manuel - soudure 5 mm.
Accessoires: boites gaufrés de différents formats - bobines gaufrées pour
obtenir des boftes de la longueur désirée.

Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewdhrleisten.
Durch den Einsatzvon gepragte Beutel oder Behdlter wird ein Vakuumniveau
erzeugt, dass die Keimenvermehrung verhindert. Edelstahlgehduse (aus
ABS-Kunststoff fur das Modell SBS300P) - Trockenlaufpumpe - digitales
Bedienfeld mit automatischem und/oder manuellem Arbeitszyklus - 5 mm
Siegelung.

Zubehor: gepragte Beutel in verschiedenen Formaten - geprdgte Rollen zur
Herstellung von Beutel der gewlinschten Lange.

Maquina para prolongar el tiempo de conservaciéon de los alimentos
manteniendo sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferacién de bacterias. Carcasa de acero inoxidable (de pldstico ABS en
el modelo SBS300P) - bomba seca bara - panel de control digital con ciclos
de trabajos manuales y/o automaticos - sellado de 5 mm. Accesorios: bolsas
gofradas de diferentes tamafios - rollos gofrados para obtener bolsas de
diferentes medidas.

MalvHa ANs NPOANeHUs Cpoka XPaHeHWs MpPOAYKTOB. obecnedeHue
LeNOCTHOCT  OpPraHoNenTUYeckux  XapakTepucTuk.  Vcnonb3oBaHue
CneumanbHbIX TUCHEHbIX KOHBEPTOB WM KOHTEMHEPOB CO3jaeT YpOBEHb
Bakyyma, MpefoTBPaLLatoLLMA  pasMHOXeHWe  6akTepuid.  Kopnyc w3
HepxasetoLlel ctanm (ABS nnactuk ana mogenn SBS300P) - cyxoit Hacoc -
LUMdpoBaa NaHeNb ynpaBneHna ¢ aBTOMATUYECKUM W/WAW PYYHBIM LMKIOM
pPaboThbl - 5 MM yNaoTHEeHNe.

Akceccyapbl: TUCHEHbIE NaKeThl PAa3IMYHBIX PA3MEPOB - TUCHEHbIE PYNOHbI 414
NONYYEHNSA NAKETOB HYXXHOW AVHBI.

QA

OPTIONAL N,

SBS300P

0,19 kW (0,25 HP)

SBP350

0,25 kW (0,33 HP)

SBP400

0,27 kW (0,36 HP)

220-240V/1N/50Hz

BARRA
SALDANTE/
HOT-WELD
SEALER

300 mm

350 mm

400 mm

0,6 m¥h

1,2 m*h

80%

380 x 180 x 80(h) mm

370 x 260 x 130(h) mm

75Kg

420 x 260 x 130(h) mm

25Kg

8,2Kg

9Kg

440 x 260 x 120(h) mm

420 x 290 x 210(h) mm

510 x 330 x 240(h) mm

0,014 m?

0,026 m?

490 €

0,040 m?

585 €

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee
HanpsxxeHve + 130 €

* Utilizzare solo buste per sottovuoto goffrate.
Use only embossed bags.
Utiliser seulement les sachets gaufrés.

Nur gaufrierte Beutel fuer vakuum benuzten.
Usar solo bolsas para envasado al vacio gofradas.
IcNonb30BaTh TONBKO NakeTbl AN Bakyyma C TUCHEHUEM.




SCC250-SCC300
SCC400-SCC500
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Macchine sottovuoto

CHAMBER VACUUM PACKERS

MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE

cccccc KAMMER VAKUUMVERPACKER
ENVASADORAS AL VACIO

KOJ/IMAKOBBIE BAKYYMHbIE YIMTAKOBOYHbIE
MALLNHbBI ABTOMATNYECKW




Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organoelettiche e impedendo la
proliferazione batterica. Struttura e vasca stampata in acciaio inox - barra
saldante estraibile - coperchio in plexiglass trasparente - pompa a bagno
d'olio - pannello comandi digitale con 6 programmi memorizzabili - possibile
predisposizione per I'utilizzo di gas inerti (escluso mod. SCC250).

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of the
organoleptic characteristics and preventing bacterial growth. Stainless steel
case and bowl - removable sealing bar - clear plexiglass lid - oil bath pump -
digital control panel with 6 storable programs - prearrangement for the use
of inert gases (excluding mod. SCC250).

Accessories: normal smooth bags and cooking bags in various sizes.

Machine pour prolonger la durée de conservation des aliments, en
conservantintactes leurs caractéristiques organoleptiques et en empéchant
la prolifération des bactéries. Corps et cuve moulé en acier Inox - barre de
soudure amovible - couvercle en plexiglas transparent - pompe a bain d’huile
- panneau de commande numérique avec 6 programmes mémorisables -
éventuelle prédisposition pour I'utilisation des gaz inertes (sauf le modéle
SCC250).

Accessoires: boites lisses normaux et sacs de cuisson de différentes tailles.

Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewahrleisten und
das Bakterienwachstum zu verhindern. Gehduse und Schissel aus Edelstahl
-abnehmbare SchweiBleiste - klarer Plexiglasdeckel - Olbadpumpe - digitales
Bedienfeld mit 6 speicherbaren Programmen - Inertgasen-Einsatzbereit
(AulBer Mod. SCC250).

Zubehor: Ubliche Glattbeutel und Kochbeutel in verschiedenen GroRen.

Maqguina para prolongar el tiempo de conservacién de los alimentos
manteniendo sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferacion de bacterias. Estructura y cuba impresa de acero inoxidable
- barra de termosellado extraible - tapa en plexiglds transparente - bomba
en aceite - panel de control digital con 6 programas memorizables -
posible predisposicion para el uso de gases inerte (mod. SCC250 exlcuido).
Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccién, de diferentes tamafios.

MalrHa Ana MPOANEHVA CPOKa XPaHEeHWs MpOAYyKTOB. obecneyeHne
LeNOCTHOCTM  OpraHoNenTUyeckux  CBOWCTB W MpeAoTBpalleHne
pocTa bakTepuit. Kopnyc v 4Yawa w3 HepxaBerllen CTann - CbemHas
YMAOTHUTENbHAA TMaaHKa - MpO3payHas MAeKkCUrnacoBas Kpbilwka -
MaCnsHble Hacockl - UMPPoBas NaHesb ynpaBneHns ¢ 6 coxpaHaemblMu
nporpamMami - npefBapuTeNibHOe COrNacoBaHWe ANA UCMONb30BaHMUA
NHEPTHBIX ra3os (kpome mogenn SCC250).

Akceccyapebl: 0bblYHbIE TNafikvie MakeTbl U BapOYHble MakeTbl Pa3NNYHbBIX
pasmMepos.

QA

OPTIONAL N,

SCC300 SCC400 SCC500

@ SCC250

0,35 kW (0,46 HP) = 0,45 kW (0,6 HP) 0,75 kW (1 HP)
f¢ 220-240V/1N/50Hz 220-240V/1N/50-60Hz
1Ph
BARRA
e 250 mm 300 mm 400 mm 500 mm
SEALER
4 mih 8 m3h 20 m*/h
98%
260 x 300 310 x 350 410 x 450 520 x 520
x 110(h) mm x 190(h) mm x 220(h) mm x 220(h) mm
320 x 500 460 x 410 560 x 510 610 x 630
x 270(h) mm x 430(h) mm x 460(h) mm x 500(h) mm

26 Kg

35Kg 50 Kg 64 Kg

32 Kg 40 Kg 58 Kg 74Kg
550 x 470 600 x 800 600 x 800 700 x 700
x 620(h) mm x 640(h) mm x 680(h) mm x 670(h) mm
0,161 m? 0,307 m? 0326 m* 0,329 m?

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLiee HanpsbxeHre + 130 €

= +260 €

Predisposizione per I'utilizzo di gas inerti
Prearrangement for the use of inert gases

* Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.
Use only smooth vakuum bags.
N'utilisez que des sacs sous vide lisses.
Nur glatte Vakuumbeutel benuzten.
Utilizar exclusivamente bolsas para envasado al vacio lisas.
IcNonb30BaTh TONBKO rMaAkve NakeTbl 415 Bakyyma.



SCC300

SBS300P

Optional

macchine sottovuoto

SBP350

ACCESSORIES

ACCESSOIRES
ZUBEHOR

ACCESORIOS
AKCECCYAPbI

SBP400

o



Confezione 100 pz
Pack 100 pcs

100 pieces par
Temp. max/h paquet
LU 100 Stk. Packung

100 uds. por caja
100 WwIT. B ynakoBke

150 x 300 mm

Km 90
Buste Goffrate - Conservazione e cottura
Embossed bags - Preservation and cooking 200 x 300 mm
Sacs gaufrés - Conservation et cuisson 100°C -2 h
Gepragte Beutel - Konservieren und kochen
Bolsas gofrados - Conservacién y cocina 250 x 350 mm
KoHBepTbI C TUCHEHVEM — XpaHeHWe U
NpuroToBfeHne

25€

35€

300 x 400 mm 46 €

pm 90
Buste Goffrate per cottura
extra performance 200 x 300 mm SAC01C 42 €
Embossed bags for extra
performance cooking
Sacs gaufrés pour une cuisson
encore plus performante 120°C-4h
Gepragte Beutel fur besonders
leistungsstarkes Kochen
Bolsas gofradas para una coccién
de mayor rendimiento 300 x 400 mm SAC02C 82¢€
PenbedHble nakeTbl Ans 6onee
3$PeKTBHOIrO NPUrOTOBAEHUS

: pm 90 200 x 300 mm 23€
Buste lisce - Conservazione e cottura
Smooth bags - Preservation and cooking
Sacs lisses - Conservation et cuisson o
Glatte Beutel - Konservieren und kochen 100°C-2h 250 x 350 mm 32¢
Bolsas lisas - Conservacion y cocina
[nagkve naketbl - XpaHeHe u
NPUroTOB/IEHNE MALLA 300 x 400 mm 44 €
VA
ROTO1 ROTO02

200 x 6000 mm
2 rotoli - 2 rolls - 2 rouleaux

2 Rollen - 2 rollos - 2 pynoHos
300 x 6000 mm 25€

o




HBS220JS
HBS250 - HE

\

ici a gravita

HBS220JS

HBS250

Affettatr

GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSE A GRAVITE

SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
rTPABUTALIMIOHHBIE C/JTAVCEPSI




Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - anello fisso protezione lama - paralama estraibile -
pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di
smerigli per I'affilatura della lama. Spessore di taglio per il modello 220JS fino
a 12 mm, per il modello 250 fino a 15 mm e per il modello 300 fino a 16 mm
- blocco piatto-vela

Slicing machine for cold cuts, cheeses, etc. Casing in light anodized
aluminium alloy - fixed ring for blade protection - removable blade guard
- fence adjustment knob with graduated scale - fixed sharpener with a pair
of grinders to sharpen the blade. Cutting thickness for the 220JS model up
to 12 mm, for the 250 model up to 15 mm and for the 300 model up to 16
mm - plate block.

Trancheuse pour saucisses et fromages, etc. Corps en alliage d'aluminium
anodisé léger - anneau fixe pour la protection de la lame - garde lame
extractible - bouton de réglage de la voile avec échelle graduée - aff(teur fixe
avec couple d'émeris pour aiguiser la lame. Epaisseur de coupe pour modéle
220JS jusqu’a 12 mm, pour modele 250 jusqu’a 15 mm et pour modéle 300
jusqu’a 16 mm - bloc du plan glissant.

Schneidemaschine fir Wurstwaren, Kdse, usw. Gehduse aus leichter
eloxierter Aluminiumlegierung - fester Ring fur den Messerschutz -
abnehmbarer Messerschutz - Segelverstellknopf mit Skala - fester Scharfer
mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge. Schnittdicke fur das 220JS
Modell bis 12 mm, fir das 250 Modell bis 15 mm und fir das 300 Modell bis
16 mm - EinfUhrtischsperre.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura ligera
de aleacion de aluminio anodizado - anillo fijo para proteger la cuchilla y
proteccion de la cuchilla extraible - pomo de regulacion proteccién vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.
Espesor del corte hasta 12 mm (modelo 220JS), hasta 15 mm (modelo 250),
hasta 16 mm (modelo 300). Blogue plano-proteccién vertical.

PexyLLas MalvHa ANA Hape3ku XONO4HOW Hapesku, CblpoB 1 T.4. Kopnyc
M3 NErkoro aHoAMPOBAHHOIO aNtOMUHUEBOrO CMnasBa - GUKCMPOBAHHOE
KONbLO AN 3aLLMTHI N€3BMA - CbEMHAsA 3aLUMTa 1€3BUNS - PyUKa PErYANPOBKA
OorpaxfieHvs C rpasyvpoBaHHOM LWKaNoM - GUKCMPOBAHHAA Toumaka C
napoi wandmalvH Ana 3aToUKM Ne3Bus. TOAWMHA pe3aHns 4na Mogenu
220JS ao 12 mm, ana mogenn 250 go 15 mm 1 ans moaenn 300 Ao 16 MM -
NCTOBOW 60K,

HBS220)S

HBS250 HBS300

0,15 kW 0,25 kW
220-240V/1N/50Hz
250 mm 300 mm

140 x 155(h) mm

165 x 175(h) mm

380 x 250 mm

430 x 300 mm

520 x 420 x 380(h) mm

18 Kg

560 x 490 x 450(h) mm

23 Kg

14 Kg

20Kg

26 Kg

580 x 470 x 420(h) mm

620 x 530 x 510(h) mm

0,111 m?

0,165 m?




HT4 - HT5.0

uali

Taglia g)omodori
Iman

TOMATOES CUTTER
COUPE-TOMATES
TOMATENSCHNEIDER
CORTADORA DE TOMATES
PE3KA NMOMNAOPOB



Macchina per tagliare pomodori. Strutturain acciaio inox e plastica alimentare.
Il modello HT4 ha uno spessore di taglio di 4mm, mentre il modello HT5.5 ha
spessore di 5,5 mm.

Tomato cutting machine. Stainless steel and food safe plastic casing.
The HT4 model has a cutting thickness of 4mm, while the HT5.5 model has
a thickness of 5,5 mm.

Machine a couper les tomates. Corps en acier inox et plastique alimentaire.
Le modele HT4 a une épaisseur de coupe de 4 mm, et le modele HT5.5 a une
épaisseur de 5,5 mm.

Tomatenschneidemaschine. Gehause aus Edelstahl und lebensmittelechtem
Kunststoff. Das Modell HT4 hat eine Schnittdicke von 4 mm, wahrend das
Modell HT5.5 eine Dicke von 5,5 mm hat.

Maquina para cortar tomates. Estructura de acero inoxidable y plastico
idoneo para el contacto con los alimentos. Espesor del corte: 4 mm (modelo
HT4) 0 5,5 mm (modelo HT5.5).

MawwvHa Ans peskn nomMugopos. Kopnyc w3 HepxaBerowlen Ctanv n
nMLLeBoro 6e3onacHoro naactrka. Mogenbs HT4 nMeeT TOAWMHY Nponuaa
4 MM, a Mogenb HT5.5 - 5,5 mm.

N° 13

N° 10

HT5.5

450 x 200 x 205(h) mm

6 Kg

450 x 210 x 210(h) mm
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SAUSAGE STUFFER

POISSOIRS A’ SAUCISSE
FULLMASCHINEN
EMBUTIDORAS
HAMO/THUTE/TIbHbLIE MALLIHBbI




Macchina per insaccare. Struttura in acciaio inox - 2 velocita -

in dotazione 4 imbuti (10-20-30-35 mm). SS7H

Sausage stuffer machine. Stainless steel casing - 2 speeds -
supplied with 4 funnels (10-20-30-35 mm).

820 x 340 x 340(h)y mm

Machine a farcir les saucisses. Corps en acier inox - 2 vitesses -
livré avec 4 entonnoirs (10-20-30-35 mm).

Wurstfullmaschine. Gehduse aus Edelstahl - 2 Geschwindigkeiten -
4 Trichter (10-20-30-30-35 mm) im Lieferumfang enthalten.

13Kg

Maquina para embutir. Estructura de acero inoxidable. 2 velocidades -

en la dotacion 4 embudos (10-20-30-35 mm).
14 Kg

MalurHa Ans 3anpaBku cocmncok. Kopnyc n3 HepxasetoLei CTanm -

2 CKOpOCTU - nocTaBnseTcsa ¢ 4 BopoHkamu (10-20-30-35 mm). 630 x 240 x 220(h) mm

0,033 m?




HF100 - HF130

ger

Pressambur
manuali

HAMBURGER PRESS

PRESSE-HAMBURGER
HAMBURGERPRESSE
FORMADORA DE HAMBURGUESAS
MPECC A9 TAMBYPIEPOB



Strutturain alluminio anodizzato, partia contatto conla carnein acciaio inox.

Anodized aluminium casing, parts in contact with the meat in stainless steel.

Corps en aluminium anodisé, parties en contact avec la viande en acier inox.

Gehause aus eloxiertem Aluminium, mit dem Fleisch in Kontakt tretenden
Teile aus Edelstahl.

Estructura de aluminio anodizado, las partes que estan a contacto con la
carne son de acero inoxidable.

KOpI'IyC M3 aHOAMPOBAHHOIO aNtOMUHKMA, AeTann, KOHTaKTMpyrollne C
MACOM, N3roToB/IEHbLI 3 Hep>s<aBerou_Lel7| CcTanu.

HF130

2130 mm ‘

320 x 250 x 300(h) mm

275 x 220 x 295(h) mm

0,018 m?

180 €

195 €

Confezione cellophan da 1 Kg
1 Kg cellophane package
Emballage cellophane de 1 Kg
Zellophan-Verpackung 1 Kg
Caja celofdn de 1 Kg
Ynakoska uennodaHa 1 kr
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ELECTRIC KETTLE
BOUILLOIRE ELECTRIQUE
WASSERKOCHER
HERVIDOR ELECTRICO
SMEKTPUYECK YANHUK




Bollitore elettrico in acciaio inox - spegnimento automatico al raggiungimento
dell'ebollizione - due livelli di potenza - capacita contenitore 1,7 L - livello
acqua visibile - base in plastica.

Stainless steel electric kettle - automatically switches off when boiling
temperature is reached - two power levels - 1.7 L container - visible water
level - plastic base.

Bouilloire électrique en acier inox. Arrét automatique une fois la température
d'ébullition atteinte - deux niveaux de puissance - capacité du récipient 1,7 L
- niveau d'eau visible - base en plastique.

Elektrischer Wasserkocher aus Edelstahl - automatische Abschaltung
beim Kochen - zwei Leistungsstufen - 1,7 L Behadlterinhalt. - sichtbarer
Wasserstand - Kunststoffsockel.

Hervidor eléctrico de acero inoxidable - cierro autématico cuando el agua
hierve - dos niveles de potencia - capacidad 1,7 litros - nivel de agua visible
- base de plastico.

SNeKTPOYarHUK N3 HepXaBeroLLern CTann - aBTOMaTUYeCKK BbIKIHOYaeTCs
npv BOCTUXEHUW TeMnepaTypbl KUMeHVs - ABa YPOBHA MoLUHOCTU - 1,7
NINTPOBBIN KOHTENHEP - BUANMBIA YyPOBEHb BOAbI - M1aCTMKOBOE OCHOBAHMe.

1,85-2,2 kW

220-240V/1N/50-60Hz

17L

150 x 220 x 230(h) mm

13Kg

1,5Kg

220 x 180 x 250(h) mm

0,010 m?
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ELECTRIC KNIFE
ELEKTRISCHES MESSER
COUTEAU ELECTRIQU
CUCHILLO ELECTRICO
SMEKTPUYECKNIN HOX




Coltello elettrico con corpo in abs e lama in acciaio inox.

Electric knife with abs casing and stainless steel blade.
0,18 kW

Couteau électrique avec corps en ABS et lame en acier inox. 220-240V/1N/50Hz

Elektrisches Messer mit Kunststoffgehause und Klinge aus Edelstahl. 3000 rpm

Cuchillo eléctrico con cuerpo de abs y cuchilla de acero inoxidable. 470 x 140 x 70(h) mm

aﬂeKTpI/lbIeCKl/ll\/'I HOX C KOpnycom npecca 1 nessnemM 13 HepxaBeroLu,eM CTann.

1Kg

1,5Kg

250 x 80 x 150(h) mm

0,003 m?
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tatticadv.it

Fimar S.p.a.

Via Del Tesoro, 301

47826 Villa Verucchio (Rimini) Italy
1. +39 0541670736
info@fimargroup.it

FIMARGROUP.IT
FIMARSPA.IT
EASYLINEBYFIMAR.IT
FORCAR.IT
FORCOLD.IT



