


COMMENT UTLISER LE
FOUR A PIZZA

EXPLICATION UTILISATION FOUR : k

Apres chaque utilisation, bien nettoyer le
four a Pizza !


https://youtu.be/iDvMWu5BMpE
https://www.google.com/search?q=AUGUSTO+ENTRETIENT+FOUR+PIZZA&rlz=1C1GCEA_enFR1000FR1000&oq=AUGUSTO+ENTRETIENT+FOUR+PIZZA&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyCwgAEEUYChg5GKABMgkIARAhGAoYoAEyCQgCECEYChigATIGCAMQIRgK0gEIMzgzN2owajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#fpstate=ive&vld=cid:3a48f1e1,vid:iDvMWu5BMpE,st:0
https://www.google.com/search?q=AUGUSTO+ENTRETIENT+FOUR+PIZZA&rlz=1C1GCEA_enFR1000FR1000&oq=AUGUSTO+ENTRETIENT+FOUR+PIZZA&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyCwgAEEUYChg5GKABMgkIARAhGAoYoAEyCQgCECEYChigATIGCAMQIRgK0gEIMzgzN2owajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#fpstate=ive&vld=cid:3a48f1e1,vid:iDvMWu5BMpE,st:0
https://www.google.com/search?q=AUGUSTO+ENTRETIENT+FOUR+PIZZA&rlz=1C1GCEA_enFR1000FR1000&oq=AUGUSTO+ENTRETIENT+FOUR+PIZZA&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyCwgAEEUYChg5GKABMgkIARAhGAoYoAEyCQgCECEYChigATIGCAMQIRgK0gEIMzgzN2owajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#fpstate=ive&vld=cid:3a48f1e1,vid:iDvMWu5BMpE,st:0
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UTILISATION NETTOYAGE

Mettez linterrupteur sur « | » [=ON). Pressez le bouton de Débranchez le four et attendez qu’'il refroidisse.
['afficheur numérique pendant & secondes. La température est Mettoyez la sole a l'aide d'une brosse métallique.
alors indiqueée.

NB : Appuyez sur le bouton SET de U'afficheur numérique

puis sur le bouton ~ ou _~ . Réglez a 260°.
Ne plus appuyer pour sauwvegarder et revenir a Uaffichage

de la température.

Ne pas enlever la sole du four car celle-ci est
reliée 4 une sonde.

Nettoyez réguliérement le four afin d'enlever

Au bout de 30 min, lorsque la température du four est stabilisé : les residus.

enfournez |a pirza & lalde de la pells. NB : La pierre ne doit jamais &tre humidifide.

Démarrez la cuisson e lo m_inut_Eur. La surface extérieure se nettoie a 'aide d'un chiffon type
NB : Tournez la pizza & mi-cuisson. \iy microfibre humidifié avec de 'eau.

Effectuez un appuilong sur le bouton~ de l'afficheur numérique ¥ AUCUN produit abrasif.

jusqu'a ce qu'il indique « --- ».
Mettez l'interrupteur sur « 0 » [= OFF).

TEMPS DE CUISSON =5

Ne pas hésiter 3 augmenter ou & réduire ce temps si nécessaire.

Pite artisanale, sauce tomate a l'origan, mozzarella et basilic Pite artisanale, sauce tomate a U'origan, mozzarella, jambon
et basilic

Pite artisanale, sauce tomate a lorigan, mozzarella,

merguez halal, poivrons et basilic Pate artisanale, sauce tomate a 'origan, mozzarella, jambon,

champignons et basilic

Pa} er:;tsls:tn;;e:[r_ﬂuce tomate & L'origan, mozzarsiia, chorizo, Pite artisanale, sauce tomate a lorigan, mozzarella,

poiv Sitic emmental, chévre et basilic

Pite artisanale, sauce tomate  'origan, mozzarella, @émincés Pite artisanale, créme fraiche, mozzarella, jambon cru,

de poulet réti halal, cignons rouges, sauce BBQ et basilic raclette, champignons et basilic

Pite artisanale, créme fraiche, mozzarella, émincés de Pite artisanale, sauce tomate a U'origan, mozzarella, viande

poulet, cignons, champignons et basilic de beeuf hachée, cheddar, sauce burger, oignons et basilic
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