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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

4167 Resolucioén de 12 de febrero de 2025, de la Universidad Catélica de Valencia
San Vicente Martir, por la que se corrigen errores en la de 1 de marzo de
2019, por la que se publica la modificacion del plan de estudios de Graduado

en Nutricion Humana y Dietética.

Advertido error en la Resolucién de 1 de marzo de 2019, de la Universidad Catodlica
de Valencia San Vicente Martir, por la que se publica la modificacion del plan de estudios
de Graduado en Nutricibn Humana y Dietética por dicha Universidad (publicada en el
BOE ndm. 82, de 5 de abril de 2019), se procede a su correccion publicando

integramente dicho plan.

Valencia, 12 de febrero de 2025.—El Rector, José Manuel Pagan Agullé.

PLAN DE ESTUDIOS DEL GRADO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

Tipo de materia Créditos
Formacion basica. 66
Obligatorias. 138
Optativas. 6
Practica externas. 18
Trabajo fin de Grado. 12
Total. 240
Médulo Materia

Biologia.

Bioquimica.

Quimica.

Fisiologia.

Mddulo 1. Formacion Basica.
Estadistica.

Anatomia Humana.

Psicologia.

Antropologia.

ECTS

12

12

12

Asignaturas
Biologia y Genética.

Bioquimica.

Fundamentos Bésicos de Quimica.

Quimica Organica.
Fisiologia.
Fisiologia Il.
Bioestadistica.
Anatomia Humana.
Psicologia.
Antropologia.

Alimentacion y cultura.
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Médulo 2.

Mddulo 3.

Calidad.

Modulo 4.

Médulo 5.

Modulo 6.
Médulo 7.

Médulo 8.

Médulo 9.

Médulo

Ciencias de los Alimentos.

Higiene, Seguridad Alimentaria y Gestion de la

Ciencias de la Nutricion, la Dietética y la Salud.

Salud Publica y Nutricion Comunitaria.

Idioma Moderno.

Doctrina Social de la Iglesia.

Optatividad.

Précticum.

Materia
Bromatologia.
Tecnologia culinaria.
Tecnologia de los alimentos.
Microbiologia.

Toxicologia.

Aspectos econémicos y legales.

Higiene.

Etica y Deontologia Profesional.

Documentacion.

Dietética.

Fundamentos de Nutricién.

Patologia y terapia.

Salud Publica.

Nutricién Comunitaria.

Idioma Moderno.
Doctrina Social de la Iglesia.
TICs.

Atencion en la salud de la
comunidad.

Promocién y Programas de Estilos

de Vida Saludables.

Alimentos funcionales y
nutracéuticos.

Microbiologia alimentaria.
Prcticas externas.

Trabajo Fin de Grado.

ECTS

oo O OO O

12

18

24

12

(o]

18
12

Asignaturas
Bromatologia.
Tecnologia culinaria.
Tecnologia de alimentos.
Microbiologia y Parasitologia.
Toxicologia Alimentaria.

Economia y Gestion Alimentaria.

Legislacion y Sistemas de Gestion de

Calidad.
Higiene y Seguridad Alimentaria.
Moral social, deontologia.

Técnicas de documentacion e
investigacion.

Dietética.

Nutricion Humana.

Nutricion en las distintas Etapas de la

Vida.

Nutricién Parenteral y Hospitalaria.

Fisiopatologia.

Farmacologia Aplicada a la Nutricion.

Patologia nutricional.
Dietoterapia.
Epidemiologia.

Salud Publica y Educacion
Alimentaria.

Nutricion Comunitaria y restauracion

colectiva.
Inglés.
Ciencia, razon y fe.

TICs.

Atencién en la salud de la comunidad.

Promocién y Programas de Estilos de

Vida Saludables.

Alimentos funcionales y nutracéuticos.

Microbiologia alimentaria.
Précticas externas.

Trabajo Fin de Grado.
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Asignatura Curso Semestre Tipo de formacién! ECTS
Biologia y Genética. 1.0 1.0 FB 6
Anatomia Humana. 1.° 1.° FB 6
Fundamentos Basicos de Quimica. 1.0 1.0 FB 6
Bioestadistica. 1° 1.° FB 6
Antropologia. 1.° 1.° FB 6
Fisiologia. 1.0 2.° FB 6
Quimica Organica. 1.° 2° FB 6
Bioquimica. 1.0 2.0 FB 6
Inglés. 1.° 2.° FB 6
Microbiologia y Parasitologia. 1.° 2° OB 6
Nutricion Humana. 2° 1° OB 6
Tecnologia de Alimentos. 20 1.0 OB 6
Fisiologia II. 2.° 1.° FB 6
Bromatologia. 2° 1.° OB 6
Psicologia. 2° 1.° FB 6
Toxicologia Alimentaria. 2° 2° OB 6
Economia y Gestion Alimentaria. 2.° 2° OB 6
Fisiopatologia. 2.0 2.0 OB 6
Dietética. 2° 2° OB 6
Ciencia, razon y fe. 2.° 2.° OB 6
Nutricién en las distintas Etapas de la Vida. 3.0 1.0 OB 6
Higiene y Seguridad Alimentaria. 3.° 1.° OB 6
Legislacion y Sistemas de Gestion de Calidad. 3.0 1.° OB 6
Tecnologia culinaria. 3.0 1.° OB 6
Farmacologia Aplicada a la Nutricion. 3.0 1.0 OB 6
Epidemiologia. 3.0 2° OB 6
Nutricion Parenteral y Hospitalaria. 3.0 2° OB 6
Salud Publica y Educacién Alimentaria. 3. 2.0 OB 6
Nutricibn Comunitaria y Restauracién Colectiva. 3.0 2.0 OB 6
Patologia nutricional. 3.0 20 OB 6
Dietoterapia. 4.0 1.° OB 6
Moral social, deontologia. 4.0 1.° OB 6
Técnicas de Documentacion e Investigacion. 4.0 1.0 OB 6
Alimentacion y cultura. 4.0 1.° OB 6
Optativa. 40 1.0 oP 6
Préacticas externas. 4.° 2° PE 18
Trabajo Fin de Grado. 4.0° 20 TFG 12
TICs. - - OP 6
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Asignatura Curso Semestre Tipo de formacién! ECTS

Atencion en la salud de la comunidad. - OoP 6
Promocion y Programas de Estilos de Vida

- oP 6
Saludables.
Alimentos funcionales y nutracéuticos. - OoP 6
Microbiologia alimentaria. oP 6

! FB (Formacioén bésica), OB (Obligatoria), OP (Optativa),

Grado).

https:/lwww.boe.es
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PE (Précticas externas), TFG (Trabajo Fin de
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