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Entradas

Todos nuestros platillos elaborados con maiz se preparan a mano con masa de maiz criollo nixtamalizada artesanalmente.

Los platillos marcados con el simbolo (V) cuentan con sustituciones vegetarianas o veganas.

Para informacién sobre alérgenos, intolerancias, otras necesidades especiales o para conocer la informacién completa de nuestro menu, escanea el cédigo QR para acceder

a nuestro menu detallado o solicita apoyo a tu mesero.

Sopa de Tortilla oom $210

Consomé de jitomate y chile guajillo con juliana de tortilla, crema, queso fresco
(20g), aguacate y chicharrén (10g).

Escamoles a la Mantequilla oo §720

Larvas de hormiga guijera (100g) salteadas en mantequilla de ajo confitado y
epazote fresco. Con tortillas de maiz y nopal asado a la brasa.

Ceviche de Atiin y Mango «zog v) 5310

Atun fresco (120g) marinado en jugo de limén, mango, cebolla morada encurtida,
aguacate, pepino y un toque de mayonesa de chipotle.

Tostada de Atun con Trufa wog $295

Atun fresco (120g) marinado, sobre ldminas de aguacate y pepino,aceite de trufa
negra, chile serrano, sobre tostada de maiz artesanal.

Tacos

Tacos Ahogados en Salsa «p:/nog v) 5285

Ocho taquitos doradas de pollo (120g) bafadas en salsa. Con crema, queso
fresco (40g) y cebolla morada encurtida.

Taco de Cochinita /3¢ $110

Pierna de cerdo (80g) braseado en achiote, cebolla morada encurtida,
xnipec de habanero y salsa de mango-habanero.

Taco Tlatoani opz/s09 v) $150

Camarén (40g) en costra de queso manchego (40g), con cebolla asada, rajas
de chile poblano, mayonesa de chipotle, tortilla de maiz hecha a mano.

Postres

Flan de la Casa 509 $225

Créme caramel de vainilla con caramelo oscuro, flameado en mesa con licor de
café y coulis de frutos rojos macerados.

Pastel Helado de Café de Olla 509 $280

Semifreddo de café de olla concentrado y queso crema, sobre reduccién de
café con canela y piloncillo, acompafado de frutos rojos.

Molcajete de Guacamole Tradicional 5 $310

Aguacate fresco preparado en molcajete de piedra volcénica frente a ti. Con pico de
gallo, totopos de maiz criollo y un toque de aceite de chile negro.

Aguachile Verde Tradicional ¢pza /1500 v $275

Camarones frescos (150g) marinados en aguachile de serrano y limén, aguacate,
cebolla morada encurtida, pepino y cilantro fresco.

Tiradito de Atiun-Habanero oo v $330

Léminas de atun fresco (120g) salsa marisquera, aguacate, cebolla morada
encurtida, totopos de maiz criollo y un toque de mayonesa de habanero.

Salsa Tatemada Martajada (oo v 5195

Jitomate, tomate verde, cebolla, ajo, sal, chile serrano y chile habanero tatemados
en comal, molcajeteado en mesa.

Taco de Escorpion §750

Escorpién entero sobre guacamole con aceite de chile negro, salsa de
mango habanero, poro frito, sobre tortilla de maiz hecha a mano.

Taco de Chapulines pz/209 5130

Chapulines dorados (20g) sobre crema de queso de cabra, salsa de chile
pasilla tatemado, tortilla de maiz hecha a mano.

Enchilada Divorciada uso9 v $295

Enchilada de pollo (150g), bafiada en dos salsas, roja y verde, crema, queso
fresco, dentro de una tortilla grande hecha a mano con maiz nixtamalizado.

Tres Leches o509 5280

Genoise esponjosa bafiada con tres leches y ron afiejo. Con crema montada
de vainilla y frutos rojos frescos.

Churros ;p $190

Churros de masa choux con azucar, canela y sal de mar. Con salsa de
chocoalte y chile, cajeta de cabra y crema de vainilla.



Principales

Charro del Pacifico ©so $1600

Rib Eye (500g) sellado al carbén, cortado en mesa y 7 camarones en mantequilla de
ajo confitado, flameados en mesa con mezcal. Con guacamole, nopal asado,
arroz blanco, pure de camote y tortillas de maiz criollo.

Rib Eye al Carbon (509 $1300

Rib Eye sellado al carbdn, cortado en mesa. Con sal de mar, tortillas de maiz,
guacamole, salsa tatemada. Con tuétano (1pz) +$150 o escamoles (50g) +$350

Burrito Roll 5o o) $520

Arrachera (200g) sellada al carbén con queso fundido (50g), en un pan plano de
trigo barnizado con mantequilla de paprika, cortado en rodajas, con un toque de
mayonesa chipotle y cebolla morada encurtida.

Mole Poblano ooy v) $340

Pechuga de Pollo (200g) al horno, bafiada en mole poblano almendrado, arroz
blanco, tortillas de maiz hechas a mano.

Caramelo Sonorense gs50p $350

Arrachera (100g) a la plancha sobre tortillas de harina, frijoles puercos refritos, chile
chipotle, queso fundido (50g), cebollas caramelizadas, guacamole y pico de gallo.

Mixologia

Mezcalitas ¢som $275

Mezcal 400 Conejos Espadin (45ml), Controy (30ml), jugo de limén. ( Clasica,

Maracuyé, Jamaica o Xoconostle)

El Santo .som $325

Mezcal 400 Conejos Espadin (60ml), maracuya, piloncillo, clara de huevo,
servido en copa ahumada con copal y un toque de aceite de habanero.

Paloma Tradicional Habanero csom $255

Tequila Cuervo Tradicional Reposado (60ml), jugo de limén, refresco de toronja y
sal de habanero.

Chamoy Sunset osom) 5275

Tequila Cuervo Especial Fresa Picosa (45ml), fresas frescas, granadina,
jugo de limén, refresco de lima-limén, tamborines y orilla de chamoy.

Santo Cero esomy $295

Mezcal Punto Cero (45ml), jugo de pifia, jugo de naranja, jarabe natural,
jugo de limén, cilantro y chile habanero.

Moscow Mule (0 mi) $335

Vodka Tito's (60ml), ginger beer, jugo de limén, hielo.

Mezcal Mule .50 m) $295

400 Conejos Espadin (60ml), ginger beer, jugo de limén, hielo.

Sugerencias del Chef

Alambre de Pastor pz/ 1709 v) $295

Pastor de Cerdo (100g) salteado con cebolla, pifia y pimientos, con
queso manchego fundido (70g) y tortillas de maiz hechas a mano.

Pozole R0jo (00 m) 5220

Consomé de cerdo con granos de maiz cacahuazintle, carne de cerdo (60g)
lechuga, rébanos, cebolla, orégano, limén, tostadas de maiz y crema.

Margarita csom $255

Tequila Cuervo Tradicional Plata (45ml), Controy (30ml), jugo de limén. ( Clésica,
Mango o Tamarindo)

Cantarito Tradicional csom) §255

Tequila Cuervo Tradicional Plata (45ml), Controy (30ml), jugo de limén, jugo
de toronja, jugo de naranja, refresco de toronja y hielo.

Naked & Famous osomi) $355

Mezcal 400 Conejos Espadin (30ml), Chartreuse amarillo (15ml), Aperol (30ml)
y jugo de limén.

Salmoncito osom $325

Ginebra Martin Miller's (45ml), agua ténica, jugo de toronja, toronja fresca,
hielo, Campari.

Spritz 43 @som) $295

Licor 43 (45ml), prosecco y agua mineral
Spritz St. Germain ¢som) 5335
Licor St. Germain, prosecco y agua mineral

Aperol Spritz 5o m) §295

Aperol, prosecco y agua mineral



Bebidas

Aguas Frescas (soom) $90

Agua fresca preparada en el momento con fruta y pulpa natural, pregunta
a tu mesero por las opciones del dia.

Jugos de Fruta (oom) $110

Natural exprimido todas las mafianas, de naranja, toronja, verde y otras
frutas de temporada pregunta a tu mesero por las opciones del dia.

Limonada (450 ml) $90

Agua natural o mineral, jugo de limén, jarabe simple y hielo

Naranjada «som) $90

Agua natural o mineral, jugo de naranja, jarabe simple y hielo

Cervezas

XX Lager ¢ssm $90

Lager - 4.2% Alc. Vol

Bohemia Pilsner ;ssm) $95

Lager - 4.7% Alc. Vol

Bohemia Viena ssm) $95

Lager - 4.9% Alc. Vol

Heineken ;s m) $110

Pilsen - 5% Alc. Vol

Heineken 0.0 ssm) $110

Pilsen - 0.0% Alc. Vol

Colima Cero Lager ;55 m) §165

Lager Ambar - 0.4% Alc. Vol - 12 1BU

Café & Té

Café Nespresso §75

Preparado ristretto (25ml) , espresso (40ml), lungo (110ml),
americano (250ml), o macchiato (140ml) +$12

Café de Olla ;oom) $75

Café preparado con canela y piloncillo

Café Latte g5om) $95

Doble carga de café espresso, leche al vapor.

Agua Lahar (oom)

Agua de manantial filtrada naturalmente con rocas igneas del Volcan de
Colima, ligeramente carbonatada.

Agua de Piedra (o0 m)

Agua de manantial proveniente de la cuenca de la Huasteca en Nuevo
Leén. Filtrada lentamente a través de sus formaciones geoldgicas.

Topo Chico z0m)

Agua mineralizada proveniente de los manantiales subterraneos
ubicados en la base del Cerro del Topo Chico, Nuevo Ledn.

Refrescos ;ssm)

Coca Cola, Coca Cola Light, Coca Cola Sin Azlcar, Manzanita, 7Up.

Colimita gs5m)

Lager - 4.4% Alc. Vol - 27 IBU - 355ml

TiCljS (355 ml)

Porter- 4.6% Alc. Vol - 22 IBU - 355ml

Paramo ;ssm)

Pale Ale - 5.2% Alc. Vol - 40 IBU - 355ml

Rio de Lumbre (355 ml)

IPA - 6.6% Alc. Vol - 66 IBU - 355mll

Piedra Lisa s55m)

IPA - 4.7% Alc. Vol - 41 IBU - 355mll

Colima Cero IPA ;55 m

(Session IPA - 0.4% Alc. Vol - 16 IBU

Martini Espresso osom

Café Nespresso, Vodka Tito's (45ml), licor de café (15ml), jarabe simple y
hielo.

Cal‘aii“O (250 ml)

Licor 43, café espresso, hielo.

Capuccino 5o my

Doble carga de café espresso, leche al vapor y espuma de leche.

$120

$120

$90

$75

$165

$180

$180

$190

$190

$165

$300

$225

$95



Destilados

Los destilados por copeo (60ml) incluyen a elegir un mezclador de 235ml, servicio de sangrita, limdnes o servicio de naranja, sal y chile. Los gins y vodkas pueden ser prepara-
dos con agua tonica o mineral y frutos rojos, toronja, pepino o jamaica. Las botellas de destilados incluyen 5 mezcladores de 235ml y hielos.

Tequila Copa (60ml) Botella Copa (60ml) Botella
Clase Azul Reposado (Botella 750 ml) $1,000 $11,550 éaCkh D?”f“eB'l'S (E‘ztBe”ta ”703 (;8” | $220 $2,350
Don Julio 70 (Botella 700 mi) $380 $4,000 e T i ok I)m) $210 $2,100
Reserva de la Familia (Botella 750 ml) $970 $10,950 uspnpIies otesa in $280 $2,800
Dobel Reposado (Botella 700 ml) $265 $2,770 \
Dobel Diamante (Botella 700 ml) 2295 §3.100 Cognacs & Licores
Centenario Plata (Botella 950 ml) 150 2,135
Centenario Reposado (Botella 950 ml) $150 $2,135 Martel Medallion V.S.0.P (Botella 700 ml) $400 $4,200
Gran Centenario Cristalino (Botella 700 ml) $390 $4,400 Hennessy V.S.0.P (Botella 700 ml) $500 $5,350
1800 Blanco (Botella 700 ml) $235 $2,455 Kahlua $150 -
1800 Milenio (Botella 700 ml) $1,000 $10,720 Frangelico $200 -
1800 Guachimonton (Botella 700 ml) 2850 §8.935 Baileys 2190 -
1800 Cristalino (Botella 700 ml) 320 3,385 Licor 43 220 -
Herradura Plata (Botella 700 ml) $245 $2,600 Jagermeister (Botella 700 ml) $200 $2,150
Herradura Reposado (Botella 700 ml) $270 $2,850 Cointreau $240 -
Casa Dragones Blanco (Botella 750 ml) $500 $5,700 Vaccari Nero $180 -
Cuervo Tradicional Plata (Botella 950 ml) 2740 21,798 Vaceari Blanco 2170 -
Cuervo Tradicional Reposado (Botella 950 ml) 140 1,798 Anis Chinchén Dulce 150 -
Cuervo Tradicional Cristalino (Botella 750 ml) $190 $1,920 Limoncello Caravella (Botella 750 ml) $180 $2100
Tequila Casa Noble Blanco (Botella 750 ml) $390 $4,350 2PM Aperital 2175 e
2PM Vermut 185 -
Anis Chinchén Seco $150 -
MeZC&l Fernet Branca (Botella 750 ml) 242138 $2,500
Bruxo Receta Inicial (Botella 750 ml) $235 $2,640 ghanri:s%Amar|llo $220 i
Bruxo #1 Espadin (Botella 750 ml) $275 $3,100 Ml Caaladl®oNNo
Bruxo #5 Tobala (Botella 750 ml) $600 $6,750 . .
Amaras JaByGapadin BotelaUSY) % o Vinos Tintos Copasm  Botella
maras Cupreata (Botella 750 m ,
Montelobos Espadin (Botella 750 ml) $250 $2,800 Casa Madero 3V - panss Coshuis, Mésico - otels 750m! $280 $1,150
400 CO"“‘?J}?‘s Espadin (Botella 700 ml) $190 $1,800 Analogia Tinto - Aguascalientes, México - Botella 750mI $200 $800
400 Conejos Reposado (Botella 700 ml) $220 $2,100 Relieve -valle de Guadalupe, México - Botella 750 $230 $900
400 Conejos Cuishe (Botella 750 ml) $210 $2,100 Xecué Kumeey - valle de Guadalupe, México - Botella 750mI $230 $900
400 Conejos Cristalino (Botella 700 ml) $210 $1,900 Casa Madero Merlot - panss Coshui, Misico el 750m [ $1.150
4QO Coneqos Tobala/(BoteIIa 750 ml) $210 $2,100 Casa Madero Malbec - parras Coahila, México - Botella 750ml L $1,150
Ojo de Tigre Espadin (Botella 750 ml) $250 $2,850 Calixa Syrah - -Vl de Guadalupe, México - Botella 750mI i $1.100
Creyente Cristalino (Botella 750 ml) $250 $2,850 Calixa Cabernet S. - valle de Guadalupe, México - Botella 750ml | $1,100
Punto O (Botella 750 ml) $190 $1,800 The Prisoner Red Blend - Napa valley, EUA - Botella 750m L $4,100
Unshackled Cabernet S. - calomia, EU.A - Botella 750mI . $2,300
Ron & Bl'andy Pesquera Crianza - ribera del Duero, Esparia - Botella 750ml g $2,000
Matsu El Picaro - for, Espaia - Botella 750! - $800
Bacardi Carta Blanca (Botella 980 ml) T $4.950 Carmglo Rodero Crianza - riera del Duero, Espania - Botella 750rm! . $2,600
S / Beronia - ioja, Esparia - Botella 750m R $700
Bacardi Afiejo (Botella 980 ml) $150 $2,100 Beronia R =
Bacardi Reserva 8 Afios (Botella 750 mI) $275 $3:1OO eronia Reserva - Rioja, Espaia - Botella 750ml _ $1,3OO
Flor de Cafia 12 afios (Botella 750 ml)
$260 $2,900 o
Havana Club 3 afios (Botella 700 ml) $150 $1,350 Vinos Blancos y Rosados
Havana Club 7 afios (Botella 700 ml) $200 $2,110
Zacapa 23 (Botella 750 ml) $440 $4,900 2V Casa Madero Blanco - parrs Coshuils, México - Botella 750mI $210 $850
Matusalem Platino (Botella 750 ml) $130 $1,280 V Casa Madero Rosado - pares Coshuia, México - Botella 750mi $210 $850
Matusalem Clasico (Botella 750 ml) $145 $1,440 Analogia Blanco - agusscslientes, Mésico - Botela 750! $150 $600
Matusalem 15 Afios (Botella 750 ml) $170 $1,660 Analogia Rosado - aguascalientes, México - Botella 750 $150 $600
Torres 10 (Botella 700 ml) $170 $1,780 Unshackled Sauvignon B. - caiformie, £UA - Botella 750mi A $1,950
Torres 15 (Botella 700 ml) $250 $2,590 PiONErO - Ensenada, Baja Calfformia - Botella 750m } $1,250
Valmar Chenin Blanc - ensensds, aja Califormia - Botella 750mi . $1,350
Vodka & Gin
Tito's (Botella 750 ml) $230 $2,300 Espumosos & Champagne
Grey Goose (Botella 700 ml) $310 $3,250
Stolichnaya (Botella 750 ml) $160 $1,800 Moet Chandon Brut. francis - setels 750mi 2 $3,600
Beefeater (Botella 750 ml) $210 $2,370 MUMM Brut - frencia - sotel 750m : $3,300
Hendrick's (Botella 750 ml) $330 $3,750 Veuve Clicqout Brut: francia - gotella 750m! - $4,500
Tanqueray (Botella 750 ml) $240 $2,550 Analogia ESpUMOSO - Aguascatentes, Mésico- Botela 7501 $170 $1,150
Bombay Sapphire (Botella 700 ml) $240 $2,500 Cinzano To Spritz -kl pamorte - gotella 750mi $120 $1,100
Martin Miller's (Botella 750 ml) $330 $3,500 Freixenet Cordén Negro - espsia - Botella 750l - $1,100
Freixenet Cordon Rosado Brut - espara - Botella 750m! 3 $1,100
Whisky & Bourbon
Johnnie Walker Negro (Botella 750 ml) $370 $4,100
Johnnie Walker Blue Label (Botella 750 ml) $2,100 $23,800
The Macallan 12 afios (Botella 700 ml) $560 $5,900
Buchanan’s 12 Botella 750 mi) $320 $3,600
Chivas Regal 12 afios (Botella 750 ml) $310 $3,450
Jameson (Botella 700 ml) $210 $2,200
$410 $4,650

Glenfiddich 12 afios (Botella 750 ml)



Desayuno & Brunch

Disponibles todos los dias hasta las 1:00 PM. Todos nuestros desayunos incluyen un plato pequefio de fruta del dia, café americano o té y una pieza de pan dulce mexicano del dia de cortesia.

Desayuno Arriero ;oo $380

Arrachera (100g), dos huevos estrellados, chorizo, nopal a la plancha, tortillas de
maiz hechas a mano y frijoles refritos.

Desayuno del Patron coop $360

Omellete de tres huevos con champifiones, tocino y queso bafiado en
salsa ranchera, frijoles refritos, chilaquiles, queso fresco y crema.

Huevos Veracruzanos coog $240

Tres tacos de huevos revueltos a la mexicana con salsa de frijoles,
chorizo, crema y queso panela.

Burrito de Desayuno csoo v $270

Burrito en pan plano de trigo relleno de aguacate, un huevo, frijoles, queso
fundido, espinacas y tocino (20g).

Desayuno Chilango coog v) $295

Chilaquiles en salsa verde, dos huevos estrellados, con queso fresco (30g),
crema y cebolla blanca.

Ordenes Extra

Chapulines (30g) $115
Arrachera Certified Angus Beef ® (100g) $220
Pollo (100g) $140
Queso (100g) $99
Huevo (1pza) $45
Tocino (50g) $65
Vaso Michelado / Suero (30ml) (Limén y escarcha de sal.) $20
Vaso Cubano (45ml) (Limén, sal, salsa negra.) $35

Vaso Clamatado (150ml) (Limén, sal, salsa negra, Clamato, orilla de chamoy.) $78

*

Heineken

Sope Tolteca oo v)

Sope grande de masa de maiz preparado a mano con frijoles refritos,
dos huevos estrellados, chorizo, queso fresco (30g) y crema.

Aguacatoast ¢oog (v)

Dos rebanadas de pan con guacamole, dos huevos pochados, tomates
cherry, aceite de olivo, sal de mar, mayonesa de chipotle y ajonjoli.

Pan Frances con Frutos Rojos ooy

Pan capeado con huevo, leche, canela y vainilla, acompanado de frutos
rojos, espolvoreados con azlcar glass y miel de maple.

Plato de Fruta ooy

Plato de fruta de temporada acompafiado de miel, yoghurt
griego, granola y limén.

Bowl Jacaranda coog

Bowl a base de Acai, frutos rojos, coco rayado, granola, platano y mango

Menu Kids

Quesadillas (2pz / 100g)
Tortillas de harina o maiz rellenas de queso fundido (100g).

Taquitos de Pollo (3pz / 150g)
Tortillas de harina o maiz rellenas de pollo (150g), con crema, queso
fresco y lechuga.

Sopecitos (3pz / 1509)
De frijoles, pollo (30g) o chorizo (30g) con queso fresco (20g) y crema.
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Todos nuestros precios incluyen 16% de IVA. No se ha agregado cargo por servicio ni propina a su cuenta y es opcional. Por disposicion del Banco de México aceptamos solo pagos en pesos mexicanos. Aceptamos exclusiva-
mente pagos en efectivo, tarjeta de crédito o tarjeta de débito (Visa, MasterCard o American Express) y con las tarjetas de vales aceptadas por las terminales de MercadoPago. Para facturar su consumo es necesario realizar el
pago en efectivo, tarjeta de crédito nacional o tarjeta de débito nacional, nuestro sistema no permite realizar facturas con pagos en tarjetas internacionales ni tarjetas de vales.

Si por alguna razon siente que el servicio no estuvo a la altura de sus estindares o tiene alguna queja no dude en informar a uno de nuestros gerentes o enviarnos un correo electréonico a admin@fett.mx y nos pondremos en

contacto con usted en menos de 48 horas.

Todos los contenidos en gramos (g) son aproximados. El gramaje de nuestra proteina e ingredientes es en crudo. Todos nuestros productos son tratados con los més altos estandares de calidad. Sugerimos consumir todos los
productos completamente cocidos, consumir carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar su riesgo de contraer enfermedades transmitidas por alimentos, hagalo bajo su propio riesgo.

Para facturacion, futuras reservaciones, leer nuestros términos y condiciones, conocer nuestro aviso de privacidad y/o conocer més informacion de Santo Habanero visita nuestro sitio web

www.santohabanero.com

Evita el exceso. Si tomas, no manejes. Prohibida la venta de alcohol a menores de 18 afios de edad. Es necesario el consumo de alimentos para el consumo de bebidas alcohdlicas en nuestro establecimiento



