Res deshebrada
(pulpa) esterilizada y/o
al vacio en envases
retortables laminados
y/o pouch.

200 g
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Res deshebrada (pulpa)

esterilizada y/o al vacio
en envases retortables
laminados y/o pouch.

2009

DESCRIPCION

Producto elaborado abase de 100% carne de res cocida, deshebrada y
empacada en bolsa pounch y sometida a un tratamiento térmico

INGREDIENTES

Carne de res deshebrada y sal fina

ORIGEN
Animal (Carne de res) y mineral (sal yodada)

ALERGENOS

No contiene alérgenos

MATERIA EXTRANA

Producto exento de materia extrafia (piedras, vidrio, ceramica y metal).

Puede presentar astillas de hueso de una longitud <7 mm.

*La declaracion se basa en los equipos de deteccion de materia extrana mediante Rayos

X con ajustes de separacion de materia extrana en 4mm (producto terminado). Hay

posibilidad de no deteccion en particulas menores a 4mm, sin embargo, se cuentan con
programas de prerrequisitos que mantienen el entorno higienico.
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USO PREVISTO

Para consumo humano a partir de los
dos afos de edad. Este producto esta
listo para calentar (en horno de
microondas o sartén de 2 a 3 min) y
consumir.

Una vez abierto mantener en
refrigeracion de 3 a 5 dias.
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USO NO PREVISTO

-No apto para personas alérgicas
a la soya

-No apto para personas
vegetarianas

CONDICIONES DE CONSERVACION

Condiciones de distribucién y comerciales. Almacenar el envase

original alejado del calor, en un lugar fresco, protegido de la luz solar,
humedad y conservar a una temperatura ambiente.

Instrucciones al consumidor Manténgase en un lugar seco y fresco.
Antes de abrir, no requiere refrigeracion. Lote y fecha de caducidad

impresa en el envase. Calentar de 2 a 3 min. en sartén o microondas.
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PRODUCTO OBJETIVO A PRODUCTO CON
PRODUCIR DESVIACION ACEPTABLE

Apariencia café rojizo Apariencia café con tonos rosados
Hebras blandas Hebras blandas
Olor caracteristico de carne de res Olor caracteristico de carne de res
cocida cocida
Consomé color café sin grumos ni | | Poca cantidad de consomé, sin grumog|
particulas en suspension ni particulas en suspension.

, PRODUCTO CON DESV
CARACTERISTICAS INACEPTABLE
SENSORIALES

OLOR - Caracteristico a carne de res
cocida, libre de olores rancios, agrios
o putrefactos.
COLOR- Hebras de carne color café,
caracteristico de carne de res cocida.
SABOR - Caracteristico a carne de
res cocida, sin sabores extrafos.
TEXTURA - Hebras blandas, carne A
jugosa, consome sin grumos ni AparTencia café oscuro
particulas en suspension. Hebras duras
Olor rancio o agrio
Carne seca, sin consomeé.
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PARAMETROS FISICOQUIMICOS !

Especificacion

Limite permisible
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(1) Determinacion de pH mediante la metodologia empleada en la NMX-F-137-NORMEX-2013.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS 2

Especificacién

Limite permisible

Mesofilicos anaerobios

Mesofilicos aerobios

Termofilicos anaerobios

Termofilicos aerobios

NEGATIVO

(2) Se cuenta con estudio de validacion de los paradmetros microbioldgicos de la carne. La metodologia
utilizada es de acuerdo a la NOM-092-SSA1-1994. BANM no requiere realizar andlisis microbiolégicos por
controlar el proceso por medio de tratamientos programados de acuerdo a la NOM- 130-SSAT-1995, sin
embargo, se realizé la validacion para demostrar la efectividad del tratamiento y dar garantias o

nuestros clientes.

PRESENTACION

Producto empacado en pouch blanco retortable de polietileno grado
alimenticio, tipo stand up, con sellado fuerte, una etiqueta adherida a
una de las caras del producto terminado y lotificacion del producto.
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CONTAMINANTES QUIMICOS
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Especificaciéon Limites permisibles
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Arsénico Maximo 1.0 mg/kg
Cadmio Maximo 0.1 mg/kg
Estafio Maximo 50 mg/kg
Plomo Maximo 1.0 mg/kg
Clenbuterol Ausencia

ADITIVOS

Uso de aditivos conforme al listado en el Acuerdo por el que se

determinan

los aditivos y coadyuvantes en alimentos,

bebidas vy

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus

modificaciones.

PRESENTACION

Producto empacado en pouch blanco retortable de polietileno
grado alimenticio, tipo stand up, con sellado fuerte, una etiqueta
adherida a una de las caras del producto terminado y lotificacion

del producto.
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METODO DE EMBALAJE

Empaque primario (200 g): Pouch blanco retortable 190 mm x 145
mm. El envase primario es termosellado, resiste altas temperaturas
y presiones durante el proceso de esterilizado que permite su
conservacion.

Ancho Largo Fuelle | Colar Ancho de Sello | Espesor
145 3 1_Ommi 150 31, O B0 1 1.Omn |_ Blanco T 51 Omna |_ 113 pm 3108
Descripeion anu:h para retorta microondeable. Tipo Plano. Sin Innpresicon. Medidas §dSnomu ) S0mmu<" 2 nm

Especificacion estandar del producto

Elemento Unidad Método de Prueba Estandar
Fuerza de Tenskbn Tg K ims ASTHFES ::g
Fuerzs de Sellada — raw ASTU DRa2 21
Elengacidn antes de N = = =550
ours ™ - ASTM Dea2 =580
OTR (@23 "C Dey) ceimF e by abm ASTE DS -0
WVTR (38 “C L0O% RH) BTN S ASTM Fu2ed “30

okt para Pidraodn ol b Cropontaond 38 buetd b 1 Ao Sete RngUng waikie? Momta

145mim "
F-vn 131mm Tmed R Bmm

T T

£OMIDA FRIFARADA ¥ LISTA)

190mm

i
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Las etiquetas pueden ser personalizadas segun requiera el cliente

Estructura lote de fabricacion

NOMBRE DEL PRODUCTO, EL A’
GRAMAJE O PRESENTACION

CADUCIDAD Y LA HORA DE CODIFICADO LOTE
Informacion del lote:

*Primeros 4 DIGITOS corresponden a un ndmero consecutivo
asignado para el control de érdenes de produccién.

*Siguientes 2 DIGITOS indican los ultimos dos digitos del afio en
curso.

*Siguientes 3 DIGITOS indican el dia de fabricacion segun el
calendario juliano.

*Ultimo DIGITO indica la linea de produccién en donde se elaboré
el producto. En BANM se tienen tres lineas de fabricacion

por lo que este digito podra variar entre los nimeros 12 o 3.
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Empaque secundario (200 g):_ BANM‘:' NS
Caja de cartén kraft Lo
(5, & .5 e
‘_':'—'{'E-I“:' Largo (mm) (Medias internas) 380
| ™ |
A Ancho (mm) (Medias internas) 295
£ Alto (mm) (Medias internas) 150
e - Tipo de caja
# Liner
T Flauta
Resistencia ECT
# Cierre
Area m2 64.3977
—— +
| i *Tentativo su uso para empacar productos
| s ik con el gramaje de la necesidad del cliente

Etigueta en cada caja_

CARNE DERES DESHEBRADA 2005\ Etiqueta en cada caja para
L0TE: 9007 identificacion de producto

CANTIDAD: 60 PIEZAS terminado, lote, cantidad y
CADUCIDAD: NOVIEMBRE 2026 caducidad.




100 cm

BARRA

EMBALAJE 200 g

120 cm

Especificacién Cantidad

Cajas por cama
Camas por tarima
Total de cajas
Piezas por caja
Peso por pieza

Total de piezas

LADO A
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*NOM 130-SSAT-1995, Bienes y servicio. Alimentos envasados en recipiente hermético y
sometidos a tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias. *NORMA
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios. *MODIFICACION a la Norma Oficial Mexicana NOM-
051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial y sanitaria, publicada el 5 de abril de 2010.
*NOM-002-SCFI-2011, Productos preenvasados-Contenido neto-Tolerancias y métodos de
verificacion NOM-F-317-S-1978. "Determinacién de pH en Alimentos" *NOM-002-SCFI-1993,
productos preenvasados-contenido neto tolerancias y métodos de verificacion (esta norma
cancela la NOM-Z-96-1989). *Norma Oficial Mexicana NOM-213-SSA1-2018, Productos y
servicios. Productos carnicos procesados y los establecimientos dedicados a su proceso.
Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de prueba. *Norma Oficial Mexicana
NOM-194-SSA1-2004, Productos y servicios. Especificaciones Sanitarias en los
establecimientos dedicados al sacrificio y faenado de animales para abasto,
almacenamiento, transporte y expendio. Especificaciones sanitarias de productos
especificaciones sanitarias. *Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes
en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.




