
Carte des  
Glaces & Desserts

Glaces Artisanales
élaborées par un 

 Maître Artisan Glacier
élaborée par un 

“Maître Artisan Glacier” 
situé au cœur des Alpes.

C’est grâce à une sélection rigoureuse 
des matières premières les plus nobles

que Glaces des Alpes vous propose  
des produits de référence.

Nous avons sélectionné  
pour vous une 

GLACEArtisanale

Pour le Goûter Les Crêpes Maison

de 15h à 17h
Sucre..................................................3,50 €
Miel..................................................4,20 €
Confiture de myrtilles..............4,20 €
Crème de marron..........................4,20 €
Noisettes  /chocolat....................4,50 €



Nos Parfums

Pour les Gourmands        

Nos Parfums

Nos Coupes Glacées

Nos Coupes Arrosées

Glaces Artisanales

Sorbets Plein Fruit

Composez votre Coupe
1 Boule........................................2,50 €
2 Boules ................................... 4,80 €
3 Boules.................................... 6,80 €
Supplément chantilly...........1,00 €

Dame Blanche......................................7,50 €
2 boules vanille, sauce chocolat maison, chantilly 

La Dame aux Marrons.......................7,50 €
2 boules vanille, crème de marron, chantilly, meringues 

Bâtonnet Nuii .......................................3,00 €
Vanille & Amandes 

Pop-up Smarties....................................3,00 €

Tout Framboise........................................8,50 €
2 boules framboise, eau-de-vie de framboise 

Tout Génépi..............................................8,50 €
2 boules génépi, eau-de-vie génépi 

Tout Poire...................................................8,50 €
2 boules poire, eau-de-vie de poire 

Colonel.......................................................8,50 €
2 boules citron, vodka 

Tarte aux myrtilles et chantilly..............................7,00 € 

Tiramisu glacé.................................................................7,50 €

Mi-cuit chocolat et chantilly................................ 6,00 €

Crème brûlée.................................................................... 5,50 €

Fromage blanc fermier .............................................. 4,50 €
Sucre, miel de la Chapel d’Ain ou confiture de myrtilles maison Nous tenons à disposition la liste d’allergènes de nos glaces et 

sorbets Glaces des Alpes. 

Prix nets en euros taxes et service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec 

modération.
Photos non contractuelles, suggestions de présentation.

	Citron
	� Citron de Sicile. 

29% de fruits

	Fraise
	� Fraise Sengana. 

62% de fruits

	Framboise 
	� Framboise. 

52% de fruits 

	Myrtille
	� Myrtille sauvage. 

58% de fruits

	Poire 
	� Poire Williams de Savoie. 

54% de fruits 

	Génépi
	 Le génépi est élaboré à partir 
	 de plantes récoltées
	 uniquement dans les Alpes 	
	 avec des notes de camphre 
	 et de résine.  

	Café
	 Glace café 100% Arabica  
	 aux arômes fins sans 	 	
	 amertume.

	Caramel beurre salé
	 Au caramel, au beurre et 	
	 au sel de Guérande.

	Chocolat
	 Glace au chocolat noir 			 
	 intense, au cacao et 			 
	 cœur de Guanaja 80% 			 
	 de la maison Valrhona®.

	Vanille
	 Glace aux œufs, à la vanille 		
	 Bourbon de Madagascar et 		
	 beurre d’Échiré.


