& RESTAURANT

SKIATHOS TOWN
EST. 1978

The Borzoi Club & Restaurant
Papadiamanti Str. Skiathos 370 02, Magnisia, Greece
T: +302427023605

www.borzoiskiathos.com

Reservations: +30 6942965597
Email: infoborzoi@gmail.com

El ®@TheBorzoiClub

@the_borzoi_club
W @borzoi_club
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BORZOI MENU

Wopi 3€

Cover charge 3€ ACQUA PANNA S.PELLEGRINO
Coperto 3€ — THE FINE DINING WATERS —



YLaAdteg La scelta dello chef

PAPARDELLE Al FUNGHI 18 €

IAAATA INANAKI I
3¢ Tre diversi tipi di funghi / crema di parmigiano / olio al tartufo

Kpdvpmepi / oouodpi / aplydaka  V/VE

CACIO E PEPE 16 €

NTAKOS 14 € .
Pecorino / pepe nero

Ntopdta / @éta / kdmapi / eNiég / Baoihikdg / piyavn / Bupdpi

PACCHERI SURF & TURF 22€

KINOA 4€ Kalamari / Guanciale / Pomodoro affumicato

Mdvyko / tCiviCep / koukouvdpl /dudapiog / lime vinaigrette / kpavpmepr  V/VE

RISOTTO ESTIVO 18 €

MANTZAPIA > € Varita di funghi / tartufo nero VE

Vinaigrette Batépoupou/ kpépa pavolpl / kapapedwpéva kaptidia VE

O , RISOTTO ZAFFERANO CON SALMONE 20 €
pSKTIKCI Gravlax salmone / cetriolo / zafferano
TPIAOTIA TYPION oo golpvo 6 € PETTO DI POLLO (biologico) 19 €

AvBétupo/mappelava / taleggio / avBdpeho pe tpolga / giatikia Alyivng / auyd Pastinaki crema / mais tritato / lime / chutney di pomodoro
KAAAMAPI , , 21 € SPIGOLA 24 €
Ntopativia / poug tapapd / pesto verde pe ypaPiepa Insalata di alghe (armyrikia) / purea di zucchine / bottarga / uova al limone

BAZIAIKEL FAPIAEL o , 29€ THAI FILETTO DI MANZO 250gr 4 €
Kahokalpiva pupwdikd / odXtoa yAukod okdpdou / Aepdvi Insalata / peperoncino dolce / anacardi piccanti

CARPACCIO MOXXAPI ((pl)\é'to) 24 € RIB EYE 250gl’ 28€
Apwpa espresso / aioli mappeddvag / Dijon pouotdpda pridou Baby patate / erba cipollina / lime / cafe de paris
TONOX TATAKI 22 €

2akdra prjdou / tamari / padpo couodp Tutte le carni sono tagli premium e sono fresche

Tutti i pesci e i crostacei sono freschi e offerti giornalmente a seconda della disponibilita

Usiamo olio extravergine di oliva nelle nostre insalate ed erbe aromatiche fresche del nostro orto
Per scelte vegane o vegetariane, chiedeteci

Informaci in caso di allergie

FKPABAA= TOAOMOY 20 €
Mapivapiopévog codopds / yiaolptl apwpatiopévo e elder flower
/ wiviCep yhukd koutahioy



Insalata EmAoyég tou chef...

INSALATA DI SPINACI 13 € MAMAPAEAAEE MANITAPION 18 €
Mirtilli / mandorle / salsa di sesamo V / VE Tpfa €idn pavreapiwv / kpépa mappeldva / AGdi tpolgag
NTAKOS 14€ CACIO E PEPE 16 €
Pomodoro / formaggio feta / cappero / olive / basilico / origano / timo mekopivo / patpo mmépl
QUINOA , - , o 14 € PACCHERI SURF & TURF 20 €
Mango / zenzero / pino / menta / vinaigrette al lime / mirtilli V / VE Guanjale / kahapdpi / kamviots| Topdra
BARBABIETOLE GRIGLIATE I>€ KAAOKAIPINO PIZOTO MANITAPION 18 €
Vinaigrette lampone / Crema Manouri / Noci caramellate VE Moikiia pavitapiév / padpn tpodga VE
(opzione vegana con crema di anacardi)

PIZOTO XA®PAN ME :OAOMO 20 €
Antipasti .. Gravlax colopoU / ayyoUpi / cappdv
TRILOGIA DI FORMAGGI AL FORNO 16 € KOTOMOYAO (ORGANIC) €

Bianco formaggio / parmigiano / taleggio / Miele infuso con tartufo / pistacchi / uovo Kpépa maouvdki /lime / kahapmoxi / chutney topdtag

NAYPAKI 24 €

KALAMARI 21 €
Appupikia / moupé kohokd61 / auyotdpaxo / auyohépovo

Pomodorini / pesto verde con graviera / tarama espuma

THAI BEEF 250 yp. 42 €

GAMBERI REALI 29 € e o ) ) o
OiAéto pdoxou / yAukd toihi / mpdoivn oaAdra / spicy kdoloug

Erbe estive / aglio dolce / limone

€ RIB EYE 250gr 28 €

CARPACCIO DI MANZO (Filetto
( ) Baby matdreg / oxovompaco / Adip / cafe de paris

Gusto caffé / parmigiano aioli / mostarda di mela di digione

TATAKI DI TONNO 22 €

Insalata di mele / Tamari / Mirin , , ) . ) )
Ola ta kpéata pag eivar premium cuts kar ivar vwd

SALMONE GRAVLAX 20 € ‘O\a ta Ydpia Hag kalta 90)\000|vd’ giva ,(ppéOKO kai diatiBevral avdhoya v diaBeoipdinta
MNa vegan/veggie emAoyég mapakalw pwtrjote pag

Salmone marinato / yogurt aromatizzato al fiore di sambuco / peperoncino dolce ) ; ;
Evnpepwote pag yia tuxév alepyieg



Salads

SPINACH SALAD
Cranberries / almonds / sesame dressing  V/VE

NTAKOS
Tomato / feta cheese / olives / caper / basil / oregano / thyme

QUINOA
Mango / ginger / pine / mint / lime vinaigrette / cranberries  V/VE

GRILLED BEETS

Vinaigrette Raspberry / Manouri cream / caramelized walnuts VE
(vegan option with cashews cream)

Something to start...

TRILOGY OF CHEESES (in the oven)

13 €

14 €

14 €

I5€

16 €

Soft white cheese / parmesan / taleggio / Honey infused w truffle / pistachios / egg

KALAMARI
Baby tomatoes / pesto verde with graviera / tarama espuma

ROYAL SHRIMPS
Summer herbs / sweet garlic sauce / lemon

BEEF CARPACCIO (fillet)
Coffee flavour / parmesan aioli / Dijon mustard apple

TUNA TATAKI
Apple salad / Tamari / mirin

SOLMON GRAVLAX
Marinated salmon / yogurt flavored with elder flower / sweet ginger

2| €

29€

24 €

22 €

20 €

Chef’s choice

PAPARDELLE WITH MUSHROOMS
Three different kind of mushrooms / parmesan cream / truffle oil

CACIO E PEPE
Pecorino / black pepper

PACCHERI SURF & TURF
Kalamari / Guanciale / smoked tomato

SUMMER RISOTTO
Variety of mushrooms / black truffle  VE

SAFFRON RISOTTO WITH SALMON
Gravlax salmon / cucumber / saffron

CHICKEN BREAST (organic)
Pastinaki / shaved corn / lime / tomato chutney

SEA BASS
Seaweed salad (armyrikia) / mashed zucchini / botargo / egg lemon

THAI BEEF FILLET 250GR
Sweet chili / green salad /spicy cashews

RIB EYE 250GR
Baby potatoes / chives / lime / cafe de paris

All meats are premium cuts and they are fresh

18 €

16 €

22 €

18 €

20€

19 €

24 €

42 €

28€

All fish and shellfish are fresh and offered daily depending on availability
We use extra virgin olive oil in our salads and fresh herbs from our garden

For vegan or veggie choices please ask us
Inform us for allergies



