
• 4 of 5 gangen 

• Private chef en private bediening 

• Aanpasbaar aan dieetwensen 

• Brood met olijfolie en balsamico 

• Linnen servetten, servies en bestek  
Tot 12 personen inclusief 

• Een schone keuken na afloop van het 
diner 

 
 

 

 

 

 

 

 
Menu Classico 

Amuse van de Chef 

Wisselend klein voorproefje 

 

Antipasti 

Burrata met tomatensorbet en balsamico-kaviaar 
 

Tonijn tartaar met erwtencrème en passievrucht  

Bresaola met geitenkaas en citroenbalsamico 

 

Primi 

Spaghetti met courgette. Gerecht uit ons dorpje Nerano, bereid in een halve wiel van Parmigiano Reggiano 
 

Risotto met asperges en pistachenoten 
 

Scialatielli pasta met vongole en citroen 

 

Secondi 

Biefstuk met prosciutto San Daniele en amaretto-saus 
 

Kalfswang in rode wijn met kastanjes 
 

Krullen van zeebaars met pastinaakcrème, biet en cress 

 

Dolci 

Tiramisù classico 
 

Panna cotta met pistache, frambozen en witte chocolade 
 

Sgroppino met huisgemaakte limoncello 
 

Limoncellocrème met rode vruchten 
 

Geitenricottacrème met passievrucht en aardbeien 


