
INDIVIDUEL 4 PERS 6 PERS 8 PERS

Figuier “Pikuak”
Biscuit Cuillère, mousse Diplomate, vanille de
Madagascar, confit de figues à la violette, Figues

5,5 € 20 € 29 € 39 €

Royal Chocolat “Txokolatea”
Biscuit dacquoise, croustillant praliné, mousse au
chocolat noir

6 € 20 € 29 € 39 €

Framboisier “Mugurdia”
Biscuit cuillère, crème bavaroise vanille de
Madagascar, framboises , glaçage miroir

5,5 € 20 € 29 € 39 €

INDIVIDUEL 4 PERS 6 PERS 8 PERS

Citron “ Enea “
Pâte sablée, crémeux citron bio de producteur locaux -
marchés du Quintaou Anglet, meringue citronnée

5,5 € 20 € 29 € 39 €

Chocolat & caramel “Maïka”
Pâte sablée, crémeux chocolats, caramel beurre salé,
cacahuètes torefiées

6 € 20 € 29 € 39 €

Fruit Frais “Léonie” 
Pâte sablée, crème pâtissière, Vanille de Madagascar,
fruits frais de saison locaux et confit de fruits à la violette

5,5 € 20 € 29 € 39 €

TARTES

INDIVIDUEL 4 PERS 6 PERS 8 PERS

TARTE “Pikuak”
Pâte sablée Breton, Crème pâtissière, confit figues et
violette,  chantilly Vanille de Madagascar – figues
fraiches producteur marché du Quintaou - Anglet

5,5 € 20 € 29 € 39 €

Ingredients
L ’ensemble  des  ing réd ien t s  son t  sé lec t ionnés  dans  l e  re spec t  des  p roduc teur s  locaux  e t  des  consommateur s ,  Je  sé lec t ionne

le s  f ru i t s  de  sa i sons  a f in  de  pouvo i r  vous  p roposer  du  goû t  e t  de  l a  qua l i t é .  

ENTREMETS 

EPHEMERES

Allegergènes Oeuf s ,  Lac to se ,  F ru i t s  à  coques ,  Arach ide ,  G lu ten ,  Sesames ,  Lup in

T O U S  M E S  G Â T E A U X  S O N T  É G A L E M E N T  D I S P O N I B L E  S U R  M E S U R E

F L O R I A N  A R T I G O L E  - L ’ A T E L I E R  D E  L A  M O U S T A C H E  D O R É E  © - T A R I F S  2 0 2 5 - 2 0 2 6

Ø

L ’ A T E L I E R  D E  L A  M O U S T A C H E  D O R É E
 P â t i s s e r i e  F i n e  -  M e s  g â t e a u x  &  C h o c o l a t s

F L O R I A N  A R T I G O L E

R E T R A I T  D E S  C O M M A N D E S  :  0 6 . 7 6 . 0 3 . 5 4 . 1 9



INDIVIDUEL DUO

CARAMEL BEURRE SALÉ
Chocolat 70% Cacao - Variété Forastero - Cœur coulant caramel beurre salé

9 € 17 €

PRALINÉ NOISETTE AMANDE
Chocolat 70% Cacao - Variété Forastero - Cœur coulant Praliné Noisette
Amande

9 € 17 €

POT (UNITÉ)

CARAMEL BEURRE SALÉ 7,5 €

PRALINÉ NOISETTE AMANDE 7,5 €

PATE À TARTINER 7,5 €

INDIVIDUEL SACHET 100G SACHET 200G SACHET 300G

Langue de chat - 5 € 10 € 13 €

Sablé Nature, Chocolat , Diamant - 5 € 10 € 13 €

Cookie
Chocolat, Noisette, Vanille

3 € - - -

Cake Marbré, Nature ou Fruits à coques 8 € - - -

L ’ A T E L I E R  D E  L A  M O U S T A C H E  D O R É E
 P â t i s s e r i e  F i n e  -  M e s  g â t e a u x  &  C h o c o l a t s

CHOCOLAT 

T O U S  M E S  G Â T E A U X  S O N T  É G A L E M E N T  D I S P O N I B L E  S U R  M E S U R E

F L O R I A N  A R T I G O L E

F L O R I A N  A R T I G O L E  - L ’ A T E L I E R  D E  L A  M O U S T A C H E  D O R É E  © - T A R I F S  2 0 2 5 - 2 0 2 6

CONFISERIE

BISCUITS & GATEAUX DE VOYAGE

Ø

Ingredients
L ’ensemble  des  ing réd ien t s  son t  sé lec t ionnés  dans  l e  re spec t  des  p roduc teur s  locaux  e t  des  consommateur s ,  Je  sé lec t ionne

le s  f ru i t s  de  sa i sons  a f in  de  pouvo i r  vous  p roposer  du  goû t  e t  de  l a  qua l i t é .  

Allegergènes Oeuf s ,  Lac to se ,  F ru i t s  à  coques ,  Arach ide ,  G lu ten ,  Sesames ,  Lup in

X PERS 10 PERS 50 PERS 100 PERS

MIGNARDISES
Pavlova, tarte citron, tarte fruits , panna cotta,
cannelés , ect ...

Sur Devis Sur Devis Sur Devis Sur Devis

TRAITEURS & RECEPTIONS

UNIQUEMENT L’HIVER

R E T R A I T  D E S  C O M M A N D E S  :  0 6 . 7 6 . 0 3 . 5 4 . 1 9



INDIVIDUEL 4 PERS 6 PERS X PERS (GROUPE)

Éphémère Fruit de saison
Biscuit Cuillère, mousse Diplomate, vanille de Madagascar,
confit fraise, Fraises

79 €/3h 316 €/3h 449 €/3h Sur devis

Royal Chocolat ou 3 chocolat
Biscuit cuillére, croustillant praliné, mousse au chocolat
noir

79 €/3h 316 €/3h 449 €/3h Sur devis

Tarte Citron,  chocolat ou fruit
Pâte sucrée, crème pâtissière, crémeux, découpe de fruit

79 €/3h 316 €/3h 449 €/3h Sur devis

ATELIERS PATISSERIE

INDIVIDUEL 2 PERS GROUPE

CHOCOLAT LAIT/NOIR
moulé/friture/tablette

59 €/3h 118 €/3h Sur devis

INDIVIDUEL 4 PERS 6 PERS X PERS (GROUPE)

CHOCOLAT LAIT/NOIR
moulé/friture/tablette

79 €/3h 316 €/3h 449 €/3h Sur devis

ATELIERS CHOCOLAT

INDIVIDUEL 4 6 X PERS (GROUPE)

Ateliers sur mesure Sur devis Sur devis Sur devis Sur devis

ATELIER EPHEMERES

Ingredients
L ’ensemble  des  ing réd ien t s  son t  sé lec t ionnés  dans  l e  re spec t  des  p roduc teur s  locaux  e t  des  consommateur s ,  Je  sé lec t ionne

le s  f ru i t s  de  sa i sons  a f in  de  pouvo i r  vous  p roposer  du  goû t  e t  de  l a  qua l i t é .  

Allegergènes Oeuf s ,  Lac to se ,  F ru i t s  à  coques ,  Arach ide ,  G lu ten ,  Sesames ,  Lup in

T O U S  M E S  G Â T E A U X  S O N T  É G A L E M E N T  D I S P O N I B L E  S U R  M E S U R E

R E T R A I T  D E S  C O M M A N D E S  :  0 6 . 7 6 . 0 3 . 5 4 . 1 9

F L O R I A N  A R T I G O L E  - L ’ A T E L I E R  D E  L A  M O U S T A C H E  D O R É E  © - T A R I F S  2 0 2 5 - 2 0 2 6

Ø

L ’ A T E L I E R  D E  L A  M O U S T A C H E  D O R É E
 P â t i s s e r i e  F i n e  -  A c t i v i t é s  &  A t e l i e r

F L O R I A N  A R T I G O L E

ENTREMET OU TARTE POUR ADULTES & ENFANTS

ADULTES  AVEC ENFANTS

ENFANTS SEUL

Tarifs evolutifs selon le cours du cacao

PRIX PUBLIC BOUTIQUE


