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PANES

PAN CRISTAL CON TOMATE DE RAMALLET 7<¢
PAN DE MASA MADRE CON MANTEQUILLA DE HIERBAS 6 €
PAN DE ALGARROBAS CON OLI VERIO Y FLOR DE SAL 6 €

GILOO AS Y APERITIVOS

GILDA DE BOQUERON QUESO 3,5€
GILDA DE ANCHOA 2,9¢€
GILDA DE CECINA DE LEON 3,7 ¢
ANCHOAS SOBRE PAN BRIOCHE Y MANTEQUILLA 12 €
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1. TOSTA DE GAMBA DE SOLLER CON
NUBE DE MANTEQUILLA 2ud) 16 €

2. ENSALADILLA DE CENTOLLO 14 <€
3. BRAVAS CON ALIOLI DEALCAPARRAS 10 €

4. TARTAR DE PICANA SOBRE PAN
CARASAU Qud) 16 €

5. CROQUETAS DE RABO DE TORO (2ud) 7 €
6. JAMON DE JABUGO50G 14¢

7. CALAMAR A LA ANDALUZA CON
ALIOLI CITRICO PICANTE 16 <

8. COCA DE SOBRASADA CON QUESO
CABRALES, CEBOLLA CARAMELIZADA
Y MANGO 9«

9. ALCACHOFAS CON TAPENADE DE
PISTACHO, TOMATE SECO Y QUESO 16,5 €

10. ENSALADA DE VENTRESCA CON PIMIENTOS
DE PIQUILLO Y VINAGRETA DE HUEVO 14,5 €

1. ENSALADA DE BURRATA CON
BERENJENAS Y PINONES 16 €

ESPECIALIDADES DE S JACKS

LOBSTER ROLL 25¢€
BIKINI DE QUESO DE LA VALL D'URGEL CON TRUFA 13,5 €
BRIOCHE DE PULPO CON SALSA DE PIMIENTOS 16 €
GILDA GRILLED CHEESE 15<€
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HUEVOS Y T@ORTILLAS

HUEVOS ROTOS CON PAPADA IBERICA 12 €
HUEVOS ROTOS CON TARTAR DE ATUN 17 €

HUEVOS FRITOS CON BOGAVANTE
SOLO POR ENCARGO SEGUN PRECIO MERCADO

TORTILLA VAGA .! 14,6 €
TORTILLA DE TRUFA'Y PECORINO RAYADO 19 €

PESCADO Y MARISCO

PULPO A LA BRASA CON CREMA DE QUESO
ULLOA Y ACEITE DE SOBRASADA 28 €

MEJILLONES A LA BELGA 16 €

BACALAO CONFITADO CON
ESPINACAS A LA CREMA 24 ¢

CAUZNES

SOLOMILLO DE VACA AL VERMUT 28 €

TAGLIATA DE CHULETA VASCA 17,7 €
CON GUARNICION

CANELON 20 €
CHULETA VASCA (500GR) 60 €

————— POSZRES - - - - -«

1. TORRIJAS CON HELADO DE VAINILLA 7
2. CHESSCAKE DE PISTACHO 8¢

3. ENSAIMADA CON CREMA QUEMADA 6¢
4. CARDENAL DE LLOSETA 8,5¢

5. TARTA DE CHOCOLATE CON NATA
DE TEQUILA FRESAY FLOR DE SAL 8«
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BREADS

CRYSTAL BREAD WITH RAMALLET TOMATO 7 <€
SOURDOUGH BREAD WITH HERB BUTTER 6 <€
CAROB BREAD WITH GREEN OLIVE OIL AND FLEUR DE SEL 6 €

GIL AS & APPETIZERS

PICKLED ANCHOVY AND CHEESE GILDA 3,5€
ANCHOVY GILDA 2,9 €
LEON CURED BEEF GILDA 3,7 €
ANCHOVIES ON BRIOCHE BREAD WITH BUTTER 12 €
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1. SOLLER SHRIMP TOAST WITH
BUTTER CLOUD (2pcs) 16 €

2. SPIDER CRAB SALAD 14 €
3. BRAVAS WITH CAPER AIOLI 10 €

4. PICANHA TARTARE ON CARASAU
BREAD (2pcs) 16 €

I |
| |
| |
| |
| |
| |
I 5. OXTAIL CROQUETTES 2pcs) 7 € I
| 6.JABUGO HAM (50C) 14 € |
| 7. ANDALUSIAN-STYLE SQUID |
| WITH SPICY CITRUS AIOLI 16 € |
| 8. SOBRASADA COCA WITH CABRALES CHEESE, |
| CARAMELIZED ONION, AND MANGO 9 € I
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| I

9. ARTICHOKES WITH PISTACHIO TAPENADE,
SUN-DRIED TOMATO, AND CHEESE 16,5 €

10. VENTRESCA SALAD WITH PIQUILLO
AND EGG VINAIGRETTE 14,5 €

T1. BURRATA SALAD WITH EGGPLANT
AND PINE NUTS 16 €

S _HACK SPECIALTIES

LOBSTER ROLL 25¢
CHEESE TOASTIE FROM LA VALL D'URGEL WITH TRUFFLE 13,5 €
BRIOCHE WITH OCTOPUS AND PEPPER SAUCE 16 €
GRILLED CHEESE GILDA 15 €
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EGGS & @MELETS

BROKEN EGGS WITH IBERIAN PORK BELLY 12 €
BROKEN EGGS WITH TUNA TARTARE 17 €

FRIED EGGS WITH LOBSTER
ON REQUEST, MARKET PRICE

“LAZY" OMELET..! 14,6 €
TRUFFLE AND GRATED PECORINO OMELET 19 €

FISHZ & SEAFOOD

GRILLED OCTOPUS WITH ULLOA CHEESE
CHEESE CREAM AND SOBRASADA OIL 28 €

BELGIAN-STYLE MUSSELS 16 €
CONFIT COD WITH CREAMED SPINACH 24 €

ME. /TS

BEEF TENDERLOIN WITH VERMOUTH 28 €
BASQUE CHOP TAGLIATA WITH GARNISH 17,7 €
CANELON 20 €
BASQUE CHOPS (500GR) 60 €

1. FRENCH TOAST WITH VANILLA ICE CREAM 7 ¢
2. PISTACHIO CHEESECAKE 8¢

3. ENSAIMADA WITH BURNT CREAM 6 ¢

4. | LOSETA CARDINAL 8,5¢

5. CHOCOLATE CAKE WITH STRAWBERRY
TEQUILA CREAM AND FLEUR DE SEL 8¢
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BZOTE

KRISTALLBROT MIT RAMALLET-TOMATE 7 €
SAUERTEIGBROT MIT KRAUTERBUTTER 6 €

JOHANNISBROTBAUM-BROT MIT GRUNEM OLIVENOL
UND FLEUR DE SEL 6 €

GILOH AS & APPETITANREGER

GILDA MIT MARINIERTEM BOQUERON UND KASE 3,5 €
GILDA MIT SARDELLEN 2,9 €
GILDA MIT LEON-BUNDEDESCHINKEN 3,7 €
SARDELLEN AUF BRIOCHEBROT MIT BUTTER 12 €
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1. ROSTBROT MIT SOLLER-GARNELE UND
BUTTERWOLKE (2Stiick) 16 €

2. SPINDELBURGKREBSSALAT 14 €
3. PATATAS BRAVAS MIT KAPERN-AIOLI 10 €

4. PICANA-TARTAR AUF
CARASAU- (2 Stiick) 16 €

I |
| |
| |
| |
| |
| |
[ 5. OCHSENSCHWANZKROKETTEN(2StUck) 7 € 1
1 6. JABUGO-SCHINKEN (50C) 14 € 1
| 7. TINTENFISCH IM ANDALUSISCHEN STIL MIT |
1 WURZIGEM ZITRUS-AIOLI 16 € I
| 8. SOBRASADA-COCA MIT CABRALES-KASE, |
I KARAMELLISIERTER ZWIEBEL UND MANGO 9 € |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

9. ARTISCHOCKEN MIT PISTAZIEN-TAPENADE,
GETROCKNETEN TOMATEN UND KASE 16,5 €

10. VENTRESCA-SALAT MIT PIQUILLO-PAPRIKA
UND EI-VINAIGRETTE 14,5 €

T1. BURRATA-SALAT MIT AUBERGINE UND
PINIENKERNEN 16 €

S HACK SPEZIALITATEN

HUMMER-BROTCHERG €
KASE-TOASTIE AUS LA VALL D'URGEL MIT TRUFFEL 13,5 €
BRIOCHE MIT OKTOPUS UND PAPRIKASORE 16 €
GILDA GRILLED CHEESE 15 €
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EIERSPEISEN & @¢ZMELETTEN

RUHREIER MIT IBERISCHEM BAUCHSPECK 12 €
RUHREIER MIT THUNFISCH-TARTAR 17 ¢

SPIEGELEIER MIT HUMMER
AUF BESTELLUNG, MARKTPREIS

+FAULE" OMELETTE 14,6 €
OMELETTE MIT TRUFFEL UND GERIEBENEM PECORINO 19 €

FISCHZ & MEERESFRUCHTE

GEGRILLTER OKTOPUS MIT
ULLOA-KASECREME UND SOBRASADA-OL 28 €

MUSCHELN NACH BELGISCHER ART 16 €
KONFITIERTES KABELJAU MIT SPINATCREME 24 €

FLEISHECH

ARMES RITTER MIT VANILLEEIS 28 €

TAGLIATA VON BASKISCHEN KOTELETTEN
MIT GARNITUR 17,7 €

CANELON 20 €
BASKISCHE KOTELETTEN (500GR) 60 €

1. ARMES RITTER MIT VANILLEEIS 7 <

2. PISTAZIEN-KASEKUCHEN 8¢

3. ENSAIMADA MIT GEBRANNTER CREME 6 €
4. | LOSETA-KARDINAL 8,5¢

5. SCHOKOLADENKUCHEN MIT ERDBEER-
TEQUILA-CREME UND FLEUR DE SEL8 <
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