
 
 

 
 

DISTRIBUIDORA SAN 
ANTONIO  

ESPECIFICACIÓN  
  

PRODUCTO FINAL: HARINA CARNE Y HUESO   
Rige a partir de:  Nov-2023  

Edición: 02  

  

Nombre del Producto   Tipo de Producto  

HARINA DE CARNE Y HUESO   HARINA DE ORIGEN BOVINO  

Código del Producto  -Composición.   

02003.  
Registro sanitario IPSA: 8619  

Elaborados a base de residuos como carne, 
hueso y vísceras procedentes de bovinos nacidos, 
criados y sanos en Nicaragua. 

Temperatura de despacho   Recomendaciones de almacenaje.  

MENOR  40 GRADOS.  Almacenar en lugar seco, ventilado sobre tarima 
a temperatura ambiente. Separados de 
alimentos para bovino.  

Empaque Primario  

​ • ​ Sacos de nylon de 100 libras.  
  

Especificaciones  técnicas del producto    

-​ % Humedad 10% máximo.  
-​ Proteínas   40%    mínimo.  
-​ Grasa 7.45%, minima.  
-​ Ceniza 42.68 % máximo.  
-​ Carbohidratos 0.27%  minima. - Fibra   3.63% maxima.  

-​ Calcio min   11.00 %  
-​ Calcio max   17.12 % - Fosforo     5.83% minima.  

  
vida de anaquel: 9 meses.  

  
  

PRECAUCION: PROHIBIDO SU USO EN ALIMENTACION DE BOVINOS Y OTROS RUMIANTES.  
  

  
  

Descripción del Producto  Fotos    

Harina de carne y hueso proveniente de la cocción de materia prima   
RESIDUOS DE CARNE, HUESOS Y VISCERAS DE ORIGEN BOVINO que 
luego se somete a proceso de prensado y luego molienda para lograr 
la consistencia requerida.  

  

  


