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Salade Burrata |

Salade batavia, burrata, jambon cru,

tomates cerises, grana padano, sauce salade

Salade Fratell] [

Salade batavia, poulet mariné, pignons de pin,

8 €

tomates cerises, grana padano, sauce césar

oz e Rl (Nouellerecette) ... 8 €

Salade batavia, mozzarella di bufala,
tomate cceur de beeuf, avocat, creme

balsamique, sauce salade.

Salade Mortadelle e BlE

Salade batavia, oignon rouge, mortadelle,
pesto, mozzarella di bufala, sauce salade.

R « Accompagnées de pain fait maison » j

Nos SPla @5

Charcuterie

'

Planche Mixte |——

Charcuterie + fromages

e DA€ (4 Pers)

'

Planche Signature |Ee 0L €125

Charcuterie + fromages + petal Margherita

¢ « Accompagnées de pain fait maison » I

A Partager

Burrata

Burrata, Focaccia

Pate a pizza roulée, jambon blanc,
créme de truffe, mozzarella fior di latte

Pate a pizza roulée, base tomate,
mozzarella fior di latte

Assortiment mini-calzones

Trois mini-calzones :
Quatre Fromages, Margherita, Reine.

Le Duo italien

Deux petites pizzas en une :
Margherita d'un cété, Reine base ( au choix ) de
I'autre, Deux saveurs italiennes, une seule envie.

La Bruschetta Iltalienne

Pain grillé a I'huile d'olive, tomate,
Mozzarella di Bufala, Jambon cru et pesto

« La charcuterie provient d'lialie
Toutes nos viandes de boeuf, de veau et de
volaille proviennent de France. »

2

Menu jum’or

(pour les enfants de moins de 1.2 ans)

Boisson
Sirop (au choix)

Plat
Pizza Bambino

Desserts
Une boule de glace (au choix)

Prix nets en euros - Service compris - Liste des produits contenant des allercenes est disponible sur demande
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Base tomate San Marzano, oignons Base créme, gorgonzola, taleggio, Base créme de truffe, champignons de
jaunes, tomates cerises, mozzarella Saint-Marcellin, chévre, mozzarella Paris, jambon blanc, mozzarella

fior di latte, champignons de Paris, ceuf fior di latte fior di latte, burrata

|

« Nos calzones sont accompagnées de roguette, de tomates cerises, {“‘;

v

de grana padano, d huile d olive et de créme de vinaigre balsamigue. » jf

Prizza Classique

O

Bambino (enfant -12 ans) |

Avant cuisson @ Base tomate San Marzano, mozzarella Awvant cuisson : Base tomate San Marzano, taleggio,

fior di latte gorgonzola, chévre, mozzarella fior di latte

Aprés cuisson : Jambon blanc, tomates cerises

SEVOVCT G ol . 14.50€

Awvant cuisson : Base tomate San Marzano ; .
Awvant cuisson : Base créme, lardons, pommes de terre,

Aprés cuisson : Mozzarella di Bufala, poivre, 54 : :
taleggio, oignons jaunes, mozzarella fior di latte

basilic, huile d'olive {I}
m | \SoCelgcalatll . 15 € ( Nouvelle recette )

Avant cuisson : Base tomate San Marzano,
:hampigngns de Paris, mozzarella fior di latte Avant cuisson : Base tomate San Marzano, auhergine,

Aprés cuisson : Jambon blanc, huile d'clive, origan courgette, champignons de Paris, oignons jaunes,

mozzarella fior di latte

Cl"léVFE-ﬁ1iE| A S Ay S e | | € Aprés cuisson : Stracciatella, tomates cerises

Avant cuisson : Base créme, chévre, mozzarella fior di latte

Aprés cuisson : Miel, noix L’Authentique 15 €

FTETE"I | Awvant cuisson : Base tomate San Marzano, viande

: : . ' hachée *, cignons jaunes, mozzarella fior di latte
Avant cuisson : Base créme, poulet, Saint-Marcellin, | bk y
, Apres cuisson @ Sauce persillade ou barbecue
mozzarella fior di latte P Pe

f : 1 - :
i * La charcuterie provient d 'Italie.

\_ \tk Toutes nos viandes de beuf, de veau et de volaille proviennent de France.

=  Prix nets en enuros - Service compris - Liste des produsts contenant des allergenes as disponible sur demande +—
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Sizza Spéciale
- -E-la—+*!=

.

Avant cuisson : Base tomate San Marzano, nduja, Avant cuisson : Base tomate San Marzano

mozzarella fior di latte K ,
Apres cuisson : Roquette, bresaola, grana padano,

Aprés cuisson : Basilic, ventricina, stracciatella, stracciatella, huile d’olive, pesto, pignons de pin

tomates cerises

+ +
£ b

Avant cuisson : Base tomate, anchois, capres

Avant cuisson : Base tomate San Marzano
Apres cuisson : Mozzarella di Bufala, filet d’huile d’olive,

origan. Apres cuisson : Roquette, oignons rouges, burrata,

{_I_,_ jambon cru, grana padano, tomates cerises

¥

o

Avant cuisson : Base tomate San Marzano, viande hachée®*,

ventricina, mozzarella fior di latte, poivrons rouges
Aprés cuisson : Sauce persillade ou barbecue, oignons rouges

Avant cuisson : Base créeme de truffe, champignons de

Paris, mozzarella fior di latte

Apres cuisson : Roquette, jJambon blanc, burrata,
Avant cuisson : Base creme de parmesan, poulet, hiike de (i

mozzarella fior di latte

Aprés cuisson : Sucrine, sauce césar, tomates cerises,

grana padano *

Camembert Roti

Avant cuisson : Base tomate San Marzano Camembert enrobé de pate a pizza

Apres cuisson : Roquette, jambon cru, grana padano, croustillante, nappé de miel et accompagne

mozzarella di Bufala, tomates cerises,

de charcuteries italiennes

creme balsamique

_ Quppléments

~ Rt ¥
Supplément pain fait maison
Légumes / Fromage ' NG

Viande / Charcuterie ..... 3€ g 2 €
A

(Plus de suppléments disponibles sur demande)
'E-"”ff"}.rm-':'
*La charcuterie provient d'Italie
Toutes nos viandes de boeuf, de veau et de volaille proviennent de France.

Prix nets en euros - Service compris - Liste des produres conienent des allereénes ers disponible sur demande



Cannoncini

Citron, Noisette, Pistache

Creme italienne onctueuse, coulis fruits rouges

Dessert et Glace

Mousse au chocolat [E——

Mousse au chocolat maison,

|égére et gourmande

&

1 ¥ Café Gourmand [ —— 8 €
Créme briilée |E— 6 €
Thé d
Creme vanillée, fine couche caramélisee Sl UL
y

N
A

Dessert O, ignature
i

Café, mascarpone, cacao,
recette familiale transmise de generation en generation

Tiramisu du Moment | ——— {0 K 3

Framboise, spéculoos,
recette familiale transmise de génération en génération

Pétale de Nutella - 8 €

Pate a pizza, Nutella, noisettes

Pétale du moment [ENIE A RS 5

Pate a pizza, Nutella, fruits du moment

s

ANGNI
Hinplelaleclic)(ClzpCyAl ... ... 350¢€

Verre 4c|

Amaretto 28°

Verre 4cl

Amaro noir 28°

Verre 4c|

Get 3124° / Get 27 17,9° | R W5

i

Glaces Artisanales

1 Boule ‘ 2 Boules 3 Boules
250 € 450 € 6 €

Supplément: 1 €
Coulis fruits rouges, Chantilly, Nutella

B

A
N

Verre 4c|

Créme artisanale 17°

Verre 4cl

Colone| [E———

Deux I:-c:-ulf:s de sorbet citron et
4cl vodka Zubrowska Biata 37.5°

Ristretto ...............
Allongé ................

o L TS S T et
Latte

T R RO TR N T N e
Espresso
Cappuccino

- —

Cafe et The

W e
bhoe Lo
| WOODOoWoOoD

5 5 (T T T T T

4
S

Eau de vie poire 40°

Verre 4cl

Grappa Amarone 40°

I\ U?rre_ 4_c|

_

J

e » a » » 1 " . a & .
——CA45~9 Prix nets en euros - Service compris - Liste des produits contenant des allergénes est disponible sur demande e g0 ——




