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Caldo de Hueso

RESy Pollo
@

Info. Nutricional

Tamaiio de la Porcién 1 taza
|
Por porcién
Energia 162 kj
39 keal
Proteina T,33g
Carbohidratos 0,52g
Fibra 0,1g
Azicar 0,259
Grasa 0,67g
Grasa Saturada 0,229
Grasa Trans 0g
Grasa Polinsaturada 0,19 ca/do de #/“eso
Grasa Monoinsaturada 0,275g
Colesterol 20mg Caldo elaborado con huesos de
Sodio 223mg animales de libre pastoreo, criados
Potasio 126mg sin antibidticos, ni hormonas
Ultima actualizacién: 12 may. 20 09:50

Origen: fatzsecret Platform AP|

2% de IDR*

{39 cal)

Desglose de_ Calorias: F

o @ 940 ml.

W Proteina (78%) SIN: Conservadores, ni
ek an kD RIS B e aorias saborizantes, ni colorantes

Cudl es miing Diaria Rec: 7

Ingredientes:
Huesos de pollo o res organicos, vinagre de manzana organico, sal céltica, curcuma organica, jengibre,
ajo, cebolla, apio, cilantro, orégano, laurel y demas especias.



Caducidad: Manténgase en refrigeracion bien tapado por 2 semanas después de su compra. La

consistencia optima es gelatinoza, si llegara a presentar cambio en olor y consistencia hay que
desecharlo.

Instrucciones:

Sugerencia de preparacion para 1 taza de 250 ml. (Rinde hasta 6 tazas).

En 1 taza vacia, verter 3 cucharadas del producto y afadir agua hirviendo.

Revolver para disolver la mezcla gelatinosa hasta formar el caldo. Puedes anadir limén y sal al gusto.
Para mejores resultados, se recomienda tomar 1 taza al dia en ayunas y esperar 30 min. para
consumir alimentos.

Sugerencia de usos:
- Sinolo va a consumir en la semana inmediata a la compra, se puede congelar.
- Se puede rellenar un molde para hielos y utilizar uno o dos hielos de caldo al dia, sumergiéndolo
en 2 taza con agua hervida.

Nuestro Caldo de hueso esta recién hecho, nunca congelado y utiliza ingredientes de la mejor calidad.
Es fuente natural de minerales, vitaminas y proteina.

Estamos comprometidos con el comercio local justo, buscamos animales de libre pastoreo, criados
sin antibiéticos, ni hormonas.

Cocinamos lentamente, por 24 horas, para extraer sus beneficios y asi obtener un caldo muy
nutritivo.
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