
 

  
 

Ingredientes: 
Huesos de pollo o res orgánicos, vinagre de manzana orgánico, sal céltica, cúrcuma orgánica, jengibre, 
ajo, cebolla, apio, cilantro, orégano, laurel y demás especias. 
 



Caducidad: Manténgase en refrigeración bien tapado por 2 semanas después de su compra. La 

consistencia óptima es gelatinoza, si llegara a presentar cambio en olor y consistencia hay que 
desecharlo. 
 

Instrucciones: 
Sugerencia de preparación para 1 taza de 250 ml. (Rinde hasta 6 tazas). 
En 1 taza vacía, verter 3 cucharadas del producto y añadir agua hirviendo.  
Revolver para disolver la mezcla gelatinosa hasta formar el caldo. Puedes añadir limón y sal al gusto. 
Para mejores resultados, se recomienda tomar 1 taza al día en ayunas y esperar 30 min. para 
consumir alimentos. 
 

Sugerencia de usos: 
- Si no lo va a consumir en la semana inmediata a la compra, se puede congelar. 
- Se puede rellenar un molde para hielos y utilizar uno o dos hielos de caldo al día, sumergiéndolo 

en ½ taza con agua hervida. 

 
Nuestro Caldo de hueso está recién hecho, nunca congelado y utiliza ingredientes de la mejor calidad. 
Es fuente natural de minerales, vitaminas y proteína. 
Estamos comprometidos con el comercio local justo, buscamos animales de libre pastoreo, criados 
sin antibióticos, ni hormonas. 
Cocinamos lentamente, por 24 horas, para extraer sus beneficios y así obtener un caldo muy 
nutritivo. 
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