
POURQUOI CHOISIR
GNOCCHO ?

Vous n’avez jamais vu un autre Food Truck de
gnocchis
On peut se déplacer partout en France
Nos 20 ans d’expérience cumulée dans le monde de
l’événementiel, de la restauration gastronomique &
de l’hôtellerie de luxe vous éviterons les mauvaises
surprises le jour de votre événement.

O u  t o u t  s i m p l e m e n t ,  p a r c e  q u e  v o u s  a i m e z  l e s
b o n n e s  c h o s e s .

Les gnocchis c’est sympa, surtout
quand on ne les fabrique pas soi-

lesmême, alors laissez nous 
façonner pour vous ! Un produit
simple mais déclinable à l’infini : on
peut tout faire & pour tout le monde
! Et surtout que c’est super rapide à
servir, alors pas d’attente, vous avez
faim, vous mangez ! 

Nous c’est Sarah & Hugo, après 9 ans
d’histoire, on a réalisé l’un de nos

rêves : ouvrir une entreprise
ensemble ! Quelle aventure : des

angoisses, des erreurs, des heures de
sommeil oubliées, des premières fois,
des moments de joies, des émotions
incroyables et surtout que l’on doit

préparer à manger pour tout le
monde ... enfaite c’est comme si on

était devenus parents !

C’est ça une entreprise qui vous
veut du bien ! On s’approvisionne

localement avec des bons produits
venant de nos riches terres

françaises et surtout on respecte la
saisonnalité alors non ... quand

vous sortez en doudoune dehors
pas de Gnocchis Tomate Burrata,

ce sera l’heure de la Traditionnelle
Raclette !

LE PREMIER FOOD
TRUCK DE GNOCCHIS EN

FRANCE

UNE AVENTURE À DEUX
POUR LE MEILLEUR .. .  ET

PUIS C’EST TOUT

DES RECETTES QUI
CHANGENT TOUS LES

MOIS



JOUR J
Nous arrivons environ 3 heures avant le service, et nous vous concoctons nos petits plats dont nous seul avons le
secret directement dans notre remorque.
Pour cela nous avons besoin d’espace et d’un sol plat (notre convoi mesurant 11 mètres et pesant 5 tonnes) ;
d’une prise électrique 220V (domestique) et d’un plein de bonne humeur.
Nous sommes autonomes en gaz (propane) pour les cuissons et en chaîne du froid (camion réfrigéré). Nous
possédons des mange debout ainsi que des assises pour 20 personnes.
Une fois le service fini, vos estomacs & vos cœurs remplis il nous faut 1h30 pour tout ranger & nettoyer. Et ensuite
on repart vers de nouvelles aventures. L’entièreté de la prestation aura été réglée à la validation du nombre
définitif de convives, soit, 10 jours avant. Vous serez ainsi certain de n’avoir aucune mauvaise surprise !

Étant une solution mono-produit, uniquement à base de gnocchis, nous devons encore plus que nos concurrents
choisir nos ingrédients avec soin. C’est pourquoi nous nous entourons de producteurs, cultivateurs &
agriculteurs que nous connaissons bien ; des personnes qui aiment leur métier, leurs animaux, leur savoir-faire.

COMMENT SE DÉROULE LES ÉVÉNEMENTS
GNOCCHO ?

ET VOS PRODUITS DANS TOUT ÇA ?

“La cuisine du beurre, c’est la cuisine du
cœur” 

Q u e l q u ’ u n  d e  b i e n

Fruits & légumes Fromages
Atypique Fromagerie de Chambéry

P o u r  c e u x  q u i  n e  l a  c o n n a i s s e n t  p a s ,  c e t t e
f r o m a g e r i e  e s t  c o n n u e  p o u r  c e s  i n t e r m i n a b l e s

q u e u e s  q u i  v o n t  j u s q u ’ à  l ’ e x t é r i e u r  c a r  i l s
s o n t ,  c h a q u e  h i v e r ,  v i c t i m e  d e  l e u r  s u c c è s .  I l s

p r o d u i s e n t  c e r t a i n s  f r o m a g e s  d u  l a i t  à
l ’ a s s i e t t e ,  e n  a f f i n e n t  e t  m a t u r e n t  d ’ a u t r e s ;  a u

U n e  j o l i e  s o c i é t é  d a n s  l a  p r o v i n c e
l y o n n a i s e ,  q u i  r a c h è t e  à  d e s  p r o d u c t e u r s

f r a n ç a i s  l e s  l é g u m e s  r e f u s é s  p a r  l e s
g r a n d e s  s u r f a c e s .  I l s  s o n t  p a r f o i s  t r o p

g r o s ,  t r o p  p e t i t s ,  u n  p e u  d é f o r m é s ,
l é g è r e m e n t  c a b o s s é s  …  m a i s  n o u s ,  o n  s ’ e n
m o q u e  o n  e n  f a i t  d e s  s a u c e s  e t  e n  p l u s  o n

é v i t e  q u ’ i l s  p a r t e n t  à  l a  p o u b e l l e .

N o u s  t r a v a i l l o n s  é g a l e m e n t  a v e c  d e s
G A E C ,  o c c a s i o n n e l l e m e n t ,  p o u r  l e s

p r o d u i t s  c a r n é s  e t  a v e c  B o u q u e t s  d e
S a v o i e  p o u r  t o u t e  l a  c r è m e r i e .

t o t a l  1 0  0 0 0  f r o m a g e s  d i f f é r e n t s .  

Vous l’aurez compris, nos valeurs sont représentées dans nos recettes, Gnoccho c’est une cuisine
simple mais travailler de la bonne manière, la seule que nous voulons partager.



LE PACK SOFT

LE COCKTAIL APÉRITIF

By Gn o c c h o

By  Gn o c c h o

A c c o r d  d e  C r e v e t t e s ,  S a u m o n  f u m é  &  t a r t a r e  d e  B a r  

G n o c c h i s  f r i t s  a c c o m p a g n é  d ’ u n  p a n e l  d e  s a u c e  “ p u n c h y ”

L a r g e  g a m m e  d e  f r o m a g e s  a f f i n é s ,  à  d é f i n i r  s e l o n  v o s  p r é f é r e n c e s

S é l e c t i o n  d e  c h a r c u t e r i e s  p r o v e n a n t  d e  n o s  p r o d u c t e u r s  e t  a f f i n e u r s
p a r t e n a i r e s  d e  l a  H a u t e - S a v o i e  à  l ’ I s è r e

A s s o r t i m e n t  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n  a c c o m p a g n é  d ’ u n e  s a u c e  c r é m é e  a u x  h e r b e s ,
d ’ u n e  m a y o n n a i s e  m a i s o n  &  d ’ u n e  s a u c e  c o c k t a i l

 15€ PAR PERSONNE

LES CLASSIQUES + 2 BOISSONS À CHOISIR PARMI LES 4
PROPOSITIONS ORIGINALES* 
POUR 5€ PAR PERSONNE

P l a n c h e  d e  l a  M e r  

P l a n c h e  d u  J a r d i n  

P l a n c h e  d e  G n o c c h i s  

P l a n c h e  d e  F r o m a g e s  

P l a n c h e  d e  C h a r c u t e r i e s  

E a u  p l a t e
E a u  p é t i l l a n t e
C o c a  /  C o c a  Z é r o
J u s  d ’ o r a n g e

T h é  g l a c é  
J u s  v e r t

C i t r o n n a d e  b a s i l i c  

C l a s s i q u e s O r i g i n a l e s *  

Y a n n i c k  A l l é n o

“Une bonne sauce, c’est le verbe de la
cuisine française” 

F o c a c c i a s
R e c e t t e s  p e r s o n n a l i s a b l e s  à  l ’ i n f i n i



LES RECETTES D’ÉTÉ

G n o c c h o  T z a t z i k i  

G n o c c h o  P e t i t  P o i s

G n o c c h o  B e t t e r a v e  

G n o c c h o  C o u r g e t t e  

G n o c c h o  G o r g o n z o l a  

G n o c c h o  T o m a t e  -  M o z z a  

G n o c c h o  P o u l e t  d u  D i m a n c h e  

G n o c c h o  R a c l e t t e  à  l ’ a i l  d e s  O u r s  

S a u c e  T z a t z i k i  m a i s o n ,  l a r d o n s  d e  H a d d o c k  f u m é ,  m â c h e  &  n o i x  
S e r v i  f r o i d

S a u c e  t o m a t e  e t  m a s c a r p o n e ,  M o z z a r e l l a  S t r a c c i a t e l l a ,  r o q u e t t e ,
n o i s e t t e s  &  c h i m i c h u r i  

S a u c e  g o r g o n z o l a ,  J a m b o n  S p e c k  a f f i n é  1 1  s e m a i n e s ,  r o q u e t t e  &  n o i x

S a u c e  p e t i t  p o i s ,  p o i r e a u x  &  m e n t h e ,  l a r d o n s  d e  S a u m o n  f u m é ,  o i g n o n s  f r i t s

S a u c e  b e t t e r a v e  c r é m é e ,  é p i n a r d s  f r a i s ,  r é d u c t i o n  d e  B a l s a m i q u e  &  n o i s e t t e s
S e r v i  f r o i d

2 RECETTES À CHOISIR (DE MAI À SEPTEMBRE)
14€ PAR PERSONNE

T o u t  e s t  d i t  . . .

O u i  c ’ e s t  b i e n  l a  c a r t e  d ’ é t é ,  m a i s  y  a  t - i l  V R A I M E N T  u n e  s a i s o n  p o u r  l a
r a c l e t t e  ?

S a u c e  C o u r g e t t e s ,  M o z z a r e l l a  S t r a c c i a t e l l a ,  o i g n o n s  f r i t s

By Gn o c c h o



LES RECETTES D’HIVER

G n o c c h i f l e t t e  

G n o c c h o  W e l s h  

G n o c c h o  P a n a i s  

G n o c c h o  P o t i m a r r o n

G n o c c h o  E f f i l o c h é  d e  b o e u f  

G n o c c h o  É p i n a r d  -  S a u m o n  

G n o c c h o  P o u l e t  d u  D i m a n c h e  

G n o c c h o  R a c l e t t e  à  l ’ a i l  d e s  O u r s  

S a u c e  p a n a i s - v a n i l l e ,  d i o t s  s a v o y a r d s ,  s a u g e  &  n o i x

S a u c e  p o t i m a r r o n - p a p r i k a ,  l a r d o n s ,  B e a u f o r t  &  n o i x

 M i j o t é  d e  b œ u f  c u i t  1 8  h e u r e s ,  p a r m e s a n  &  o i g n o n s  f r i t s

V e l o u t é  d ’ é p i n a r d ,  s a u m o n  f u m é  &  n o i s e t t e s  t o r r é f i é e s

2 RECETTES À CHOISIR (D’OCTOBRE À AVRIL)
14€ PAR PERSONNE

D u  f r o m a g e ,  d u  f r o m a g e  e t  . . .

S a u c e  r e b l o c h o n ,  l a r d o n s  &  o i g n o n s  c o n f i t s

É t é  c o m m e  h i v e r  e t  t o u j o u r s  a u s s i  r é c o n f o r t a n t

S a u c e  a u  c h e d d a r  r o u g e ,  r é d u c t i o n  d e  b i è r e  s a v o y a r d e ,  j a m b o n  b l a n c  a f f i n é ,
œ u f  p o c h é  &  t u i l e  d e  p a i n  g r i l l é

By Gn o c c h o



LES RECETTES PREMIUM

FORFAIT DE DÉPLACEMENT

S a u c e  A r m o r i c a i n e  &  G a m b a s  p o ê l é e s

S a u c e  C h o r i z o  &  S a i n t  J a c q u e s  p o ê l é e s

B i s q u e  d e  h o m a r d ,  h o m a r d  r ô t i ,  m a y o n n a i s e  a u x  h e r b e s

H u i l e  d e  t r u f f e ,  P a r m e s a n  g r i l l é ,  P o i v r e  d e  K a m p o u  R o u g e  I G P  &  l a m e l l e  d e
T r u f f e s  f r a î c h e s

By Gn o c c h o

T h é o d o r e  Z e l d i n

“La gastronomie est
l’Art d’utiliser de la

nourriture pour créer
du Bonheur” 

G n o c c h o  B o e u f  

G n o c c h o  T r u f f e  

G n o c c h o  G a m b a s  

G n o c c h o  H o m a r d  

G n o c c h o  S a i n t  J a c q u e s  

SUPPLÉMENT DE 5€ PAR PERSONNE ET PAR RECETTE

M i - c u i t  d e  F i l e t  d e  b o e u f ,  b o u g i e  b e u r r e  c a f é  d e  P a r i s

2 , 3 0 €  /  k m  à  p a r t i r  d e  2 0 k m  
C o m p r e n a n t  l e  d é p l a c e m e n t  a l l e r - r e t o u r ,  l e  p é a g e  e t  l e
c a r b u r a n t  a i n s i  q u e  l e  p e r s o n n e l  s a l a r i é  d u r a n t  l e s  h e u r e s  d e
d é p l a c e m e n t  e t  l e  c o u c h a g e  c o m p r i s  p o u r  l e s  é v é n e m e n t s  à  p l u s
d e  2 0 0 k m  d e  n o t r e  l a b o r a t o i r e  ( 7 3 0 0 0  S o n n a z )



LE BRUNCH

C r u e s  &  g r i l l é e s

F r u i t s  d e  s a i s o n  &  c é r é a l e s

C o m p o s é e  a u  g r é  d e s  a r r i v a g e s

E n  p a r t e n a r i a t  a v e c  n o t r e  b o u l a n g e r i e  p r é f é r é e

S e r v i s  e n  c o r n e t  f a ç o n  “ c h u r r o s ”  a v e c  s u c r e ,  c o n f i t u r e ,
p â t e  à  t a r t i n e r ,  b e u r r e  d e  c a c a h u è t e s

A u  s a u m o n  o u  a u  j a m b o n ,  m u f f i n  a n g l a i s  e t  s a u c e  h o l l a n d a i s e

S e r v i ( e ) s  a v e c  s u c r e ,  c o n f i t u r e ,  p â t e  à  t a r t i n e r ,  b e u r r e  d e  c a c a h u è t e s

By Gn o c c h o

“Seuls les idiots sont
brillants au petit-

déjeuner” 
O s c a r  W i l d e

P a c k  S o f t  

V i e n n o i s e r i e s

Œ u f  B é n é d i c t e

Y a o u r t  G r a n o l a

S a l a d e  d e  f r u i t s  

G n o c c h i s  s u c r é s  f r i t s

P l a n c h e  c h a r c u t e r i e s

P a n c a k e  O U  g a u f r e s  

35€ PAR PERSONNE


