5

Voeux de fin D'année
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Suivez-nous sur nos réseaux:
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e = Rosbif Périgourdin _(truffe, foie gras, armagnac) 49,90 €/k » Poulet fermier du Luteau 13,90 €/kg
= ROt Filet 58,90 €/kg 4 O erere.ee-  000000000000O0O0O0O0O0O0O0O0O0O0O OO,YTRAY
e o e S R e TR L S SR e e e T = Filet de Boeuf Périgourdin_(truffe, foie gras, armagnac) 69,90 €/k ia » Poularde fermiére du Luteau 19,90 €/kg
= RosbifRumsteck = 3290€kg e e e T — b

= ROti de Veau Garni (voir suggestions en magasin) 32,90 €/kg « Chapon fermier du Luteau 22,90 €/kg
35,90 €/kg —=~hoponfermierdututead 7=

Cote de Boeuf
- 4 = Ro6ti de Veau Italien (bayonne IGP, parmesan, tomate, basilic frais) 32,90 €/kg = Dinde noire du Luteau 22,90 €/kg

» Pierrade ou Fondue coupée 34,90 €/kg - -
= R6ti de Veau Prince Orloff (bacon, comté, jambon blanc) 32,90 €/kg _= Pintade de décembre 19,90 ¢€/kg

_=Rotide VeauauxMoriles  3290€kg » Caille fermiére 6,90 €/piece
_= Roti de Porc Garni (voir suggestionsenmagasi) ~~ 2590€/kg = Canette fermiére 17,90 €/kg
_= Agneau Maitre d'Hotel (épaueougigoey ~ 34,90€/kg = Cuisse de canard confite (castaing) 8,90 €/piéce

» Filet Mignon Garni (voir suggestions en magasin) 32,90 €/kg = Foie gras frais éveiné IGP (Castaing) 89 €/kg

= Paupiettes de Noé€l (farce fine et fruits secs ou champigons) 32,90 €/kg = Magret de canard IGP 36,90 €/kg
39,90 €/kg = Rossini de magret de canard 59,90 €/kg

= Filet de Veau 58,90 €/kg
= Magret en Roti  (figue ou cerise, miel ou piment d'Espelette)

Toutes nos volailles peuvent étre farcies avec une farce fine maison (23,90 €/ kg) et agrémentées
de différentes garnitures :
Mélange de fruits secs (figue, abricot, pruneay, raisin, pomme, etc..) Mélange forestier (champignons)

. 1A ’ Y. Cépes, Foie gras, Chataignes, Morilles, Girolles, Truffes
= Gigot 34,90 €/k T : o . " -
w3 La réalisation de volaille en demi-deuil est également possible sur commande.

= Gigot Sans Os 38,90 €/k : 1/2 Langouste Garnie 24,90 €/piéce

= Epaule fagon Gigot 34,90 €/kg Bouchée a la Reine 6,90 €/piece

= Epaule Sans Os 38,90 €/kg Foie Gras mi-cuit en ballottine (500gr) 125 €/kg

= Carré cotes premiéres 44,90 €/kg Foie Gras mi-cuit & la coupe 130 €/kg

= Couronne d’Agneau (16 cétes) 44,90 €/kg Paté Crodte, Nature, Pistache 36,90 €/kg = Poularde désossée farcie 32,90 €/kg

= Médaillon d’Agneau 59,90 €/kg = Paté en Crodte Caille, Raisins 36,90 €/kg . Chapon désossé farci  3290€kg

= Paté Crolte Canard / Cerise et Piment d’Espelette 36,90 €/kg Dinde désossée farcie 32,90 €/kg
B e bt S S it i St s ES————-—-—-—--—---—-—-—-——————tt bt [ ] ’

= Paté Crolte Canard et poivre vert 36,90 €/k . a a .
T i i ) 9 = Pintade désossée farcie 32,90 €/kg
= Paté Crolte Ris de Veau / Foie Gras / Morilles 36,90 €/kg

» Carré Cotes 18,90 €/kg

m 5 P T Et retrouvez en magasin toutes les spécialités réalisées pour les fétes de fin d’année ...
» Filet Mignon 29,90 €/kg pm 1 /4/&@1&% el Ze 2@42«‘6 @ Zﬂr SW

= Pain d'Epices (au miel de greg)* 7,90 €/piéce
=« Saumon Fumé Sauvage 149,90 €/kg
= Boudin Blanc Nature 26,90 €/kg
. Réti de Cheval 34,90 €/kg EedhnER TR e
« Roti de Filet de Cheval 58,90 €/kg . BowdnBlancFoeGras  3990€kg Wy @
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Escargots 12,90 €/douz. 5 : de la edé jardin
_=GCratinNature 16,90 €/kg Accras de Morue Antillais 28,90 €/kg g T EOUCHER

= Gratin a la Truffe/Méditerranée 19,90 €/kg

» Purée Nature/Patate Douce/Céleri 12,90 €/kg

= Bocal de Marrons 420gr 12,90 €/piéce

» Risotto au Parmesan et Champigons 19,90 €/kg i I * sur commande avant le 20 décembre

Saucisse Cocktail (jaune, blanche, noir) 26,90 €/kg

Truffe Frangaise selon cours

Coquille Saint-Jacques 9,90 €/piéce




