LAVENDE
SAKER 2017

STEIN TORLEIF BJELLA, FRIDA ANNEVIK,
TO RUSTNE HERRER, BJORN EIDSVAG,
STIAN CARSTENSEN OG GAMMALGRASS




Gleda ved a vera vertskap

Rudi Gard gnsRjer a bidra til at bygda og dalen blir meir
interessant bade for oss som bur her, for hyttefolk og til-
reisande gjester. Ein litt meir meiningsfull stad & bu.

Ein mateplass mellom dalen og verda omkring.

Med opplevingar for bade glede og ettertanke.

Ein gamal nabo sa noko fint pa vart aller farste opne
arrangement for 18 ar sidan: «Tenk - & fa oppleva noko
slik». Dette strekRjer vi 0ss etter Rvar gong gjester kjem
til gards. Vi vil formidle noRo som er relevant. Artistar som
begeistrar. Det beste i eit moderne og tradisjonsrikt dal-
fare. Gode Rjgttkaker fra Skjak. Flotte lokale ungdommar
som tek i mot deg. Kunst som far deg til & undrast.

Ved Norsk Opplevelseskonferanse i Svolvaer hausten 2016
vart Rudi Gard pluRka ut som ei av 15 pionerbedrifter i
norsk opplevingsbransje. Det var uvirkeleg a sta ved sidan
av gigantar som Hurtigruten, Dyreparken i Kristiansand
og Peer Gynt ved Galavatnet. Men vi er stolte og glade
over slik respons. Likeeins var det stort a bli heidra i Lille-
hammer og Gudbrandsdalen med FaRkelprisen 2017 for
service og vertskap. Det er ei glede a fa virke i ein fram-
overlent region med utruleg mange gode medakterar.

Vi haper du finn opplevingar etter din smak, og enskjer
hjerteleg velkome til gards i 2017!

Helsing Nina og @ystein Rudi — vertskap
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- Dette var utvilsomt toppen p@ turen vdr.
Og jeg skal love deg at flere av oss vil
Romme igjen, kanskje alle? Jeg sprer det
«gode budskap» til alle jeg treffer!

Bioforsk, Tingvoll




Torsdag 11. mai
KL 09.00-16.00

Nceringslivets dag

Skappa Kunnskapspark gnskjer velromen til Naeringslivets
Dag pa Rudi Gard.

La deg inspirere av gode eksempel fra bedrifter som har
opplevd auka salg, samarbeid og effektivisering gjennom &
satse pa digital kommunikasjon:

Andre Stenumgdrd (Fjessystemer), Bjern Atle Brun (Kristian
Garden & Senner), Espen Stensvold Renning (Tur.digital),

Ivar Sylte (Fant AS), Kjetil Thorvik Brun (NHO Abelia), Lars-
Petter Ostlie (Norlandia Care Norge AS), Marit Lien (Peer Gynt
AS), Nils Mork Ulnes (Byond), Siv Haye (Timbr AS), Tom Ivar
Horvei og studentar frG Hagskolen i Innlandet.

Velkome til ein av dalens viktigaste mgteplasser for fram-
overlent arbeid med naeringsutvikling!

For meir informasjon og pamelding:
www.skappa.no

| samarbeid med IRomm og Oppland Fylkeskommune.

Andre Stenumgdrd og Fjessystemer sponser kombinert-landslaget!

Meny RAUS RUDI-LUNSJ

Lavende saker 2016




Onsdag 24. mai
KL 20.30. Ope gard fra k1 19.00

Masterkonsert

Tett pa Mads Erik Odde

Mads Erik Odde (f. 1991) fra Garmo i Lom er ein av dei
fremste utgvarane i landet pa sitt instrument. Mads Erik
er Rjent i Ronstellasjonar som blant anna Lendmenn, FIRO,
Bradrene Odde og Odde/Nilssen, og er elles myRje brukt
som dansespelemann og instrukter. Han har utdanning
fra Landslina for folkemusikk ved Vinstra Vidaregaande
Skule og Norges MusikkRhagskule, der han fullfgrte bache-
lor varen 2015. | tillegg til & arbeide som musiker og
musikRkpedagog, gar Mads Erik na mastergradstudiet i
folkemusiRkutgving ved Norges MusikkRhagskule. Denne
kvelden pa Rudi Gard skal Mads Erik spele den tredje av
fire masterkonsertar. Temaet for konserten er nyare slattar
i tradisjonell stil, som Odde har arrangert for arkordeon.
Eit variert program blir presentert, og vi far hayre slattar
Romponert av blant andre Tom Willy Rustad, Aslak Brimi,
Jo Asgeir Lie og Mads Erik sjalv.

Billett kr 190,- / gratis under 18 ar.

Meny GARDSKAFE




. Eit godt maltid fer forestilling

Dette er eit populeert tilbod for privatpersonar, bedrifter
og vennelag. Til alle rettar serverer vi Raffe og dessert av
det beste arstida byr pa.

Matbord fra Rudi-grillen

W Saftige grillstykker av svin og okse krydra med eigne marinader og urte-
oljer, grilla laksefilet med kryddersmer, lammepalser frd Annis polse-
makeri, potetsalat med remmedressing & sennepsdressing med urter frd
Aukrust, tomatsalat med betaost frd Avdem gardsysteri og heimbdka bred

fra eige Rjoken
Rr 410,-
Trancherbiff pa Rudi-vis

B Heilgrilla entrecote og saftige filetar krydra med eigne marinader
og tranchert slik du enskjer ved servering
B Med bakte poteter, soppstuing, laukkompott, grilla grensaker

og himmelsk saus
Rr 450,-
Kulturgris ala Rudi

B Sor-Fron har nokre av dei mest profesjonelle grisebender som finst.
Dei samarbeider vi med, og her fdr du den beste svinefileten som finst
innrulla i spekeskinke. Med tomatisert bernaisessaus, ovnsbakte poteter

og sesongens grensaker
kr 390,-

Grilla Dolafe

H Ur-gener og godt beite gjev kjott med fin struktur.
B Med saltbakt tomat og Tromsnespoteter, sommarens grensaker
og langtidskokt raudvinssaus
Rr 450,-

Peer pa bukken
B Reinsdyrfilet servert med blabaersaus, ovnsbakte mandelpoteter,
sellerirotmos og grensaker
Rr 490,-

Ql-brassiert lammeskank

B Lam frd eigen produksjon direkte fra fjellbeite, og langtidskoRt i Rudi-gl.
Serveres med stappe av mandelpotet, smaksrike ferske rotgrensaker fra
Gudbrandsdalen og Wenche sin lammesaus

Rr 450,-

Godt fra Rudigrillen

B Spesialtilpassa meny som kan innehalde grillpolser, spesialpelser fra
Annis palsemakeri, elgburgere i pita og marinerte grillstykker og godt til-
behor. Blir seld rett frd grillen

Tilbehgr til dei ulike menyane Ran variere med arstida
og tilgang pa det beste av ravarer.

Reservasjon av bord: oystein@rudigard.no / 913 85 388



r
Gudbrandsdalen. Turen er pa 10 Rilometer, o‘&eit pa
timar. Kayr til Rudi, parker bilen og ta ei drosje
(612 96 700) til utgangspunktet rett ovanfor Peer Gynt-
garden i Sedorp.

Stien er godt merka, og vi skaffer gjerne ein Rjentmann
som viser veg og fortel om utsikta. Midtvegs i turen
passer de fri gamle bruka i Skar, ein fin rasteplass for
Rald drikRke og gode historier! Nar de Rjem attende til
Rudi ligg alt til rette for ein heilaften i det gudbrands-
dalske kulturlandskapet. Rudi Gard har bordreservering
for middag, for ein forrykande kRonsert i Rudilaven

og trivleg samvaer i lavepgbben etterpa.



Sgndag 28. mai
K1 20.30. Ope gard fra k1 19.00

Kari Hanne Rudrud, Randi Marie Steig
og Ida Rgnshaugen

Damer pa opptur!

Mgt unge og dyRtige damer pa opptur. Dei kjem alle fra
dalens aktive musikkRmiljg, og med talent og viljestyrke
tek dei eRstra steg framover.

Denne kvelden byr dei pa Rvar si avdeling, og avslutter i
samkRlang - rett og slett av det beste dalen har a by pa!

Billett Rr 250,- / 100,- under 18 ar.

Kari Hanne Rudrud er fra Favang og
har klassisk sangbakgrunn fra Vinstra
Videregaande skule, solistkurs ved
Complete Vocal Institute og sang-
undervisning hos Solveig Kringlebotn.
Kari Hanne har ogsa ogsa stor glede
av andre musikRRksjangrar, og er

myRje brukt som solist i musikklivet i
Gudbrandsdalen

Randi Marie Steig Randi Marie er
vokalist og latskrivar, og er kjent for
ei Rraftfull og Rarismatisk stemme.
Ho har medvirka i ei reRRkje prosjekt
fra Blues Brothers band til gospel.
Sommaren 2017 gir ho ut sitt ferste
soloalbum. Randi Marie bergtek publi-
kum med aerlege og sarbare tekster
og musikalske farger fra country, rock
og blues.

Foto: Hilde Jordbruen

Ida Renshaugen Sgr-Fronsjenta Ida
skaper nye og spennande lydlandskap
pa sitt ryRande ferske andre aloum
«Storm». Ho er aleine pa scena med
sin loop station, og glitrande saxofonar
blander seg med Ralimba, perkusjon og
voRal i nye og spennande lydlandskap.

Meny GARDSKAFE

Lavende saker 2017




Laurdag 3. juni
Fra k118.00

Varonna er ei travel tid, og i kveld inviterer vi alle til & feire
velgjort arbeid! Vi gjer dette i samarbeid med Bondelag,
Smabrukarlag, Skogeigarlag og Naeringsforening i Midt-
dalen. Det blir eit yrande liv i tun og laver pa Rudi denne
Rvelden. God mat og drikke, handverk, underhaldning fra
«Stand-up stubben», smaforedrag, hesteRjering og meir til.

Kal er skikRkeleg varonnkost, og kokRa pa Rudi er klar med
dalens staerste Ralgryte.

«Ingen Ran bli erklaert umyndig dersom han er
vettug, hestefar og olfar». Det seier
Gulatingslova, og dette gjeld ogsa i 2017!
Handverksbrygging av gl er i vinden, og
du Ran smake, samanlikne og diskutere
med gl-interesserte og bryggmestere fra
fleire av dalens lokalbryggeri.

Utpa kvelden gar loRale rockere i bandet
Supersonic pa scena. Det blir alltid stor stemning nar dei
fyrer av kjente latar fra rockehistorial

Billett kr 290,- 18 ars aldersgrense.

Meny KAL

Lavende saker 2017



Fredag 9. juni
KL 20.30. Ope gard fra k1 18.00

Humorkonsert

Stian Carstensen &
GammalGrass

Gammalgrass presenterer ein cocktail av bluegrass ispedd
gammaldans, med ein twist av bisarr humor utfert med
tilheyrande medfedt tempotourettes!

Trioen er sett saman av to enkle gutar fra landsbygda;
Stian Carstensen og Ola Kvernberg og ein komplisert
bygut; Ole Morten Vagan.

Dei har spelt opptil fleire gonger pa fargefjernsyn og i
riksdekRande radio, men trivst aller best nar dei spelar for
folk som harer pa fra Rort avstand. Bandet har alt vorte eit
Rultband i inn og utland, og er aller mest Rjent for a spela
til allsang pa nachspiel etter konsertane!

IRRje ga glipp av denne utadvendte kraftpakka med fele,
trekRspell, banjo, bass og steel gitar og tillep til sang.
Du vil iRRje angre!

www.stiancarstensen.no

Billett kr 350,- / 100,- under 18 ar. Nummererte plasser.

Meny KULTURGRIS ALA RUDI
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Laurdag 10. juni
Fra R114.00

Gudbrandsdalskappleik

Gudbrandsdalens dyktige spelemenn og dansarar samlast
pa Rudi Gard. Heile ettermiddagen blir det vennskapleg
Rappestrid i spel og dans som hgyrer dalen til.

Og Rudikjekenet byr pa smarettar og middag.

Billett kr 190,- inkl Brimikonsert / gratis under 18 ar.

Laurdag 10. juni

Kl 20.30
100-arskonsert for
Hans W. Brimi

Hans W. Brimi ville fylt 100
ar i 2017. Denne Rvelden vil
spelmenn fra Gudbrands-
dalen saman med til-
reisande spelemenn hylle
minnet etter ein av vare
aller sterste spelemenn
gjennom tidene.

Blant dei spelar og fortel
til aere for Hans W er:

Jon Faukstad, Ole Petter
Hansen, Amund Bjargen,
Geirr Lystrup, Mari Eggen,
Sven Nyhus, Jo Asgeir Lie,
Landslinja i folkemusikR pa
Vinstra, Bjern Kare Odde,
Lom Spelemannslag, Nye
Ringnesin, Aslak Brimi, Rolv
Brimi, Leif Rygg, mfl.

Programleiar: lvar Odnes. Og etter Ronserten blir det dans
og folkeliv. Bill kr 250,- / gratis under 18 ar.

GODT FRA RUDI-GRILLEN

Lavende saker 2017



Kvar dag fra torsdag 3. august til sendag 13. august
Kl 12.00-16.00

Ope gard
Utstilling, gardskafe og
vandringer i landskapet

Velkome til gards pa dagtid! For ein Raffe i lavepgbben, for
a sja bilder eller for a sitja pa tunet og gjera absolutt ingen
ting!

Utstillar i ar er Magnar Arn Blix Rudi. Han er kunstmalar
med utdanning i klassisk maleri fra Kunstakademiet i
Wien. Rudi er ogsa tidlegare elev av Odd Nerdrum, og han
arbeider mykje med portrett. | andre arbeid hentar han
gjerne motiv fra mytologi, natur og fantasi. Magnar er fra
Ser-Fron, og etter a ha bodd andre stader i mange ar har
han nyleg flytta attende med familie og etablert seg med
atelier pa heimstaden Lidarheim.

Du Ran ogsa oppleva fleire Runstnarar med rotfeste i
dalen: Per Rosenberg, Stéle Blesterdalen, Vegard Stals-
berg, Rolf Bergdglmo, Berit Sundsli og Jorunn Krag Dahle.

Gratis inngang.

Lavende saker 2017



Torsdag 3. august
KL 20.30. Ope gard fra RL 18.00

To Rustne Herrer
- Hvis helsa holder

Ole Paus og Jonas Fjeld feirer 20-arsjubileum som To
Rustne Herrer. MyRje har skjedd sidan 1996. | 2017 er
verda hagteknologisk, men To Rustne Herrer let seg iRkje
skremme av alt det nye. Det viktigaste er at ein sjolv,

0g ikRje telefonen har fullt batteri. At helsa held!

Kvar for seg har dei sunge seg inn i den norske folkesjela.
Og dei har bae fatt stadfesta posisjonen sin som lat-
skrivere i «Hver gang vi mates» pa TV2.

Ole Paus har medvirka pa heile 42 plateutgjevingar,

og han vart i 2015 innlemma i RockRheims Hall Of Fame.
Jonas Fjeld har siden 1972 lagt bak seg ein omfattande
produksjon bade som plateartist og som turnerande
spellemann.

Velkome til ein stradlande kveld med To Rustne Herrer som
gnsRjer a rare, fa deg til 4 le, grate og Rlaske hendene
saman i rein begeistring - hvis helsa holder.

Billett Rr 490,-. Nummererte plasser.

T0 RUSTNE
HERRER

Meny MATBORD FRA RUDI-GRILLEN
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Fredag 4. august
K1 20.00

Rudi-gilde

- festkveld med mat og kultur

Gudbrandsdalen byr pa fantastiske ravarer bade av mat
og Rulturarv. Nar velsmakande ravarer blir tilberedt av
Rjokensjef Wenche Kvebu er det mange som gler seg!
Den finaste auren fra Galavatnet, Rjott fra friske dyr som
har beita i Rulturlandskap og Gudbrandsdalske fjell, seint-
voksande og smakRrike grensaker og ein dessert du vil
minnes med glede!

| lapet av maltidet blir det underhaldning, og det kulturelle
gjestebodet blir sett saman av spelevennene Vegard
Moshagen og @ystein Rudi. Vi inviterer med oss favoritt-
artistar til gards — herregud som vi ser fram til dette!

Velkomen til ein god kveld med Gudbrandsdsdalske
smakRer for mange sansar.

Mat, drikke og underhaldning kr 690,- / pers.

Meny TRERETTERS D@LAMENY
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Laurdag 5. august
Fra Rl 21.00. Ope gard fra k1 19.00

Baksia og venner

kvart ar sidan 2001 har dei statt pa scena pa Rudi Gard
i august. Og Rvart ar er det stuvande fullt tun med fest-
stemte gjester fra 18 til 70 ar. Dglar er rockere!

Egil Kjorstad er ein skatta trubadur som ofte bidreg i
festlege lag, og fra Gudbrandsdal Energi har han plukka
med seg gode Rollegaer i festbandet Nettleia.

Billett kr 350,-. Aldersgrense 18 ar.

- Gode fellesarenaer blir stadig viktigere — pd Rudi er det gode felles opplevelser
pd rekke og rad!

Adm. direktor Bjarne Slapgard, Gudbrandsdal Energi

Meny KULTURGRIS ALA RUDI
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Mandag 7. august
KL 17.00

Peer Gynt-middag

Det er Peer Gynt-tid, og denne Rvelden er det Ronsert i
Ser-Fron KyrRje. Kva med a utvide kvelden med ei god
matoppleving i tillegg?

Menyen er inspirert av bukkRerittet, og ingrediensane er
henta fra Peer Gynt sitt rike; Reinsdyrfilet med blabaersaus,
ovnsbakte mandelpoteter fra Tromsnes i Favang, godt
tilbehar, og dessert med jordbaer fra Kaurstad-bonden i
Ringebu! Og middagen blir servert i omgivelser der til

og med Peer sjglv Runne finne pa & dukRke opp.

Peer Gynt middag kr 590,-.

Meny «PEER PA BUKKEN»
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Tysdag 8. august
K1 11.00-15.00

om beitebruk og landbruk bade fer og
niste og gjerne ein god RiRRert!

Vi mates ved Gala Handel kI 11.00 og kayrer samla til
utgangspunktet for turen. Ingen billett — rett og slett
gratis.

Fing deg eit Rudi-lam
til hausten

| starten av september sankar vi arets lam fra
fiellbeite, og du Ran na Rjepe lam av beste kvalitet
direkte. Lam blir delt opp, vakumert og gjort Rlart
for tilbereding pa ditt Rjoken. For a sikre topp
Rvalitet pakRer vi godt merna Rjett i matkasser og
sett dei pa frys: Kvar Rasse inneheld eit halvt lam,
10.Rg prima lammeRjott.

Bestilling: www.rudigard.no

Meny TA MED EIGEN NISTEPAKKE
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Onsdag 9. august
KL 20.30. Ope gard fra k1 18.00
Stamartist pa Rudi Gard

Bjorn Eidsvag med band

Vi er stolte og glade for at Bjern Eidsvag ogsa i ar legg inn
Rudi Gard som stoppestad pa sin sommarturne. Eidsvag
er opphavsmann for utruleg mange latar og tekster som
for alltid er lagra i den norske folkesjela. Og som ein av
vare mest folkeRjaere artistar har han ogsa alltid noRo nytt
a Roma med. Gled deg over flotte teRster og eit suverent
band som fyller Rudilaven med godlyd og sommar-
stemning!

www.bjorneidsvag.no

Billett kr 490,-. Nummererte plasser.

- Rudi Gard stdr for kvalitet og verdier som er i trdd med vadre verdier, og bidrar til
et imponerende mangfold av kultur, mattradisjoner og gode opplevelser til glede
for bade doler og tilreisende. Derfor samarbeider vi aktivt med Rudi Gard.

Sparebank 1 Gudbrandsdal, adm banksjef Per Ivar Kleiven

Meny TRANCHERMENY PA RUDI-VIS




Onsdag 23. august
KL 20.30. Ope gard fra k1 19.00

Tett pa
Ole Nilssen

Ole Nilssen fra Laten kjem til Rudi Gard med fersk solo-
plate, der folkemusikken pa trekkspel har fokus. Vi far
hoyre ein variert solokonsert med alt fra vare salme-
toner, til danseslattar etter fanden sjglv. Ole er ein allsidig
musikar, og han er stadig aktuell som frilans spelmann
med ein finger i mange nyskapande prosjekt pa den dags-
aktuelle folkemusikkRhimmelen. Han har tidlegare gatt pa
folremusikklina pa Vinstra, og gler seg til 8 Roma attende
til Gudbrandsdalen med solosRiva si!

www.olenilssen.com

Billett Rr 190,- / Gratis under 18 ar.

Meny GARDSKAFE
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Laurdag 26. august
KL 20.30. Ope gard fra Rl 18.00

Stein Torleif Bjella

Hausten 2016 kom «Gode Liv», som er fjerde albumet til
Bjella. Plata innkasserte tre Spellemanns-nominasjonar

og glitrande kritikkar fra eit samla presseRorps. Endeleg er
han heime, og viseRunstnaren fra Al leverer som aldri for.

Stein Torleif Bjella slo gjennom som artist med solo-
debuten «Heidersmenn» i 2009. Oppfalgeren «Vonde
Visu» vart, om mogleg, enda bedre motteke enn debuten.
Den sgrga for bade Spellemannpris, Praysenprisen,
Bendiksenprisen og Kulturprisen for Al kommune. «Heim
for & dey» avslutta trilogien i 2013, og resulterte i Edvard-
prisen i kRlassa «TeRst og musikRk.» Ogsa Det Norske
Teatret har vorte fengsla av Bjellas latunivers, og fores-
tillingen «Kan nokon gripe inn» har gatt for fulle hus pa
hovudscena varen 2017.

Med heiderstittelen «Var tids Praysen» er myRje sagt om
Stein Torleif Bjella. Han star fjellstgtt i det norske musikk-
landskapet, og er etablert som heilstept liveartist. Pa sma,
intime Rlubbscener sa vel som pa landets aller starste
festivalscener.

www.steintorleifbjella.no

Billett kr 490,-. Nummererte plasser.

«Bjella & Co har lagd det
komplette album»

Dagbladet

Meny TRANCHERMENY PA RUDI-VIS
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Onsdag 6. sept
KL 20.30. Ope gard fra RL 18.00

Frida Annevik med band

Det finns reyster som far deg til & glayme kva du heldt pa
med, 0g ikRje gjev deg anna val enn & stoppa opp a hayra
kva dei har & seia. Frida Annevik har ei slik royst!

Med det nye albumet «Her bor» — som fekk terningRast
5 iDagbladet og Dagsavisen — er ho pa vegen med eigen
musiRk og eige band.

Billett kr 390,- / 100 under 18 ar. Nummererte plasser.

www.fridaannevik.no

«Hun er en fornyer av bdde viser og pop. Frida Annevik er pd vei til G
bli en av de store norske.» (Dagsavisen)

FRIDA ANNEVIK

Dagbladet
og Dagsavisen

Meny GRILLA LAMMESKANK

Lavende saker 2017
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Laurdag 16. september
Fra k118.00

— bondeaction pa sitt beste!

Fartsfylt bonde-action er ei arleg storhending pa Rudi Gard.
Verdas beste sauRlypparar Rjemper mot Arwel Jones fra
Wales sin fantastiske rekord fra 2013 pa 19,14 sekund. Med
storskjerm, musikR, Bjgrnar Bakken som hovedspeaker, og
horder av engasjert publiRum er dette ei festforestilling!

KL 18.00 Ope gard og servering av heilgrilla lam

K1 20.00 Stor RonRurranse i taugtrekRking

Kl 21.00 Speedklypping med verdas beste klypparar
Kl 22.00 Fest med The Belfast Lads

Bill: kr 350,- utan servering / kr 590,- inkl heilgrilla lam.
Aldersgrense 18 ar etter klyppeshowet.

Lavende saker 2016



BELFAST LADS

Dei har lgfta taRet av Rudilaven dei aller fleste ara Sheep o
Hey har statt pa plakaten pa Rudi.

ERte vare og suveren dansemusikR!

«Sheep o hgy» er i samarbeid med Nortura,
(V[g=) Furuseth AS og Ser-Fron Sau og Geit.

o

-Jeg vil bare si at Sheep o Hay var fantastisk bra! Maten var glimrénde,
Rlippinga var utrolig moro og Belfast Lads var geniale. Vi storkoste oss rett
og slett, og Rommer de@itivt tilbake!

Hege, tilfreds gjest

Y




Forjulshygge
pa Rudi Gard

Vi tek gjerne imot grupper i for-
julstida. Mange gnsRjer seg ein
julemiddag pa dagtid. Vi steller
0gsa gjerne i stand ein trivleg
kveld der god mat, drikke og
underhaldning blir sett saman
aRRurat slik de vil ha det. Vi har
ein spesialitet i eRte, heimelaga
julemat slik det var pa gardane
i Gudbrandsdalen fer i tida. Var
varme velkomstdrinR blir ofte
servert i gamle fjoset, og nar de
Rjem opp i laven er stemninga
sett for ein trivleg kveld.

Ta kRontakt med oss for
programforslag!

Rudi-ol og andre
hdandverksol

Vi lager vart eige handverkseol
pa Rudi Gard. Peter Syrten

er var dyktige og pasjonerte
brygger, og han byr pa gl til-
passa sesonger og menyar. Vi
ferer ogsa mange olsortar fra
ulike bryggeri og pa fleire av
arrangementa vare vil dyktige
bryggemestrar vera til stades
for ein god glprat og smaks-
prover.

m
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Sendag 3. desember
K1 12.00-16.00

Julemarked

hdndverk, kunst, mat og trivleg forjulsstemning

Med mangfoldige utstillarar, servering, musikRk og godlukt
i laven er dette av arets trivlegaste dagar. Eit godt have til
a skaffe dei siste julegavene er det ogsa.

Utstillarane Rjem fra heile dalfgret og @sterdalen, og
blant utvalet er lokal mat og drikke, fenalar og pinnekjgtt,
handarbeid av dei fleste slag, knivar, treslayd, ullprodukt,
Rornband og jultre, juleRaker, skinnarbeid, tekstilarbeid,
syltetay, saft og myRje meir.

Gratis inngang.

Meny GARDSKAFE

Lavende saker 2017



Grupper Ran leige Rudi Gard til eigne arrangement.

Vi byr pa spennande mat fra vart gode RjgRen. Vi tek imot
fra 10 til 500 gjester, og saman med gode medhjelparar
tilbyr vi spennande aktivitetar.

Servering av eit godt maltid for grupper far forestillingar
er ogsa eit populeert tilbod. Ta gjerne kontakt slik at vi
saman Ran starte planlegginga av ditt arrangement.

.

TIf 913 85 388 / oystein@rudigard.no b

- Takk for fantastisk mat og underholdning, dere bidro sterkt til at Det norske
fikk en kRjempefin opplevelse :-)

Jeanette Tinholt, Administrasjonsleder i Det norske oljeselskap

Lavende saker 2017



Mange er delaktige i utforminga av sémmar-

programmet Lavende saker. Bade publikum og artistar kjem
med mange forslag, og programmet blir sydd saman av
vertskapet, med kreativ medarbeider Vegard Moshagen og
Rjokensjef Wenche Kvebu som viktige bidragsytere.

Takk for godt samarbeid!
Nina og @ystein Rudi

Hovudsamarbeidsbedrifter
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Billettar

www.ticketmaster.no www.rudigard.no
tif 815 33133 tlf 913 85 388

icketmaster-

Til starre forestillingar er det nummererte plassar i Rudilaven,
og du Ran sikre deg Rremplass ved a vera tidleg ute. Billettar blir
seld ved inngangen sa lenge det er plass. Med atterhald om
programendringar.

Foto Rudi Gard: Tor Ivan Boine (dialecta
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Overnatting

Sygard Grytting 61298588 www.grytting.com

@vre Rudi 93054466 www.rudiovernatting.no

Wadahl Heggfjellshotell 6129 7500 www.wadahl.no
Fefor Hayfjellshotell 61290099 www.fefor.no
Dale-Gudbrands Gard 91158 938 www.dalegudbrands-gard.no

Rudi gard ligg langs Gudbrandsdalsvegen (gamle E6), 70 km nord for
Lillehammer.

Fra ser: Ta av E6 i nordenden av Fryasletta. Felg Gudbrandsdalsvegen
til vegsRilt «Rudi Gard».

Fra nord: Ta av nye E6 ved Harpefoss. Falg fylkesveg over Lagen

og ta Gudbrandsdalsvegen sarover til vegskilt «Rudi Gard».

Koordinater: N 68 27190 @ 54 82 00
N 61,57571 @ 9,90769

RUDI

www.rudigard.no

oystein@rudigard.no // Mob 913 85 388
Rudivegen 40, 2647 Sar-fron




