
Un rincón
donde se detiene el tiempo

Cócteles de autor by Paola Saavedra

y despierta el paladar

Órale Causa:
Una explosión de citricos de acento mexicano con 
sabor peruano.

10€

Tequila blanco, licor de vainilla Galliano, cointreau, 
zumo de lima, pure de frutos de la pasion.

Fresh Smoked:
El frio seco de nuestra sierra peruana nunca mejor 
identificado

12€

Mezcal 400 conejos, licor Bols de pepino, amaretto, zumo 
de limon, jengibre, clara de huevo, gingerale letribute

Pink Jungle:
Un viaje a nuestra selva peruana con una perfecta 
combinacion floral.

10€

Ginebra Macaronesian, licor Bols elderflower, melocotón, 
mermelada de sauco, arandano azul, yuzu, gingerale letribute

Huaca flower:
Un huaco retrato llevado a su sabor más angelical 
sin perder el rojizo caracteristico del Supay

10€

Vodka trigo limpio, licor Bols de kiwi, infusionado de hibiscus, 
cordial de lima, bitter naranja, royal bliss berry, foam de limón.

Dark Picchu:
Nuestro amado Macchu Picchu en su forma más 
oscura con el picante sello del Supay

10€

Pisco demonio de los Andes oscurecido, cordial de melon 
con base de aji limo, cointreau, zumo de naranja.



The Champion:
Cóctel ganador del concurso XXXV de cocteleria de Bizkaia

12€

Jack Daniel´s Bonded Rye, manzana verde, jengibre, puré frutos de la pasión, zumo de limon, bitter chocolate, 
gingerbeer letribute.

Tunquii Agave
El mejor Long Drink de la competencia de cocteleria de Bizkaia

12€

Tequila reposado, licor Bols dry orange, puré de mango, agave, zumo de limon, soda de pomelo letribute.
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Perú on fire:
Uno de los favoritos del Supay, el picor del rocoto 
complementado con el toque tropical

10€

Vodka en infusion de rocoto, campari, puré frutos de 
la pasión, hibiscus, zumo de pomelo.

Cholo Sour:
Nuestra identidad peruana en un cóctel.

10€

Pisco en infusion con aji amarillo, zumo de lima, 
almibar, clara de huevo.

Levanta Muerto:
Long drink tradicional por excelencia, alternativa 
perfecta de un ron cola.

12€

Ron Diplomático Reserva, falernum, puré 
frutos de la pasión, hibiscus, mango loco.

La complejidad del marraschino fusionada al citrico 
único del pomelo. Una flor hecha coctel.

Ron Santisima 3, licor Bols cherry, pomelo, limon, 
almibar de marraschino.

La tradicional “agua de piña” peruana se convierte en 
cordial, un cóctel que te hace sentir como en casa.

Ron Santisima 7, cordial de piña, licor de vainilla 
Galliano, limón, crema de coco.

Dos demonios unidos que harán de las suyas en el 
cóctel. No te dejes engañar por su refresacante sabor.

Mix de rones: Don papa, Santisima 7, Overproof.
Pimiento dram, limón, puré de frutos de la pasion, 
cordial de piña, bitter angostura

Flor de los Andes

10€

Ruinas de piña

10€

SupayChaqui (Coctel Tiki) 

12€
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La Séptima Maravilla
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La maravilla peruana representada en este cóctel con la clásica bebida “emoliente”. Toques 
herbales que no se dejan opacar por el perfecto equilibrio entre el dulce y el cítrico
Ginebra The Botanist, licor de melón, macerado de emoliente, cordial de piña, yuzu, gingerbeer Letribute.

Inka Escocés
La complejidad del whisky se suma a esta listado lleno de cultura y sabor. El orgeat nos da el 
pluideal para cerrar ese balance de sabores.

10€

Whisky Monkey Shoulder, zumo de limón, zumo de naranja, sirope de orgeat, clara de huevo

12€



La Yacumama (Coctel Tiki)

12€

Matusita 2.0 (Coctel Tiki)

12€

Tunche

12€

“Gin&Tonic” de la casa

10€
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Una copa llena de frescor e innovación.

Ginebra Letribute, soda de pomelo Letribute, bitter de naranja, toque secreto de la bartender.

“Madre de las aguas”, hipnotiza con la mirada. 

Mix de rones: Don papa, Santisima 7, Mount Gay, Overproof.
Falernum, coco, manzana verde, jagermeister, melon, zumo de 
limón, gingerbeer letribute.

La casa con mayor actividad paranormal en Perú. 
Esa mezcla de rones te hará sentir como si 
estuvieses dentro de ella 

Mix de rones: Don papa, Santisima 7, overproof.
Pimiento dram, amaretto, flor de jamaica, mango, pomelo.

Alma en pena que se manifiesta a traves de un 
silvido; engañosa, como este coctel.
Mix de rones: Don papa, Santisima 7, Mount gay, overproof.
Licor de banana verde, cointreau, falernum, vainilla, limon, 
naranja y maracuyá



Amazonas

10€

Pisco Sour

10€

Pincelada Vasca

12€
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Pachamama
Este cóctel es un ritual a la tierra, toques herbales e intensos del huacatay con ese dulzor y 
textura que aporta el boniato despues de pasar un proceso de glaseado.

Vodka Trigo limpio, limón, licor de huacatay, boniato glaseado, bitter angostura, clara de huevo.

Toques citricos que se combinan perfectamente con el 
gingerale.

Ginebra Macaronesian, licor Bols de melón, kiwi, sirope de 
manzana verde, limón, gingerale Letribute.

Considerado la bebida nacional del Perú.

Pisco acholado demonio de los Andes, limón, almibar,clara de 
huevo

Nuestra versión del bLoody.
Con ingredientes kilómetro 0

Zumo de tomate,tequila limón ,licor  a base de piparrak y 
pimientos padron, salsa de la casa a base de perrins,

12€


