
PRIMER PERIODO
Identificación de Productos
Bases Culinarias I
Panadería
Desayunos
Sanidad e Higiene Alimentaria
Destrezas Mentales
Taller de Lectura y Redacción
SEGUNDO PERIODO
Bases Culinarias II
Repostería I
Cocina Mexicana
Conservación de Alimentos
Coctelería
Costos
Computación
TERCER PERIODO
Arte Mukimono
Cocina Europea
Cocina Poblana
Dependiente de Comedor
Alimentos Nutritivos
Repostería II
Inglés
CUARTO PERIODO
Cocina del Mar
Repostería III
Decorado
Enología
Cocina Internacional
Relaciones Humanas
Caso de Negocios

Escuela de Artes y Oficios
SOR JUANA INÉS DE LA CRUZ

TÉCNICO
EN GASTRONOMÍA

CUOTA ÚNICA
ANUAL

VALIDEZ OFICIAL SEP

SIN LÍMITE DE
EDAD

CONTÁCTANOS

Sin mensualidades

8 Oriente 408. Centro.
Tel. 2222 421922

PLAN DE ESTUDIOS


