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SAŁATKI   |   SALAD

“Ensaladilla Rusa” - Zimna sałatka ziemniaczana z warzywami i chlebem Picos
� ����������������������������������������
�������������
���
����	���

Sałatka z tuńczykiem, pomidorem, czerwoną cebulą, czarnymi oliwkami i jajkiem
� ��������������������	�������������
���������������

Mango, awokado, truskawki, sałata rzymska z miętą
� ����������
������	����		�������������������
������������

Zielony ogórek, zielone jabłko, sałata, cukinia i prażone orzechy
� ��
����	���	�������������
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Sałatka z homarem i pomidorem
� ������	����������
�������������

ZIMNE PRZYSTAWKI   |   COLD ENTRÉE

�����������������������������������������������
�����������������
�������	
���
�������
� �������	��	����
 ������� ���
���� �����
�� ������ ������ ������ ��� 
 

��������������������
������������������������������
����������
����������	
�������
� ������� ­��������	���������
����	�����
�	��
������
����	���

�
������
���������
�������
���������������	�����������
�����������������������
� �������� ­��������
������	������

����

������

�	��������

�

����������
� ����� ���
 ��������
 
Carpaccio z bakłażana z serem feta, sosem bazyliowym, granatem i nasionami słonecznika
� ���������
�	��
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Carpaccio z wołowiny „Rubia Gallega” z kaparami, nasionami gorczycy i frytkami 
� �����������������������	��
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58

60

66

72

138

78

72

98

72

128



GORĄCE PRZYSTAWKI   |   HOT ENTRÉE

Ziemniaki Bravas z płatkami chili i sosem aioli
� ��������	��������
�
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Quiche z łososiem i wędzonym kremowym serem
� ����������

�����
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Zielony groszek duszony z pancettą iberyjską
� �	��������������������
����	�������
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Croqueta z beszamelem, grzybami, tru�ą i aioli
� ���
	�����	������	����������
������

Croqueta z beszamelem i kurczakiem
� ���������
�
�����	����������
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Croqueta z beszamelem i szynką iberyjską
� ���	�
������
	�������

ZUPY   |   SOUP

Kremowa zupa warzywna
� �
��������������
	���������

Zupa z kurczaka z jajkiem gotowanym, szynką i grzankami
� �
�
������������
�������������
�������
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Zupa krewetkowa z olejem pietruszkowym
� �	������������
���	��������
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28
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DANIE GŁÓWNE   |   MAIN COURSE

RYBA
Stek z tuńczyka z kuskusem i podsmażanym jarmużem
� ��������������
�
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���������������������

Dorsz „Salsa Verde” z galicyjskimi małżami i zielonym groszkiem
� ������
����������	�������
�����
�����������������	��������

Halibut z czarnym ryżem, kałamarnicami, zielonym groszkiem i grzankami z chorizo
 �����	���������������
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�����������	�������������
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	������

Pieczony łosoś z sezonowymi pieczonymi warzywami i glazurą balsamiczną
 ��
��������������
����������	�����������������������������
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MIĘSO
Policzki wieprzowe z pieczonymi francuskimi ziemniakami
 ��	��

��������
�	��������	��
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Policzki wołowe z puree z batatów
 �����

��������
�����������������


Pieczony kurczak z sałatką pomidorową i buraczaną (24h marynacja)
 ������
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Kaczka smażona z ragout z zielonej fasoli
 �����	������
�����
��	����������	�����

Stek Entrecote 200 g z zapiekanym ziemniaczanym terrinem i 
demi-glace z czerwonego wina
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�������������������
����������������		��������	����������������
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Stek Rib eye 250 g z zapiekanym ziemniaczanym terrinem i demi-glace z czerwonego wina
 �����������������������
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WEGETARIAŃSKIE   |   VEGETARIAN

Stek z kala�ora z sosem Manchego i sosem Romesco
 ����������	����������
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Dziki ryż grzybowy z tru�ą i rukolą
 ��������
	����	�
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Lasagna z sezonowymi warzywami i sosem beszamelowym
 �������������������������������
���
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DESER   |   DESSERT

Flan karmelowy
 �����
�	����

Sernik baskijski z lodami waniliowymi i pokruszonymi ciasteczkami
 ��������
����
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���������
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	��������
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„Crema Catalana” - Krem budyniowy z nutą pomarańczy i cynamonu
 ��	������������­������	�����
����������	���������
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Lody – 2 kulki z ciasteczkiem
 �
��
	�����������������
�
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Sałatka owocowa, miska z sezonowymi owocami
 �	���������������������	���������

Ciepły brownie czekoladowy z orzechami i białą kremówką
 ��	���
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MENU DZIECIĘCE   |   KIDS OPTIONS

Zimna płyta startowa, empanada, sałatka na zimno, wędliny, pieczywo pomidorowe
� �������	��	����
������������������
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Makaron pomidorowy, makaron, sos pomidorowy, parmezan
� �������������������������������������
�����	�����

Zupa z kurczaka, kurczak, zielony groszek, marchewka, bulion z kurczaka
� �
�
�����	��
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�
������������
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Polędwiczki kurczaka, kurczak w panierce, frytki, ketchup
� �
����������	����	������
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Policzki wieprzowe dla dzieci, policzki wieprzowe, marchew, frytki
 ��	��
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“Libritos” Pork Cordon Blue, schabowy w panierce, szynka, cheddar, frytki, ketchup
� ����	����­���	����	�����������	��������	���������
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Woda niegazowana i gazowana, sok pomarańczowy i jabłkowy, kawa i herbata
� �������������	����������	���	������������������
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Woda niegazowana i gazowana, sok pomarańczowy i jabłkowy, kawa, herbata i piwo.
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OFERTA OPEN BAR

EXTRAS


